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NO BRUKER - Bruk og vedlikehold / INSTALLAT@R - Installasjon og vedlikehold
PL UZYTKOWNIK - Uzytkowanie i konserwacja / INSTALATOR - Instalacja i konserwacja

CS UZIVATEL - Pouziti a Gdrzba / INSTALACNI TECHNIK - Instalace a udrzba

SK POUZIVATEL - Pouzivanie a Gdrzba / OSOBA VYKONAVAJUCA INSTALACIU - Indtalécia a Udrzba

HR KORISNIK - Uporaba i odrzavanje / INSTALATER - Montaza i odrzavanje
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A VIKTIGE SIKKERHETSADVARSLER

Apparatets egenskaper

Skiltet med egenskapene, i tillegg til & veere vist pa omslaget, er pafert
karmen til ovnsderen og er synlig med deren apen.

VAR OPPMERKSOM! Disse advarslene viser til forskjellige typer appa-
rater. Veer ngye med & identifisere typen du har (se merkeskiltet).

1. Fer man tar apparatet i bruk, ma man lese instruksjonsheftet
ngye, da dette blant annet inneholder sveert viktig informasjon om sikker-
het under installasjon, bruk og vedlikehold. Ta vare pa bruksanvisningen
for senere konsultasjon og for identifisering av serienummeret.
2.Den elektriske sikkerheten til dette apparatet er kun garantert hvis korrekt
jordforbindelse er satt opp i henhold til gjeldende standarder. Det er viktig &
sorge for at disse reglene er blitt respektert. Hvis du er i tvil, kontakt en kva-
lifisert person for & kontrollere det elektriske anlegget grundig. Produsenten
patar seg intet ansvar for skader forarsaket av et darlig jordingsanlegg.

3. Far du kobler til apparatet, ma du kontrollere at de tekniske egenskape-
ne som er vist pa typeskiltet samsvarer perfekt med det elektriske anleg-
get. Installasjon/justering ma utfares av kvalifisert personell.

4, Kontroller at det elektriske anlegget og stikkontaktene har kapasitet til &
stette den maksimale effekten til apparatet som er angitt pa typeskiltet. Ta
kontakt med en fagleert elektriker hvis du er i tvil.

5. Apparatet ma kobles direkte til stramforsyningen i henhold til den angit-
te polariteten. For tilkoblingen er det nadvendig a sette opp en enhet som
sikrer frakobling fra nettverket, med en apningsavstand til kontaktene som
tillater fullstendig frakobling under forholdene i overspenningskategori lll,
i samsvar med installasjonsreglene.

6. Hvis stikkontakten ikke passer til stapselet, bytt den ut med en som
passer. Ta i sa fall kontakt med en kvalifisert person som ogsa ma sjekke
om tverrsnittet til stikkontaktkablene taler apparatets stremforbruk. Strem-
kabelen har ingen plugg. For tilkobling, se avsnittet "Elektrisk tilkobling”.
- [kke bruk grenuttak eller skjateledninger.

7. Nar apparatet forblir ubrukt over lengre tid, ma man fierne den elektris-
ke tilkoblingen og koble fra hovedbryteren.

8. Ikke blokker ventilasjons- eller varmeuttakene.

9. Hvis apparatets stramkabel er skadet, ma den kun skiftes ut av teknisk
service som er blitt autorisert av produsenten.

10. Apparatet ma kun brukes il formélet det er beregnet for (matlaging).
All annen bruk (for eksempel oppvarming av et rom) er feil og derfor farlig.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader forarsaket av ukor-
rekt bruk eller feilaktige innstillinger.

11. Bruk av ethvert elekirisk apparat innebeerer overholdelse av noen
grunnleggende standarder, nemlig:

A. Bergr aldri apparatet med vate eller fuktige hender eller fatter.

B. Bruk aldri apparatet med bare fatter.

C. Unnga & bruke skjgteledninger og ta om ngdvendig alle mulige for-
holdsregler.

D. Ikke trekk i ledningen for & koble den fra stikkontakten.

E. Ikke utsett apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (regn, sol osv.).

F. Barn under 8 ars alder ma holdes pa avstand fra apparatet. Dette
apparatet kan benyttes av barn fra 8 ar og oppover, samt av personer
med svekkede fysiske, sansemessige eller mentale egenskaper, eller av
personer med manglende erfaring og kjennskap, gitt at de holdes under
oppsyn eller er blitt oppleert i sikker bruk av apparatet og er informert om
tilhgrende farer. Ikke la barn fa& leke med apparatet. Rengjering og ved-
likehold ma ikke utferes av barn, med mindre de holdes under oppsyn.
12. - Apparatet og de enkelte delene blir sveert varme under bruk. Veer
oppmerksom og pass pa at ingen bergrer varmeelementene. Sma barn
ma holdes unna. Barn under 8 &r ber holdes unna med mindre de holdes
under kontinuerlig oppsyn.

13. Fer du rengjer apparatet eller utfarer vedlikehold, mé& du koble fra
apparatet ved a trekke ut stremledningen eller kutte strammen med den
aktuelle bryteren.

14. Ved driftsavbrudd eller funksjonsfeil, sla av apparatet og ikke forsgk

reparasjoner som i stedet ma utferes utelukkende av et autorisert teknisk

service. Sper alltid om originale reservedeler. Unnlatelse av & felge disse

instruksjonene kan kompromittere sikkerheten til apparatet.

15. Det anbefales pa det sterkeste a ikke gjare tilgjengelige deler som kan

utgjere en fare, spesielt hvis barn kan bruke apparatet til & leke.

16. Ikke bruk brennbare vaesker (alkohol, bensin,...) i naerheten av appa-

ratet i drift.
17. Emballasjen er ment & beskytte apparatet mot skade under
transport. Emballasjematerialene er lett resirkulerbare fordi de
er valgti henhold til gkologiske kriterier. Resirkulering reduserer
behovet for ravarer og reduserer mengden avfall. Elektriske og
elektroniske apparater inneholder ofte verdifulle materialer. De
inneholder ogsa materialer som, hvis de handteres eller kastes

s feil, kan vaere potensielt farlige for menneskers helse og miljg-

et. De er imidlertid avgjgrende for riktig funksjon av apparatet.

Derfor ma du ikke kaste disse sammen med husholdningsavfallet.

Vennligst kast den pa ditt lokale avfallsinnsamlings-/gjenvinningssenter

eller kontakt forhandleren for rad. Serg for at utstyret holdes unna barn

til det kastes.

18. Ikke bruk damprensere il & rengjere innsiden av ovnen.

19. Ikke bruk etsende rengjgringsmidler eller skarpe metallverktgy for a

rengjere glassdgren pa ovnen, da disse kan skade overflaten og fa den

til & ga i stykker.

20. | tilfelle rayk, ikke apne ovnsdgren: sla av apparatet og koble det fra

stremnettet. lkke apne daren far rayken har forsvunnet for & kvele flam-

mene.

21. Bruk kontrolllasfunksjonen for & forhindre at barn slar pa apparatet

selv.

22. Hold oppsyn med barn hvis de er i umiddelbar naerhet av multifunk-

sjonsovnen. Ikke la barn f& leke med apparatet.

23. Kvelningsfare.

- Barn kan pakke seg inn i emballasjemateriale i forbindelse med lek

(f.eks. folie) eller legge det over hodet og dermed kveles. Hold denne

typen materiale unna barn.

24, Kvelningsfare.

Barns hud er mye mer delikat enn voksnes.

- Glassdgren, betjeningspanelet og varmluftsapningene som trekker ut

varm luft fra ovnsrommet pa apparatet blir varme. Unnga at barn bergrer

apparatet mens det er i bruk.

25. Fare for skader.

Dgrkapasiteten er maks. 8 kg. Barn kan ogsa bli skadet nar deren er

apen. Unnga at de lener seg pa den apne daren, setter seg pa den eller

henger pa den.

26. |kke bruk denne enheten pa ikke-stasjoneere steder (f.eks. pa skip).

27. OBS! Huvis overflaten er sprukket, sla gyeblikkelig av apparatet for a

unnga risikoen for elektrisk stat.



W FORHOLDSREGLER FOR A UNNGA MULIG EKSPONE-
RING FOR OVERDREVEN MIKROB@LGEENERGI

28. lkke prov & bruke denne ovnen med deren &pen, da bruk med degren
apen kan forarsake skadelig eksponering for mikrobglgeenergi. Det er vik-
tig & ikke skade eller tukle med sikkerhetslasene. Ikke plasser gjenstander
mellom ovnsfronten og daren eller la smuss eller rengjgringsrester samle
seg pa tetningsflatene.

29. ADVARSEL: ikke bruk ovnen hvis den er skadet. Det er spesielt viktig
at ovnsdaren lukkes ordentlig og at det ikke er skade pa (1) der (bayd), (2)
hengsler og laser (defekte eller lase), (3) derpakninger og tetningsflater.
Hvis deren og pakningene er skadet, mé ovnen ikke brukes fer den er
reparert av en kvalifisert servicetekniker (oppleert av produsenten eller av
kundeservice).

30. ADVARSEL: Det er farlig for alle som ikke er riktig oppleert & utfere
vedlikehold og reparasjoner som krever fierning av hus eller barriere mot
eksponering for mikrobglger. Under installasjons-, vedlikeholds- og repa-
rasjonsarbeid ma apparatet kobles fra stremnettet. Apne aldri huset il en-
heten. A tukle med elektriske koblinger eller komponenter og mekaniske
deler er sveert farlig for brukeren og kan forarsake funksjonsfeil.

31. ADVARSEL: Ikke varm opp vaesker eller annen mat i lukkede behol-
dere, krukker eller flasker, da disse kan eksplodere.

32. Nar ovnen brukes i mikrobglgemodus, er den beregnet for oppvarming
av mat og drikke. lkke bruk mikrobglgemodus til & terke blomster, urter,
brad eller andre brennbare materialer som svamper, tefler, puter eller pu-
ter fylt med kirsebeersteiner, hvete, lavendel eller gel, slik som de som
brukes i aromaterapi. Ved oppvarming kan disse gjenstandene ta fyr og
forarsake brannskader selv etter at de er tatt ut av ovnen.

33. OBS: nar apparatet brukes i kombinert modus, bar barn kun bruke det
under tilsyn av voksne pa grunn av de hgye temperaturene som utvikles.
34. Nar du bruker funksjonen "Kun MIKROB@LGEOVN" méa du ikke for-
varme ovnen (uten mat) eller sla den pa nar den er tom, da det kan dan-
nes gnister.

35. Far du bruker ovnen, sgrg for at redskapene og beholderne er egnet
for mikrobglgeovner (se instruksjonene pa de neste sidene).

36. Ved oppvarming av veesker (vann, kaffe, melk osv.) er det mulig at
innholdet pa grunn av forsinket koking plutselig koker ved slutten av tilbe-
redningen, renner over, og forarsaker brannskader. For & unnga dette, fer
du starter oppvarming av veesker, er det ngdvendig & innfare en plastskje
eller en glasspinne i beholderen. Handter uansett beholderen veldig for-
siktig.

37. Ikke varm opp brennevin med hayt alkoholinnhold eller store mengder
olje, da det kan ta fyr.

38. Etter oppvarming av babymat (inneholdt i flasker eller krukker), rist
eller bland innholdet og kontroller temperaturen fer inntak, for & unnga
brannskader.

39. Det er ogsa lurt & riste eller rare maten for a sikre en homogen tem-
peratur. Hvis kommersielt tilgjengelige flaskesterilisatorer brukes, ma du
ALLTID kontrollere at beholderen er fylt med mengden vann som er angitt
av produsenten fgr du slar pa ovnen.

40. Alle mikrobglgeovner er testet og godkjent i henhold til gjeldende stan-
darder for sikkerhet og elektromagnetisk kompatibilitet. Som en forholds-
regel anbefaler pacemakerprodusenter at det holdes en minimumsav-
stand pa 20 - 30 cm mellom en aktivert mikrobglgeovn og en pacemaker
for & unnga mulig forstyrrelser med selve pacemakeren. Hvis du av en
eller annen grunn mistenker at det oppstar forstyrrelser, sla av mikrobgal-
geovnen umiddelbart og kontakt pacemakerprodusenten.

41. Hvis ovnen overopphetes (langvarig bruk, tom bruk osv.), kan ovnen
slas av med en sikkerhetstermostat. Nar den er avkjglt, vil ovnen fungere
normalt igjen.

42. |kke kok eller varm egg i mikrobglgeovnen med skall, da de kan ek-
splodere, selv nar de er tilberedt.

43. Husk at tilberednings-, gjenoppvarmings- og tiningstidene med mikro-
balger ofte er betydelig kortere enn en modus uten mikrobaglger. For lange
steketider forer til at maten terker ut og eventuelt brenner seg.

B DAMPSTEKING

44. |kke bruk ovnen med lampedekslet fiernet. Dampen kan na strgm-
farende deler og forarsake kortslutning. Du kan ogsa skade elektriske
komponenter.

45, Hvis ovnen er installert bak en mgbeldgr, ma den kun brukes med
daren apen. Lukk mgbeldgren kun nar apparatet er helt avslatt og kaldt.
46. lkke apne apparatdgren under dampsteking. Damp kan slippe ut.

B FORSTE OPPSTART

- Nar man slar pa ovnen for farste gang, ma man la den sta tom i ca. 1
time (230°C), helst med kjokkenvinduene apne. Nar den slas pa for for-
ste gang, avgir ovnen vond lukt pa grunn av produksjonsrester som fett,
olje eller harpiks. Nar den angitte tiden har gatt, er ovnen klar til & utfere
den farste tilberedningen. Nar ovnen er avkjglt, rengjer den ved & folge
instruksjonene i avsnittet «Rengjering og vedlikehold».

- Ikke dekk innsiden av ovnen med aluminiumsfolie for & lette rengjgringen.
- Denne operasjonen endrer ytelsen til apparatet og kan skade emaljen.
- Alt tilbehgr i direkte kontakt med mat ma rengjeres ngye far bruk med
egnede produkter.
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m BRUKSINSTRUKSJONER
Apparatfunksjon

Hjemstartsiden til displayet

1 = Lar deg fortsette til oppsettskjermen for stekekammeret.
2 = Lar deg stille inn timer.

3 = Gir direkte tilgang til innstillingene.

'\ = OBS! Den gule trekanten vises pa displayet ved farste oppstart:

vaskesyklus er ngdvendig (hindrer ikke drift hvis ikke utfort) *

MERK: Den gule trekanten forsvinner:

A - bare hvis tanken er fylt med litt vann og temt helt.

* (hvis vaske-/temmingsoperasjonen ikke utfgres, vil ovnen fungere nor-
malt, men den gule trekanten forblir synlig).

B - etter & ha berart den gule trekanten og apnet daren, vises skjermen

nedenfor pa displayet. Ved & bergre symbolet i nedre venstre hjgrme
forsvinner trekanten. (Trekanten vil dukke opp igjen etter et strambrudd).

X WASHING CYCLE REQUIRED

* For & temme tanken eller vaske den, se kapittelet "ZRENGJGRING -
STELL - VEDLIKEHOLD”,

Innstillinger

4 = Valg av gradtype (°C eller °F).

5 = Tidsinnstilling.

6 = Ut - Avslutt funksjon.

7 = Skjermlas.

8 = For & lase opp, trykk pa skjermen i 10 sekunder.

9 = Lar deg stille inn volumet pa det akustiske signalet og eventuelt en lyd
nar du bergrer skjermen.

9a = Lar deg velge rengjering eller tamming av tanken.

Still inn en timer

10 = Ok eller reduser tid.

11 = Bekreft nar gnsket tid er stilt inn. Et akustisk signal vil angi slutt.
12 = Bekreft og ga tilbake til startsiden.

13 = Numerisk tastatur.

Apparatfunksjon

14 = Velg stekefunksjon.

14,1 = Lys (pa eller av).

14,2 = Hjem (ga tilbake til startskjermen).

15 = Still inn steketemperatur.

15a = Det finnes to alternativer for a stille inn temperaturen:
- dra over linjen

-med + eller -

- Med bryterknotten (hvis den finnes).

15b = Bekreft valg (alternativ: bekreft ved & trykke pa knappen)
16 = Still inn tilberedningstiden og programmert start.

16a = Still inn steketiden.

16b = Viser sluttid for stekingen.

16¢ = Still inn starttiden.

16d = Bekreft innstillinger.

m STEKEPROSESS

KAMMER INNSTILT
Nar kammeret er stilt inn (stekefunk-
sjon, temperatur og timer innstilt),
bekrefter du for & starte forvarmingen.
Pa dette tidspunktet vil displayet bytte
til forvarmingsmodus.

FORVARMINGSFASE

- Det er fire nivaer som lar deg over-
véke forvarmingsprosessen.

Den rade delen vil gradvis gke til den
fyller displayet.

- Hvis ingen steketid er stilt inn, kan
tilberedningen avbrytes (PAUSE, ved
a trykke pa tasten) eller avsluttes ved
a trykke AV.

FORVARMING FERDIG

Nar den innstilte temperaturen er
nadd, vil displayet bli redt for & angi
slutten av forvarmingsfasen og star-
ten av stekefasen. Hvis en steketid er
stilt inn, vil ovnen sla seg av automa-
tisk nar tiden har gatt.

m TILBEREDNING MED STEKETERMOMETER
TEMPERATURVELGER TERMOMETER

> 80°

- +

VARMEMODUS MED TERMOMETER

1:48
§180°

] ©)
N 80¢ 9m 15s

12:58
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OFF

A Ved bruk av steketermometer vises innstillingsfeltet under, og opp-
varmingen avsluttes nar temperaturen som er innstilt for termometeret er
nadd.

FORSIKTIG: Bruk kun temperatursonden som er anbefalt for dette
produktet



m FUNKSJONSIKONER

Mikrobglgefunksjon
Denne funksjonen er spesielt egnet for & varme opp og tine mat eller ferdigretter raskt. Du kan ogsa lage grennsaker, fisk, noen desserter. Den
er 0gsa nyttig for 8 myke opp smer, smelte sjokolade, tine delikate kaker.

Steking med flere vifter(konveksjon)
Dette er funksjonen som gjar det mulig & steke samtidig pa flere nivaer uten at luktene blander seg sammen. Du kan lage bakt lasagne, pizza,
croissanter, paier, kaker osv.

Grilling med lukket der

Funksjonen indikert for rask og dyp grilling, for bruning og steking av kjett generelt, filet, t-beinstek, grillet fisk og ogsa grillede grennsaker.
Steking med elekrisk grill skal utfgres med termostaten pa 180 °C. For 4 tilberede tynnere mat plassert i den sentrale delen av grillen og for &
riste brad.

Ventilert grilling
Spesielt rask og dyp med betydelig energisparing, denne funksjonen passer for mange matvarer som: svineribbe, palser, svinekjett eller blande-
de grillspyd, vilt, potet-gnocchi, etc. Matlaging med elektrisk grill skal utfgres med termostaten pa 180 °C.

Dampsteking
Dette er funksjonen som lar deg regenerere mat tilberedt i vakuum (sous vide) ved lave temperaturer, og opprettholde de originale fargene, ens-
artetheten og den myke konsistensen. Utmerket for tilberedning av grannsaker, fisk og delikat mat.

20 H G0

Kombinert damp + varmluftsteking
For steking med fordelen av damp. Bruk denne funksjonen for & redusere tilberedningstiden samtidig som du opprettholder matens vitaminer og
ernaeringsmessige egenskaper. For & bruke den, still inn en temperatur mellom 130°C og 230°C.

\a
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Kombinert damp + steking i mikrobglgeovn
Dette er den mest passende maten & opprettholde fordelene med dampkoking pa, samtidig som du sparer tid; spesielt egnet til risottoer, grann-
saker, paier, kjottdeig, puréer.

]
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Kombinert varmluft + steking i mikrobglgeovn
Dette er den mest egnede tilberedningsmetoden for & tilberede stekt svinekjatt og kylling raskt, men uten at maten er terr til slutt. Tidsbesparelser
nar 40-50 %

Kombinert grill + steking i mikrobglgeovn
Dette er den mest passende maten 4 tilberede store mengder grateng til familien pa kort tid (f.eks. poteter og ost), bakt pasta, tykke grannsaker.
Matlaging med elektrisk grill skal utferes med termostaten pa 180 °C.

VT

Damprensesyklus

++
U\l\) Dette er et spesifikt program for & myke opp smuss som er avsatt inne i ovnen og lette rengjeringen uten a ty til kiemiske stoffer og slipende

midler. Varigheten er 15 minutter.

m BESKRIVELSE AV PRODUKTET
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1 TFT TOUCH DISPLAY
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1 KONTAKT FOR TERMOSTAT

H GRILL
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VIFTE OG KONVEKSJONSMOTSTAND

B KJEL MED LOKK

Bl RISTST@TTER



- Tilbeher folger med
Til gryter, brett og steker
L/

}

Dryppepanne i glass
Den brukes for tilberedning
i mikrobglgeovn

Steketermometer

For oppvarming og tilbe-
redning av mat ved a velge
innvendig temperatur

Karaffel

For & fylle tanken med
vann for dampsteking og
for & samle opp vann ved
temming

- Sett for dampsteking

- stotte for 2 dedikerte
fat:

- perforert dryppepan-
ne, lar dampen na
maten

- grunn dryppepan-
ne, for & samle opp
kondensvannet som
drypper nedover

ffp Rar av silikon som skal brukes sammen med
\\—/ karaffelen for tamming av tanken

- Tilbeher til matlaging

Perforert dryppepanne (ved behov):
- Sett dryppepannen inn i rammen som vist.

Merk: barrieren angitt med den rgde peker oppover og viser baksiden av
rammen.




- Dryppepanne i Pyrex-glass

- Rist

Nar du bruker dryppepannen av glass, plasser den pa toppen av rammen (bunn- Left fronten av grillen og skyv den innover for & passere hjornet. Velg gnsket
brett er ikke ngdvendig). Sett inn rammen som vist. niva som passer til stekefunksjonen.

Merk: barrieren angitt med den rgde pilen peker oppover og viser baksiden av
risten.

m INSTRUKSJONER FOR BRUK - Mikrobglgeovn e

Apparatfunksjon

En magnetron er plassert i ovnen som omdanner stremmen til elektromagnetiske bglger. Disse balgene er jevnt fordelt
i ovnsrommet og reflekteres ogsa av veggene som er laget av metall. Pa denne méaten nar de maten fra alle kanter.
For at mikrobglgene skal n& opp i matrettene og trenge gjennom dem, er det viktig & bruke servise som egner seg for
mikrobglgeovn, som porselen, glass, papp, plast, men ikke metall.

Bruk derfor ikke beholdere laget av metall eller utstyrt for eksempel med metalldekor. Metall reflekterer mikrobglger og
genererer gnister; mikrobglger absorberes ikke. | stedet trenger de direkte inn i maten gjennom beholderen som er eg-
net for denne bruken. Molekylene som utgjer maten, spesielt vann, settes i bevegelse av mikrobglger (ca. 2,5 milliarder
ganger per sekund). Det genereres derfor varme, som sprer seg innover fra kantene pa matrettene. Oppvarmingen
genereres derfor nesten samtidig i all maten som plasseres i ovnen.

Fordeler

Vanligvis kan retten tilberedes i mikrobglgeovnen uten tilsetninger eller med en liten tilsetning av veeske eller fett.
Mikrobglgeproduksjonen avsluttes nar du slutter & lage mat eller apner apparatdgren. Under matlaging gir den lukkede
og intakte daren tilstrekkelig beskyttelse mot mulig utslipp av mikrobglger.

- NYTTIGE TIPS

Generelt:
Fjern mat fra folieinnpakninger eller metallbeholdere fer tilberedning. Etter at du har slatt av apparatet, la maten hvile i
noen minutter (se tabellene: hviletid).

Tilberede:

Hvis mulig, tilbered mat dekket med materiale som er egnet for bruk i mikrobglgeovnen (f.eks. folie, lokk). Lag mat uten
dekke hvis du vil beholde en skorpe. Ikke overstek retter ved & stille inn for haye effekt- og tidsverdier. Mat kan tarke,
brenne eller ta fyr i noen punkter.

Ikke bruk apparatet til & koke egg i skall eller snegler, da de kan sprekke. Med stekte egg, stikk hull i plommene farst.
Stikk hull i maten med "skinn" eller "skall", som poteter, tomater, palser, med en gaffel flere ganger for tilberedning slik
at de ikke sprekker.

For kjglte eller frosne matvarer, still inn en lengre tilberedningstid.

Retter som inneholder saus ma rgres av og til.

Grgnnsaker som har en fast form, som gulrgtter, erter eller blomkal, bar kokes med tilsetning av vann.

Snu starre stykker etter halve steketiden.

Hvis mulig, kutt grennsakene i like store stykker. Hvis du tilbereder flere porsjoner av samme matvare, for eksempel
kokte poteter, legg dem i en ring i en tallerken for jevn steking. Bruk brede plater. Ikke bruk kjeler av porselen, keramikk
eller terrakotta med sma hull, for eksempel i uglaserte handtak eller bunner. Fuktighet som kommer inn i hullene kan fare
til at slike tallerkener sprekker nar de varmes opp.

Tining av kjett, fjeerfe, fisk:

Plasser den frosne maten pa en veltet tallerken med en beholder under, eller pa et passende tilbehgr som gjer at vaes-
ken ikke forblir i kontakt med maten uten & skitne til ovnen. Snu maten etter halve tiningstiden. Hvis mulig, del og fiern
deretter alle stykker som har begynt a tine.




Kokekar/Materiale for mikrobglgeovn

Mikrobglgeovn
Ovn/Grill
Tining Varme opp Steke
«  Varmebestandig glass og porselen (ingen metallkomponenter, f.eks. Pyrex, R . . .
varmebestandig glass)
+  Ikke-brannsikkert glass og porselen 1) ° - - -
«  Stekebrett, glass og glasskeramikk laget av varmebestandig/frostbestandig o o . R
materiale (f.eks. Arcoflam)
«  Keramikk 2), terrakotta 2) ° ° ° -
«  Varmebestandig plast opp til 200°C 3) ° ° ° -
«  Papp, papir ° - - -
«  Matfolie ° - - -
«  Mikrobglgesikre stekeposer 3) ° ° ° -
«  Universalpanner laget av metall, f.eks. emalje, stapejern - - - °
+  Brettlakkert svart eller silikonbelagt 3) - - - °
«  Plate for sgtbakst ° ° ° °
+  Pakket ferdigmat ) ° ° °

Ferdigretter:

Ferdigretter i metallbeholdere eller plastbeholdere med metalllokk ma kun tines eller varmes opp i mikrobglgeovnen hvis disse beholderne er uttrykkelig merket som

egnet for mikrobglgeovn.

Du mé felge produsentens instruksjoner som er trykt p& pakken (f.eks. fiern metalldekselet og stikk hull i plastfilmen).

1. Uten salv-, gull-, platina- eller metallbelegg/dekorasjoner
2. Uten kvarts eller metallkomponenter eller emaljer som inneholder metaller
3. Folg produsentens anvisninger.

m BRUKSINSTRUKSJONER - dampsteking

- FORDELER

Dampovnen har mange fordeler, for eksempel muliggjer den dietetisk sa vel som
sunn matlaging. Matlagingen foregar giennom den fuktige varmen som genereres
av vannet selv. Dette gjer at tilberedning ikke skjer ved for haye temperaturer for
a holde bade mineraler og vitaminer uendret. Denne prosessen garanterer ogsa
perfekt bevaring av bade smaken og aromaen til alle typer mat. Et aspekt som ikke
bar undervurderes er det faktum at takket veere dampsteking har du muligheten
til & ikke bruke ulike typer krydder, oljer og fremfor alt fett. Av disse grunner er
det den beste typen matlaging for grennsaker sa vel som for fisk, og er i stand il
perfekt & bevare deres ernaeringsmessige prinsipper. Denne typen tilberedning
er derimot mindre egnet il kjgtt. For at det skal bli godt tilberedt, trenger kjgttet
mye hgyere temperaturer som gjer det mulig & ikke spre de sakalte saftene. Med
dampsteking er all mat velsmakende selv om den er lett og nesten helt uten kryd-
der. Derfor er det den ideelle Igsningen for de som har tenkt & falge en sunn og
balansert livsstil ogsa ved bordet.

- FUNKSJON

For & lage mat med damp, ma tanken fylles minst opp til hakket som markerer
minimumsmengden vann. For & gjare dette, trykk pa skuffen (lastefatet) som er
plassert pa frontkontrollpanelet, slik at den klikker tiloake. Trekk den deretter ut til
den stopper. Hell deretter vannet i skuffen med den graderte kannen og observer
ikonet pa skjermen. Nar du tar ut fatet, vises falgende pa skjermen:

=

A

TANK OPEN

Samtidig vil ogsa segmentene knyttet til vannstandene lyse opp. Bruk kun kaldt
vann fra springen; bruk aldri filtrert (avmineralisert) eller destillert vann, mi-
neralvann eller andre vasker.

- MERKNAD

Hvis du vil stille inn dampsteking og ovnen har en temperatur som
er hgyere enn gnsket, ma du vente pa at hulrommet avkjeles (angitt
med nedadgaende bevegelse av stripene som viser temperaturen
i det sentrale omradet av skjermen). Tilberedningstiden kan stilles
inn, men tiden telles forst etter at ovnen er avkjelt. For a starte mat-
lagingen umiddelbart, ma den innstilte temperaturen vare hoyere
enn den i hulrommet. (MERK: for dampsteking er maksimumstem-
peraturen 100°C).

VAR OPPMERKSOM!

¢+ Ikke hell vann direkte i kjelen pa bunnen av ovnen.

*  l|kke hell brennbare vasker eller alkohol i vannfatet.

¢ Under fylling, ettersom nivaet gker, lyser mininum-, medium- og til
slutt maksimumssegmentene gradvis pa funksjonsikonene. Et akus-
tisk signal avgis ogsa nar maksimumssegmentet lyser.

*  IKKE HELL MER VANN ETTER OVNEN HAR SIGNALISERT AT TANKEN
ER FULL.

*  EVENTUELLE OVERF@DENDE VANN VIL ENDE DIREKTE INN | OVNEN
OG HERFRA UT AV APPARATET.

*  Fjern eventuelt vann fra kammeret med en svamp eller klut.

o Etter pafylling lukker du skuffen til du herer et klikk som holder den
lukket: sjekk at skriften TANK forsvinner fra displayet.



m BRUKSINSTRUKSJONER - Kombinert grill + steking i mikrobglgeovn g

Generelt rad: termostaten ma stilles pa 180°C.
Plasser store beholdere eller panner nederst, nedre brett pa de gvre nivaene (se 2 forslag pa bildene). Hvis maten plasseres direkte pa grillen, plasser pyrex-dryppe-
pannen under for & samle opp fett og stekesaft. Sjekk stekingen: snu eller vri stykkene og/eller endre innstillingene etter behov.

Type mat Mengde mikrE;f:IIgeovn Temp. (°C) (;ii:) Merk
Lasagne 1100 ¢ 500 W 180 25-35 Pyrex-panne, tid med ra deig
Gnocchi alla romana 600 g 500 W 180 15-18 pyrex-panne
Gratinert makaroni 1200 g 500 W 180 10-12 pastaen ma kokes farst
Blomkal i bechamelsaus 1000 g 800 W 180 13-18 Tider med ra grennsaker
Gratinerte tomater 800 g 500 W 180 15-20 helst er de like store
Fylte paprika 1400 g 800 W 180 20-25 helst er de like store
Aubergine alla parmigiana 1300 g 500 W 180 18-23 forhandsstekte auberginer
Gratinerte poteter 1100 g 800 W 180 18-23 pyrex-panne
Kylling i stykker 1200 g 500 W 180 30-35 snu halvveis i stekingen
Grillspyd 600 g 500 W 180 18-23 snu halvveis i stekingen

Steke hgy mat
MERK: den runde kasserollen fglger ikke med. Steking av lave matvarer

m BRUKSINSTRUKSJONER - Kombinert varmluft + steking i mikrobglgeovn g

Generelle anbefalinger
Plasser store beholdere eller panner i bunnen, nedre brett pa de gvre nivaene. Hvis maten plasseres direkte pa grillen, plasser pyrex-dryppepannen under for & samle
opp fett og stekesaft. Sjekk stekingen: snu eller vri stykkene og/eller endre innstillingene etter behov.

Effekt o Tid
Type mat Mengde mikrobalgeovn Temp. (°C) (min) Merk
Kylling (hel) 1200 g 500 W 200 35- 40 pensle med ofje og snu halvveis
stekingen
. . 25-30 .
Roastbiff (benfri) 900¢g 270 W 200 35 40 Ra Godt stekt
pensle med olie og snu halvveis i
Svineskank 1000 g 2710 W 180 30-35 stekingen
Kisttpudding 900 g 500 W 180 20-25 snu halvveis i stekingen
Hel fisk 1200 g 270 W 210 30-35 bruk helst bakepapir (stekepapir)
20- 25 ra
Frosne burgere 4x100 g 210 W 220 30-35 godt stekt
snu halvveis i stekingen
Frossenpizza @ 28 cm 350 ¢ 210 W 230 18-23
Frossen amerikansk pizza 450 g 210 W 230 23-27
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m BRUKSINSTRUKSJONER - Kombinert damp + konveksjon

Generelle anbefalinger

Nar du lager mat med damp, er det ngdvendig & holde maten Igftet fra bunnen av beholderen for & forhindre at den senkes ned i kondensvannet. Velg den mest passende
fra konfigurasjonene som er illustrert nederst pa siden basert pA mengden og sterrelsen pa matvarene.

BN

(w)

Type mat Mengde Temp. (°C) (;ii?]) Merk
Kylling (hel) 1200 g 200 65-70 Pensle med olje
Kyllingbryst 350 g 130 25-30
And (hel) 2000 g 180 130-150
Roastbif 1000 g 210 gg _ ?8 ; st
Svinesteik 1000 g 180 80 - 100 Pensle med olje
Fisk (f.eks. grret) 1500 g 180 30-35 3 -4 fisker
Tunfisk i skiver 1200 g 180 40 - 45 4 - 6 skiver
Asparges (grenn) 400 ¢ 130 30-40 Hvite asparges koker pa kortere tid (20-30 min)
Gulrgtter 300¢g 130 30-40
Brad (hvitt) 1000 g 180 45-60 2 stk, 500 gram

MERK: spesialristen som skal settes inn i pyrex-dryppepannen er ikke in-

kludert i tilbehgret som fglger med, men kan kjgpes separat.

m BRUKSINSTRUKSJONER - Kombinert damp + mikrobglgeovn b

Generelle anbefalinger

Plasser haye beholdere pa et lavt niva, bruk gvre nivaer for lave beholdere.

Hvis maten plasseres direkte pa risten, sett inn pyrex-dryppepannen under for & samle opp stekevaesker og sprut og redusere behovet for a rydde opp. Sjekk stekingen:
snu eller vri stykkene og/eller endre innstillingene etter behov.

Effekt o Tid
Type mat Mengde mikrobalgeovn Temp. (°C) (min) Merk
bruk en Pyrex panne
Risotto 500 g 500 W 98 11-14 tilsett umiddelbart buljongen i behol-
deren (lik vekt som risen)
smer den perforerte dryppepannen
Fisk (brasmer, havabbor) 8009 210 W 85 5-6 for du legger fisken gjennom huden
noen steder
Reker / Scampi 500¢ 210 W 85 2-3

"



Type mat Mengde mikrcEl:f:II;teovn Temp. (°C) (r.:i?\) Merk
Potgtfar - gulrgtter - zu- 600 500 W %0 5.6 skrgll po.teten'e 0g skjeer grannsake-
cchini ne i vanlige biter
Blomkal / brokkoli 500 g 500 W 95 6-8 kuttes i vanlige biter
Kjettpudding 900 g 500 W 90 10-12

Opplegg for hgye matvarer

m RENGJORING - PLEIE - VEDLIKEHOLD
- Rengjering

VAR OPPMERKSOM!
Se sikkerhetskapitlene.

Rengjer fronten av utstyret med en myk klut fuktet med varmt sépevann.
For & rengjere metalloverflater, bruk et vanlig rengjeringsmiddel.

Rengjer innsiden av ovnen etter hver bruk. Pa denne maten kan flekker fier-
nes lettere.

Fjern gjenstridig smuss med spesielle ovnsrensere.

Etter hver bruk, rengjer baketilbeharet og la det tarke grundig. Bruk en myk
klut fuktet med varmt sapevann.

Deler i rustfritt stal

Rengjer ovnsdaren kun med en fuktig svamp.

Tark av med en myk klut.

Unnga bruk av stalull, syrer eller skurende produkter som kan skade over-
flaten pa ovnen.

Rengjar ovnens kontrollpanel ved & ta de samme forholdsreglene.

Rengjering av derpakning
Sjekk darpakningen regelmessig. Dgrpakningen er plassert rundt rammen
til ovnsrommet.

- Ikke bruk apparatet hvis darpakningen er skadet.

- Ta kontakt med hjelpesenteret.
For & rengjere derpakningen, se generell rengjeringsinformasjon.

Damprensesyklus
«  Denne prosedyren bruker damp for a fierne fett og matrester fra ovnen.

Still inn funksjon - Damprensesyklus.

Fyll tanken med passende kanne.

Temperaturen pa syklusen vil veere 90°C og anbefalt varighet er 15 minutter.
Etter rengjaringssyklusen, la apparatet avkjgles.

Nar den er avkjglt, rengjer de indre overflatene av ovnen med en klut.

BAEE i
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Opplegg for flate matvarer

i
Y

WATER REQUIRED

BE CAREFUL

- Vedlikehold

INSTRUKSJONER FOR SM@RING AV KULENE PA D@REN

Det anbefales a smare de to kulene pa ovnsdaren (se bilde) med maskinolje
eller silikonspray en gang i maneden, for & forhindre at de stivner og for & apne
uten problemer.



- Temming og vask av tanken

A

Nar den slas pa for farste gang, vises den gule varseltrekanten pa displayet.
Ved & apne daren og bergre den, vil displayet vise meldingen

X WASHING CYCLE REQUIRED

Hvis du ikke vil vaske, trykker du bare pa X-symbolet og den gule trekanten for-
svinner; det vil veere mulig a utfere vaskingen ved & velge den tilhgrende ngkkelen
etter & ha apnet innstillingsmenyen. Hvis du derimot gnsker & fortsette med vask,
trykk pa bekreftelsestasten og displayet vil vise

For a fortsette, sett inn det medfelgende gummirgret over metalltuten som stik-
ker ut fra bakveggen av kokekammeret under det perforerte omréadet. Sett den
andre enden av rgret inn i en oppsamlingsbeholder med en kapasitet pa 1L (for
eksempel den medfalgende karaffelen). Pa dette tidspunktet trykker du pa bekref-
telsesknappen for tamming (pumpen starter).

Etter a ha temt tanken, ser det ut til at indikasjonen fyller avkalkingslgsningen
(5 % sitronsyre eller en pakke med avkalkingsmiddel for kaffemaskiner eller
strykejern). For en fullstendig rengjering, bruk 1L opplagsning.

LOAD CLEANER

Ved a apne skuffen og bekrefte, blir bildet:
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LOAD CLEANER

Ved a trykke pa bekreftelsen startes pumpen pa nytt og tanken og vannkretsen
vaskes. Nar tanken er tom, er det ngdvendig & skylle den med vann (igjen 1L):
displayet viser:

LOAD WATER

Igjen, apne skuffen og bekrefte, viser displayet:

LOAD WATER

Fyll tanken helt og trykk pa bekreft for & starte pumpen og starte den siste temmin-
gen. Pa slutten (operasjonen tar omtrent ti minutter) viser displayet:

CLEANING END

D

Nar vaskingen er ferdig, kan du ved & trykke pa bekreftelsesknappen begynne a
bruke apparatet normalt.

Tanken kan vaskes og temmes nar som helst ved & ga til den aktuelle menyen ved
a trykke pa innstillingsknappen (side ?7??7?)

S

a X

) CONNECT PIPE

U]




Betydning av advarsler knyttet til vannkretsen

Det vil imidlertid veere tilradelig & temme tanken etter hver tilberedning for a starte
den neste med en mengde ferskvann.

X WASHING CYCLE REQUIRED

Denne advarselen vises hver gang ovnen kobles til stramnettet. Den er kun infor- X WASHING CYCLE NEEDED
mativ og lar deg bruke apparatet normalt selv om du ikke vasker det.

Denne advarselen vises etter at kjelen har veert i drift i 80 timer (damp- og kombi-
nert dampfunksjoner). Fra dette gyeblikket kan bare ytterligere 10 tilberednings-

sykluser med damp utfgres: deretter, hvis vaskingen ikke utferes, kan dampfunk-
\—j'R sjonene velges, men nar den startes vil en feilmelding vises og tilberedningen vil
ikke starte.

A
X EMPTYING CYCLE NEEDED

Denne advarselen vises 7 dager etter siste fylling av tanken og inviterer deg til &
temme den for & unnga forringelse av vannet. Den er kun informativ og lar deg
bruke apparatet normalt selv om du ikke temmer det.

m RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD - Tips for rengjgring av ovnen og frontpanelet

STEKEOVN
KOMPONENT RENGJZRINGSMETODE ADVARSLER
Det anbefales a rengjgre ovnen etter hver bruk. Smuss rengjeres lettere
ved & unnga repeterende brenning ved haye temperaturer. Ikke bruk damprensere til & rengjare innsiden av
Fiern alle avtakbare deler og vask dem separat med varmt vann og et ovnen.
Innsiden av ovnen ikke-etsende rengjaringsmiddel. Ikke bruk etsende/korrosive rengjaringsmidler eller
front og der Stekekammeret kan rengjeres med en myk klut fuktet i en lgsning av skarpe metallverktay for a rengjare glassderen til
varmt vann og ammoniakk, skyll og terk av. ovnen, da disse kan skade overflaten og gjere at den

Rengjer forsiden av apparatet og tetningsflatene pa deren med en myk | @delegges.
klut med varmt vann og et vaskemiddel.

Senk i en lgsning med varmt vann og mild sape. Terk av etter rengje-

Brett fing Fjern matrester umiddelbart etter bruk.
. Rengjgr med varmt vann og ikke-etsende rengjgringsmidler eller med Ved tilsmussing og herdet smuss anbefales det a la
Rister ) . o . . .
egnet fettfierner. ristene ligge i blgtt i noen timer for du rengjer dem.
FRONTPANEL
KOMPONENT RENGJ@RINGSMETODE ADVARSLER

Glansen opprettholdes ved regelmessig rengjgring
med spesialprodukter som normalt er tilgiengelig pa
markedet. Bruk aldri etsende pulver.

Rengjer delene med varmt vann og et ikke-etsende flytende vaskemid-

Staloverflate del og terk deretter av med en myk klut eller mikrofiberklut.

Unnga & etterlate sure eller alkaliske stoffer (eddik,
sitronsaft, salt, tomatjuice osv.) pa de lakkerte delene
og vask nar de lakkerte delene fortsatt er varme.

For & bevare egenskapene til de lakkerte delene, er det ngdvendig &
rengjere dem ofte med sépevann.

m RENGJORING OG VEDLIKEHOLD - Lampebytte

Lakkerte overflater

* VAR OPPMERKSOM! ¢ Lampebytte
For du skifter lampe: Vi glasslampedekslet mot kiokken for & fierne det.
Hvis overflaten er sprukket, sla ayeblikkelig av apparatet for & unnga risikoen -Rengjer glasslokket.
for elektrisk stat. -Bytt ut lampen med en passende 25W halogenlampe.
Merk folgende: lampen og glassdekselet pa lampen kan veere varme. Legg - Sett pa plass glassdekselet.

en myk klut pa bunnen av innsiden av apparatet. Forhindrer skade pa lam-
pens glassdeksel og hulrom. Bruk alltid samme type lampe.
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m PROBLEML@SNING - Generiske proble-
mer

A VAR OPPMERKSOM!

* | lgpet av garantiperioden kan reparasjoner kun utfgres av autorisert teknisk
service, eller ved a bruke den aktuelle bryteren

* For reparasjon ma man koble apparatet fra stramnettet, dvs. koble fra stremka-
belen eller bruke den aktuelle bryteren.

+ Uautoriserte inngrep og reparasjoner kan forarsake elektrisk stgt eller kortslut-
ning, sa ikke gjer dette. Overlat disse jobbene til autoriserte teknikere.

+ Ved sma forstyrrelser kan du preve & lgse problemet ved a folge radene i in-
struksjonene.

* Inngrep fra teknisk service i garantiperioden er ikke gratis hvis apparatet ikke
fungerer pa grunn av feilaktig bruk.

+ Utbedring av feil, eller reklamasjoner som er forarsaket av feilaktig bruk eller
installasjon, vil ikke bli reparert i garantiperioden. Garantikostnadene dekkes av
brukeren.

m FEILS@KING - Feilmeldinger

Systemfeil
Ved en uregelmessighet vises falgende feil pa displayet:

Beskrivelse Feilkode
Kammersonde brutt 00
Kammersonde kortsluttet 01
Kjelesonde brutt 02
Kjelsonde kortsluttet 03
Steketermometer brutt 04
Steketermometer kortsluttet 05
Overoppheting 08
Kjelen varmer ikke 09
Pumpen fungerer ikke 10
Temmefeil 14
Trenger a vaske vannkretsen 15
Tangentiell vifte fungerer ikke 16
Kommunikasjonsfeil 20
PROBLEMVARSEL

A

Hvis feil oppstar, koble fra og koble til enhe-
ten igjen. Hvis feilen inntreffer igjen, ma en
autorisert tekniker kontaktes.

ADVARSEL APEN D@R (MENS TILBE-
REDNING PAGAR)

A

DOOR OPEN

Lukk ovnsdaren.

m MONTERING - Monteringsanvisninger

A Merkeskiltet som er plassert pa karmen til ovnsdgren og vist pa side 1, er
synlig med deren apen, det inneholder alle ngdvendige data for installasjon, for

eksempel: apparatmodell, merkespenning og stremforbruk. Mal og kontroller farst
utskjeeringen for innfelling i mablet, som skal samsvare ngyaktig med mélene vist
i figur A. Serg for at mabeltrekk, belegg eller annet, limes med varmebestandig lim
(150°C). Hvis belegget eller limet ikke er varmebestandig, kan belegget deforme-
res eller falle fra hverandre, spesielt i de smaleste punktene i mgblet. Pass pa at
meblet som er designet for & huse ovnen har en solid bunn og taler vekten av ap-
paratet. Alle skruer og tilbehgr som trengs for a feste ovnen til skapet er inkludert.

Fig.A - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

“Lrin. 100

2
\‘ b

m MONTERING - Elektrisk tilkobling

A Felgende instruksjoner er ment for den kvalifiserte personen som skal utfe-
re installasjonen, justeringen og det tekniske vedlikeholdet av apparatet, og som
skal serge for at disse operasjonene skjer sa korrekt som mulig og i samsvar med
gjeldende forskrifter.

Viktig: eventuell justering, vedlikehold osv. ma utferes etter at stopselet er koblet
fra apparatet.

MONTERINGSREGLER

Dette utstyret samsvarer med folgende direktiver:

DIREKTIV 2002/96/EF

LAVSPENNINGSDIREKTIV 2014/35/EU

ELEKTROMAGNETISK KOMPATIBILITETSDIREKTIV 2014/30/EU
FORSKRIFT NR. 1935/2004 (kontakt med naeringsmidler).

- Installasjonen mé utfares av fagleert og kvalifisert personell, som kjenner til gjel-
dende regler for installasjon og sikkerhet.

| motsatt fall fraskriver produsenten seg alt ansvar.

| dette heftet finner du ogsa koblingsskjemaet til apparatet.

Apparatene er konstruert for & kobles til spenningen vist pa typeskiltet.

For du kobler apparatet til stremnettet, serg for at:

- egenskapene til den elektromagnetiske bryteren eller til stikkontakten kan tale
belastningen pa apparatet (se data pa typeskiltet),

- stramforsyningssystemet ma veere utstyrt med en effektiv jordforbindelse.
Apparatet leveres med ledning uten stapsel: tilkoblingen ma gjgres med tanke pa
at den gulgrenne ledningen er jordleder og aldri ma brytes.

Stikkontakten ma veere synlig og tilgjengelig slik at apparatet enkelt kan kobles
fra.



For direkte tilkobling til nettverket er det ngdvendig at:

« den flerpolede stikkontakten eller bryteren, med en minimumsapning pa 3 mm,

er lett tilgjengelig nar apparatet er installert,

kundeservice.

m Koblingsskjema
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A Den gulgrenne jordlederen ma aldri brytes, hel-
ler ikke av selve bryteren. Stremledningen ma plasse-
res slik at den ikke kommer i kontakt med overflater
som har en temperatur heyere enn 50°C over romtem-
peratur. Lysanlegget kan ikke skiftes ut av brukeren.
Hvis det oppstar feilfunksjoner bes man kontakte
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Oversikt

m

SIKRING
FLC
L1
SA
SD
sP
EN
PC
sL
DM
DV
PD
vr
VT
RC
R3
R4
PT1000
NTC
MGT
R
HVD
CA
MA

TS

TS1

Sort
Noytral

Rekkeklemme

10A sikring

LC-filter

Ovnslys

Forsyningskort
Displaykort

Effektkort
Reguleringsomkoder
Tilkobling stekesonde
Vannnivasensor
Dumper mikrobglgeovn
Dumper damp

Pumpe

Radialvifte

Tangentiell vifte
Kjeleelement
Grillelement

Sirkuleert element
PT1000 kjelesonde
NTC kammersonde
Magnetron

Hayspent transformator
Hoyspent diode
Kondensator 1,05 uF
Antenne motor
Sikkerhetstermostat pa fase
135°C
Sikkerhetstermostat pa fase
135°C

TS2
TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT

1"
22
33
44
45
55
66
K1
K3
K4
K6
K13
K15
K17

Sikkerhetstermostat pa fase 120 °C
Sikkerhetstermostat pa fase 318 °C
(TCO)

Sikkerhetstermostat pa fase 318 °C
(TCO)

Sikkerhetstermostat pa fase 90 °C
Mikro sekundeer

Mikro monitor

Mikro primeer

Mikro der

Mikro vannfyllingsfat

Mikro tangentiell vifte

Sort

Brun

Red

Hvit

Gul

Guligrenn

Gra

Bla

Rekkeklemme jordledning
Jordledning rekkeklemme radialmotor
Jordledning rekkeklemme sirkuleer
Jordledning rekkeklemme ovnslys
Jordledning rekkeklemme grillelement
Jordledning rekkeklemme ramme
Jordledning rekkeklemme forsyning



/\ WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZEN-

STWA

Charakterystyka urzadzen

Tabliczka znamionowa z danymi technicznymi, wskazanymi réwniez na
oktadce, jest przymocowana do ogranicznika drzwi piekarnika i jest wi-
doczna po ich otwarciu.

UWAGA! Wskazane ostrzezenia odnoszg sie do réznych typow urza-
dzen. Nalezy pamieta¢, aby prawidiowo okre$li¢ typ posiadanego urza-
dzenia (patrz tabliczka znamionowa).

1. Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczyta¢ instrukcje ob-
stugi, ktéra zawiera miedzy innymi bardzo wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji. Starannie
przechowywaé instrukcje obstugi w celu jej wykorzystania w przyszto$ci
oraz okreslenia numeru seryjnego.
2.Bezpieczenstwo elekiryczne omawianego urzadzenia jest zagwaran-
towane tylko po jego prawidtowym uziemieniu, zgodnie z wymogami
obowigzujacych przepisow. Nalezy upewnié¢ sie, ze takie normy zostaty
spetione; w razie watpliwosci skontaktowaé sie z wykwalifikowang oso-
bg w celu doktadnego sprawdzenia instalacji elektrycznej. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wynikajace z nieprawidtowego uzie-
mienia.

3. Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy dane wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiadajg charakterystyce instalacji elek-
trycznej. Instalacja/regulacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifi-
kowany personel.

4. Sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna i gniazdka sg odpowiednie do
maksymalnej mocy urzadzenia wskazanej na tabliczce znamionowej. W
razie watpliwosci skontaktowac sie z wykwalifikowang osoba.

5. Urzadzenie musi by¢ podtaczone bezposrednio do zasilania, zgodnie
ze wskazang polaryzacjq. W celu podtgczenia nalezy zastosowaé urza-
dzenie zapewniajace odtgczenie od sieci, 0 minimalnym rozwarciu stykéw
gwarantujgcym catkowite odtgczenie w warunkach kategorii przetezenia
[Il, zgodnie z zasadami instalacji.

6. Jesli gniazdo nie pasuje do wtyczki, wymieni¢ je na odpowiednie. W
takim przypadku skontaktowa¢ sie z wykwalifikowang osoba, ktéra powin-
na réwniez sprawdzi¢, czy przekroj kabli w gniazdku jest odpowiedni do
mocy pobieranej przez urzadzenie. Kabel zasilajacy nie posiada wtyczki.
W celu podigczenia skonsultowa¢ punkt ,Podtaczenie elektryczne”. Nie
zaleca sie stosowania adapterow, listew zasilajacych ani przedtuzaczy.

7. Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez diuzszy okres czasu, odtgczy¢
przytacze elektryczne i wytaczy¢ wytacznik gtowny.

8. Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i odprowadzajgcych ciepto.

9. Jesli kabel zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, moze by¢ wymienio-
ny tylko przez serwis techniczny upowazniony przez producenta.

10. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie zgodnie z jego przezna-
czeniem (pieczenie potraw). Kazde inne zastosowanie (np. ogrzewanie
pomieszczenia) jest niewtadciwe i tym samym niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewta$ciwe-
go uzytkowania.

11. Korzystanie z jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego zobowigzuje
do przestrzegania pewnych podstawowych zasad, a mianowicie:

A. Nigdy nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub sto-
pami;

B. Nigdy nie uzywac urzadzenia na boso;

C. Unika¢ stosowania przedtuzaczy i ewentualnie podjaé wszelkie mozli-
we Srodki ostroznosci;

D. Nie ciggna¢ za przewdd elektryczny, aby wyjaé go z gniazda pradu;

E. Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, storice itp.);

F. Trzymaé dzieci ponizej 8 roku zycia z dala od urzadzenia, chyba ze
sg one pod statym nadzorem. - To urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od 8 lat i przez osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
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czuciowej lub psychicznej lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, jesli sg
pod nadzorem lub jesli zostaty odpowiednio przeszkolone na temat bez-
piecznego uzytkowania i zwigzanego z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg
bawi¢ sie urzadzeniem. Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i z konser-
wacjq nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

12. Urzadzenie i jego dostepne elementy stajg sie bardzo gorace pod-
czas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych.
Trzyma¢ mate dzieci w bezpiecznej odlegtosci. Trzymac¢ dzieci ponizej 8
roku zycia z dala, chyba ze bedg stale nadzorowane.

13. Przed czyszczeniem urzadzenia lub przeprowadzeniem konserwacji
odiaczy¢ je od zasilania, odtaczajac kabel zasilajacy lub odcinajac doptyw
pradu za pomoca wytacznika zasilania.

14. W przypadku usterek lub nieprawidtowego dziatania wytaczy¢ urza-
dzenie i nie podejmowac préb naprawy. Naprawa powinna by¢ wykona-
na wytacznie przez autoryzowany serwis. Zawsze wymagac¢ stosowania
oryginalnych cze$ci zamiennych. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
zagrazac bezpieczenstwu urzadzenia.
15. Zaleca sie, aby nie udostepniaC czesci, ktore mogg stanowi¢ zagro-
zenie, zwlaszcza w obecno$ci dzieci, ktére mogg uzy¢ urzadzenia do
zabawy.
16. Nie uzywac fatwopalnych plynéw (alkohol, benzyna itp.) w poblizu
dziatajacego urzadzenia.
17. Opakowanie ma na celu ochrone urzadzenia przed uszko-
dzeniem podczas transportu. Materiaty opakowaniowe nadajg
sie do recyklingu, poniewaz zostaty wybrane zgodnie z kryteria-
mi ekologicznymi. Ich recykling zmniejsza zapotrzebowanie na
E surowce i redukuje ilos¢ odpadéw. Urzadzenia elektryczne i
elektroniczne czesto zawierajg cenne materialy. Zawierajg
mmm rowniez materiaty, ktére w przypadku niewtasciwego obcho-
dzenia sie z nimi lub ich usuwania moga by¢ potencjalnie niebezpieczne
dla zdrowia ludzkiego i $rodowiska. Sg one jednak niezbedne do prawi-
diowego funkcjonowania urzadzenia. Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia z
odpadami domowymi.
Nalezy go zutylizowaé¢ w lokalnym centrum zbiérki/recyklingu odpadéw
komunalnych lub skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzyskania nie-
zbednych informacji. Upewni¢ sie, ze do czasu utylizacji urzadzenie be-
dzie przechowywane z dala od dzieci.
18. Nie uzywa¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza piekarnika.
19. Nie uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych
narzedzi po czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz mogg
one uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej pekniecie.
20. W przypadku pojawienia sie¢ dymu nie otwiera¢ drzwiczek: wytaczy¢
urzadzenie i odtaczy¢ je od sieci elektrycznej. Nie otwiera¢ drzwiczek,
dopdki dym nie rozproszy sie, aby zdusi¢ ptomienie.
21. Uzy¢ funkcji blokady sterowania, aby uniemozliwi¢ dzieciom samo-
dzielne wigczenie urzadzenia.
22. Nadzorowa¢ dzieci, je$li znajdujq sie w bezposrednim sasiedztwie
piekarnika wielofunkcyjnego. Nie pozwoli¢ im na zabawe urzadzeniem.
23. Niebezpieczenstwo uduszenia.
- Podczas zabawy dzieci mogg owing¢ sie materiatem opakowaniowym
(np. folig) lub zatozy¢ go na glowe - istnieje ryzyko uduszenia. Tego typu
materiaty nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
24. Ryzyko oparzenia
Skoéra u dzieci jest duzo bardziej delikatna niz skora osob dorostych.
- Szklane drzwiczki, panel sterowania i wyloty goracego powietrza z ko-
mory pieczenia stajq sie gorace. Uniemozliwi¢ dotykanie urzadzenia dzie-
ciom podczas jego dziatania.
25. Niebezpieczenstwo obrazen.
Udzwig drzwi wynosi maksymalnie 8 kg. Dzieci mogq sie réwniez zra-
ni¢, gdy drzwi sg otwarte. Nalezy uniemozliwi¢ im opieranie sie o otwarte
drzwiczki, siadanie na nich lub wieszanie sie na nich.
26. Nie uzywac urzadzenia w miejscach niestacjonarnych (np. na stat-
kach).
27. Uwaga: przed wymiang zaréwki upewnic sie, ze urzadzenie jest wyta-
czone, aby unikng¢ porazenia pradem.



m SRODKI OSTROZNOSCI DLA UNIKNIECIA NARAZENIA
NA NADMIERNA ENERGIE MIKROFALOWA

28. Nie wolno uzywac piekarnika z otwartymi drzwiczkami, poniewaz
moze to spowodowaé narazenie na dziatanie szkodliwych mikrofal. Waz-
ne jest, aby nie uszkodzi¢ ani nie naruszy¢ blokad bezpieczenstwa. Nie
umieszczaé zadnych przedmiotéw miedzy przednig czescig piekarnika a
drzwiczkami oraz nie dopu$ci¢ do nagromadzenia sie brudu lub pozo-
statoSci po srodkach czyszczacych na powierzchniach uszczelniajacych.

29. OSTRZEZENIE: nie uzywac piekarnika, jesli jest uszkodzony. Szcze-
gdlnie wazne jest, aby prawidtowo zamykaty sie i nie bylty uszkodzone
(wygiete) drzwiczki (1) piekarnika, (2) zawiasy i zasuwy (pekniete lub po-
luzowane), (3) uszczelki drzwiczek i powierzchnie uszczelniajace. Jesli
drzwiczki i uszczelki sq uszkodzone, nie wolno uzywacé piekarnika do cza-
su naprawy przez wykwalifikowanego technika serwisu (przeszkolonego
przez producenta lub dziat obstugi klienta).

30. OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci konserwacyjnych i napraw-
czych wymagajacych usunigcia jakiejkolwiek ostony lub bariery chronigcej
przed dziataniem mikrofal jest niebezpieczne dla 0séb bez odpowiednie-
go przeszkolenia. Podczas instalacji, konserwacji i napraw urzadzenie
musi by¢ odtaczone od zasilania. Nigdy nie otwieraC obudowy urzadzenia.
Naruszenie pofaczen elektrycznych lub komponentow i czeSci mecha-
nicznych jest bardzo niebezpieczne dla uzytkownika i moze spowodowaé
nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

31. OSTRZEZENIE: Nie podgrzewac ptyndw ani innych produktow spo-
zywczych w szczelnie zamknietych pojemnikach, stoikach lub butelkach,
poniewaz moga one eksplodowac.

32. Gdy piekarnik dziata w trybie mikrofalowym, jest przeznaczony do
podgrzewania zywnosci i napojow. Nie uzywaé trybu mikrofalowego do
suszenia kwiatdw, ziot, chleba lub innych tatwopalnych materiatéw, takich
jak gabki, kapcie, poduszki lub podktadki wypetnione pestkami wisni,
pszenica, lawenda lub Zelami, takimi jak te stosowane w aromaterapii.
W przypadku podgrzania przedmioty te mogg sie zapali¢ i spowodowaé
obrazenia ciata, rowniez po wyjeciu z piekarnika.

33. UWAGA: gdy urzadzenie pracuje w trybie kombinowanym, dzie-
ci mogg korzysta¢ z niego wytacznie pod nadzorem osoby dorostej ze
wzgledu na wysokie temperatury.

34. Podczas korzystania z funkcji ,MICROWAVE only” piekarnik nie moze
by¢ wstepnie nagrzany (bez zywnosci) ani wigczony, gdy jest pusty, po-
niewaz moze to spowodowac iskrzenie.

35. Przed uzyciem piekarnika upewni¢ sie, ze naczynia i pojemniki sg
przeznaczone do kuchenek mikrofalowych (patrz instrukcje na nastep-
nych stronach).

36. Podczas podgrzewania ptynéw (wody, kawy, mleka itp.) moze sie zda-
rzy¢, ze w wyniku opdznionego wrzenia zawarto$¢ zacznie nagle wrze¢
po zakonczeniu podgrzewania i gwaltownie si¢ przeleje, powodujac
oparzenia. Aby tego unikngé, przed rozpoczeciem podgrzewania ptyndw
wiozy¢ do pojemnika plastikowg tyzke lub szklany patyczek. W kazdym
przypadku bardzo ostroznie obchodzi€¢ sie z pojemnikiem.

37. Nie podgrzewa¢ wysokoprocentowych alkoholi ani duzych ilosci oleju,
poniewaz moga sie zapali€.

38. Po podgrzaniu zywnosci dla niemowlat (w butelkach lub stoiczkach)
wstrzasna¢ lub zamiesza¢ zawarto$¢ i sprawdzi¢ temperature przed spo-
zyciem, aby unikna¢ poparzenia.

39. Zaleca sie réwniez wstrza$niecie lub wymieszanie zywnosci, aby za-
pewni¢ rownomierng temperature. Jesli uzywane sg dostepne w sprzeda-
zy sterylizatory do butelek dla niemowlat, przed wigaczeniem piekarnika
nalezy ZAWSZE sprawdzi¢, czy pojemnik jest wypetniony iloscig wody
wskazang przez producenta.

40. Wszystkie kuchenki mikrofalowe sg testowane i zatwierdzane zgodnie
z obowigzujacymi przepisami dotyczacymi bezpieczenstwa i kompatybil-
nosci elektromagnetycznej. Jako $rodek ostroznosci, producenci rozrusz-
nikow serca zalecajg zachowanie minimalnej odlegtosci 20-30 cm miedzy
wigczong kuchenkg mikrofalowg a rozrusznikiem serca w celu unikniecia
mozliwych zaktdcen pracy rozrusznika. Je$li z jakiegokolwiek powodu po-
dejrzewa sie zaktdcenia, nalezy natychmiast wytaczy¢ kuchenke mikrofa-
lowaq i skontaktowa¢ sie z producentem rozrusznika serca.
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41. W przypadku przegrzania piekarnika (dtugotrwate uzytkowanie, praca
bez wsadu itp.) termostat bezpieczefistwa moze wytaczy¢ piekarnik. Po
ostygnieciu piekarnik powrdci do normalnego dziatania.

42. Nie gotowa¢ ani podgrzewac w kuchence mikrofalowej jajek w skorup-
ce, poniewaz mogg one eksplodowaé, nawet po ugotowaniu.

43. Nalezy pamietac, ze czas gotowania, podgrzewania i rozmrazania w
kuchenkach mikrofalowych jest czesto znacznie krétszy niz w trybie bez
mikrofal. Zbyt dtugi czas gotowania powoduje wysuszenie i przypalenie
ZYyWnosci.

B GOTOWANIE NA PARZE

44. Nie uzywac piekarnika ze zdjetg ostong zarowki. Para wodna moze
dostac sie do cze$ci pod napieciem i spowodowaé zwarcie. Uszkodzeniu
mogaq ulec rowniez podzespoty elektryczne.

45, Jesli piekarnik jest zamontowany za drzwiami szafki, nalezy go uzy-
wac tylko, gdy sg otwarte. Drzwiczki szafki nalezy zamykac tylko wtedy,
gdy urzadzenie jest catkowicie wytaczone i zimne.

46. Nie otwiera¢ drzwiczek urzadzenia podczas gotowania na parze. Para
moze sie ulatnia¢.

B PIERWSZE URUCHOMIENIE

- Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy uruchomic¢ go bez wsadu na oko-
to 1 godzine (230°C), ewentualnie pozostawiajac otwarte okna w kuchni.
Przy pierwszym wigczeniu z piekarnika wydzielg sie nieprzyjemne zapachy.
Sq one spowodowane pozostatosciami produkcyjnymi, takimi jak smary,
oleje czy zywice. Po uptywie okreslonego czasu piekarnik bedzie gotowy
do pierwszego pieczenia. Po ostygnieciu piekarnika nalezy go wyczysci¢
zgodnie z instrukcjami wskazanymi w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja’.
- Nie przykrywa¢ wnetrza piekarnika folig aluminiowg dla tatwiejszego
czyszczenia.

- Zmieni to wydajno$¢ urzadzenia i moze spowodowac uszkodzenie emalii.
- Przed uzyciem, nalezy doktadnie wyczy$ci¢ wszystkie akcesoria majace
bezposredni kontakt z Zywno$cia, uzywajac odpowiednich produktow.
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m INSTRUKCJE UZYTKOWANIA
Dziatanie

Home strona gtéwna wyswietlacza

1 = Umozliwia przejscie do ekranu ustawien komory.
2 = Umozliwia ustawienie timera.

3 = Umozliwia bezposredni dostep do ustawien.

A - Uwaga, przy pierwszym uruchomieniu na Wyswietlaczu pojawia

sie zolty trojkat: wymagany cykl mycia (jesli nie zostanie wykonany,
uniemozliwia dziatanie) *

UWAGA: Z6tty trojkat znika:

A - tylko jesli zbiornik jest napetniony niewielkg iloscig wody i catkowicie
oprézniony.

* (jesli nie zostanie wykonane mycie/oprdzniania, piekarnik bedzie dziatat
normalnie, ale zotty tréjkat pozostanie widoczny).

B - po dotknigciu zottego trojkata i otwarciu drzwiczek na aéwietlaczu

pojawi sie ekran wskazany ponizej. Dotkniecie symbolu w lewym
dolnym rogu spowoduje zniknigcie tréjkata. (trojkat pojawi sie ponownie
po odcieciu zasilania).

X WASHING CYCLE REQUIRED

* Informacje na temat oprdzniania lub mycia zbiornika wskazano w
rozdziale ,,CZYSZCZENIE - PIELEGNACJA - KONSERWACJA”.

Ustawienia

4 = Wybor jednostki stopni (°C lub °F).

5 = Ustawienie godziny.

6 = WyjScie - zakoficzenie funkgji.

7 = Blokada ekranu.

8 =W celu odblokowania dotkna¢ ekran przez 10 sekund.

9 = Umozliwia ustawienie gtosnosci sygnatu dzwiekowego i wybor dzwie-
ku po dotknieciu wyswietlacza.

9a = Umozliwia wybranie mycia lub oprézniania zbiornika.

Ustawianie timera

10 = Zwigkszenie lub zmniejszenie czasu.

11 = Potwierdzenie po ustawieniu zadanego czasu. Sygnat dzwiekowy
wskaze jego zakonczenie.

12 = Potwierdzenie i powrét do strony poczatkowe;j.

13 = Klawiatura numeryczna.

Funkcje

14 = Wybdr funkcji pieczenia.

14.1 = OsSwietlenie (wtgczone lub wytgczone).
14.2 = Home (powr6t do strony poczatkowe).

15 = Ustawienie temperatury pieczenia.

15a = Istniejq dwie opcje ustawiania temperatury:

- przewiniecie paska

- za pomocag + lub -

- Za pomoca pokretta (jesli jest obecne).

15b = Potwierdzenie wyboru (opcja: potwierdzenie przez wcisniecie po-
kretta)
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16 = Ustawienie czas pieczenia i zaprogramowany start.
16a = Ustawienie czasu pieczenia.

16b = Pokazuje godzine zakonczenia pieczenia.

16¢ = Ustawienie godziny rozpoczecia.

16d = Potwierdzenie ustawien.

m PROCES PIECZENIA

KOMORA USTAWIONA
Po ustawieniu komory (funkcja pie-
czenia, temperatura i timer) potwier-
dzi¢, aby rozpoczaé nagrzewanie. W
tym momencie wysSwietlacz przetaczy
sie na tryb nagrzewania.

ETAP NAGRZEWANIA

- Istniejg cztery poziomy monitorowa-
nia procesu nagrzewania.

Czerwona czes$¢ bedzie sie stopnio-
wo zwigksza¢, az wypetni wySwie-
tlacz.

- Jesli nie ustawiono czasu goto-
wania, mozna je zawiesi¢ (PAUZA,
naciskajac przycisk ) lub zakonczyc,
wciskajac przycisk OFF.

NAGRZEWANIE ZAKONCZONE

Po osiagnieciu ustawionej tempe-
ratura, wysSwietlacz zmieni kolor na
czerwony, wskazujac zakonczenie
etapu nagrzewania i rozpoczecie eta-
pu pieczenia. Jesli zostat ustawiony
czas pieczenia, piekarnik wytaczy sie
automatycznie po jego uptywie.

m PIECZENIE Z SONDA DO MIESA
PRZELACZNIK TEMPERATURY SONDY

> 80°

+

TRYB NAGRZEWANIA Z SONDA

1:48

§180°
N\ 80~°

N

N O

9m 15s
12:58

OOO

OFF

A W przypadku korzystania z sondy temperatury wyswietlany jest po-
nizszy zakres ustawien, a nagrzewanie koriczy sie po osiggnieciu tempe-
ratury ustawionej dla sondy.

OSTRZEZENIE: nalezy uzywaé wylacznie sondy temperatury zaleca-
nej dla tego produktu



m IKONY FUNKCJI

Funkcja mikrofal
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna do szybkiego podgrzewania i rozmrazania zywnosci lub gotowych dan. Mozna réwniez gotowa¢ warzywa,
ryby i przygotowywac niektore desery. Jest réwniez przydatny do zmiekczania masta, topienia czekolady i rozmrazania delikatnych ciast.

Pieczenie z termoobiegiem wielopoziomowe (konwekcja) Jest to funkcja, ktéra umozliwia jednoczesne pieczenie roznych produktow spo-
zywezych na kilku poziomach, bez mieszania si¢ zapachéw; mozna piec lasagne, pizze, croissanty i brioszki, tarty, ciasta itp.

Pieczenie na grillu zzamknietymi drzwiczkami

Idealna funkcja do szybkiego i gtebokiego grillowania, do opiekania i pieczenia miesa, steku z fileta, steku po florencku, grillowanych ryb oraz
warzyw. Pieczenie na grillu elektrycznym musi odbywac sie z termostatem ustawionym na 180°C. Do pieczenia cienkich potraw na $rodku grilla
i opiekania chleba.

Pieczenie na grillu z termoobiegiem

Szczegolnie szybka i gleboka przy duzej oszczednosci energii, funkcja ta nadaje sie do przyrzadzania wielu potraw takich jak: zeberka wieprzo-
we, kietbaski, szasztyki wieprzowe lub mieszane, dziczyzna, gnocchi alla romana itp. Pieczenie za pomoca grilla elektrycznego musi odbywaé
sie z termostatem ustawionym na 180 °C.

Gotowanie na parze

@ Jest to funkcja regeneracji zywnosci przygotowanej prézniowo (sous vide) w niskiej temperaturze, ktdra pozwala zachowac¢ oryginalny kolor,
jednolito$¢ i miekka konsystencje. Doskonate do przygotowywania warzyw, ryb i delikatnych potraw.

“ Gotowanie kombinowane na parze + konwekcja

(IJ,\.) Do pieczenia w piekarniku z wykorzystaniem pary. Uzy¢ tej funkcji, aby skréci¢ czas przygotowywania, zachowujac witaminy i wtasciwosci odzyw-

cze zywnosci. W celu uzycia, ustawi¢ temperature w zakresie od 130°C do 230°C.

Gotowanie kombinowane na parze + mikrofale
Jest to najbardziej odpowiednia metoda gotowania, ktéra pozwala zachowac zalety gotowania na parze przy jednoczesnej oszczednos$ci czasu;
szczegdlnie nadaje sie do risotto, warzyw, zapiekanek, migsa mielonego, przecierow.

it

—
—

Pieczenie kombinowane konwekcyjne + mikrofale
Jest to najbardziej odpowiednia metoda pieczenia do szybkiego przygotowywania pieczeni wieprzowej i drobiowej, ale bez wysuszania potrawy.
Oszczedno$¢ czasu do 40-50%

Pieczenie kombinowane grill + mikrofale

Jest to najbardziej odpowiednia metoda pieczenia do zapiekania w krotkim czasie duzych ilo$ci zapiekanek (np. ziemniakow z serem), zapieka-
nych makaronéw, warzyw.

Pieczenie na grillu elektrycznym musi odbywac sie z termostatem ustawionym na 180 °C.

({f 1<

++ Cykl mycia z parg
Qﬂ) Jest to specjalny program zmiekczajacy brud osadzajacy sie wewnatrz piekarnika i utatwiajacy czyszczenie bez koniecznosci stosowania

$rodkéw chemicznych i $ciernych. Czas trwania wynosi 15 minut.

m OPIS PRODUKTU
L1 2]

Kl PANEL STEROWANIA

E WYSWIETLACZ DOTYKOWY TFT
ZBIORNIK NA WODE
I GNIAZDO TERMOSONDY

H GRILL

[ ZAROWKA PIEKARNIKA
WENTYLATOR | GRZALKA KONWEKCJI

El BOJLER Z POKRYWA

Bl RAMKI NA RUSZT
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- Dostarczone akcesoria

~ L

- Zestaw do gotowania na parze

}

Ruszt
Do garnkdw, tacek i pieczeni

Szklana blacha do pieczenia

Uzywana w trybie
mikrofali

Termosonda

Do podgrzewania i
przygotowywania zywno$ci
poprzez wybr temperatury
wewnetrznej

Dzbanek

Do napetniania zbiornika
na wode do gotowania
na parze i zbierania
wody podczas jego
oprézniania

- podstawka na 2
tacki:

- perforowana blacha,
umozliwiajaca
dotarcie pary do
potrawy

- gteboka blacha do
zbierania wody z kon-
densacji, skapujacej
na dot

Rurka silikonowa do uzycia wraz z dzbankiem do
oprézniania zbiornika
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- Akcesoria kuchenne

Perforowana blacha (gdy konieczna):
- Whozy¢ blache do ramki jak wskazano na ilustracj.

- Podnie$¢ przednig czes¢ ramki i popchnag ja do wewnatrz, aby wsunag jg poza
naroznik.

Uwaga: bariera oznaczona czerwong strzatkq jest skierowana do géry i pokazuje
tylng czes$¢ ramki.



- Blacha szklana Pyrex - Ruszt

W przypadku korzystania ze szklanej blachy, umiescic jg na gornej czesci ramki Podnie$ przednig czes¢ rusztu i popchnaé jg do wewnatrz, aby przekroczy¢ kat.
(dolna tacka nie jest konieczna). Wiozy¢ ramke jak wskazano na ilustracji. Wybra¢ zadany poziom, odpowiedni dla danej funkgji pieczenia.

Uwaga: bariera oznaczona czerwong strzatka jest skierowana do gory i pokazuje
tylng cze$¢ rusztu.

m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Kuchenka mikrofalowa e

Dziatanie
W piekarniku znajduje sie¢ magnetron, ktory przeksztatca prad w fale elektromagnetyczne. Fale te sg rownomiernie

rozprowadzane w przestrzeni do pieczenia i sg rowniez odbijane przez metalowe $cianki. W ten sposob docierajg do
potrawy ze wszystkich stron. Aby mikrofale mogty dotrze¢ i przenikna¢ do zywnosci, nalezy uzywaé¢ naczyh odpowied-
nich do kuchenek mikrofalowych, np. porcelany, szkfa, kartonu, plastiku i nigdy nie stosowa¢ metalu.

W zwigzku z tym, nie nalezy uzywa¢ metalowych pojemnikéw lub pojemnikéw z metalowymi dekoracjami. Metal odbija
mikrofale i generuje iskry; mikrofale nie sg pochtaniane. Przenikajq one bezpo$rednio do zywnosci przez odpowiedni
pojemnik. Czasteczki, z ktorych sktada sie zywno$¢, zwlaszcza czasteczki wody, sa wprawiane w ruch przez mikrofale
(okoto 2,5 miliarda razy na sekunde). Generuje to ciepto, ktore rozprzestrzenia sie od krawedzi naczynia do wewnatrz po-
trawy. Nagrzewanie jest zatem generowane niemal jednoczes$nie we wszystkich potrawach umieszczonych w piekarniku.

Zalety

Ogolnie rzecz biorac, danie mozna upiec w kuchence mikrofalowej bez dodatku lub z niewielkim dodatkiem ptynu lub
ttuszczu.

Wytwarzanie mikrofal koriczy si¢ w momencie zakoriczenia pieczenia lub otwarcia drzwiczek urzadzenia. Podczas
gotowania zamkniete i nienaruszone drzwiczki zapewniajg wystarczajacg ochrone przed mikrofalami.

- PRZYDATNE WSKAZOWKI

Ogolne:
Przed gotowaniem nalezy wyja¢ zywnos¢ z aluminiowych lub metalowych pojemnikéw. Po wytaczeniu urzadzenia od-
czekac kilka minut, az potrawa odpocznie (patrz tabele: czas odpoczynku).

Gotowanie:

Jesli to mozliwe, nalezy gotowaé¢ zywno$¢ przykryta materiatem nadajacym sie do uzycia w kuchence mikrofalowej (np.
folia, pokrywkami). Gotowac potrawy bez przykrycia, jesli chce sie uzyska¢ chrupiaca skorke. Nie gotowa¢ nadmiernie
potraw, ustawiajac zbyt wysoka moc i czas. Zywno$é moze wyschnag, spalié sie lub zapalié w niektérych miejscach.
Nie uzywac urzadzenia do gotowania jajek w skorupkach lub slimakow, poniewaz moga one pekna¢. W przypadku jajek
sadzonych najpierw przebi¢ zéttka.

Zywnos¢ ze ,skorka”, takq jak ziemniaki, pomidory, kietbaski, nalezy kilkakrotnie naktu¢ widelcem przed gotowaniem,
aby nie pekia.
W przypadku zywnosci chtodzonej lub mrozonej nalezy ustawic diuzszy czas gotowania.
Miesza¢ od czasu do czasu potrawy zawierajace sos.
Warzywa o statej konsystencji, takie jak marchew, groszek lub kalafior, powinny by¢ gotowane z dodatkiem wody.
Obroci¢ wieksze kawatki po uptywie potowy czasu gotowania.
Jesli to mozliwe, pokroi¢ warzywa na kawatki o podobnej wielko$ci. Je$li gotuje sie kilka porcji tej samej potrawy, np.
gotowanych ziemniakéw, utozy¢ je w pierscien w naczyniu zaroodpornym, aby zapewni¢ rownomierne ugotowanie.
Uzywac¢ szerokich talerzy. Nie uzywa¢ garnkéw porcelanowych, ceramicznych lub glinianych z matymi otworami, np. na
nieszkliwionych uchwytach lub dnach. Wilgo¢ przedostajaca sie do otworéw moze powodowac pekanie naczyn podczas
podgrzewania.

Rozmrazanie miesa, drobiu i ryb:

Umiesci¢ zamrozong zywno$¢ na odwroconym talerzu z pojemnikiem pod spodem lub na odpowiednim akcesorium, kto-
re nie pozwoli na kontakt ptynu z zywnoscig bez zabrudzenia piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania nalezy
odwroci¢ zywnos¢. Jesli to mozliwe, oddzieli¢, a nastepnie usuna¢ kawatki, ktore zaczely sie rozmrazaé.
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Garnki/Materiaty do Kuchenki Mikrofalowej

Mikrofale
Piekarnik/Grill
Rozmrazanie Podgrzewanie  Pieczenie
«  Zaroodporne szklo i porcelana (bez metalowych elementéw, np. Pyrex, szklo o . . .
zaroodporne)
+  Szkio i porcelana odporne na ogien 1) ° - -
«  Blachy, ze szkfa i szklano-ceramiczne wykonane z materiatu zaroodpornego/
odpornego na mrdz (np. Arcoflam) ¢ ¢ ° °
«  Ceramika 2), terakota 2) ° ° °
«  Tworzywo sztuczne odporne na temperature do 200°C 3) ) ° °
«  Karton, papier ° - -
+  Folia spozywcza ° - -
«  Woreczki do gotowania z zamknieciem nadajacym sie do mikrofaléwki 3) ° ° °
«  Blachy wykonane z metalu, np. emaliowane, zeliwne - - - °
+  Blachy malowane na czarno lub pokryte silikonem 3) - - - °
+  Blaszka na ciasto ° ° ° °
«  Gotowe potrawy w opakowaniu ° ° ° °

Gotowe potrawy:

Gotowe potrawy w metalowych lub plastikowych pojemnikach z metalowymi pokrywkami mogg by¢ rozmrazane lub podgrzewane w kuchence mikrofalowej tylko wtedy,
gdy pojemniki te sg wyraznie oznaczone jako odpowiednie do kuchenek mikrofalowych.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami producenta wydrukowanymi na opakowaniu (np. zdja¢ metalowa pokrywe i przebi¢ plastikowa folie).

1. Bez srebrnych, ztotych, platynowych lub metalowych powtok/dekoracji

2. Bez elementdw kwarcowych, metalowych lub emalii zawierajacych metale

3. Postepowac zgodnie z instrukcjami producenta.

. ) I
m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - gotowanie na parze >
- ZALETY
Piekarnik parowy ma wiele zalet, np. umoZliwia dietetyczne i zdrowe gotowanie. | - UWAGA

Gotowanie odbywa sig za posrednictwem wilgotnego ciepta generowanego przez | Jeéli chce sie ustawié tryb gotowania na parze, a piekarnik ma wyz-
wode. Oznacza to, ze gotowanie nie odbywa sie w zbyt wysokiej temperaturze, sza temperature niz zadana, nalezy poczekaé, az komora ostygnie
dzieki czemu zachowane sg zardwno mineraty, jak i witaminy. Proces ten zapew- (spadek paskéw temperatury w $rodkowej czesci wyéwietlacza).
nia rowniez doskonate utrzymanie zaréwno smaku, jak i aromatu wszystkich ro- Mozna ustawié czas gotowania, ale bedzie on liczony dopiero po

dzajow zywnosci. Aspektem, ktorego nie nalezy bagatelizowac jest fakt, ze dzieki ieciu_piekarnika. Ab A . hmi
gotowaniu na parze nie trzeba uzywac réznego rodzaju przypraw, olejow, a przede ostygnigciu piekarnika. Aby rozpocza¢ gotowanie natychmiast,

wszystkim thuszczow. Z tych powodow jest to najlepszy rodzaj gotowania zaréwno | UStawiona temperatura musi by¢ wyzsza niz temperatura w komorze.
warzyw, jak i ryb, poniewaz doskonale zachowuje ich sktadniki odzywcze. Ten | (UWAGA: w przypadku gotowania na parze maksymalna temperatu-
rodzaj gotowania nie jest jednak idealny dia migsa. W celu dobrego ugotowania | ra wynosi 100°C).

migsa, potrzebna jest znacznie wyzsza temperatura, aby tak zwane soki nie zo-
staty utracone. Dzigki gotowaniu na parze wszystkie potrawy sg smaczne, nawet
jesli sg lekkie i prawie catkowicie pozbawione przypraw. Jest to zatem idealne
rozwigzanie dla tych, ktérzy zamierzajg prowadzi¢ zdrowy i zréwnowazony tryb
zycia réwniez przy stole.

- DZIALANIE
Do gotowania na parze, nalezy napeic zbiornik co najmniej do oznaczenia mini-
malnej ilosci wody. W tym celu nacisnaé szufladke (zbiornik) na przednim panelu
sterowania, aby sie zatrzasneta do tytu; nastepnie wyciggna¢ ja maksymalnie.
Za pomocg dzbanka z podziatkg wla¢ wodg do szufladki i obserwowac ikong na UWAG'_M . L i o .
wysSwietlaczu. Po wyciggnieciu zbiornika, na wyswietlaczu: i N!e wIewat': wody bezposredn|9 do b.OJIera na dnie p!eka.rnlka.

¢  Nie wlewa¢ tatwopalnych ptynéw ani alkoholu do zbiornika na wode.

¢ Podczas napetniania, wraz ze wzrostem poziomu na wyswietlaczu
E stopniowo wiaczaja sie¢ segmenty minimalny, Sredni i maksymalny.
Gdy zaswieci sie segment maksymalny, rozlegnie sie réwniez sygnat

n dzwigkowy. ]
. NIE WLEWAC WIECEJ WODY, GDY PIEKARNIK ZASYGNALIZUJE, ZE
TANK OPEN ZBIORNIK JEST PELNY. )
. NADMIAR WODY TRAFI BEZPOSREDNIO DO KOMORY PIEKARNIKA, A
Jednoczesnie wiaczajg sie segmenty poziomu wody. Uzywaé tylko zimnej wody STAMTAD NA ZEWNATRZ URZADZENIA.

z kranu; nigdy nie uzywac filtrowanej (demineralizowanej) lub destylowanej | *  Usuna¢ wodg z komory za pomoca gabki lub szmatki.
wody, wody mineralnej lub innych plynow. *  Po napelnieniu ponownie zamkna¢ szuflade, az ustyszy sie kliknigecie:
sprawdzi¢, czy z wyswietlacza zniknat napis TANK.

23



m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Pieczenie kombinowane grill + mikrofale g

Porady ogoélne: termostat musi by¢ ustawiony na 180°C.
Umiesci¢ duze pojemniki lub patelnie na dole, nizsze patelnie na gérnych poziomach (patrz 2 wskazowki na zdjeciach). Jesli jedzenie jest umieszczane bezposrednio
na ruszcie, nalezy umiesci¢ pod nim blache do pieczenia pyrex, aby zebra¢ ttuszcz i soki z gotowania. Sprawdzi¢ upieczenie: obrdci¢ lub odwréci¢ kawatki i/lub zmienic¢

ustawienia w zalezno$ci od potrzeb.

. . . Moc o Czas .

Typ zywnosci llosé mikrofal Temp. (°C) (min) Uwagi

Lasagne 100 500 W 180 2535 blacha do pieczenia pyrex czas z su-
rowym makaronem

Gnocchi alla romana 600 g 500 W 180 15-18 blacha do pieczenia pyrex
Zapiekanka z makaronu 1200 g 500 W 180 10-12 w::;m” musi by¢ najpierw ugoto-
l}zi\l;x)ry W sosie beszame- 1000 g 800 W 180 13-18 Czas z surowymi warzywami
Pomidory zapiekane 800 g 500 W 180 15-20 najlepiej tego samego rozmiaru
Faszerowana papryka 1400 g 800 W 180 20-25 najlepiej tego samego rozmiaru
Bakfazany alla parmigiana 1300 g 500 W 180 18-23 baktazany ugotowane wczesniej
Zapiekanka ziemniaczana 1100 g 800 W 180 18-23 blacha pyrex
Kurczak w kawatkach 1200 g 500 W 180 30-35 obréci¢ w potowie czasu pieczenie
Szaszlyki 600 g 500 W 180 18-23 obréci¢ w potowie czasu pieczenia

Pieczenie wysokiej zywnosci

UWAGA: okragta blacha nie znajduje sie w wyposazeniu

m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Pieczenie kombinowane konwekcyjne + mikrofale g

Porady ogélne

Pieczenie niskiej zywnosci

Umies¢ duze pojemniki lub blachy na dole, nizsze blachy na wyzszych poziomach. Jesli jedzenie jest umieszczane bezpo$rednio na ruszcie, nalezy umiesci¢ pod nim
blache do pieczenia pyrex, aby zebra¢ tluszcz i soki z gotowania. Sprawdzi¢ upieczenie: obrdcic lub odwrdci¢ kawatki i/lub zmieni¢ ustawienia w zaleznosci od potrzeb.

. L. . Moc o Czas .
Typ zywnosci llosé mikrofal Temp. (°C) (min) Uwagi
Kurczak (w catosci) 1200 g 500 W 200 35-40 posmarowac olejem i obrocic w
pofowie czasu pieczenia
' , - 25-30 . .
Pieczen wotowa (bez koci) 900¢g 2710 W 200 3540 krwista wysmazona
Golonka wieprzowa 1000 g 210 W 180 30-35 posmarowac O'eJeT“ 1 0brécic w poto-
wie czasu pieczenia
Kiops migsny 90 g 500 W 180 20-95 obréci¢ w potowie czasu pieczenie
Ryba w calosci 1200 g 270 W 210 30-35 najlepiej uzyc papieru do pieczenia
20-95 krwiste
MroZone hamburgery 4x100 g 2710 W 220 30-35 wysmazone
obréci¢ w potowie czasu pieczenie
Mrozona pizza @ 28 cm 350¢g 2710 W 230 18-23
Mrozona pizza Amerykanska 450 g 2710 W 230 23-27
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m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Gotowanie kombinowane na parze + konwekcja b

Porady ogdlne
Podczas gotowania na parze konieczne jest trzymanie zywnosci nad dnem pojemnika, aby zapobiec jej zanurzeniu w skondensowanej wodzie. Wybraé spo$rod konfi-
guracji wskazanych na dole strony te najbardziej odpowiednig w zaleznosci od ilosci i rozmiaru zywno$ci.

Typ zywnosci llosé Temp. (°C) (Cr:Ia:]s) Uwagi
Kurczak (w catosci) 1200 g 200 65-70 posmarowac olejem
Filety z kurczaka 350¢ 130 25-30
Kaczka (cata) 2000 g 180 130 - 150
Rostbef 1000 g 210 gg : ?8 'V‘vr;”s':zione
Pieczen wieprzowa 1000 g 180 80-100 posmarowac olejem
Ryby (np. pstrag) 1500 g 180 30-35 3 -4 ryby
Steki z tunczyka 1200 g 180 40 - 45 4 - 6 stekow
Szparagi (zielone) 400 g 130 30-40 biate szparagi gotujg siekrocej (20-30 min)
Marchewki 300¢g 130 30-40
Chleb (biaty) 1000 g 180 45-60 2 sztuki, 500 graméw

UWAGA: specjalna kratka do umieszczenia w blasze do pieczenia pyrex
nie znajduje si¢ w wyposazeniu, mozna jg zakupi¢ osobno.

m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Gotowanie kombinowane na parze + mikrofale b

Porady ogdlne

Umiesci¢ wysokie pojemniki na niskim poziomie, natomiast niskie na gérnych.

Jesli Zywno$c¢ jest umieszczana bezposrednio na ruszcie, nalezy umiescié¢ pod nim blache do pieczenia pyrex na ociekajace ptyny oraz ograniczy¢ konieczno$¢ czysz-
czenia. Sprawdzi¢ upieczenie: obrocic lub odwraci¢ kawatki i/lub zmieni¢ ustawienia w zaleznosci od potrzeb.

Typ zywnosci llos¢ Moc Temp. (°C) (Cn:;s)

mikrofal Uwagi

uzywac blachy do pieczenia pyrex
Risotto 500 g 500 W 98 11-14 natychmiast dola¢ bulionu do pojem-
nika (w iloci réwnej wadze ryzu)

nattusci¢ perforowang blache przed
800 g 2710 W 85 5-6 umieszczeniem na niej ryby, przebi-
jajac miejscami skorke

Ryby (dorada, okon
morski)

Krewetki / homarce 500 g 2710 W 85 2-3
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Typ zywnosci llos¢ mm:cffal Temp. (°C) (Cr;?ns) Uwagi
Ziemniaki - marchew - 600 500 W %0 5.6 obra¢ ziemniaki i pokroi¢ warzywa
cukinia g na rowne kawatki
Kalafior / brokuty 500 g 500 W 95 6-8 pokrojone na rowne kawatki
Klops miesny 900 g 500 W 90 10-12

Uktad dla zywno$ci wysokiej

m CZYSZCZENIE - PIELEGNACJA - KONSERWACJA

- Czyszczenie

UWAGA!
Zapoznac¢ sie z rozdziatami dotyczacymi bezpieczenstwa.

«  Wyczysci¢ przednig czeS¢ urzadzenia miekka szmatka zwilzong cieptaq wodg
z mydtem.

+ Do czyszczenia powierzchni metalowych uzywaé zwyczajnego detergentu.

+ Wyczy$¢ wnetrze piekarnika po kazdym uzyciu. W ten sposob fatwiej bedzie
usuna¢ plamy.

+  Uporczywe zabrudzenia mozna usuna¢ za pomocg specjalnych $rodkéw do
czyszczenia piekarnikow.

+  Po kazdym uzyciu wyczy$¢ akcesoria piekarnika i doktadnie je wysuszy¢.
Uzy¢ miekkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z mydtem.

Czesci ze stali nierdzewnej

«  Drzwiczki piekarnika mozna czysci¢ wytacznie wilgotng gabka.

* Wytrzec na sucho migkka Sciereczka.

+  Unika¢ stosowania wetny stalowej, kwaséw lub produktow Sciernych, ktdre
moga uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika.

* Wyczy$¢ panel sterowania piekarnika, zachowujac te same $rodki ostroz-
nosci.

Czyszczenie uszczelki drzwiczek
*  Regularnie sprawdza¢ uszczelke drzwiczek. Uszczelka drzwiczek znajduje
sie wokdt ramy komory piekarnika.
- Nie uzywa¢ urzadzenia, jesli uszczelka drzwiczek jest uszkodzona.
- Skontaktowac sie z Centrum Serwisowym.
* W celu wyczyszczenia uszczelki drzwiczek, zapozna¢ sig z ogdlnymi infor-
macjami na temat czyszczenia.

Cykl mycia z para
*  Procedura ta wykorzystuje pare, aby utatwi¢ usuwanie tiuszczu i resztek je-
dzenia z piekarnika.

Ustawi¢ funkcje - Cykl czyszczenia para.

Napetni¢ zbiornik za pomoca odpowiedniego dzbanka.

Temperatura cyklu bedzie wynosi¢ 90°C, a zalecany czas to 15 minut.

Po zakoniczeniu cyklu czyszczenia poczekac, az urzadzenie ostygnie.

Po ostygnieciu wyczy$¢ wewnetrzne powierzchnie piekarnika szmatka,

BAEE i
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Uktad dla zywno$ci pfaskiej

i
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WATER REQUIRED

BE CAREFUL

- Konserwacja
INSTRUKCJE DOTYCZACE SMAROWANIA KULEK NA DRZWIACH

Zaleca sig smarowanie dwoch kulek na drzwiach piekarnika (patrz zdjecie) raz w
miesigcu olejem maszynowym lub silikonem w sprayu, aby zapobiec ich stward-
nieniu i umozliwi¢ tatwe otwieranie.



- Opréznianie i ptukanie zbiornika

A

Po pierwszym wigczeniu na wySwietlaczu pojawi sie zoty trojkat ostrzegawczy.
Po otwarciu drzwiczek i ich dotknieciu wySwietlacza pojawi sig na nim komunikat

X WASHING CYCLE REQUIRED

Jesli nie chce sig wykona¢ mycia, wystarczy dotkng¢ symbolu X, zotty trojkat
zniknie; mozna nastepnie wykona¢ mycie, wybierajac odpowiedni przycisk po
otwarciu menu ustawien. Jesli chce sie kontynuowac mycie, wcisnagé przycisk po-
twierdzenia i na wy$wietlaczu pojawi si¢ komunikat

Aby kontynuowa¢, nalezy wlozy¢ dostarczong gumowg rurke na metalowg wy-
lewke wystajaca z tylnej Scianki komory ponizej perforowanego obszaru. Wiozy¢
drugi koniec rurki do zbiornika o pojemnosci 1 | (np. dzbanka z wyposazenia).
Wecisna¢ przycisk potwierdzajacy opréznianie (pompa uruchomi sie).

Po opréznieniu zbiornika pojawi sie polecenie wlania roztworu odkamieniajacego
(5% kwas cytrynowy lub opakowanie $rodka do usuwania kamienia do ekspre-
sow do kawy lub zelazka). Do petnego mycia uzy¢ 1 | roztworu.

LOAD CLEANER

Po otwarciu szuflady i potwierdzeniu pojawi sig:
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Wecisnigcie przycisku potwierdzenia powoduje ponowne uruchomienie pompy i
przeptukanie zbiornika oraz obiegu wody. Gdy zbiornik jest pusty, przeprowadzi¢
ptukanie woda (1 1): na wyswietlaczu pojawi sie:

LOAD WATER

Po ponownym otwarciu szuflady i potwierdzeniu na wy$wietlaczu pojawi sig:

LOAD WATER

Catkowicie napetni¢ zbiornik i wcisna¢ przycisk potwierdzenia, aby uruchomi¢
pompe i rozpocza¢ koricowe oproznianie. Po zakonczeniu (okoto dziesigciu minut)
na wywietlaczu pojawi sig:

CLEANING END

D

Po zakorczeniu mycia, wcinigcie przycisku potwierdzenia umozliwi rozpoczecie
normalnego korzystania z urzadzenia.

Zbiornik mozna przeptukac i oprozni¢ w dowolnym momencie, przechodzac do
odpowiedniego menu poprzez wcisnigcie przycisku ustawien (str. ??77?)

) CONNECT PIPE

U]




Znaczenie ostrzezen dotyczacych obiegu wody

Zaleca sie jednak opréznianie zbiornika po kazdym gotowaniu, aby rozpoczaé
kolejne z nowa, $wiezg woda.

X WASHING CYCLE REQUIRED

To ostrzezenie pojawia sie zawsze, gdy piekarnik jest podtgczony do sieci elek- X WASHING CYCLE NEEDED
trycznej. Ma on jedynie charakter informacyjny i umozliwia normalne korzystanie z
urzadzenia, nawet jesli nie jest wykonywane mycie.

To ostrzezenie pojawia sie po 80 godzinach pracy bojlera (funkcje pary i kombi-
nowane z parg). Od tego momentu mozna wykonac tylko 10 cykli gotowania z
parg: nastepnie, jesli nie zostanie przeprowadzone mycie, mozna wybra¢ funkcje
\_j‘ z parg, ale podczas uruchamiania pojawi si¢ komunikat o btedzie i gotowanie nie
rozpocznie sie.

A
X EMPTYING CYCLE NEEDED

To ostrzezenie pojawia sie 7 dni po ostatnim napetnieniu zbiornika i wskazuje ko-
nieczno$¢ jego oproznienia, aby uniknaé pogorszenia jakosci wody. Ma on jedynie
charakter informacyjny i umozliwia normalne korzystanie z urzadzenia, nawet jesli
nie zostaje on oprozniony.

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Porady dotyczace czyszczenia piekarnika i frontu

PIEKARNIK
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA

Zaleca sie czyszczenie piekarnika po kazdym uzyciu. Mozna fatwiej
usungg brud, zapobiegajac jego wielokrotnemu spalaniu w wysokich
temperaturach.

Wyja¢ wszystkie zdejmowane czesci i umy¢ je oddzielnie cieptg wodg z
delikatnym detergentem.

Komore pieczenia wyczysci¢ migkka szmatka nasaczong roztworem
letniej wody i amoniaku, nastepnie umy¢ woda i wysuszyc¢.

Wyczysci¢ front urzadzenia i powierzchnie uszczelniajace drzwiczek
migkka Sciereczkg przy uzyciu letniej wody i detergentu.

Nie uzywa¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza
piekarnika.

Nie uzywac Sciernych/zracych detergentéw ani
ostrych metalowych narzedzi do czyszczenia
szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one
uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej pekniecie.

Whetrze piekarnika
front i drzwiczki

Namoczy¢ w roztworze cieptej wody i tagodnego mydta. Po umyciu

Blacha wytrzeé na sucho. Usuna¢ resztki zywnosci natychmiast po uzyciu.
My¢ w cieptej wodzie z nieSciernym detergentem lub odpowiednim W przypad.ku osadu| zgschmetych 2 brudze:n, przed
Ruszty L : czyszczeniem, zaleca si¢ namoczenie rusztow przez
srodkiem odttuszczajacym. . .
kilka godzin.
FRONT
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA

Potysk jest utrzymywany dzieki okresowemu czysz-
czeniu dostepnymi na rynku srodkami czyszczacymi.
Nigdy nie uzywac $ciernych proszkow.

Umy¢ elementy letnig wodg z niekorozyjnym ptynnym do mycia, a

Stalowa powierzchnia nastepnie wytrze¢ migkkq szmatka lub $ciereczka z mikrofibry.

Unika¢ pozostawiania na malowanych elementach
Aby utrzyma¢ charakterystyke pomalowanych elementéw, konieczne substancji kwasnych lub zasadowych (ocet, sok z
jest ich czeste mycie wodg z mydtem. cytryny, sol, sok pomidorowy itp.) oraz nie my¢, gdy
malowane elementy sg jeszcze gorace.

Powierzchnie malowane

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Wy-

*  Wymiana zarowki

miana Za rOWk| Obré¢ szklang ostone lampy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby jg zdjac.
*  UWAGA! -Wyczys¢ szklang ostone.
Przed wymiana zarowki: - Wymieni¢ na odpowiednig zaréwke halogenowg 25W.
Upewni€ sig, ze urzadzenie jest wytaczone, aby unikng¢ porazenia pradem. - Ponownie zamontowaé szklang ostone.

Ostrzezenie: zardwka i jej szklana ostona moga by¢ gorace. Umiesci¢ migk-
ka Sciereczke na dnie urzadzenia. Umozliwi unikniecie uszkodzenia szklanej
ostony zarowki i komory. Zawsze uzywac zaréwki tego samego rodzaju.
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m ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW - Pro-
blemy ogolne

A UWAGA!

+ Podczas okresu gwarancyjnego naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie
przez autoryzowany serwis lub uzy¢ odpowiedniego wytgcznika

* Przed przystapieniem do naprawy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci, tzn.
odtaczy¢ kabel zasilajacy lub uzyé wytgcznika.

+ Nieautoryzowane interwencje i naprawy moga spowodowac porazenie pradem
lub zwarcie, dlatego nie nalezy ich przeprowadzac. Takie czynnosci nalezy zleci¢
autoryzowanym technikom.

* W przypadku drobnych zaktocen mozna sprobowac rozwigzaé problem, stosujac
sig do porad wskazanych w instrukcji.

* Interwencja serwisu podczas okresu gwarancyjnego bedzie ptatna, jesli uszko-
dzenie urzadzenia wynika z nieprawidtowego uzytkowania.

+ Usterki lub reklamacje, ktore powstaty w wyniku nieprawidtowego uzytkowania
lub montazu nie bedg objete gwarancja. Koszty gwarancji poniesie uzytkownik.

m ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW - Komu-
nikaty o btedach

Bledy systemowe
W przypadku wystapienia usterki na wyswietlaczu pojawig sie nastepujace btedy:

Opis Kod btedu
Przerwana sonda komory 00
Zwarcie sondy komory 01
Przerwana sonda bojlera 02
Zwarcie sondy bojlera 03
Przerwana sonda do migsa 04
Zwarcie sondy do miesa 05
Przegrzanie 08
Bojler nie grzeje 09
Pompa nie dziata 10
Btad oprézniania 14
Wymagane mycie obiegu wody 15
Wentylator nie dziata 16
Btad komunikacji 20

OSTRZEZENIE O PROBLEMIE

A

W przypadku wystapienia btedu nalezy
odtaczy¢ i ponownie podtaczy¢ urzadzenie.
Jesli btad pojawi sie ponownie, konieczna
bedzie kontrola autoryzowanego technika.

OSTRZEZENIE O OTWARTYCH DRZWICZKACH (PODCZAS PIECZENIA)

A

DOOR OPEN

Zamknag¢ drzwiczki piekarnika.

m INSTALACJA - Instrukcje dotyczace instalacji

A Tabliczka znamionowa, znajdujaca sie na ograniczniku drzwiczek piekar-
nika i pokazana na stronie 1, jest widoczna po otwarciu drzwiczek; zawiera ona
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wszystkie dane wymagane do instalacji, np. model urzadzenia, napiecie znamio-
nowe i pobér mocy. Najpierw zmierzy¢ i sprawdzi¢ wneke w szafce, ktéra musi
doktadnie odpowiada¢ wymiarom pokazanym na rysunku A. Upewni¢ sie, ze po-
wioka meblowa, fornir lub podobne materiaty sg przyklejone klejem odpornym na
dziatanie wysokich temperatur (150°C). Je$li powtoka lub klej nie sg odporne na
wysoka temperature, moze nastapic jej wypaczenie lub odklejenie, zwtaszcza w
najwezszych punktach szafki. Upewnic sie, ze szafka do zabudowy piekarnika ma
solidne dno i jest w stanie utrzymac jego ciezar. W zestawie znajduja sie wszystkie
$ruby i akcesoria niezbedne do zamontowania piekarnika w szafce.

Rys.A - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

“Srin. 100
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m INSTALACJA - Podtaczenie elektryczne

A Ponizsza instrukcja skierowana jest do wykwalifikowanej osoby, ktéra
bedzie odpowiedzialna za instalacje urzadzenia, jego regulacje i konserwacje
techniczng oraz ktéra zapewni, ze czynno$ci te zostang wykonane prawidtowo i
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Wazne: wszelkie czynnosci regulacyjne, konserwacyjne itp. musza by¢ wykony-
wane po odtgczeniu urzadzenia od gniazda elektrycznego.

Zasady instalacji

To urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami:

DYREKTYWA 2002/96/WE

DYREKTYWA NISKONAPIECIOWA 2014/35/EU

DYREKTYWA KOMPATYBILNOSCI ELEKTROMAGNETYCZNEJ 2014/30/EU
ROZPORZADZENIE Nr 1935/2004 (kontakt z zywnoscia).

Instalacja musi by¢ przeprowadzona w sposéb nienaganny i w pefni zgodny z
obowigzujgcymi przepisami dotyczacymi instalacji elektrycznych.

W przeciwnym razie Producent zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci.

W niniejszej instrukcji zamieszczono réwniez schemat elektryczny urzadzenia.
Urzadzenia przeznaczone sg do podtaczenia do napiecia podanego na tabliczce
Znamionowe;.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy upewnic sie, ze:
- charakterystyka wytacznika elektromagnetycznego lub gniazdka jest odpowied-
nia do poboru urzadzenia (patrz dane na tabliczce znamionowej);

- instalacja zasilania jest wyposazona w skuteczne uziemienie.

Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki: potaczenie nalezy wykonac
pamietajac, ze zotto-zielony kabel jest przewodem uziemiajacym i nigdy nie
wolno go przerywac.

Gniazdko pradu musi by¢ widoczne i dostepne, aby mozna byto tatwo odtaczy¢
urzadzenie.



W celu bezposredniego potaczenia do sieci:
+ gniazdko lub wytgcznik omnipolarny, o minimalnym rozwarciu pomiedzy stykami
3 mm, sg tatwo dostepne po zainstalowaniu urzadzenia;

A Z6lto-zielony przewod uziemiajacy nie moze
by¢ nigdy przerwany, nawet przez wytacznik. Kabel
zasilajacy musi by¢ umieszczony w taki sposob, aby
nie stykat sie z powierzchniami, ktérych temperatura
jest wyzsza niz 50 °C. Jesli kabel zasilajacy wymaga
wymiany, nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem.

m Schemat elektryczny
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Legenda

FUSE
FLC
L1
SA
SD
SP
EN
cpP
SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3

R4

PT1000

NTC

MGT

TR

HVD

CA
MA

TS

TS1

Czarny
Neutralny

Listwa zaciskowa

Bezpiecznik 10A

Filtr LC

Oswietlenie Piekarnika
Ptytka mocy

Plytka wy$wietlacza
Ptytka mocy

Enkoder regulacji
Podtaczenie sondy pieczenia
Czujnik poziomu wody
Dumper mikrofal
Dumper Pary

Pompa

Wentylator promieniowy
Wentylator

Grzatka bojlera

Grzatka Grilla

Grzatka okragta
Sonda bojlera PT1000
Sonda komory NTC

Magnetron

Transformator wysokiego na-
piecia
Dioda wysokiego napiecia

Kondensator 1,05 uF

Silnik anteny

Termostat bezpieczefistwa na
fazie 135 °C

Termostat bezpieczenstwa na
fazie 135 °C

TS2

TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT
00

1

22

33

44

45

55
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K1

K3

K4

K6

K13

K15

K17

Termostat bezpieczenstwa na fazie

120 °C

Termostat bezpieczenstwa na fazie 318
°C (TCO)

Termostat bezpieczenstwa na fazie 318
°C (TCO)

Termostat bezpieczenstwa na fazie 90 °C
Mikrowytacznik wtérny

Mikrowytacznik Monitora
Mikrowytacznik gtéwny

Mikrowytacznik drzwiczek
Mikrowytacznik zbiornik na wode
Mikrowytacznik wentylatora

Czarny

Brazowy

Czerwony

Biaty

Zotty

Z6tto-Zielony

Szary

Niebieski

Przewdd uziemienia tabliczki zaciskowej
Przewdd uziemiajacy listwy zaciskowej
silnika promieniowego

Przewdd uziemiajacy listy zaciskowej
grzatki okragtej

Przewdd uziemiajacy listwy zaciskowej
o$wietlenia piekarnika

Przewdd uziemiajacy listwy zaciskowej
grzatki grilla

Przewdd uziemienia listwy zaciskowej
ramy

Przewdd uziemiajacy listwy zaciskowej
zasilacza



A DULEZITA BEZPECNOSTNI UPOZORNENI
Charakteristiky pristroju

Stitek s charakteristikami, které jsou uvedeny na obalce, je pfipevnén k
zarazce dvifek trouby a je viditelny, kdyz jsou dvifka oteviena.

POZOR! Tato upozornéni se vztahuji na riizné typy pfistroju. Dejte pozor
na spravnou identifikaci typu, ktery vlastnite (viz Stitek s charakteristika-

mi

A 1. Pfed pouzitim pfistroje si peclivé pfectéte ndvod k pouziti, ktery
obsahuje mimo jiné velmi dileZité informace tykajici se bezpeénosti pfi in-
stalaci, provozu a Udrzbé&. Navod k pouZiti peclivé uchovejte pro pfipadné
dodate¢né nahlédnuti a identifikaci vyrobniho &isla.

2.Elektricka bezpeénost tohoto pfistroje je zaru¢ena pouze v pfipadé, Ze
je spravné uzemnén podle platnych norem. Je nezbytné zajistit, aby tyto
normy byly dodrZeny; v pfipadé pochybnosti se obratte na kvalifikovanou
osobu, ktera elektrickou instalaci peclivé zkontroluje. Vyrobce nenese
Zadnou odpovédnost za Skody zpisobené nevyhovujicim uzemrnovacim
systémem.

3. Pred pfipojenim pfistroje zkontrolujte, zda technické charakteristiky
uvedené na vyrobnim Stitku odpovidaji pfesné charakteristikam elektroin-
stalace. Instalaci/sefizeni musi provadét kvalifikovany personal.

4. Zkontrolujte, zda jsou elektroinstalace a zasuvky schopny odolat maxi-
malnimu vykonu pfistroje uvedenému na vyrobnim 8titku. V pfipadé po-
chybnosti se obratte na kvalifikovanou osobu.

5. Pfistroj musi byt pfipojen pfimo k napajeni v souladu s uvedenou po-
laritou. Pro pfipojeni musi byt k dispozici zafizeni zajistujici odpojeni od
sité s rozpinaci vzdalenosti kontaktd, ktera umoziuje Uplné odpojeni v
podminkach pfepétové kategorie Ill, v souladu s pfedpisy pro instalaci.
6. Pokud z&suvka neni vhodna pro zastrcku, vyméiite ji za vhodnou. V
tomto pfipadé se obratte na kvalifikovanou osobu, kterd by méla také
zkontrolovat, zda prlfez kabelu zasuvky vydrzi pfikon pfistroje. Napajeci
kabel nema zéstréku. Pfipojeni viz kapitola ,Elektrické pfipojeni®. Dopo-
ruéuje se nepouzivat adaptéry, zasuvkové listy ani prodluzovaci kabely.
7. Pokud pfistroj del3i dobu nepouZzivate, odpojte elektrické pfipojeni a
vypnéte hlavni vypinac.

8. Nezakryvejte vétraci otvory ani $térbiny pro odvod tepla.

9. Pokud je napajeci kabel pfistroje poSkozen, smi jej vyménit pouze
servisni stfedisko autorizované vyrobcem.

10. Pfistroj se smi pouZzivat pouze k uréenému ucelu (peceni). Jakékoli
jiné pouZiti (napf. vytdpéni mistnosti) je nevhodné, a tudiz nebezpecné.
Viyrobce nenese Zadnou odpovédnost za Skody zpisobené takovym ne-
spravnym pouZzitim.

11. Pouzivani jakéhokoli elektrického pfistroje pfedpoklédda dodrZovani
uréitych zakladnich pravidel, a to:

A. Nikdy se pfistroje nedotykejte mokryma nebo vihkyma rukama nebo
nohama;

B. Pfistroj nikdy nepouZivejte naboso;

C. NepouZivejte prodluzovaci kabely a pfijméte veSkera mozné opatfeni;
D. Netahejte za elektricky vodi¢, abyste jej odpojili od zasuvky;

E. Nevystavujte pfistroj povétrnostnim vliviim (dést, slunce atd.);

F. Déti mladsi 8 let se nesméji k pfistroji pfiblizovat, pokud nejsou pod ne-
ustalym dohledem. Tento pfistroj mohou pouzivat déti starsi 8 let a téles-
nymi, smyslovymi ¢i dudevnimi schopnostmi nebo osoby bez patfinych
zkuSenosti a znalosti, pouze pokud jsou pod neustalym dohledem nebo
byly pougeny o bezpeéném pouziti pfistroje a jsou si védomy rizik spoje-
nych s jeho pouzitim. Déti si nesmé&ji hrat s pFistrojem. Ciéténi a udrzba
pfistroje nesmi byt provadéna détmi bez dozoru.

12. Pristroj a jeho pfistupné &asti se béhem pouzivani velmi zahfivaji.
Dévejte pozor, abyste se nedotkli topnych t&les. Malé déti je tfeba drzet v
dostateéné vzdalenosti. Déti mladsi 8 let se nesméji k pfistroji pfiblizovat,
pokud nejsou pod neustalym dohledem.

13. Pred CiSténim pfistroje nebo provadénim udrzby jej odpojte od sité
odpojenim napdjeciho kabelu nebo vypnutim elektrického proudu pomoci
vypinace.
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14. V pfipadé zavady nebo poruchy pfistroj vypnéte a nepokousejte se

0 Zadné opravy, ty smi provadét pouze autorizované servisni stfedisko.

Vzdy pozadujte originalni nahradni dily. Nedodrzeni téchto pokyni mize

15. Dlrazné se doporucuje nezpfistupfiovat zadné &asti, které by mohly

pfedstavovat nebezpecCi, zejména pokud se v blizkosti pfistroje nachazeji

déti, které by si s nim mohly hrét.

16. V blizkosti pfistroje za provozu nepouzivejte hoflavé kapaliny (alkohol,
17. Obal je urCen k ochrané pfistroje pfed poSkozenim béhem
pfepravy. Obalové materialy jsou snadno recyklovatelné, proto-
ze byly vybrany podle ekologickych kritérii. Jejich recyklace
shizuje potfebu surovin a snizuje objem odpadu. Elektrické a

E ji také materialy, které by pfi nespravné manipulaci nebo likvi-
mmmm daci mohly byt potencialné nebezpecné pro lidské zdravi a zi-
votni prostfedi. Jsou vSak nezbytné pro spravnou funkci

pfistroje. Nevyhazuijte je do domovniho odpadu.

padu nebo se obratte na svého prodejce, ktery vam poradi. Zajistéte, aby

se pristroj az do likvidace nachazel mimo dosah déti.

18. K Cisténi vnitrku trouby nepouZivejte parni Cistice.

19. K Cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte abrazivni €istici pro-

zpUsobit jeho prasknuti.

20. V pfipadé koufe neotvirejte dvifka trouby: vypnéte pfistroj a odpojte jej

od elektrické sité. Neotvirejte dvifka, dokud se kouF nerozptyli, aby mohlo

dojit ke zhaSeni plamend.

pfistroj mohly samy zapnout.

22. DohliZejte na déti, pokud se pohybuji v bezprostfedni blizkosti multi-

funkéni trouby. Nedovolte jim si hrat s pfistrojem.

23. Nebezpeci uduseni.

jej nasadit na hlavu a udusit se. Tento druh materialu uchovavejte mimo

dosah déti.

24. Nebezpeci popaleni

Détska pokozka je mnohem citlivéjSi nez pokoZka dospélych.

prostoru pfistroje se zahfivaji. Zabrante détem, aby se dotykaly pfistroje,

kdyz je v provozu.

25. Nebezpeci poranéni.

Nosnost dvifek je max. 8 kg. Déti se mohou také poranit, kdyZ jsou dvifka

se na né véset.

26. Nepouzivejte tento pfistroj na jinych nez stacionarnich mistech (napf.

na lodich).

27. Upozornéni: pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je pFistroj vypnuty,

ohrozit bezpecénost pfistroje.
benzin...).

elektronické pfistroje Casto obsahuiji vzacné materialy. Obsahu-
Zlikvidujte jej v mistnim sbérném/recyklaénim stfedisku komunalniho od-
stfedky ani ostré kovové nastroje, protoZze by mohly poSkodit povrch a
21. Pomoci funkce zablokovani ovladacich prvk( zabrarte détem, aby
- Déti by se mohly pfi he obalit obalovym materialem (napf. félie) nebo si
- Sklenéna dvitka, ovladaci panel a vyvody horkého vzduchu z varného
oteviena. Zabraite jim opirat se o oteviena dvirka, sedat si na né nebo
abyste pfedesli moznosti urazu elektrickym proudem.



W OPATRENI K ZAMEZENI MOZNEHO VYSTAVENi NAD-
MERNE MIKROVLNNE ENERGII

28. NepokouSejte se tuto troubu provozovat s otevienymi dvirky, protoze
provoz s otevienymi dvifky méze zpUsobit Skodlivé vystaveni mikrovinné
energii. Je dllezité, aby nedoslo k poSkozeni nebo manipulaci s bezpe¢-
nostnimi zamky. Mezi pfedni ¢ast trouby a dvirka neumistujte Zadné pred-
méty a nedovolte, aby se na tésnicich plochach hromadily necistoty nebo
zbytky Cisticich prostredkd.

29. UPOZORNENI: nepouzivejte troubu, pokud je podkozena. Zviasté da-
leZité je, aby se dvifka trouby spravné zavirala a aby nedo$lo k poSkozeni
(1) dvifek (ohnutd), (2) zavésl a zapadek (zlomené nebo uvolnéné), (3)
tésnéni dvifek a tésnicich ploch. Pokud jsou dvifka a tésnéni poSkozena,
nesmi se trouba pouzivat, dokud ji neopravi kvalifikovany servisni technik
(vySkoleny vyrobcem nebo zakaznickym servisem).

30. UPOZORNENI: Provadét Gdrzbu a opravy, které vyZaduiji odstrang-
ni jakéhokoli krytu nebo zabrany proti plisobeni mikrovin, je nebezpeéné
pro kazdého, kdo neni fadné vyskolen. BEhem instalace, udrzby a oprav
musi byt pfistroj odpojen od elektrické sité. Nikdy neotvirejte kryt pfistroje.
Zasahy do elektrickych spojd nebo souéasti a mechanickych dill jsou pro
uzivatele velmi nebezpecéné a mohou zpUsobit poruchy.

31. UPOZORNENI: Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavienych
nadobach, sklenicich nebo lahvich, protoze by mohly explodovat.

32. Kdyz trouba pracuje v mikrovinném rezimu, je urena k ohfivani potra-
vin a napoju. V mikrovinném rezimu nesuste kvétiny, bylinky, chléb ani jiné
hoflavé materialy, jako jsou houby, pantofle, pol$tafe nebo polstarky napl-
néné treSnovymi peckami, pSenici, levanduli nebo gely, které se pouzivaji
napfiklad v aromaterapii. Pfi zahfati by se tyto pfedméty mohly vznitit a
zpUsobit zranéni popalenim i po vyjmuti z trouby.

33. POZOR: pokud je pfistroj provozovan v kombinovaném rezimu, smi
jej déti pouzivat pouze pod dohledem dospélé osoby, protoze dochazi k
vysokym teplotam.

34. Pfi pouziti funkce ,pouze MIKROVLNY* se trouba nesmi predehfivat
(bez jidla) ani zapinat prazdna, protoZe by mohlo dojit k jiskeni.

35. Pfed pouzitim trouby se ujistéte, Ze nadobi a nadoby jsou uréeny spe-
cialné pro mikrovinné trouby (viz pokyny na nasledujicich stranach).

36. Pri ohfivani tekutin (vody, kavy, miéka atd.) se mlze stat, ze v du-
sledku opozdéného varu zacne obsah po dokonCeni vafeni nahle viit a
prudce pretece, coz mize zplsobit popaleniny. Abyste tomu zabranili, je
tfeba pred zahajenim ohfevu kapalin vloZit do nadoby plastovou IZi¢ku
nebo sklenénou ty€inku. V kazdém pfipadé s nadobou zachazejte velmi
opatrné.

37. Nezahfivejte vysokoprocentni lihoviny nebo velké mnozstvi oleje, pro-
toze by se mohly vznitit.

38. Po ohrati détske stravy (v lahvich nebo sklenicich) obsah protfepejte
nebo promichejte a pfed konzumaci zkontrolujte teplotu, abyste zabranili
opareni.

39. Pro zajisténi rovnomérné teploty je vhodné jidlo protfepat nebo pro-
michat. Pokud pouzivate komer¢né dostupné sterilizatory kojeneckych
lahvi, VZDY pred zapnutim trouby zkontrolujte, zda je nadoba napinéna
mnozstvim vody, které uvadi vyrobce.

40. VSechny mikrovinné trouby jsou testovany a schvaleny v souladu s
platnymi bezpec€nostnimi pfedpisy a pfedpisy o elektromagnetické kom-
patibilité. Vyrobci kardiostimulatord doporucuiji jako preventivni opatfeni
dodrZovat minimalni vzdalenost 20 - 30 cm mezi zapnutou mikrovinnou
troubou a kardiostimulatorem, aby se zabranilo moznému ru$eni samot-
ného kardiostimulatoru. Pokud mate z jakéhokoli diivodu podezieni na
ruseni, okamzité vypnéte mikrovinnou troubu a kontaktujte vyrobce kar-
diostimulatoru.

41. Pokud se trouba pfehfeje (dlouhodobé pouZzivani, pouzivani bez zaté-
Ze apod.), m0Ze byt vypnuta bezpecnostnim termostatem. Po vychladnuti
se trouba vrati do normalniho provozu.

42. V/ mikrovinné troubé nevafte ani neohfivejte vejce se skofapkou, pro-
toze mohou explodovat, a to i po uvareni.

43. Mgjte na paméti, Ze doba vafeni, ohfevu a rozmrazovani s mikrovl-
nami je ¢asto mnohem krat$i nez v jiném nez mikrovinném rezimu. P¥ilis
dlouha doba vareni zplsobuje vysuseni a pfipadné spaleni potravin.

B VARENIV PARE

44. Nepouzivejte troubu, pokud je sejmuty kryt Zarovky. Para by se mohla
dostat k ¢astem pod napétim a zpUsobit zkrat. Mohlo by také dojit k po-
Skozeni elektrickych souéasti.

45. Pokud je trouba namontovana za dvirky skFinky, provozuijte ji pouze s
otevienymi dvirky. Zaviete dvifka skfifiky, az kdyz je pfistroj zcela vypnuty
a studeny.

46. Béhem vareni v pafe neotvirejte dvifka pfistroje. Mlze dojit k tniku
pary.

B PRVNI UVEDENI DO PROVOZU

-Pfi prvnim poutziti trouby ji zapnéte naprazdno asi na 1 hodinu (230 °C), a
pokud mozno nechte oteviena kuchyriska okna. Pfi prvnim zapnuti trouba
vydava nepfijemny zapach kvuli zbytkim z vyroby, jako je tuk, olej nebo
pryskyfice. Po uplynuti uvedeného &asu je trouba pfipravena k prvnimu
pedeni. Po vychladnuti trouby ji vygistéte podle pokynt v ¢asti ,Cisténi a
adrzba“.

- Vnitfek trouby nezakryvejte hlinikovou folii, abyste usnadnili ¢isténi.

- Tato operace by zménila vykon pfistroje a mohlo by dojit k poSkozeni
laku.

- VeSkeré pfisluSenstvi, které pfichazi do pfimého styku s potravinami, je
tfeba pfed pouzitim dukladné vycistit vhodnymi prostiedky.
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m NAVOD K POUZITI
Funkcni princip

Home tvodni stranka displeje

1 = Umozriuje prejit na obrazovku nastaveni dutiny.
2 = Umoznuje nastavit Casovac.

3 = Umoziuje primy pfistup k nastaveni.

= Upozornéni pfi prvnim spusténi se na displeji zobrazi Zluty trojuhel-
nik: vyzadovan myci cyklus (nebrani provozu, pokud neni proveden).*
POZNAMKA: Zluty trojuhelnik zmizi:
A - pouze pokud je nadrzka naplnéna trochou vody a zcela vyprazdnéna.
* (pokud se myti/vyprazdiovani neprovede, trouba bude fungovat normal-
né, ale zluty trojuhelnik zdstane viditelny).
B - po dotyku Zlutého trojuhelniku a otevfeni dvifek se na displeji zobrazi

nize uvedena obrazovka. Dotykem symbolu v levém dolnim rohu
trojuhelnik zmizi. (Po vypadku napajeni se trojuhelnik znovu objevi).

X WASHING CYCLE REQUIRED

* Informace o vyprazdiiovani nadrzky nebo myti naleznete v kapitole
,CISTENI - PECE - UDRZBA*.

Nastaveni

4 = Volba stupnice (°C nebo °F).

5 = Nastaveni Casu.

6 = Exit - Ukonceni n&jaké funkce.

7 = Zablokovani obrazovky.

8 = Pro odblokovani klepnéte na displej na 10 sekund.

9 = UmoZiiuje nastavit hlasitost akustického signalu a voliteln& i zvuk pfi
dotyku displeje.

9a = UmoZiuje zvolit myti nebo vyprédzdnéni nadrzky.

Nastaveni ¢asovace

10 = Prodlouzeni nebo zkraceni ¢asu.

11 = Po nastaveni poZzadovaného &asu potvrdte. Zvukovy signal oznami
jeho ukonceni.

12 = Potvrdte a vratte se na Uvodni stranku.

13 = Ciselna klavesnice.

Funkce

14 = Volba funkce peceni.

14.1 = Osvétleni (rozsvicené nebo zhasnuté).
14.2 = Home (névrat na Uvodni obrazovku).

15 = Nastaveni teploty pegeni.

15a = Existuji dvé moznosti nastaveni teploty:

- posouvanim po listé

- pomoci + nebo -

- knoflikem (je-li pfitomen).

15b = Potvrzeni volby (moZnost: potvrzeni stisknutim knofliku)
16 = Nastaveni ¢asu peCeni a naprogramovaného startu.
16a = Nastaveni ¢asu peceni.

16b = Zobrazuje ¢as konce peceni.

16¢ = Nastaveni ¢asu zacatku.

16d = Potvrzeni nastaveni.
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m PROCES PECENI

NASTAVENA DUTINA

Po nastaveni dutiny (nastavené funk-
ce peceni, teplota a Casovac) potvrdte
zahajeni predehfevu. Displej se prep-
ne do rezimu pfedehfevu.

FAZE PREDEHREVU

- Proces predehievu Ize sledovat ve
Ctyfech Urovnich.

Cervena ¢ast se bude postupné zvét-
Sovat, dokud nezaplni displej.

- Pokud nebyla nastavena doba
peceni, je mozné peceni pozastavit
(PAUZA, stisknutim tlacitka) nebo
ukoncit stisknutim OFF.

PREDEHREV UKONCENY

Po dosazeni nastavené teploty se
displej zbarvi Cerveng, coz signalizu-
je konec faze predehfevu a zacatek
faze peceni. Pokud byl nastaven Cas
peceni, trouba se po jeho uplynuti au-
tomaticky vypne.

m PECENi SE SONDOU MASA
VOLIC TEPLOTY SONDY

> 80°

L A R A AR
30 40 50 60 70 80 90

9m 15s

12:58

OFF

A P¥i pouziti teplotni sondy se zobrazi nize uvedeny rozsah nastaveni
a ohfev se ukonéi po dosazeni teploty nastavené pro sondu.
UPOZORNENI: pouzivejte pouze teplotni sondu doporuéenou pro
tento vyrobek



m IKONY FUNKCI

Funkce mikrovin
Tato funkce je vhodna zejména pro rychlé ohfivani a rozmrazovani potravin nebo hotovych jidel. MizZete také tepelné upravovat zeleninu, ryby a
nékteré dezerty. Hodi se také ke zmékcovani masla, rozpousténi okolady a rozmrazovani jemnych dort.

Vicenasobné ventilované vareni (konvekce)
Jedna se o funkci, ktera umoZzriuje sou¢asné vareni na vice urovnich,
aniz by se pachy vzajemné smisily; Ize tepelné upravovat zapecené lasagne, pizzu, croissanty a briosky, kolace atd.

Grilovani s uzavienymi dvirky

Idealni funkce pro rychlé propeceni na grilu a pe¢eni masa obecné, steakl ze svickové, T-bone steakd, grilovanych ryb a dokonce i grilované
zeleniny. Pfiprava pokrm s elektrickym grilem musi probihat s termostatem na 180 °C. Pro pfipravu jidel s tenkou tloustkou uprostfed grilu a
opékani chleba.

Grilovani s ventilaci
Tato funkce, ktera je obzvlasté rychla a hluboka a vyrazné Setfi energii, je vhodna pro mnoho potravin, jako jsou vepfové kotlety, klobasy, vepro-
vy nebo smiSeny kebab, zvéfina, noky na fimsky zplisob atd. Pfiprava pokrmi na elektrickém grilu musi probihat s termostatem na 180 °C.

Vaieni v pare
Jedna se o funkci regenerace vakuové pfipravenych jidel (sous vide) pfi nizké teploté, ktera zachovava plvodni barvy, stejnomérnost a jemnou
strukturu. Vyborné se hodi k vareni zeleniny, ryb a choulostivych pokrmdi.
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Kombinované vareni v pare + konvekce
Pro peceni v troubé s vyhodou pary. Pomoci této funkce zkratite dobu tepelné Gpravy a zaroven zachovate vitaminy a nutri¢ni vlastnosti potravin.

\a
’

P
—

I
-’ Chcete-li ji pouzit, nastavte teplotu mezi 130°C a 230°C.
= Kombinované vareni v paie + mikroviny
@ Jedna se o nejvhodnéjsi zpusob tepelné Upravy, ktery zachovava vyhody vareni v pafe a zaroven Setfi ¢as; je vhodny zejména pro pfipravu rizota,
zeleniny, nakypd, mletého masa a pyré.
Kombinované vareni konvekce + mikroviny ]
Tento zpUsob pfipravy je nejvhodnéjsi pro rychlou pfipravu vepfové a kufeci peceng, ktera vSak po dokonceni neni sucha. Uspora Casu az
40-50 %
Kombinované vareni gril + mikroviny
S Jedna se o nejvhodnéjsi zplsob tepelné Upravy pro zapeceni velkého mnoZstvi jidla v kratkém Case pro zapékana jidla (napf. brambory se
-~ syrem), zapeCené téstoviny, objemnou zeleninu.
Pfi pfipravé pokrmd s elektrickym grilem musi byt termostat nastaven na 180 °C.
++ Cyklus ¢isténi parou
@ Jedna se o specialni program, ktery zmék¢uje nedistoty usazené uvniti trouby a usnadriuje Cisténi bez pouziti chemickych a abrazivnich pro-

stfedkl. Doba trvani je 15 minut.

m POPIS VYROBKU
1] 2]

Kl OVLADACI PANEL

EH DOTYKOVY PANEL TFT
MISKA NA VODU
1 ZASUVKA PRO TERMOSONDU

H GRrIL

@ ZAROVKA TROUBY
VENTILATOR A TOPNE TELESO KONVEKCE

E BOJLER S VIKEM

Bl DRZAKY ROSTU
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- Dodané prislusenstvi

Rost
Pro hrnce, tacy a pecené

~ Sklenény plech
Pouziva se pro mikrovinny
rezim vafeni

Termosonda
Pro ohfev a vafeni pokrm0
volbou vnitini teploty

Karafa
p K naplnéni nadrzky na
i vodu pro vareni v pafe
’ a k zachyceni vody pfi
vyprazdiovani

- Sada pro vareni v pare

- nosi¢ pro 2 specialni
podnosy:

- dérovany plech,
ktery umoznuje pare
proniknout k jidlu

- mélky plech pro za-
chyceni kondenza¢ni
vody, ktera kape dold

Silikonova hadicka pro pouziti s karafou na
vyprazdriovani nadrzky
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- Prislusenstvi pro peceni

Dérovany plech (v pfipadé potieby):
- Vlozte plech do nosice jako na obrézku.

Poznamka: zabrana oznacena Cervenou Sipkou sméfuje nahoru a ukazuje zadni
Cast nosice.




- Sklenény plech Pyrex - Rost
Pokud pouzivate sklenény plech, umistéte jej na horni East nosice (spodni tac Zvednéte predni ¢ast rostu a zatlacte jej dovnitf, aby se dostal za roh. Vyberte
neni nutny). Zasurite nosic jako na obrazku. pozadovanou urover vhodnou pro funkci peceni.

Poznamka: bariéra oznacena Cervenou Sipkou je orientovana nahoru a ukazuje
zadni stranu rostu.

m NAVOD K POUZITI - Mikroviny E

Funkeéni princip

V troubé je umistén magnetron, ktery pfeméfuje proud na elektromagnetické viny. Tyto viny jsou rovnomémé roz-
mistény v pecicim prostoru a odrazeji se také od stén, které jsou vyrobeny z kovu. Timto zplsobem se dostanou k
potravinam ze vSech stran. Aby se mikroviny dostaly k jidlu a pronikly do néj, je dllezité pouZzivat nadobi vhodné do
mikrovinné trouby, jako je porcelan, sklo, karton, plast, ale ne kov.

Nepouzivejte proto nddoby vyrobené z kovu nebo ozdobené napfiklad kovovymi dekoracemi. Kov odrazi mikroviny a
vytvafi jiskry; mikroviny nejsou absorbovany. Pronikaji pfimo do potravin pfes nadobu vhodnou pro toto pouziti. Moleku-
ly, které tvofi potravu, zejména molekuly vody, jsou uvadény do pohybu mikrovinami (asi 2,5 miliardkrat za sekundu).
Vznika tak teplo, které se od okraju jidel Sifi dovnitf. Ohfev je tedy generovan témér soucasné do vSech potravinach
vloZenych do trouby.

Vyhody

Obecné Ize jidlo tepelné upravovat s mikrovinami bez pfidani nebo s malym pfidanim tekutin nebo tuku.

Viytvéfeni mikrovin skonéi v okamziku, kdy se vafeni zastavi nebo se oteviou dvifka pfistroje. B€hem vareni poskytuji
zaviena a neporusena dvirka dostateCnou ochranu pfed unikem mikrovin.

- UZITECNE RADY

Obecné:
Pred tepelnou Upravou vyjméte potraviny z folii nebo kovovych nadob. Po vypnuti pfistroje nechte potraviny nékolik
minut odpoCivat (viz tabulky: doba odpoginku).

Tepelna uprava:

Pokud je to mozné, pfipravuijte jidlo zakryté materialem vhodnym pro pouziti v mikrovinné troubé (napf. folie, vika). Po-
kud chcete zachovat kurci¢ku, varte jidlo bez zakryti. Nepfevarujte pokrmy nastavenim pfili§ vysokého vykonu a ¢asu.
Potraviny mohou na nékterych mistech vyschnout, shofet nebo se vznitit.

Nepouzivejte pfistroj k vareni vajec ve skofapce nebo $nekl, protoze mohou prasknout. U smazenych vajec nejprve
propichnéte Zloutky.

Potraviny se ,slupkou* nebo ,kizi“, jako jsou brambory, raj¢ata, klobasy, pfed varenim nékolikrat propichnéte vidlickou,
aby nepraskly.

U chlazenych nebo zmrazenych potravin nastavte del$i dobu tepelné Upravy.

Pokrmy s omackou je tfeba ob¢as promichat.

Zelenina, ktera ma tuhou konzistenci, jako je mrkev, hrasek nebo kvétak, se musi vafit s pfidanim vody.

Po poloviné doby tepelné Upravy vétsi kousky obratte.

Pokud je to mozné, nakréjejte zeleninu na podobné velké kousky. Pokud tepelné upravujete nékolik porci stejného jidla,
napf. vafené brambory, uspofadejte je do kruhu v nadobé trouby, abyste zajistili rovnomérmé upeéeni. Pouzivejte Siroké
talife. Nepouzivejte porcelanové, keramické nebo kameninové nadoby s malymi otvory, napf. na neglazovanych usich
nebo dnech. Vihkost, ktera se dostane do otvor(i, miize zpUsobit, Ze se nadobi pfi zahfivani rozbije.

Rozmrazovani masa, driibeze a ryb:

Zmrazené potraviny poloZte na obraceny talif s nadobou pod nim nebo na vhodné pfisluSenstvi, které umoznuje, aby
tekutina zUstala v kontaktu s potravinami, aniz by znecistila troubu. Po poloviné doby rozmrazovani jidlo otocte. Pokud
je to mozné, rozdélte a poté odstrante kousky, které zacaly rozmrzat.
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Hrnce/material pro mikrovinné trouby

Mikroviny
Pec/gril
Rozmrazovani  Ohfivani Peceni
«  Zaruvzdomné sklo a porcelan (zadné kovové sougasti, napt. Pyrex, zaruvzdor- o . . .
né sklo)
+  Ohnivzdorné sklo a porcelan 1) ° - - -
«  Plechy, sklo a sklokeramika z tepelné odolného/mrazuvzdorného materialu
(napF. Arcoflam) ¢ ¢ ° °
«  Keramika 2), kamenina 2) ° ° ° -
«  Tepelné odolny plast do 200°C 3) ° ° ° -
*  Lepenka, papir ° - - -
*  Potravinova félie ° - - -
«  Sacky na vareni vhodné pro mikroviny 3) ° ° ° -
¢« Univerzalni panve vyrobené z kovu, napf. smalt, litina - - - °
*  Plechy natfené Cerné nebo potazené silikonem 3) - - - °
*  Plech na sladkosti ° ° ° °
*  Hotova balena jidla ° ° ° °

Hotova jidla:

Hotova jidla v kovovych nadobach nebo plastovych nadobach s kovovym vickem Ize rozmrazovat nebo ohfivat v mikrovinné troubé pouze tehdy, jsou-li tyto nadoby
vyslovné oznaceny jako vhodné pro mikrovinné trouby.

Musite postupovat podle pokynl vyrobce vytisténych na obalu (napf. sejmout kovovy kryt a propichnout plastovou folii).

1. Bezsffibra, zlata, platiny nebo pokovovani/dekoraci

2. Bez kfemene nebo kovovych soucasti nebo smaltli obsahujicich kovy

3. Postupuijte podle pokynt vyrobce.

x S " v I
m NAVOD K POUZITI - vafeni v pafe &
- VYHODY - POZNAMKA
Parni trouba ma mnoho vyhod, napfiklad umozriuje dietni i zdravé vafeni. Tepelna | Pokud chcete nastavit rezim vareni v pare a trouba ma vyssi teplotu,
Uprava probiha prostfednictvim vihkého tepla generovaného samotnou vodou. | nez je pozadovano, budete muset po¢kat, az dutina vychladne (indi-
To zngmen.aﬁ, ze .vaFe'ni nepro.bihé' pfi pfilis vysokych te’plotéctj t.ak, aby zﬂ’staly kovano pohybem teplotnich prouzki smérem dolii ve stredni &asti
nedotCeny jak mineraly, tak vitaminy. Tento proces také zaruCuje dokonalé za- displeje). Je mozné nastavit dobu pe&eni, ale &as se bude poéitat az
chovani chuti i viiné kazdého druhu potravin. Jednim z aspektd, ktery neni radno . ig s VR i
po vychladnuti trouby. Pro okamzité zahajeni vafeni musi byt nasta-

podcefovat, je fakt, Ze diky vafeni v pafe mate moznost nepouzivat r(izné druhy h PR sy ; . v .
dochucovadel, oleje a predevaim tuky. Z téchto divodil je to nejlepsi zptisob te- | VENa teplota vysSi nez teplota v dutiné. (POZNAMKA: pro vareni v

pelné tpravy pro zeleninu i ryby, protoze dokaze dokonale zachovat jejich nutrigni | PaFe je maximalni teplota 100 °C).
vlastnosti. Tento zpusob vafeni je v8ak méné vhodny pro maso. Aby bylo maso
dobfe propecené, potfebuje mnohem vys3i teploty, diky kterym se nerozpusti tzv.
Stavy. Pfi vafeni v pafe jsou v3echna jidla chutnd, i kdyz lehka a téméF zcela bez
kofeni. Proto je idealnim feSenim pro ty, ktefi chtéji i u stolu dodrzovat zdravy a
vyvazeny zivotni styl.

- FUNKCNi PRINCIP

Pro vafeni v pafe musi byt nadrzka napinéna alespon po rysku oznacujici mi-
nimalni mnozstvi vody. Chcete-li to provést, stisknéte zasuvku (vkladaci misku)
umisténou na Celnim ovladacim panelu tak, aby zaklapla; poté ji vyjméte vyta-
Zenim, dokud se nezastavi. Poté nalijte vodu do z&suvky odmérnou karafou a
sledujte ikonu na displeji. Po vyjmuti misky se na displeji zobrazi nasledujici:

POZOR!

*  Nelijte vodu pfimo do bojleru na dné trouby.

* Do misky na vodu nelijte hoilavé kapaliny nebo alkohol.

*  Béhem plInéni, jak se hladina zvySuje, se na displeji funkcnich ikon po-

stupné rozsvécuji segmenty minimalni, stfedni a nakonec maximaini.
E Pii rozsviceni maximalniho segmentu se také ozve akusticky signal.
«  NENALEVEJTE DALSi VODU POTE, CO TROUBA SIGNALIZUJE, ZE JE
A NADRZKA PLNA.
Sp— +  PREBYTECNA VODA BY SE DOSTALA PRIMO DO PROSTORU TROU-
BY A ODTUD VEN Z PRISTROJE.

*  Vodu z dutiny odstrarite houbickou nebo hadfikem.
*  Po naplnéni zaviete zasuvku, dokud neuslysite cvaknuti, které ji udrzi
zavienou: zkontrolujte, zda z displeje zmizel napis TANK.

Zaroven se rozsviti i segmenty tykajici se vodnich hladin. Pouzivejte pouze stu-
denou vodu z vodovodu; nikdy nepouzivejte filtrovanou (demineralizova-
nou) nebo destilovanou vodu, mineralni vodu nebo jiné tekutiny.
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m POKYNY K POUZITI - Kombinované vafeni gril + mikroviny g

Obecné rady: termostat musi byt nastaven na 180°C.
Velké nadoby nebo panve umistéte dol(, nizsi plechy do hornich Urovni (viz 2 tipy na fotografiich). Pokud je jidlo umisténo pfimo na rostu, umistéte pod néj pyrex plech
pro sbér tuku a Stav z pegeni. Zkontrolujte tepelnou Upravu: podle potfeby kousky otoéte nebo pfevratte a/nebo zménte nastaveni.

Typ jidla Mnozstvi m‘l’l‘(’:‘:‘zn Tepl. (°C) (?n"i':f) Poznamky
Lasagne 1100 g 500 W 180 25-35 pyrex plech ¢asy se syrovym téstem
Noky na fimsky zpUsob 600 g 500 W 180 15-18 pyrex plech
Gratinované makarony 1200 g 500 W 180 10-12 téstoviny se musi nejprve uvafit
g\ggge v beSamelove 1000 g 800 W 180 13-18 ¢asy se syrovou zeleninou
Gratinovana rajcata 800 g 500 W 180 15-20 pokud mozno stejné velikosti
PInéné papriky 1400 g 800 W 180 20-25 pokud mozno stejné velikosti
Lilky na parmsky zptisob 1300 g 500 W 180 18-23 pfedem uvarené lilky
Gratinované brambory 1100 g 800 W 180 18-23 pyrex plech
Kufeci kousky 1200 g 500 W 180 30-35 v poloviné peceni otocte
Spizy 600 g 500 W 180 18-23 otoCte v poloviné tepelné Upravy

Peceni vysokych jidel
POZNAMKA: kulaty peka¢ neni soucasti dodavky Peceni nizkych jidel

m NAVOD K POUZITIi - Kombinované vareni konvekce + mikroviny g

Obecné rady
Velké nadoby nebo pekace umistéte dold, nizsi pekace do hornich pater. Pokud je jidlo umisténo pfimo na rostu, umistéte pod néj pyrex plech pro sbér tuku a $tav z
peceni. Zkontrolujte tepelnou Upravu: podle potfeby kousky otocte nebo prevratte a/nebo zmérte nastaveni.

. . Vykon o Doba .
Typ jidla Mnozstvi mikrovin Tepl. (°C) (min.) Poznamky
Kufe (celé) 12009 500 W 200 35- 40 v poloviné peceni potfete olejemn a
otoCte
] 25-30 S i
Roast Beef (bez kosti) 900¢ 2710 W 200 3540 krvavy dobfe propeceny
v poloviné peceni potfete olejem a
Veprové koleno 1000 g 2710 W 180 30-35 otocte
Sekané 900 g 500 W 180 20-25 v poloviné pecen otocte
pokud mozno pouzijte pecici papir
Celaryba 1200 g 270 W 210 30-35 (papilot)
20-95 krvavy
Mrazené hamburgery 4x100 g 2710 W 220 30-35 dobfe propeceny
v poloviné peceni otocte
Mrazena pizza @ 28 cm 350¢g 2710 W 230 18-23
Mrazena americka pizza 450 g 210 W 230 23-27
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N

= NAVOD K POUZITI - Kombinované vafeni péra + konvekce

Obecné rady
Pfi vafeni v pafe je nutné drzet jidlo zvednuté ze dna nadoby, aby se neponofilo do kondenzované vody. Z konfiguraci uvedenych v dolni ¢asti stranky vyberte tu nej-
vhodnéj$i podle mnozstvi a velikosti potravin.

Typ jidla Mnozstvi Tepl. (°C) ([r):i:?‘) Poznamky

Kure (celé) 1200 g 200 65-70 potfete olejem

Kufeci prsa 350¢g 130 25-30

Kachna (celd) 2000 g 180 130 - 150

Roast Beef 1000 g 210 gg : ?8 Ic(iroV:F\;ypropeéeny
Vepfova pecené 1000 g 180 80-100 potfete olejem

Ryba (napf. pstruh) 1500 g 180 30-35 3-4 ryby

Steaky z tufidka 1200 g 180 40 - 45 4 - 6 steaku

Chfest (zeleny) 400 g 130 30-40 bily chfest se uvafi za krat3i dobu (20-30 min.)
Mrkev 3009 130 30-40

Pegivo (bilé) 1000 g 180 45-60 2 kusy, 500 gramu

POZNAMKA: specialni rodt pro vlozeni do pyrex plechu neni soucasti do-
davaného pfisluSenstvi, ale Ize jej zakoupit samostatné.

m NAVOD K POUZITI - Kombinované vareni para + mikroviny

Obecné rady

\lysoké nadoby umistéte na nizkou drovefi, horni Grovné pouzijte pro nizké nadoby.

Pokud je jidlo umisténo pfimo na rost, vloZte pod néj pyrex plech pro sbér tekutin a stfikanct z vafeni, a sniZeni nutnosti ¢i$téni. Zkontrolujte tepelnou Upravu: podle
potieby kousky oto¢te nebo prevratte a/nebo zméfite nastaveni.

Vykon Doba

Typ jidla Mnozstvi mikrovin Tepl. (°C) (min.)

Poznamky

pouZijte pyrex plech
Rizoto 500 g 500 W 98 11-14 ihned pfidejte do nadoby vyvar (stej-
na hmotnost jako ryze)

pfed poloZzenim ryby na dérovany
Ryby (okoun, morsky vik) 800 g 2710 W 85 5-6 plech jej vymaZte tukem a propich-
néte kazi ryby na nékolika mistech

Krevety/krevetky 500¢ 2710 W 85 2-3
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Typ jidla Mnozstvi m\:zr:\:}n Tepl. (°C) (Dr;':‘.a) Poznamky
Brambory - mrkve - cukety 600 g 500 W 90 5-6 g;’;‘ﬂt Z :))rr:\T db;;{é ior:;l;r;uejte ze
Kvétak/brokolice 500 g 500 W 95 6-8 nakrajejte na pravidelné kousky
Sekana 900 g 500 W 90 10-12

Uspofadani pro vysoké potraviny

++
+

m CISTENi - PECE - UDRZBA N
- Cigtani
POZOR!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

+  Pfedni stranu pfistroje Cistéte mékkym hadfikem navihéenym teplou mydlo-
vou vodou.

«  KZisténi kovovych povrchi pouZijte bézny Cistici prostredek.

«  Po kaZzdém pouziti vyCistéte vnitfek trouby. Timto zpisobem bude mozné
snadnéji odstranit skvrny.

+  Odstrarite odoné necistoty pomoci speciélnich €isticich prostfedkd na trou-
by.

«  Pokazdém pouZiti vycistéte pfisluSenstvi trouby a dikladné je osuste. Pou-
Zijte mékky hadfik navih&eny teplou mydlovou vodou.

Dily z nerezové oceli

+  Dvitka trouby Cistéte pouze vihkou houbickou.

+  Osuste je mékkym hadfikem.

+  Nepouzivejte ocelovou vinu, kyseliny nebo abrazivni prostfedky, které by
mohly poSkodit povrch trouby.

+  Vycistéte ovladaci panel trouby a dodrZujte stejné opatreni.

Cisténi tésnéni dvifek
+  Pravidelné kontrolujte tésnéni dvifek. Tésnéni dvifek se nachazi kolem ramu
dutiny trouby.
- Pokud je tésnéni dvifek poSkozeng, zafizeni nepouzivejte.
- Kontaktujte servisni stfedisko.
+ Ciéténi tdsnéni dvefi naleznete v obecnych informacich o ¢igténi.

Cyklus ¢isténi parou
+  Pfitomto postupu se pouziva para, ktera usnadiuje odstranéni tuku a zbytkd
jidla z trouby.

Nastavte funkci - Cyklus €iSténi parou.

Naplite nadrzku pfisluSnou karafou.

Teplota cyklu bude 90 °C a doporu¢ena doba trvéni je 15 minut.
Po skonceni isticiho cyklu nechte pfistroje vychladnout.

Po vychladnuti vycistéte vnitfni plochy trouby hadfikem.

BAEE i
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Uspofadani pro ploché potraviny

WATER REQUIRED

BE CAREFUL

- Udrzba

POKYNY PRO MAZANIi KULICEK NA DVIRKACH

Obé kulicky na dvitkach trouby (viz foto) doporuéujeme jednou mési¢né namazat
strojnim olejem nebo silikonovym sprejem, aby neztvrdly a daly se bez namahy
otevfit.



- Vlyprazdnéni a myti nadrzky

A

Pfi prvnim zapnuti se na displeji zobrazi Zluty vystrazny trojuhelnik.
Otevfenim dvifek a dotykem se na displeji zobrazi zpréava

X WASHING CYCLE REQUIRED

Pokud si nepfejete provést myti, staci se dotknout symbolu X a Zluty trojuhelnik
zmizi; bude mozné provést myti vybérem pfislusného tlacitka po otevieni nabidky
nastaveni. Pokud si prejete pfistoupit k myti, stisknéte potvrzovaci tlacitko a na
displeji se zobrazi

Chcete-li pokradovat, nasadte dodanou gumovou hadi¢ku na kovovou hubici
vyénivajici ze zadni stény varné komory pod perforovanou oblasti. Druhy konec
hadicky vlozte do sbérné nadoby o objemu 1 litr (napf. do dodaného karafy). Nyni
stisknéte potvrzovaci tlagitko pro vyprazdnéni (Cerpadlo se spusti).

Po vyprazdnéni nadrzky se objevi pokyn k viozeni roztoku na odstranéni vodni-
ho kamene (5% kyselina citronové nebo baleni odstrariovace vodniho kamene
pro kavovar nebo Zehlicku) . Pro kompletni ¢isténi pouzijte 1 litr roztoku.

LOAD CLEANER

Otevienim zasuvky a potvrzenim se obrazek zméni na:
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Stisknutim potvrzeni se ¢erpadlo znovu spusti a proplachne nadrz a vodni okruh.
Kdyz je nadrzka prazdna je nutné provést vyplachovani vodou (dalsi 1 litr): na
displeji se zobrazi:

LOAD WATER

Opétovnym otevienim zasuvky a potvrzenim se na displeji zobrazi:

LOAD WATER

Nadrzku zcela napliite a stisknutim potvrzeni spustte Cerpadlo a zahajte zavé-
re€né vyprazdiovani. Po dokonéeni (operace trva pifiblizné deset minut) se na
displeji zobrazi:

CLEANING END

g

Po dokonceni ¢isténi stisknéte potvrzovaci tlagitko a pfistroj zaénéte normainé
pouzivat.
Nadrzku Ize kdykoliv umyt a vyprazdnit vstupem do pfislusné nabidky stisknutim

S

a X

) CONNECT PIPE

U]



Vyznam hlaseni vztazenych k vodnimu okruhu

V kazdém piipadé se doporuCuje po kazdém peceni nadrzku vyprazdnit, aby bylo
mozné zacit dalsi peceni s napini erstvé vody.

X WASHING CYCLE REQUIRED

Toto hlageni se zobrazi vzdy, kdy? je trouba pfipojena k elektrické siti. Ma pouze in- X WASHING CYCLE NEEDED
formativni charakter a umoZriuje bézné pouzivani pfistroje, i kdyZ se neprovadi myti.

Toto upozornéni se zobrazi po 80 hodinach provozu bojleru (funkce pary a kom-
binovana s parou). Od tohoto okamzZiku Ize provést pouze dal$ich 10 cyklt vareni

s parou: poté, pokud se neprovadi myti, Ize zvolit funkce s parou, ale pfi spusténi
\—j'R se zobrazi chybové hlaSeni a tepelna Uprava se nespusti.

A
X EMPTYING CYCLE NEEDED

Toto upozornéni se zobrazi 7 dni po poslednim napinéni nadrzky a vyzyva k je-
jimu vyprazdnéni, aby se zabranilo znehodnoceni vody. Tento (idaj ma pouze in-
formativni charakter a umoziuje normalni pouzivani pfistroje, i kdyZ vyprazdnéni

neprovedete.
m CISTENI A UDRZBA - Rady pro Cisténi trouby a ¢elniho panelu
TROUBA
SOUCAST METODA CISTENI UPOZORNENI
Doporucuje se vycistit troubu po kazdém pouZiti. NeCistoty se snadnéji
Cisti a pfi vysokych teplotach se nebudou opakované palit. K &isténi vnitfku trouby nepouzivejte pari Gistice
Vlyjméte vSechny odnimatelné ¢asti a umyjte je oddélené teplou vodou s K isténi sklenénych dviek trouby nepouzivejte '
. Vn|,trve ,k troubyv neab’razwmm mycim pros trgdkem. - L . . | abrazivnilkorozivni Cistici prostfedky ani ostré kovové
predni ¢ast a dvirka Varna komora se Cisti mékkym hadfikem namo¢enym v roztoku viazné . . - o
. . ) . nastroje, protoze by mohly poskodit povrch a zpUsobit
vody a ¢pavku, poté se oplachne a vysusi. ioho prasknuti
Pfedni Cast pfistroje a tésnici plochy dvifek ocistéte mékkym hadfikem lehop '
s pouZitim vlazné vody a myciho prostfedku.
Plech Ponorte do roztoku teplé vody a jemného mydla. Po umyti osuste. Zbytky potravin odstrante ihned po pouziti.
Rost Cistéte teplou vodou a neabrazivnimi &isticimi prostfedky nebo vhod- V pfipadé ztvrdlych, usazenych necistot se doporucu-
nym odmastovacim prostfedkem. je nechat rost pfed CiSténim nékolik hodin odmodit.
CELNi PANEL
SOUCAST METODA CISTENI UPOZORNENI
R ; - B , Lesk se udrzuje pravidelnym ¢idténim na trhu bézné
. Dily ocistéte vlaznou vodou s nekorozivnim tekutym Cisticim prostred- M L . .
Ocelové povrchy o P L p . . dostupnymi Cisticimi prostfedky. Nikdy nepouZivejte
kem a poté je osuste mékkym hadfikem nebo utérkou z mikrovlakna. abrazivni prasky
. Pro zachovani vlastnosti lakovanych dill je nutné je ¢asto Gistit mydlo- N,a lak.o,va,n yeh dllech_nenechav? J,t,e kys?le n(.avbo
Lakované povrchy vou vodou zasadité latky (ocet, citronovou $tavu, sul, rajéatovou
' $tavu atd.) a nemyjte je, kdyz jsou jesté horké.

m CISTENi A UDRZBA - VVyména zarovky

«  POZOR! *  Vymeéna zarovky
Pfed vyménou zarovky: Otocte sklenény kryt Zarovky proti sméru hodinovych rucicek a sejméte jej.
Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, ze je pfistroj vypnuty, abyste pfedesli - VyCistéte sklenény kryt.
moznosti Urazu elektrickym proudem. - Vyménte Zarovku za vhodnou 25W halogenovou Zarovku.
Upozornéni: Zarovka a sklenény kryt zarovky mohou byt horké. Na spodni - Nasadte zpét sklenény kryt.

¢ast vnitku pfistroje polozte mékky hadfik. Zabrariuje poskozeni sklenéného
krytu Zarovky a dutiny. VZdy pouZivejte stejny typ zarovky.
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m RESENi PROBLEMU - Obecné problémy
A POZOR!

- Béhem zarucni doby smi opravy provadét pouze autorizované servisni stfedisko
nebo stisknéte pfislusny vypina¢

- Pfed opravou odpojte pfistroj od elektrické sité, tj. odpojte napajeci kabel nebo
stisknéte prislusny vypinac.

- Nepovolené zasahy a opravy mohou vést k trazu elektrickym proudem nebo ke
zkratu, proto je neprovadéjte. Tyto Ukony pfenechte autorizovanym technikdm.
-V pfipadé drobnych poruch se miZete pokusit problém vyfesit podle rad uvede-
nych v navodu.

- Servisni zasah béhem zarucni doby neni bezplatny, pokud zafizeni nefunguje z
ddvodu nespravného pouzivani.

- Zavady nebo reklamace, které byly zplsobeny nespravnym pouZzivanim nebo
instalaci, nebudou v ramci zaruky opraveny. Zaruéni naklady nese uzivatel.

m RESENi PROBLEMU - Chybové zpravy

Systémové chyby
V pfipadé poruchy se na displeji zobrazi nasledujici chyby:

Popis Chybovy kéd
PreruSena dutinova sonda 00
Zkratovana dutinova sonda 01
Pferusena sonda bojleru 02
Zkratovand sondy bojleru 03
PreruSend sonda masa 04
Zkratované sonda masa 05
Prehfati 08
Bojler neohfiva 09
Cerpadlo nefunguje 10
Chyba vyprazdrovani 14
Nutné myti vodniho okruhu 15
Nefunkéni tangencialni ventilator 16
Chyba komunikace 20

UPOZORNEN{ NA PROBLEM

A

V pfipadé chyby odpojte a znovu pfipojte
pfistroj. Pokud se chyba opakuije, je tfeba
privolat autorizovaného technika.

error
123456

UPOZORNENI NA OTEVRENA DVIRKA
(PRI PROBIHAJICIM PECENI)

A

DOOR OPEN

Zavfete dvifka trouby.

m INSTALACE - Pokyny pro instalaci

A Vyrobni Stitek, ktery je umistén na zardzce dvifek trouby a zobrazen na
str. 1, je viditelny, kdyZ jsou dvifka otevfend; obsahuje vSechny Udaje potfebné
pro instalaci, napf. model spotfebice, jmenovité napéti a pfikon. Nejprve zméite
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a zkontrolujte vyklenek pro vestavéni do nabytku, ktery musi pfesné odpovidat
rozmérim uvedenym na obrazku A. Dbejte na to, aby bylo potazeni nabytku, dyha
nebo jiny material pfilepen Zaruvzdornym lepidlem (150 °C). Pokud dyha nebo
lepidlo nejsou tepelné odolné, dyha by se mohla deformovat nebo odlupovat, ze-
jména v nejuzsich mistech nabytku. Ujistéte se, ze nabytek pro troubu mé pevné
dno a unese hmotnost pfistroje. VSechny Srouby a pfisluSenstvi potiebné k upev-
néni trouby k nabytku jsou soucasti dodavky.

Obr. A - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769
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m INSTALACE - Elektrické zapojeni

A Nésledujici pokyny jsou uréeny kvalifikované osobé, ktera bude zodpovéd-
na za instalaci pfistroje, jeho sefizeni a technickou Udrzbu a kterd zajisti, aby tyto
¢innosti byly provedeny co nejspravnéji a v souladu s platnymi normami.
Dalezité: jakékoli sefizovani, udrzbu atd. je nutné provadét po odpojeni pfistroje
z elektricke zasuvky.

Instalaéni normy

Toto zafizeni je v souladu s nasledujicimi smérnicemi:

SMERNICE 2002/96/ES

SMERNICE O NiZKEM NAPETI 2014/35/EU

SMERNICE O ELEKTROMAGNETICKE KOMPATIBILITE 2014/30/EU
NARIZENI &. 1935/2004 (styk s potravinami).

Instalace musi byt provedena odborné a v plném souladu s platnymi elektroinsta-
laénimi predpisy.

Jinak vyrobce nenese zadnou odpovédnost.

V této brozufe naleznete také schéma zapojeni vadeho pfistroje.

Pristroje jsou ureny k pfipojeni na napéti uvedené na vyrobnim Stitku.

Pied pripojenim pristroje k elektrické siti se ujistéte, zZe:

- charakteristiky elektromagnetického vypinace nebo zasuvky vydrzi zatizeni pfi-
stroje (viz Udaje na vyrobnim Stitku);

- napajeci systém musi byt vybaven G&innym uzemnénim.

Pfistroj je dodavén s kabelem bez zastrky: pfipojeni je tfeba provést s ohledem
na to, Ze Zlutozeleny kabel je zemnici vodi¢ a nesmi byt nikdy pferusen.

Zasuvka musi byt viditelna a pfistupnd, aby bylo moZné pfistroj snadno odpojit.



Pro piimé pripojeni k elektrické siti je nutné, aby:
- zasuvka nebo omnipolarni spina¢ s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm
byly po instalaci pfistroje snadno pfistupné;

A Zlutozeleny zemnici vodi¢ nesmi byt nikdy pre-
ruSen ani vypinatem. Napajeci kabel musi byt umis-
tén tak, aby nepriSel do styku s povrchy, jejichz teplo-
ta je o 50 °C nez okolni teplota. Pokud je treba
napajeci kabel vyménit, kontaktujte servisni oddéleni.
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Legenda

FUSE
FLC
L1
SA
SD
SP
EN
cP
SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3

R4

PT1000
NTC
MGT
TR
HVD

CA
MA

TS

TS1

Cerny
Nulovy

Svorkovnice

Pojistka 10A

Filtr LC

Osvétleni trouby
Napéjeci deska
Deska displeje

Silovéa deska
Nastaveni enkodéru
Pfipojeni sondy vareni
Senzor hladiny vody
Dampr mikroviny
Dampr pary

Cerpadlo

Radialni ventilator
Tangencialni ventilator
Topné téleso kotle
Topné téleso grilu

Kruhové topné téleso

Sonda kotle PT1000

Dutinova sonda NTC
Magnetron

Vlysokonapétovy transformator
Vysokonapétovéa dioda

Kondenzator 1,05 uF

Motor antény

Bezpecnostni termostat ve fazi
135°C

Bezpecnostni termostat ve fazi
135°C

TS2
TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT
00

1"

22

33
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66
K1

K3

K4
K6
K13
K15
K17

Bezpecnostni termostat ve fazi 120 °C
Bezpecnostni termostat ve fazi 318 °C
(TCO)

Bezpecnostni termostat ve fazi 318 °C
(TCO)

Bezpecnostni termostat ve fazi 90 °C
Sekundarni mikrospina¢

Mikrospina¢ monitoru

Primarni mikrospina¢

Mikrospina¢ dvifek

Mikrospina¢ misky pInéni vodou
Mikrospinac tangencialniho ventilatoru
Cerny

Hnédy

cerveny

Bily

Zluty

Zluto-zeleny

Sedy

Modry

Uzemriovaci vodi€ svorkovnice
Zemnici vodi¢ svorkovnice radialniho
motoru

Zemnici vodi¢ svorkovnice kruhového
télesa

Zemnici vodi¢ svorkovnice svétla trouby
Zemnici vodi¢ svorkovnice topného
télesa grilu

Zemnici vodi¢ svorkovnice ramu
Zemnici vodi¢ svorkovnice napajeciho
zdroje



A DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
Vlastnosti spotrebicov

Stitok s Gdajmi, ktoré sa uvadzaju na obalke, je pripevneny na zarazke
dvierok rury a je viditelny, ked' sa dvierka otvoria.

POZOR! Tieto upozornenia sa tykaju réznych typov spotrebi¢ov. Dbajte
na spravnu identifikaciu pouzivaného typu (pozrite vyrobny Stitok).

1. Pred pouzitim spotrebia si pozorne precitajte navod na pouZitie,
ktory okrem iného obsahuje velmi doleZité informacie tykajice sa bez-
pecnosti pri indtalacii, pouzivani a Udrzbe. Navod na pouZzitie starostlivo
uschovajte pre neskorSie pouzitie a pre identifikaciu sériového Cisla.
2.Elektricka bezpecnost tohto spotrebi¢a je zaruCena len vtedy, ak bolo
vykonané spravne uzemnenie v stlade s ustanoveniami platnych noriem.
Je doleZité zabezpe(it, aby sa tieto normy dodrzali; v pripade pochybnosti
sa obratte na kvalifikovanu osobu, aby podrobne skontrolovala elektricky
systém. Vyrobca nenesie ziadnu zodpovednost za Skody spdsobené zlym
uzemnenim.

3. Pred pripojenim spotrebiCa skontrolujte, ¢i Udaje na Stitku zodpovedaju
Udajom elektrického systému. InStal&ciu/nastavenie musi vykonat kvalifi-
kovany pracovnik.

4, Skontrolujte, Ci elektricky systém a elektrické z&suvky budd schopné
znaSat maximalny vykon spotrebiCa uvedeny na $titku. V pripade pochyb-
nosti sa poradte s kvalifikovanou osobou.

5. Spotrebi€ musi byt pripojeny priamo k elektrickej napéjacej sieti podfa
uvedenej polarity. Na pripojenie musi byt k dispozicii odpajacie zariade-
nie, ktoré zabezpeci odpojenie od siete so vzdialenostou rozopnutia kon-
taktov, ktord umoZriuje Uplné odpojenie v podmienkach kategérie prepétia
Il, v stlade s predpismi o inStalacii.

6. Ak zasuvka nie je vhodné pre zastr¢ku, nahradte ju vhodnou. V tomto
pripade sa poradte s kvalifikovanou osobou, ktora by mala tieZ skontrolo-
vat, &i prierez kabla z&suvky znesie spotrebu spotrebi¢a. Napéajaci kabel
nemd zastrcku. Informacie o pripojeni najdete v odseku ,Elektrické pri-
pojenie“. Pouzivanie adaptérov, rozvodiek, ani predlZzovacich k&blov sa
neodporuca.

7. Ak sa spotrebi¢ dlh3i Eas nepouZiva, odpojte elektricku pripojku a vyp-
nite hlavny vypinag.

8. Nezakryvaijte ventilaéné otvory ani otvory na odvadzanie tepla.

9. Ak je napéjaci kabel spotrebi¢a poSkodeny, smie ho vymenit iba servis-
né stredisko autorizované vyrobcom.

10. Spotrebi¢ sa mdze pouzivat len na zamyslany Ucel (tepelnd Uprava
jedla). Akékolvek iné pouZzitie (napr. vyhrievanie miestnosti) je nespravne,
a preto nebezpe€né. Vyrobca nenesie Ziadnu zodpovednost za Skody
spbsobené takymto nespravnym pouzivanim.

11. Pouzivanie akéhokolvek elektrického spotrebi¢a predpoklada dodrzia-
vanie urcitych zakladnych predpisov:

A. Nedotykajte sa spotrebi¢a mokrymi alebo vihkymi rukami alebo noha-
mi;

B. Nikdy nepouzivajte spotrebi¢, ak neméte na nohéch obuy;

C. NepouZivajte prediZovacie kable a v pripade potreby vykonajte vietky
mozné bezpec€nostné opatrenia;

D. Pri odpajani elektrického kébla zo z&suvky zaiho netahajte;

E. Nevystavujte spotrebi¢ poveternostnym vplyvom (dazd, sinko, atd'".);

F. Deti mladSie ako 8 rokov bez neustéleho dohladu dospelej osoby drzte
v bezpelnej vzdialenosti od spotrebi¢a. - Tento spotrebi¢ mozu pouZzivat
deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusev-
nymi schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a znalosti vyhradne
pod riadnym dohladom alebo ak boli pouené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebi¢a a chapu, aké nebezpegenstvo im hrozi pri jeho pouzivani. Deti
sa nesmu hrat so zariadenim. Cistenie a drzbu nesmi vykonavat' deti
bez dozoru.

12. Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa poas pouZivania velmi zahrievaju.
Dévajte pozor, aby ste sa nedotkli ohrievacich telies. Malé deti sa musia
drzat v bezpecnej vzdialenosti. Deti mladSie ako 8 rokov sa musia drzat
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daleko od spotrebi¢a, ak nie st pod stalym dohladom dospelej osoby.

13. Pred Cistenim spotrebic¢a alebo vykonavanim udrzby odpojte spotrebic¢

od elektrickej siete vytiahnutim sietového kabla alebo vypnutim elektric-

kého napajania pomocou vypinaca.

14. V pripade poruch alebo nespravneho fungovania spotrebic¢ vypnite a

nepokusajte sa o Ziadne opravy, ktoré smie vykonavat' len autorizované

servisné stredisko. Vzdy si vyziadajte pouZzitie originalnych nahradnych

dielov. Nedodrzanie tychto pokynov méze ohrozit bezpecénost spotrebica.

15. Jednoznacne sa odporic¢a neumoznit pristup k ziadnym Castiam, kto-

ré by mohli predstavovat nebezpedéenstvo, najméa v pritomnosti deti, ktoré

by mohli spotrebié¢ pouzivat na hranie.

16. V blizkosti spotrebi¢a v prevadzke nepouzivajte horfavé kvapaliny (al-

kohol, benzin,...).
17. Obal je uréeny na ochranu spotrebi¢a pred poskodenim po-
Cas prepravy. Obalové materialy st lahko recyklovatelné, pre-
toZe boli vybrané na zaklade ekologickych kritérii. Ich recykla-
cia znizuje potrebu surovin a zmenSuje objem odpadu.
Elektrické a elektronické spotrebiCe Easto obsahuju vzacne
materialy. Obsahuju aj materialy, ktoré mézu byt pri nespravnej
manipulacii alebo nespravnej likvidacii potencialne nebezpecné
pre [udské zdravie a Zivotné prostredie. SU v8ak nevyhnutné

pre spravne fungovanie zariadenia. Nevyhadzuijte ich preto spolu s domo-

vym odpadom.

Prosime, aby ste ho zneSkodnili v miestnom zariadeni zberu/recyklacie

komunalneho odpadu alebo sa obratte na svojho predajcu, ktory vam

poradi. Uistite sa, Ze bude spotrebi€ az do jeho likvidacie ulozeny mimo

dosahu deti.

18. Na Cistenie vnutra rury nepouZzivajte parné Gistice.

19. Na Cistenie sklenenych dvierok rury nepouzivajte abrazivne Cistiace

prostriedky ani ostré kovové nastroje, pretoze mozu poskodit' ich povrch

a sposobit ich rozbitie.

20. Ak sa v rure objavil dym, neotvarajte dvierka: vypnite spotrebi¢ a od-

pojte ho od elektrickej siete. Dvierka neotvarajte, kym sa dym nerozptyli,

aby sa plamene uhasili.

21. Pouzite funkciu blokovania ovladania, aby ste zabranili detom svojvol-

ne zapnut spotrebic.

22. Dohliadajte na deti, ak sa nachadzaju v bezprostrednej blizkosti mul-

tifunkénej rary. Nedovolte im hrat sa so spotrebi¢om.

23. Nebezpecenstvo udusenia.

- Deti sa mdzu pocas hrania zabalit do obalového materialu (napr. folie)

alebo si ho dat nad hlavu a udusit sa. Takyto material uchovavajte mimo

dosahu deti.

24. Nebezpecenstvo popalenia

Detska pokozka je ovela jemnejSia ako pokozka dospelych.

- Sklenené dvierka, ovladaci panel a otvory pre vystup horticeho vzduchu

z priestoru tepelnej Upravy spotrebica su horuce. Zabrante detom dotykat

sa spotrebi¢a pocas jeho prevadzky.

25. Nebezpecenstvo poranenia.

Nosnost' dvierok je maximalne 8 kg. Ked su dvierka otvorené, deti sa

mdzu poranit. Zabrarite im, aby sa opierali o otvorené dvierka, sedeli na

nich alebo sa na ne vesali.

26. Nepouzivaijte tento spotrebic na nestalych plochach (napr. na lodiach).

27. Upozornenie: pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je spotrebi¢ vyp-

nuty, aby ste predisli moZnosti Urazu elektrickym pradom.



m PREVENTIVNE OPATRENIA NA ZABRANENIE MOZNE-
MU VYSTAVENIU NADMERNEJ MIKROVLNNEJ ENERGII

28. NepokuSajte sa pouzivat tuto ruru s otvorenymi dvierkami, pretoze
prevadzka s otvorenymi dvierkami moze viest k Skodlivému pdsobeniu
mikrovinnej energie. DdleZité je nepodkodzovat a nemanipulovat s bez-
pecnostnymi zdmkami. Medzi prednu €ast' rury a dvierka neumiestiujte
Ziadne predmety a nedovolte, aby sa na tesniacich plochach nahromadili
necistoty alebo zvy$ky saponatu.

29. VYSTRAHA: Ak je rira pokodena, nepouzivajte ju. Je mimoriadne
dolezité, aby sa dvierka riry spravne zatvarali a neboli poSkodené (1)
dvierka (ohnuté), (2) zavesy a zapadky (zlomené alebo uvolnené), (3)
tesnenia dvierok a tesniace plochy. Ak su dvierka a tesnenia poskodené,
rira sa nesmie pouzivat, kym ju neopravi kvalifikovany servisny technik
(odborne pripraveny vyrobcom alebo zakaznickym servisom).

30. VYSTRAHA: Viykonavanie tdrzby a oprav, ktoré si vyzadujd odstrane-
nie akéhokolvek krytu alebo zabrany proti pésobeniu mikrovinného Ziare-
nia je nebezpecné pre kazdého, kto nie je dostatoéne odborne pripraveny.
Pocas instalacie, udrzby a opravy sa spotrebi¢ musi odpojit od elektricke;
siete. Nikdy neotvarajte kryt spotrebi¢a. Zasahy do elektrickych pripojeni
alebo komponentov a mechanickych Casti su pre pouZzivatela velmi ne-
bezpedné a mdzu sposobit funkéné poruchy.

31. VYSTRAHA: Neohrievajte tekutiny alebo iné pokrmy v uzavretych na-
dobach, dézach alebo flasiach, pretoze mozu vybuchnut.

32. Rura v reZime mikrovinného ziarenia je urena na ohrievanie potravin
a napojov. ReZim mikrovinného Ziarenia nepouZzivajte na suSenie kvetov,
byliniek, chleba alebo inych horfavych materialov ako su Spongie, papuce,
vanku$e alebo vankusiky naplnené ¢ere$ovymi kdstkami, obilim, levan-
dufou alebo gélmi, pouzivanymi napriklad v aromaterapii. Ak by sa tieto
predmety zahriali, mdZu sa vznietit a sposobit zranenie popalenim aj po
ich vybrati z rary.

33. POZOR: spotrebic v prevadzke v kombinovanom rezime mézu pouZzi-
vat deti vyhradne pod dohfadom dospelych, pretoZze dochadza ku gene-
rovaniu vysokych teplot.

34. Pri pouzivani funkcie ,Len MIKROVLNNY OHREV" sa rira nesmie
predhrievat (bez jedla), ani zapinat prazdna, pretoze by mohlo dojst k
vzniku iskier.

35. Pred pouzitim rury sa uistite, Ze si kuchynské pomécky a nadoby
Speciélne urcené na pouzitie v mikrovinnej rare (pozrite si pokyny na na-
sledujtcich stranach).

36. Pri ohreve tekutin (voda, kava, mlieko, atd.) sa méze stat, ze v do-
sledku oneskoreného varu za¢ne obsah na konci tepelnej Upravy odrazu
vriet, nahle sa preleje a spdsobi popaleniny. Ak tomu chcete predist, pred
zacatim ohrievania tekutin vlozte do nadoby plastovu lyZicu alebo sklene-
nu ty€inku. V kazdom pripade s nadobou zaobchadzajte velmi opatrne.
37. Neohrievajte tekutiny s vysokym obsahom alkoholu alebo velkym
mnoZstvom oleja, pretoZe sa moézu vznietit.

38. Po ohrievani dojcenskej stravy (v dojcenskych flasiach alebo nado-
bach) obsah pretrepte alebo premieSajte, a pred konzuméciou skontroluj-
te teplotu, aby nedos$lo k obareniu.

39. Odporuca sa tiez pretrepat alebo premieSat jedlo, aby sa dosiahla
rovnomerna teplota. Ak pouZivate komeréne dostupné sterilizatory na doj-
Senskeé flase, pred zapnutim rary VZDY skontrolujte, & je nadoba naplne-
na mnozstvom vody, ktoré uvadza vyrobca.

40. VSetky mikrovinné rury su testované a schvalené v sulade s platnymi
predpismi o0 bezpecnosti a elektromagnetickej kompatibilite. Vyrobcovia
kardiostimulatorov odporucaju ako preventivne opatrenie dodrziavat
minimalnu vzdialenost 20 - 30 cm medzi zapnutou mikrovinnou rdrou a
kardiostimulatorom, aby sa prediSlo moznému ovplyvneniu fungovania
kardiostimulatora. Ak sa z akéhokolvek dévodu vyskytne podozrenie na
ruenie, okamzite vypnite mikrovinnu riru a kontaktujte vyrobcu kardios-
timulatora.

41. Ak dojde k prehriatiu rary (dlhodobé pouzivanie, pouzivanie bez napl-
ne, atd.), bezpecnostny termostat méZze rdru vypnat. Po ochladeni sa rara
vrati do normalnej innosti.

42.\ mikrovinnej rure nevarte ani neohrievajte vajcia so Skrupinou, preto-
Ze mOzu vybuchnut, aj ked su uz uvarené.
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43. Majte na pamati, Ze Casy tepelnej Upravy, ohrievania a rozmrazovania
pomocou mikrovinného ohrevu su ¢asto ovela kratSie ako v reZzime bez
pouZzitia mikrovinného Ziarenia. Prili§ dlhy ¢as tepelnej Upravy spdsobuje
vysu$enie pokrmov a ich mozné spélenie.

B TEPELNA UPRAVAV PARE

44. Ruru nepouZivajte, ak je demontovany kryt Ziarovky. Para by sa mohla
dostat k Castiam pod napatim a spdsobit skrat. Mohlo by djst aj k posko-
deniu elektrickych suciastok.

45. AK je rura vstavana, pouzivajte ju vyhradne pri otvorenych dvierkach
skrinky. Dvierka skrinky zatvorte aZ po tom, ¢o sa spotrebiC Uplne vypne
a vychladne.

46. Neotvarajte dvierka spotrebia pocas tepelnej Upravy v pare. Méze
ddjst k tniku pary.

B PRVE UVEDENIE DO PREVADZKY

- Pri prvom pouziti rary ju spustte a nechajte ju prazdnu fungovat priblizne
jednu hodinu (230°C), priGom zaistite vetranie kuchyne otvorenim okna.
Pri prvom zapnuti rura vydava neprijemny zépach spdsobeny usadeni-
nami z vyroby, ako je mazivo, olej alebo Zivice. Po tomto Ukone je rira
pripravena na prvu tepelnd Upravu jedla. Ked rura vychladne, vycistte ju
podla pokynov v odseku «Cistenie a starostlivost’.

- Vnutro rary nezakryvajte hlinikovou féliou, aby ste si zjednodusili Ciste-
nie.

- Zmenilo by to vykon spotrebi¢a a moze ddjst k poskodeniu smaltu.

- Celé prislusenstvo, ktoré prichadza do priameho kontaktu s potravinami,
sa musi pred pouzitim dékladne vygistit vhodnymi prostriedkami.

m DISPLEJ - Vysvetlivky k ikondm

Pauza

Spustenie

oc_oF

Zamknutie obrazovky

Potvrdenie

Nastavenia

Sonda na méso

Home

7ol Jlefl-Hv ]l

Svetlo

Casovaé

Vystup - Ukoncenie

Hodiny

Potvrdenie nastaveni

880006

Vypnutie




m NAVOD NA POUZIVANIE
Fungovanie

Domovska stranka displeja

1 = UmoZiiuje prejst na stranku nastavenia komory.
2 = Umoznuje nastavit ¢asovac.

3 = Umoziuje priamy pristup k nastaveniam.

A - Upozornenie na displeji sa pri prvom spusteni zobrazi Zlty troju-

holnik: vyZaduje sa cyklus umyvania (ak sa nevykona, nebrani to vo
fungovani spotrebica) *

POZNAMKA: Zlty trojuholnik zmizne:

A - len ak sa nadoba napini malym mnoZstvom vody a Uplne vyprazdni.
* (ak sa umyvanie/vyprazdnenie nevykona, rira bude fungovat normaine,
ale zIty trojuholnik zostane zobrazeny).

B - po dotknuti sa Zltého trojuholnika a otvoreni dvierok sa na displeji

zobrazi nasledujuca strénka. Dotknutim sa symbolu v favom dol-
nom rohu trojuholnik zmizne. (Trojuholnik sa opét objavi po prerudeni
napajania).

X WASHING CYCLE REQUIRED

Postup vyprazdnenia alebo umyvania nadoby najdete v kapitole
,CISTENIE - STAROSTLIVOST - UDRZBA*.

Nastavenia

4 = Volba stupnice stupriov (°C alebo °F).

5 = Nastavenie Casu.

6 = Vystup — Ukoncenie funkcie.

7 = Zamknutie obrazovky.

8 = Obrazovku odomknete, ak sa na 10 sekund dotknete displeja.

9 = UmoZriuje nastavit' hlasitost zvukového signélu a zvolit druh zvuku pri
dotyku displeja.

9a = UmoZiuje volbu umyvania alebo vyprazdnenia nadoby.

Nastavenie Casovaca

10 = PrediZenie alebo skratenie doby.

11 = Potvrdenie po nastaveni poZadovaného ¢asu. Zvukovy signal ozna-
mi ukoncenie.

12 = Potvrdenie a navrat na domovsku stranku.

13 = Numericka klavesnica.

Funkcie

14 = Volba funkcie tepelnej Upravy.

14.1 = Svetlo (rozsvietené alebo zhasnuté).
14.2 = Home (névrat na domovsku strénku).

15 = Nastavenie teploty tepelnej Upravy.

15a = K dispozicii su dva spdsoby nastavenia teploty:

- posUvanim po liste

- pomocou + alebo —

- Pomocou gombika (ak je k dispozicii).

15b = Potvrdenie volby (moZnost: potvrdenie stlacenim gombika)
16 = Nastavenie doby tepelnej Upravy a naprogramovany Start.
16a = Nastavenie doby tepelnej Upravy.

16b = Zobrazenie &asu ukondenia tepelnej Upravy.

16¢ = Nastavenie ¢asu spustenia.

16d = Potvrdenie nastaveni.
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m PROCES TEPELNEJ UPRAVY

NASTAVENA VYKUROVACIA CAST
Po nastaveni komory (nastavena
funkcia tepelnej Upravy, teplota a Ca-
sovac) potvrdte spustenie predohre-
vu. Displej sa teraz prepne do rezimu
predohrevu.

FAZA PREDOHREVU

- K dispozicii su Styri stupne na sledo-
vanie procesu predohrevu.

Cervena &ast bude postupne pribu-
dat, az kym nezaplni disple;.

- Ak nebola nastavena doba tepelnej
Upravy, je mozné tepelnu pripravu
pozastavit (PAUZA, stlagenim
tlacidla) alebo ukoncit' stlatenim
tla¢idla OFF.

UKONCENIE PREDOHREVU

Ked sa dosiahne nastavena teplota,
displej sa sfarbi na Cerveno, ¢im sig-
nalizuje ukoncenie fazy predohrevu
a zaciatok fazy tepelnej upravy. Ak
bola nastavena doba trvania tepelnej
Upravy, rdra sa po uplynuti tejto doby
automaticky vypne.

m TEPELNA UPRAVA SO SONDOU NA
MASO

VOLIC TEPLOTY SONDY

> 80°

+

REZIM OHREVU SO SONDOU

11:48

§180°
N\ 80"

N

N O

9m 15s

12:58

OOO

OFF

A Pri pouZiti tepelnej sondy sa zobrazi rozsah nastavenia uvedeny
nizSie a ohrev sa ukonéi po dosiahnuti teploty nastavenej pre sondu.
UPOZORNENIE: Pouzivajte iba tepelnu sondu odporucant pre tento
vyrobok.



m IKONY FUNKCII

Funkcia mikrovinného ohrevu
Této funkcia je vhodna najmé na rychly ohrev a rozmrazovanie potravin alebo hotovych jedal. Okrem toho je mozné pripravit zeleninu, ryby a
niektoré dezerty. Je vhodna aj na zmaknutie masla, rozpustenie ¢okolady, rozmrazenie krehkych mucnikov.

Kombinovana tepelna uprava s teplovzdusnou funkciou(konvekcia)
Ide o funkciu, ktora umoZriuje stc¢asnl tepelnu Upravu jedal na viacerych urovniach bez mie$ania pachov; mozno ju pouzit na pripravu pece-
nych lasagni, pizze, croissantov, brioSiek, kolacov, tort, atd.

Grilovanie so zatvorenymi dvierkami

Tato funkcia sa odportca na rychle a hiboké grilovanie, gratinovanie a opekanie mésa vSeobecne, steaky zo svieckovice, florentsky steak,
grilované ryby a dokonca aj grilovant zeleninu. Pri tepelnej priprave s elektrickym grilom je potrebné nastavit termostat na 180 °C. Na tepelnu
pripravu pokrmov s malou hriibkou v strednej Casti grilu a na opekanie chleba.

Grilovanie s teplovzdusnou funkciou

Ide o mimoriadne rychle a hibkové grilovanie s vyraznou energetickou tsporou, tato funkcia je vhodna pre mnohé jedla, ako napriklad: bravéové
rebierka, klobasy, bravcové alebo mieSané Spizy, divinu, rimske gnocchi, atd. Pri priprave jedal pomocou elektrického grilu musi byt termostat
nastaveny na 180 °C.

Tepelna tprava v pare

@ Tato funkcia umoZziuje regeneraciu potravin pripravenych vo vakuu (sous vide) pri nizkej teplote, so zachovanim pévodnych farieb, rovnomernosti
a jemnej Struktary. Vynikajuca na tepelnd Upravu zeleniny, ryb a delikatnych pokrmov.

“ Kombinovana tepelna uprava v pare + pridenim tepla (konvekcia)

(IJ,\.) Na tepelnu pripravu v rire s vyhodou pouzitia pary. Tuto funkciu pouzite na skratenie doby tepelnej Upravy a su¢asnom zachovani vitaminov a

vyZzivovych vlastnosti potravin. Na jej pouzitie nastavte teplotu v rozsahu 130 °C az 230 °C.

Kombinovana tepelna uprava v pare + mikrovinnym ohrevom
Ide 0 najvhodnejsi sposob tepelnej Upravy, ktory zachovava vyhody tepelnej Upravy v pare a zaroven Setri ¢as; je vhodny najma na pripravu rizota,
zeleniny, nakypov, mletého masa, pyré.

it

—
—

Kombinovana tepelna uprava pradenim tepla (konvekcia) + mikrovinnym ohrevom ]
Toto je najvhodnejSi spdsob rychlej tepelnej Upravy brav€ovej a kuracej pecienky, ktora po dokonéeni nezostane vysu$ena. Uspora ¢asu dosahuje
az 40-50 %

Kombinovana tepelna uprava s grilom + mikrovinnym ohrevom

Ide o najvhodnejsi spdsob tepelnej Upravy mnozstva gratinovanych jedal (napr. zemiakov so syrom), zapecenych cestovin a tvrdej zeleniny v
kratkom Case.

Pri tepelnej Uprave s elektrickym grilom je potrebné nastavit termostat na 180 °C.

({f 1<

++ Cyklus cistenia parou
+I|\ Ide o Specificky program na zjemnenie necistdt usadenych vnutri rury a ulah&enie Cistenia bez pouzitia chemikalii a abrazivnych prostriedkov.
A Trva 15 minut.

m OPIS VYROBKU
1] 2]

Kl OVLADACI PANEL

I DOTYKOVY DISPLEJ TFT
NADOBKA S VODOU
A ZASUVKA PRE TEPELNU SONDU

H GRrRIL

@ ZIAROVKA V RURE
VENTILATOR A OHRIEVACIE TELESA KONVEKCIE

B OHRIEVAC S VEKOM

Bl DRZIAKY MRIEZKY
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- Dodavané vybavenie

~ L

Mriezka
Pre hrnce, plechy a pekace

}

Sklenena odkvapkavacia
misa

Pouziva sa pri rezime
mikrovinného ohrevu

Tepelna sonda
Na ohrev a tepelnu pripravu
jedal volbou vnutornej teploty

Odmerka

Na naplnenie nadoby na
vodu pri tepelnej Uprave

Vv pare a na zachytavanie
vody pri vyprazdiovani

- Suprava na tepeln( upravu v pare

- Drziak na 2 Special-
. neplechy:

o

- perforovana
odkvapkavacia misa
umoznuije pristup pary
k jedlu

- plytka odkvapkavacia
misa na zachytavanie
kondenzovanej vody
odkvapkavajucej nadol

Silikénova hadi¢ka na pouzitie s odmerkou na
vyprazdnenie nadoby
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- Prislusenstvo na tepelnu Gpravu

Perforovana odkvapkavacia misa (v pripade potreby):
- VloZte odkvapkavaciu misu do ramu podfa obrazka.

Poznamka: bariéra oznacena Cervenou Sipkou smeruje nahor a znazorfiuje
zadnu €ast ramu.




- Odkvapkavacia misa zo Ziaruvzdorného skla - Mriezka

Ak pouzivate sklenent odkvapkavaciu misu, umiestnite ju na hornd ¢ast ramu Zdvihnite prednu €ast grilu a zatlacte ju dovnutra, aby ste prekonali uhol. Zvolte
(spodny plech nie je potrebny). VioZte ram podla obrazka. pozadovanu droven vhodnu pre funkciu tepelnej ipravy.

Poznamka: bariéra oznacena Cervenou Sipkou smeruje nahor a znazorfiuje
zadnu Cast mriezky.

m NAVOD NA POUZIVANIE - Mikrovinny ohrev E

Fungovanie

V rure je umiestneny magnetron, ktory premiefia prud na elektromagnetické viny. Tieto viny sa rovnomerne rozvadzaju
po celom priestore tepelnej Upravy a odrazaju sa aj od kovovych stien. Takto sa dostanu k pokrmom zo vetkych stran.
Aby sa mikrovinné Ziarenie dostalo a preniklo do jedél, je délezité pouZivat riad vhodny pre mikrovinné rury, napr.
porcelan, sklo, kartdn, plast, ale nie kov.

Preto nepouZivajte napriklad kovové nadoby alebo nadoby s kovovymi ozdobami. Kov odréza mikrovinné Ziarenie a
generuje iskry; mikrovinné Ziarenie sa neabsorbuje. Naopak, cez vhodnu nédobu preniké priamo do potravin. Molekuly,
z ktorych sa sklada jedlo, najmé molekuly vody, sa vplyvom mikrovinného Ziarenia daj do pohybu (priblizne 2,5 miliar-
dy-krat za sekundu). Generuje sa tak teplo, ktoré sa Siri od okrajov potraviny smerom dovnitra. Teplo sa teda vytvara
takmer sucasne v celom jedle v rure.

Vyhody

Potraviny sa m6zu v mikrovinnej rdre pripravovat spravidla bez pridania alebo s pridanim malého mnoZstva tekutiny
alebo tuku.

Generovanie mikrovinného ziarenia sa skonéi v okamihu, ked sa zastavi tepelna Uprava alebo sa otvoria dvierka
spotrebi¢a. PoCas tepelnej Upravy poskytuju zatvorené a nepoSkodené dvierka dostatoént ochranu pred unikom mik-
rovinného ziarenia.

- UZITOCNE RADY

Vseobecné:
Pred tepelnou Upravou vyberte jedlo z hlinikovych alebo kovovych nadob. Po vypnuti spotrebi¢a nechajte jedlo niekolko
minUt odlezat (pozrite si tabulky: doba odlezania).

Tepelna tprava:

Ak je to mozné, pokrm tepelne upravujte zakryté materidlom vhodnym na pouZitie v mikrovinnej rare (napr. féliou,
pokrievkou). Ak si Zelate zachovat kérku, jedlo tepelne upravujte bez pokrievky. Jedlo neprehrievajte nastavenim prili§
vysokého vykonu a asu. Jedlo sa mdZe vysusit, na niektorych miestach pripalit alebo vznietit.

Nepouzivajte spotrebi¢ na varenie vajec v Skrupine alebo slimékov, pretoze mdzu prasknut. U smazenych vajec najprv
prepichnite Zitky.

Jedlo so ,Supkou® alebo ,kérkou®, ako st zemiaky, paradajky, klobasy, pred tepelnou upravou niekolkokréat prepichnite
vidlickou, aby nepraskli.

V pripade chladenych alebo mrazenych pokrmov nastavte dIh3i ¢as tepelnej Upravy.

Jedl obsahujuce omacku by sa mali ob&as premieSat.

Zelenina, ktora ma tvrdu konzistenciu, ako napriklad mrkva, hraSok alebo karfiol, sa musi tepelne upravit s pridanim
vody.

V&&Sie kusy v polovici doby tepelnej Upravy obrétte.

Ak je to mozné, zeleninu nakrajajte na kusky rovnakej velkosti. Ak tepelne upravujete niekolko porcii rovnakého jedla,
napr. varené zemiaky, usporiadajte ich v tepelne odolnej mise do kruhu pre rovnomernu tepelnt Upravu. PouZivajte
priestranné taniere. NepouZivajte porceldnové, keramické alebo hlinené hrnce s malymi otvormi, napriklad na nesmalto-
vanych rukovatiach alebo dnéch. Vihkost, ktoré vnikne do otvorov, mdze spdsobit pri zahrievani prasknutie takého riadu.

Rozmrazovanie mésa, hydiny, ryb:

Mrazené jedlo umiestnite na obrateny tanier a pod neho umiestnite nadobu alebo vhodnu pomécku, ktora zabrani tomu,
aby tekutina zostala v kontakte s jedlom a znecistila riru. V polovici doby rozmrazovania jedlo obratte. Ak je to mozné,
oddelte a vyberte kusy, ktoré sa zacali rozmrazovat.
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Hrnce/Material do mikrovinnej riry

Mikrovinna rura
Rara/Gril
Rozmrazovanie  Ohrev Tepelna tprava
+  Tepelne odolné sklo a porcelan (bez kovovych doplinkov, napr. Pyrex, Ziaru- o . . .
vzdorné sklo)
+  Sklo a porcelan, ktoré nie st odolné vodi teplu 1) ° - - -
«  Panvice, sklo a sklokeramika zo ziaruvzdorného/mrazuvzdorného materialu
(napr. Arcoflam) ¢ ¢ * °
+  Keramika 2), palena hlina 2) ° ° ° -
«  Tepelne odolny plast do 200 °C 3) ° ° ° -
«  Karton, papier ° - - -
*  Potravinarska félia ° - - -
«  Vamné vrecka s uzaverom vhodnym do mikrovinnej rary 3) ° ° ° -
«  Kovové misy, napr. smaltované, liatinové - - - °
+  Panvice potiahnuté Ciernou farbou alebo silikénom 3) - - - °
+  Plech na mucniky ° ° ° °
*  Hotové balené jedla ° ° ° °

Hotové jedla:

Hotové jedla v kovovych nadobach alebo plastovych nadobach s kovovym vekom sa mdzu rozmrazovat alebo ohrievat v mikrovinnej rure len v pripade, ak su tieto

nadoby jednoznacne oznacené ako vhodné do mikrovinnej riry.

Je potrebné dodrziavat pokyny vyrobcu uvedené na obale (napr. odstranit kovovy kryt a prepichnut plastovu foliu).

1. Bez vrstvy striebra, zlata, platiny alebo kovu/zdobenia
2. Bez obsahu kremika alebo kovov alebo smaltov s obsahom kovov
3. Riadte sa pokynmi vyrobcu.

m NAVOD NA POUZIVANIE - tepelna Uprava v pare

- VYHODY

Parna rura ma mnoho vyhod, napr. umoZriuje diétnu a zérovef zdravu pripravu
pokrmov. Tepelna Uprava prebieha vdaka vihkému teplu, ktoré generuje voda. To
znamena, Ze tepelna Uprava neprebieha pri velmi vysokej teplote, vdaka Comu
sa zachovavaju mineralne latky aj vitaminy. Tento proces zaru¢uje aj dokonalé
uchovanie chuti a vne v3etkych druhov pokrmov. Nemal by sa podcenit' ani fakt,
Ze vdaka tepelnej Uprave v pare je mozné vyhnut sa pouzivaniu réznych druhov
prisad, olejov a predovSetkym tukov. Z tychto dévodov je to najlepsi spdsob tepel-
nej Upravy zeleniny aj ryb, pretoze dokonale uchovava ich Ziviny. Na druhej strane
je tento typ tepelnej Upravy menej vhodny pre maso. Aby bolo méso dostatoéne
tepelne upravené, vyzaduje si ovela vysSiu teplotu, aby nestratilo takzvané Stavy.
Pri tepelnej Uprave v pare su v3etky jedla chutné, aj ked su fahké a takmer Uplne
bez prisad. Preto je to ideélne rieSenie pre tych, ktori chcu dodrziavat zdravy a
vyvazeny zivotny $tyl aj pri stolovani.

- FUNGOVANIE

Pocas tepelnej Upravy v pare sa musi nadoba naplnit vodou aspofl po znacku
minimélneho mnoZstva vody. Na tento U&el stlacte zasuvku (plniaca naddoba) na
prednom ovladacom paneli tak, aby sa uvolnila; potom ju vytiahnite na doraz.
Potom pomocou odmerky nalejte vodu do z&suvky a sleduijte ikonu na displeji. Po
vytiahnuti zasuvky sa na displeji zobrazi ikona:

=

A

TANK OPEN

Sucasne sa rozsvietia aj segmenty oznacujlce hladinu vody. Pouzivajte len stu-
dentd vodu z vodovodu; nikdy nepouzivajte filtrovani (demineralizovanu)
alebo destilovanu vodu, mineralnu vodu alebo iné tekutiny.
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- POZNAMKA

Ak si Zelate nastavit’ dobu tepelnej Gpravy v pare a rira dosiahla vys-
Siu teplotu, ako je poZzadovani, je potrebné pockat, kym sa komora
ochladi (signalizované pohybom pruhov zobrazujucich teplotu sme-
rom nadol v strednej €asti displeja). Je mozné nastavit dobu tepelnej
upravy, ale ¢as sa zac¢ne odpocitavat' az po vychladnuti rary. Aby
bolo mozné zacat tepelnt upravu okamzite, nastavena teplota musi
byt vyssia ako teplota v komore. (POZNAMKA: pri tepelnej prave v
pare je najvyssia teplota 100 °C).

POZOR!

*  Nelejte vodu priamo do ohrievaca v spodnej Casti rury.

*  Nelejte horfavé kvapaliny alebo alkohol do nadoby na vodu.

*  Pocas plnenia sa na displeji s funkénymi ikonami postupne rozsvecuju
segmenty minimalnej, strednej a nakoniec maximalnej hladiny. Ked’ sa
rozsvieti segment maximalnej hladiny, ozve sa aj zvukovy signal.

+ PO TOM, CO RURA UPOZORNI, ZE JE NADOBA PLNA, UZ DALSIU
VODU NELEJTE.

+  PREBYTOCNA VODA BUDE STEKAT PRIAMO DO PRIESTORU RURY A
ODTIAL VON ZO SPOTREBICA.

*  Pripadni vodu z komory odstranite pomocou Spongie alebo handricky.

*  Po naplneni zasuvku zatvorte, az zacujete kliknutie, ktoré zaisti jej za-
tvorenie: skontrolujte, ¢i z displeja zmizne napis TANK.



m NAVOD NA POUZIVANIE - Kombinovana tepelna Gprava s grilom + mikrovinnym ohrevom g

VSeobecné rady: termostat sa musi nastavit’ na 180 °C.

Velké nadoby alebo panvice umiestnite do spodnej €asti, nizSie panvice do vyssich trovni ( pozrite si 2 vzory na fotografiach). Ak je jedlo umiestnené priamo na grile,
umiestnite pod neho odkvapkavaciu ziaruvzdorni misu, aby sa zachytaval tuk a Stavy z tepelnej Upravy. Kontrolujte tepelnu Upravu: podla potreby kusy obréatte alebo
otoCte a/alebo upravte nastavenia.

Typ jedla Mnozstvo mikrgcll:g:e‘j riry Teplota (°C) (?noi':) Poznamky
Lasagne 100 500 W 180 2535 2|aruv;dorna misa, doba pre surové
cestoviny
Rimske gnocchi 600 g 500 W 180 15-18 Ziaruvzdorna misa
Zapekané makarony 1200 g 500 W 180 10-12 cestoviny treba predvarit
Karfiol s beSamelovou 1000 800 W 180 13-18 doba pre surov zeleninu
omackou
Gratinované paradajky 800 g 500 W 180 15-20 odporUc&aju sa kusy rovnakej velkosti
Plnena paprika 1400 g 800 W 180 20-25 odpor(&aju sa kusy rovnakej velkosti
Parmezanové baklazan 1300 g 500 W 180 18-23 predvareny baklazan
Zapekané zemiaky 1100 g 800 W 180 18-23 Ziaruvzdorny pekac
Kuracie kusky 1200 g 500 W 180 30-35 v polovici doby pripravy obratit
Spizy 600 g 500 W 180 18-23 v polovici doby pripravy otoCit

Tepelngé Uprava vysokych potravin '
POZNAMKA: okruhla forma sa nedodava Tepelna Uprava nizkych potravin

m NAVOD NA POUZIVANIE - Kombinovana tepelna Uprava pradenim tepla (konvekcia) +
mikrovinnym ohrevom g

VSeobecné rady:
Velké nadoby alebo panvice umiestnite do spodnej Casti, nizSie panvice do vy33ich drovni. Ak je jedlo umiestnené priamo na grile, umiestnite pod neho odkvapkavaciu
Ziaruvzdornu misu, aby sa zachytéval tuk a Stavy z tepelnej upravy. Kontrolujte tepelnt Upravu: podfa potreby kusy obréatte alebo otoéte a/alebo upravte nastavenia.

. . Vykon o Doba .
Typ jedla Mnozstvo mikrovinnej riiry Teplota (°C) (min.) Poznamky
Kura (veelku) 12009 500 W 200 35- 40 Egtrgtley‘:)'g’r‘;ﬁ: Vv polovici doby
Hovadzia roStenka (bez 25-30 . .
kosti) 900 g 210 W 200 3540 krvava prepeCena
Bravéové koleno 1000 g 270 W 180 30-35 5;“;';?;,'{20’“ a v polovici doby upra-
Sekana 900 g 500 W 180 20-25 v polovici doby pripravy obratit
Ryba veelku 1200 270 W 210 30-35 ?ﬁiﬂﬂiﬁi )Sa pouzit: peciaci papier
20-95 krvavy
Mrazeny hamburger 4x100 g 2710 W 220 3035 prepeceny
v polovici doby pripravy obratit
Mrazena pizza @ 28 cm 3509 2710 W 230 18-23
Mrazena americka pizza 450 g 2710 W 230 23-27
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m NAVOD NA POUZIVANIE - Kombinované tepelné Gprava v pare + pradenim tepla (konvekcia)

Vseobecné rady:
Pri tepelnej Uprave v pare je potrebné udrziavat jedlo zdvihnuté nad dnom nadoby, aby sa zabranilo jeho ponoreniu do kondenzovanej vody. Z konfiguracii uvedenych
v dolnej Casti stranky zvolte ti najvhodnejSiu pre dané mnozstvo a velkost pokrmov.

Typ jedla Mnozstvo Teplota (°C) ([r):i:?‘) Poznamky
Kura (celé) 1200 g 200 65-70 potrite olejom
Kuracie prsia 350¢ 130 25-30
Kacica (celd) 2000 g 180 130-150
Hovéidzia rostenka 1000 g 210 - Exi‘;aéené
Brav¢ova pecienka 1000 g 180 80-100 potrite olejom
Ryba (napr. pstruh) 1500 g 180 30-35 3-4 ryby
Steaky z tuniaka 1200 g 180 40 - 45 4-6 steakov
Spargla (zelena) 400 g 130 30-40 biela Spargla sa pripravi za krat$i ¢as (20-30 min.)
Mrkva 3009 130 30-40
Chlieb (biely) 1000 g 180 45-60 2 bochniky po 500 g

POZNAMKA: $pecialna mriezka na vioZzenie do odkvapkavacej Ziaru-
vzdornej misy nie je suCastou dodavaného prisluSenstva, ale je mozné ju
zakupit samostatne.

= NAVOD NA POUZIVANIE - Kombinované tepelna Gprava v pare + mikrovinnym ohrevom &

VSeobecné rady:

\lysoké nadoby umiestnite na najnizSiu Uroved, horné urovne pouzite pre nizke nadoby.

Ak sa jedlo umiestriuje priamo na drétenu mriezku, umiestnite pod fiu odkvapkavaciu ziaruvzdornd misu na zachytavanie tekutin z tepelnej Upravy a striekajucich tekutin,
¢im sa obmedzi potreba ¢istenia. Kontrolujte tepelnu Upravu: podla potreby kusy obréatte alebo otoéte a/alebo upravte nastavenia.

Vykon Doba

Typ jedla Mnozstvo mikrovinnej riiry Teplota (°C) (min.)

Poznamky

pouzite Ziaruvzdorny pekac
Rizoto 500 g 500 W 98 11-14 okamzite pridajte do nadoby vyvar
(hmotnost rovnajuca sa hmotnosti ryze)

pred vlozenim ryby vymastite perforova-
Ryby (prazma, ostriez) 800 g 2710 W 85 5-6 nu odkvapkavaciu misu a na niektorych
miestach nadrezte kozu

Krevety/homére 500¢ 210 W 85 2-3
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. . Vykon o Doba .
Typ jedla Mnozstvo mikrovinnej riry Teplota (°C) (min.) Poznamky
Zemiaky-mrkva-cukety 600 g 500 W 90 5-6 zemiaky oSlpte a zeleninu nakrdjajte na
rovnaké kusky
Karfiol/brokolica 500 ¢ 500 W 95 6-8 nakrajajte na rovnakeé kusky
Sekana 900g 500 W 90 10-12

Umiestnenie vysokych potravin Umiestnenie nizkych potravin

N V(V:ISTENIE _ STAROSTLIVOST - UDRZBA &8
- Cistenie
POZOR!

Precitajte si kapitoly o bezpe€nosti.

*  Prednu Cast spotrebia vycistte makkou handrickou navihéenou v teplej
vode so saponatom.

+  Na Cistenie kovovych povrchov pouzite bezny Cistiaci prostriedok.

+  Vndtro rury vycistte po kazdom pouziti. Ulah¢i sa tym odstrariovanie Skvin.

+  Odolné necistoty odstrarite Specialnymi Cistiacimi prostriedkami na rary.

*  Pokazdom pouziti vycistte prisluSenstvo riry a dokladne ho vysuste. Pouzi- ﬂ
vajte mékku handri¢ku navihéenu v teplej vode so saponatom.

WATER REQUIRED

Casti z nehrdzavejiicej ocele

+  Dvierka rury vycistte len vihkou Spongiou.

+  Osuste ich makkou handrickou.

«  Vyhnite sa pouzivaniu ocelovej viny, kyselin alebo abrazivnych prostriedkov,
ktoré by mohli poskodit povrch rary.

+  Vydistte ovladaci panel rury s dodrzanim rovnakych bezpec¢nostnych opat-
reni.

BE CAREFUL

- Udrzba
Cistenie tesnenia dvierok POKYNY NA MAZANIE GULOCOK NA DVIERKACH
+  Pravidelne kontrolujte tesnenie dvierok. Tesnenie dvierok sa nachadza okolo
ramu komory rdry.
- Ak je tesnenie dvierok poSkodené, spotrebi¢ nepouzivajte. l
- Kontaktujte servisné stredisko.
+  Postup Cistenia tesnenia dvierok najdete vo vSeobecnych informéciach o
Cisteni.

Cyklus ¢istenia parou
+  Tento postup vyuZiva paru na ufah¢enie odstrafiovania zvySkov mastnoty
ajedla z rary.

1. Nastavte funkciu — Cyklus €istenia parou.

2. Naplite nadobu pomocou odmerky.

3. Teplota cyklu sa nastavi na 90 °C a odportcané trvanie je 15 minat.

4. Po ukongeni cyklu Gistenia nechajte spotrebié ochladit. Odporuca sa raz mesacne namazat dve guldcky na dvierkach rary (pozrite
5. Po ochladeni vygistte vnitorné povrchy riry handrickou. fotografiu) strojovym olejom alebo silikénovym sprejom, aby sa zabranilo ich

stvrdnutiu @ mohli sa bez namahy otvarat.
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- Vlyprazdnenie a preplachnutie nadoby

A

Pri prvom zapnuti sa na displeji zobrazi ZIty vystrazny trojuholnik.
Otvorenim dvierok a dotknutim sa displeja dojde k zobrazeniu hlasenia

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ak si nezelate vykonat preplachnutie, staci sa dotknt symbolu X a ZIty trojuholnik
zmizne; preplachnutie budete méct vykonat volbou prislusného tlacidla po otvo-
reni ponuky nastaveni. Ak si Zelate pokracovat v preplachovani, stlacte tlacidlo
potvrdenia a na displeji sa zobrazi

Pre pokracovanie vlozte dodant gumovl hadic¢ku cez kovovy vyvod, ktory vy¢-
nieva zo zadnej steny komory pod perforovanou plochou. Druhy koniec hadi¢ky
vloZte do zbernej nadoby s objemom 1 | (napr. dodana odmerka). Teraz stlacte
tlacidlo potvrdenia vyprazdnenia (spusti sa ¢erpadlo).

Po vyprazdneni nadoby sa zobrazi pokyn na doplnenie odvapriovacieho roztoku
(5 % kyselina citrénova alebo balenie odvapriovacieho prostriedku pre kavovar
alebo Zehlicku) . Na Uplné vyCistenie pouzite 1 | roztoku.

LOAD CLEANER

Po otvoreni z&suvky a potvrdeni sa obrazok zmeni na:
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Stlaéenim tladidla potvrdenia sa ¢erpadio znovu spusti a preplachne nadobu a
okruh vody. Ked je nadoba prazdna, musi sa vykonat preplachnutie vodou ( dalSi
11): na displeji sa zobrazi:

LOAD WATER

Opétovnym otvorenim zasuvky a stla¢enim tlacidla potvrdenia sa na displeji
zobrazi:

LOAD WATER

Nadobu kompletne naplite, stlaenim tlacidla potvrdenia spustte erpadlo a za-
¢nite s kone¢nym vypustanim. Po dokonCeni (operacia trva priblizne desat min(t)
sa na displeji zobrazi:

CLEANING END

D

Po dokonéeni preplachovania stlaéte tlaCidlo potvrdenia a spotrebi¢ mozete zacat
normalne pouZivat.

Preplachnutie a vyprazdnenie nadoby je mozné vykonat kedykolvek, po vstupe
do prisludnej ponuky a stlaCeni tlacidla nastavenia (str. ?77?)

S
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Vyznam vystrah stvisiacich s okruhom vody

Odporuca sa vyprazdnit nadobu po kazdej tepelnej Uprave, aby sa dalSia tepelna
Uprava mohla spustit' s Cerstvo napustenou vodou.

X WASHING CYCLE REQUIRED

X

Tato vystraha sa zobrazi vzdy, ked je rira pripojena k elektrickej sieti. Ma len WASHING CYCLE NEEDED

informativny charakter a umoziuje normalne pouZzivanie spotrebica, aj ked sa
nevykoné preplachovanie.

Toto varovanie sa zobrazi po 80 hodinach prevadzky ohrevu (parné a kombino-
vané funkcie s parou). Od tohto okamihu je mozné vykonat len dalSich 10 cyklov
tepelnej Upravy v pare: ak sa potom nevykona preplachnutie, funkcie v pare je
mozné zvolit, ale pri spusteni sa zobrazi chybové hlasenie a tepelna uprava sa
nespusti.

\eja

A
EMPTYING CYCLE NEEDED

X

Toto varovanie sa zobrazuje 7 dni po poslednom naplneni nadoby a vyzyva vas,
aby ste ju vyprazdnili a zabranili tak znehodnoteniu vody. Je len informativne a
umoznuje norméalne pouzivanie spotrebica, aj ked sa nevykona vypustenie.

m CISTENIE A UDRZBA - Rady k &isteniu rary a predného panela

RURA
KOMPONENT SPOSOB CISTENIA UPOZORNENIA
Odporuca sa Cistit raru po kazdom pouziti. Necistoty sa [ahSie Cistia,
pretoZe sa zabrani ich opakovanému spalovaniu pri vysokych teplotach. e v R
« . A . Na Cistenie vnutra rary nepouzivajte parné Cistice.

Viyberte vSetky odnimatelné Casti a umyte ich samostatne teplou vodou . . . . v

. . ] v . Na Cistenie sklenenych dvierok riry nepouzivajte

Vnatro rary a neabrazivnym Cistiacim prostriedkom.

abrazivne/korozivne Eistiace prostriedky ani ostré
kovové nastroje, pretoze mozu poskodit povrch a
sposobit jeho prasknutie.

predna strana a dvierka Priestor tepelnej Upravy vycistte makkou handrou, namoc¢enou v rozto-
ku vlaZnej vody a ¢pavku, potom ho oplachnite a osuste.
Prednu Cast spotrebica a tesniace plochy dvierok vycistte makkou

handri¢kou s pouZitim vlaznej vody a Cistiaceho prostriedku.

Namocte do roztoku teplej vody a neutralneho saponatu. Po umyti

Plech Vysudte. Zvysky jedla odstrante ihned po pouziti.
. Vy€istte teplou vodou a neabrazivnymi saponatmi alebo vhodnym V pripade stvrdnutych, usadenych necistét odporuca-
Rosty o ) N v T p i
odmastovacim prostriedkom. me ro8ty pred Cistenim na niekolko hodin namodit.
PREDNY PANEL
KOMPONENT SPOSOB CISTENIA UPOZORNENIA

Ocelovy povrch

Casti vygistte vlaznou vodou a neagresivnym tekutym saponatom a
potom ich vysuste makkou handric¢kou alebo handrickou z mikrovlakna.

Lesk sa udrZiava pravidelnym istenim komercéne do-
stupnymi istiacimi prostriedkami. Nikdy nepouZivajte
abrazivne prasky.

Lakované povrchy vodou so saponatom.

Aby sa zachovali vlastnosti lakovanych dielov, musia sa ¢asto Cistit

Na lakovanych dieloch nenechavaijte kyslé alebo
zasadité latky (ocot, citrénovu Stavu, sol, paradajkovi
S$tavu, atd.) a neumyvaijte ich lakované ¢asti, kym su
eSte horuce.

m CISTENIE A UDRZBA - \/ymena Ziarovky

*  POZOR!
Pred vymenou Zziarovky:
Pred vymenou ziarovky sa uistite, Ze je spotrebiC vypnuty, aby ste predisli
moznosti Urazu elektrickym pradom.
Upozornenie: ziarovka a skleneny kryt Ziarovky mdzu byt horice. Na
spodnu Cast vnutri spotrebi¢a umiestnite makkd handri¢ku. Predidete tak
poskodeniu skleneného krytu Ziarovky a komory. Vzdy pouzivajte rovnaky
typ ziarovky.
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*  Vymena ziarovky
Otocte skleneny kryt ziarovky proti smeru hodinovych ruciciek, aby sa dal
vybrat.
-Vycistte skleneny kryt.
-Vymente za vyhovujuci typ 25 W halogénovej ziarovky.
-Znovu nasadte skleneny kryt.



m RIESENIE PROBLEMOV - VSeobecné
problémy

A POZOR!

+ Pogas zaruénej doby mdze opravy a zasahy na vypinaci vykonavat len autorizo-
vané servisné stredisko

+ Pred opravou odpojte spotrebi€ od elekirickej siete, t. j. odpojte napajaci kabel
alebo ho vypnite pomocou vypinaca.

+ Neopravnené zasahy a opravy mozu spdsobit Uraz elektrickym pridom alebo
skrat, preto ich nevykonavaijte. Tieto prace prenechajte autorizovanym technikom.
+ V pripade menSich porich sa mézete pokusit problém vyriedit podla rad uve-
denych v navode.

+ Servisny zasah poCas zarunej doby nie je bezplatny, ak spotrebi¢ nefunguje z
ddvodu nespravneho pouzivania.

+ Na poruchy alebo reklamacie, ktoré boli spdsobené nespravnym pouzivanim
alebo inStalaciou, sa nevztahuje zaruka. Zaru¢né naklady znasa pouzivatel.

m RIESENIE PROBLEMOV — Chybové hlase-

nia

Systémové chyby

V pripade poruchy sa na displeji zobrazia tieto chyby:
Opis Kaéd chyby
Sonda komory preru$ena 00
Skrat sondy komory 01
Sonda ohrievaca prerusena 02
Skrat sondy ohrievaca 03
Sonda na méso prerusena 04
Skrat sondy na maso 05
Prehrievanie 08
Ohrieva¢ neohrieva 09
Cerpadlo nefunguje 10
Chyba vyprazdrovania 14
Potreba preplachnut okruh vody 15
Tangencialny ventilator nefunguje 16
Chyba komunikacie 20

UPOZORNENIE NA PROBLEM

A

V pripade chyby spotrebi¢ odpojte a znovu
pripojte. Ak sa chyba vyskytne znova, bude
potrebny z&sah autorizovaného technika.

error
123456

UPOZORNENIE NA OTVORENE DVIERKA (POCAS TEPELNEJ UPRAVY)

A

DOOR OPEN

Zatvorte dvierka rdry.

m INSTALACIA - Pokyny k in3talacii

A Stitok umiestneny na zarazke dvierok riry a zobrazeny na str. 1 je viditel-
ny, ked su dvierka otvorené, obsahuje vSetky Udaje potrebné na instalaciu, napr.
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model spotrebiCa, menovité napétie a spotreba. Najskér zmerajte a skontroluj-
te vyklenok na vlozenie do nabytku, ktory musi presne zodpovedat rozmerom
uvedenym na obrazku A. Uistite sa, ze oblozenie nabytku, dyha alebo podobné
materialy su prilepené lepidlom odolnym voci vysokym teplotam (150 °C). Ak oblo-
Zenie alebo lepidlo nie st odolné vogi teplu, mohlo by dojst k deformécii alebo od-
lupovaniu oblozenia, najma v najuzsich miestach nabytku. Uistite sa, Ze nabytok,
pripraveny na vloZenie riry, ma makké dno a udrzi hmotnost rury. VSetky skrutky
a prisluSenstvo potrebné na upevnenie riry k nabytku s su¢astou dodavky.

Obr.A - Mod. VIRTUS COMBI STEAM MW TFT BL/6045 - PRF0191769

“Srmin. 100

m INSTALACIA - Elektrické pripojenie

A Nasledujuce pokyny st uréené kvalifikovanej osobe, ktora bude zodpo-
vedné za inStalaciu spotrebica, jeho nastavenie a technicku udrZbu, a ktora za-
bezpeci, aby tieto Cinnosti boli vykonané €o najspravnejsie a v sulade s platnymi
normami.

Dolezité: akékolvek ukony nastavenia alebo Udrzby, atd. sa musia vykonavat po
odpojeni elektrickej zastrcky spotrebica.

Poziadavky na instalaciu

Tento spotrebi€ je v stlade so smernicami:

SMERNICA 2002/96/ES

SMERNICA 2014/35/EU O NiZKOM NAPATI

SMERNICA 2014/30/EU O ELEKTROMAGNETICKEJ KOMPATIBILITE
NARIADENIE C.1935/2004 (o materialoch uréenych na styk s potravinami).

InStalacia sa musi vykonat odborne a v plnom stlade s platnymi predpismi o elek-
trickej inStalacii.

V/ opaénom pripade vyrobca odmieta akukolvek zodpovednost.

V tejto kniZke najdete aj schému zapojenia vasho spotrebica.

Spotrebice su uréené na pripojenie na napatie uvedené na typovom Stitku.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti sa uistite, ze:

- vlastnosti elektromagnetického spinaca alebo zasuvky vydrzia zatazenie spotre-
biCa (pozrite Udaje na Stitku);

- napajaci systém musi mat u¢inné uzemnenie.

Spotrebi¢ sa dodava s kablom bez zastréky: pripojenie sa musi vykonat's ohla-
dom na to, Ze Zltozeleny kabel je uzemiovaci vodi¢ a nikdy sa nesmie prerusit.
Elektricka zasuvka musi byt viditelna a pristupna, aby sa spotrebi¢ dal lahko
odpojit.



Pri priamom pripojeni k elektrickej sieti je potrebné, aby:

» zasuvka alebo multipolarny spina¢ s minimélnym otvorom 3 mm boli po inétalacii

spotrebi¢a fahko pristupné;

ratte sa na servisné oddelenie.

m Elektricka schéma

A Zlto-zeleny uzemiiovaci vodié sa nikdy nesmie
prerusit’ ani pomocou vypinaca. Sietovy kabel musi
byt umiestneny tak, aby nepriSiel do kontaktu s po-
vrchmi, ktorych teplota je o 50 °C vysSia ako teplota
prostredia. Ak je potrebné vymenit' sietovy kabel, ob-
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Vysvetlivky

F

M

POISTKA
FLC

L1

SA

SD

SP

EN

cpP

SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3
R4

PT1000
NTC
MGT

TR
HVD
CA
MA
TS

TS1

Ciemny
Neutralny

Svorkovnica

Poistka 10 A

Filter LC

Svetlo rury

Vykonova doska

Karta displeja

Napajaci panel

Kodér regulacie

Pripojenie sondy tepelnej
Upravy

Snimag hladiny vody
Dumper mikrovinného ohrevu
Dumper Pary

Cerpadlo

Radialny ventilator
Tangencialny ventilator
Ohrievacie teleso ohrievaca
Ohrievacie teleso grilu
Kruhové ohrievacie teleso

Sonda ohrievaca PT1000
Sonda komory NTC
Magnetron

Transformator vysokého
napétia

Diéda vysokého napatia
Kondenzator 1,05 uF
Motor antény
Bezpecnostny termostat vo
faze 135 °C

Bezpecnostny termostat vo
faze 135 °C

TS2
TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT

K3

K4

K13

K15

K17

Bezpetnostny termostat vo faze 120 °C
Bezpecnostny termostat vo faze 318 °C
(TCO)

Bezpecnostny termostat vo faze 318 °C
(TCO)

Bezpecénostny termostat vo faze 90 °C
Sekundarne Micro

Micro Monitora

Primérne Micro

Micro dvierok

Micro madoby na vodu

Micro tangencialneho ventilatora

Cierny

Hnedy

Cerveny

Biely

ity

Zlto-zeleny

Sivy

Modry

Uzemriovaci vodi€ svorkovnice
Uzemniovaci vodi€ svorkovnice radidlne-
ho motora

Kruhovy uzemnovaci vodi¢ svorkovnice
Uzemiovaci vodi¢ svorkovnice svetla rary
Uzemniovaci vodi¢ svorkovnice ohrieva-
cieho telesa grilu

Uzemniovaci vodi¢ svorkovnice ramu

Uzemniovaci vodi¢ svorkovnice napéjania



A VAZNA SIGURNOSNA UPOZORENJA

Karakteristike uredaja

PloCica s karakteristikama, kao $to je prikazano na poklopcu, nalazi se na
rubu vrata pecnice i vidljiva je kada su vrata otvorena.

PAZNJA! Ova upozorenja se odnose na razlicite vrste uredaja. Pazite da
ispravno identificirate tip koji imate (pogledajte plocicu s tehnickim poda-
cima).

1. Prije uporabe uredaja pazljivo proCitajte knjizicu s uputama koja
izmedu ostalog sadrzi vrlo vazne informacije o sigurnosti tijekom postav-
ljanja, uporabe i odrZzavanja. Pazljivo Cuvajte knjizicu s uputama za kasni-
je konzultacije i identifikaciju serijskog broja.
2.Elektriéna sigurnost ovog uredaja zajamcena je samo ako je pravilno
uzemljenje izvedeno prema zahtjevima vazecih standarda. Bitno je osigu-
rati da se ta pravila po3tuju; ako ste u nedoumici, obratite se kvalificiranoj
osobi da temeljito provjeri elektriéni sustav. Proizvodac ne preuzima odgo-
vornost za Stetu uzrokovanu loSim sustavom uzemljenja.

3. Prije prikljucivanja uredaja provjerite odgovaraju li tehnicke karakteri-
stike prikazane na tipskoj plo€ici u potpunosti onima elektriénog sustava.
Instalaciju/podeSavanje mora izvrSiti kvalificirano osoblje.

4. Provjerite imaju li elektriéni sustav i utiénice kapacitet da podrze mak-
simalnu snagu uredaja koja je prikazana na plogici s podacima. Ako ste u
nedoumici, obratite se kvalificiranoj osobi.

5. Uredaj mora biti spojen izravno na napajanje u skladu s navedenim
polaritetom. Za priklju¢enje je potrebno predvidjeti uredaj koji osigurava
iskljuCenje iz mreZe, s razmakom otvaranja kontakata koji omoguéuje pot-
puno iskljuenje u uvjetima prenaponske kategorije Ill, sukladno pravilima
montaze.

6. Ako utiCnica ne odgovara utikacu, zamijenite ga odgovaraju¢im. U tom
slu¢aju kontaktirajte kvalificiranu osobu koja Ce takoder morati provijeriti
moZe li dio kabela utiénice izdrzati snagu koju apsorbira uredaj. Kabel za
napajanje nema utikac. Za spajanje pogledajte odlomak “Elektriéni priklju-
¢ak”. Nije preporudljivo koristiti adaptere, viSestruke utiCnice ili produzne
kabele.

7. Ako se uredaj ne koristi dulje vrijeme, uklonite elektriéni prikljucak i
iskljucite glavni prekidac.

8. Nemojte blokirati otvore za ventilaciju ili raspr3ivanje topline.

9. Ako je kabel za napajanje uredaja oStecen, smije ga zamijeniti samo
servis ovlasten od strane proizvodaca.

10. Aparat se smije koristiti samo u svrhe za koje je namijenjen (kuha-
nje). Svaka druga uporaba (npr. grijanje prostorije) je neprikladna i stoga
opasna. Proizvoda¢ odbija svaku odgovornost za Stetu nastalu takvom
neprikladnom uporabom.

11. Koristenje bilo kojeg elektri¢nog uredaja podrazumijeva uskladenost s
nekim temeljnim standardima, naime:

A. Nikada nemojte dodirivati uredaj mokrim ili viaznim rukama ili nogama;
B. Nikada nemojte koristiti uredaj bosih nogu;

C. Izbjegavajte koriStenje produznih kabela i ako je potrebno poduzmite
sve moguée mjere opreza;

D. Nemojte povladiti kabel kako biste ga iskljucili iz utiénice;

E. Ne izlaZite uredaj atmosferskim utjecajima (kisa, sunce itd.);

F. Djecu mladu od 8 godina drZite podalje od uredaja osim ako nisu pod
stalnim nadzorom. Ovaj uredaj mogu koristiti djeca starija od 8 godina i
osobe sa smanjenim fizi¢kim, osjetilnim i mentalnim sposobnostima, ili s
nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod ispravnim nadzorom ili su edu-
cirani o sigurnom nacinu uporabe uredaja i razumiju opasnosti do kojih
moze do¢i. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Cid¢enje i odrzavanje ne
smiju su obavljati djeca bez nadzora.

12. Uredaj i njegovi dostupni dijelovi jako se zagrijavaju tijekom uporabe.
Treba paziti da ne dodirnete grijace elemente. Malu djecu morate drzati
podalje. Djecu mladu od 8 godina treba drZati podalje osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

13. Prije CiS¢enja il odrzavanja uredaja, iskljucite uredaj tako da iskljucite
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kabel za napajanje ili iskljucite struju pomo¢u odgovarajuceg prekidaca.

14. U sluaju kvarova ili neispravnosti, iskljucite uredaj i ne pokuSavaijte

popravljati, ve¢ ih mora obaviti iskljucivo ovlasteni servisni centar. Uvijek

trazite originalne rezervne dijelove. Nepostivanje ovih uputa moze ugroziti

sigurnost uredaja.

15. Strogo se preporuca da dijelovi koji bi mogli predstavljati opasnost ne

budu dostupni, posebno ako postoje djeca koja bi mogla koristiti uredaj

zaigru.

16. Nemojte koristiti zapaljive tekucine (alkohol, benzin,...) u blizini ure-

daja koji radi.
17. AmbalaZa je namijenjena za zastitu uredaja od oStecenja
tijekom transporta. Materijali za pakiranje lako se mogu recikli-
rati jer su odabrani prema ekoloSkim kriterijima. Njihovim recikli-
ranjem smanjuje se potreba za sirovinama i smanjuje se kolici-
na otpada. Elektriéni i elektronicki uredaji Cesto sadrze vrijedne

E materijale. Takoder sadrze materijale koji bi, ako se nepravilno
rukuju ili odlazu, mogli biti potencijalno opasni za ljudsko zdrav-
B i i okoli§. Medutim, oni su neophodni za ispravan rad uredaja.

Stoga, nemojte ga odlagati s kucnim otpadom.

Odlozite ga u lokalnom centru za prikupljanje/recikliranje otpada ili kontak-

tirajte svog prodavaca za savjet. Osigurajte da se oprema drZi podalje od

djece dok se ne odloZi.

18. Ne koristite CistaCe na paru za ¢iS¢enje unutrasnjosti pecnice.

19. Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje ili ostre metalne alate

za CiScenje staklenih vrata pecnice jer bi mogli ostetiti povrsinu i uzroko-

vati njezino pucanje.

20. U slucaju dima, ne otvarajte vrata pecnice: iskljucite uredaj i iskljucite

ga iz elektricne mreZe. Ne otvarajte vrata dok se dim ne razide kako biste

ugusili plamen.

21. Koristite funkciju zaklju¢avanja kontrole kako biste sprijecili djecu da

sama ukljuce uredaj.

22. Nadzirite djecu ako su u neposrednoj blizini viSenamjenske peénice.

Ne dopustite im da se igraju s uredajem.

23. Opasnost od gusenja.

- Djeca se mogu u igri zamotati u materijal za pakiranje (npr. foliju) ili ga

staviti preko glave i tako se ugusiti. Ovu vrstu materijala drzite podalje od

djece.

24. Opasnost od opeklina

Djecja koza mnogo je njeznija od koZe odraslih.

- Staklena vrata, upravljaéka plo¢a i otvori za izlazak vruéeg zraka iz

odjelika za kuhanje uredaja postaju vruci. Sprijecite da djeca dodiruju ure-

daj dok radi.

25. Opasnost od ozljeda.

Kapacitet vrata je max. 8 kg. Osim toga, djeca se mogu ozlijediti kada su

vrata otvorena. Sprijecite ih da se naslanjaju na otvorena vrata, sjednu na

njih ili vise na njima.

26. Ne koristite ovaj uredaj na nestacionarnim mjestima (npr. na brodo-

vima).

27. Oprez: uvjerite se da je uredaj iskljuen prije zamjene zarulje kako

biste izbjegli moguénost elektricnog udara.



m MJERE OPREZA KAKO BISTE 1ZBJEGLI MOGUCE
IZLAGANJE PREKOMJERNOJ MIKROVALNOJ ENERGIJI

28. Ne pokuSavajte koristiti ovu pecénicu s otvorenim vratima jer rad s
otvorenim vratima moZe uzrokovati $tetno izlaganje mikrovalnoj energiji.
Vazno je ne oStetiti ili dirati u sigurnosne sklopke. Ne stavljajte nikakve
predmete izmedu prednje strane pecnice i vrata i ne dopustite da se pr-
liavstina ili ostaci sredstva za ¢iSéenje nakupe na brtvenim povrSinama.
29. UPOZORENJE: nemojte Kkoristiti pecnicu ako je oStecena. Osobito
je vazno da se vrata pecnice pravilno zatvaraju i da nema oStecenja na
(1) vratima (savijena), (2) Sarkama i zasunima (slomljeni ili olabavljeni),
(3) brtvama vrata i brtvenim povrSinama. Ako su vrata i brtve oSte¢eni,
peénica se ne smije koristiti dok je ne popravi kvalificirani servisni tehnicar
(obucen od strane proizvodaca ili korisnicke sluzbe).

30. UPOZORENJE: Opasno je za sve koji nisu pravilno obuéeni za odrza-
vanje i popravke koji zahtijevaju uklanjanje bilo kakvog kucista ili barijere
protiv izlaganja mikrovalovima. Tijekom montaze, odrZzavanja i popravaka,
uredaj mora biti isklju¢en iz elektriéne mreze. Nikada ne otvarajte kuciste
uredaja. Diranje u elektricne spojeve ili komponente i mehanicke dijelove
vrlo je opasno za korisnika i moze uzrokovati kvarove.

31. UPOZORENJE: Nemojte zagrijavati tekucine ili drugu hranu u zatvo-
renim posudama, staklenkama ili bocama jer mogu eksplodirati.

32. Kada pecnica radi u mikrovalnom rezimu, namijenjena je zagrijavanju
hrane i pi¢a. Nemojte koristiti mikrovalnu pecnicu za su$enje cvijeca, bilja,
kruha ili drugih zapaljivih materijala kao Sto su spuzve, papuce, jastuci
ili jastuci¢i punjeni trednjinim koSticama, pSenicom, lavandom ili gelom,
poput onih koji se koriste u aromaterapiji. Ako se zagriju, ti se predmeti
mogu zapaliti i uzrokovati opekline ¢ak i nakon Sto su izvadeni iz peénice.
33. UPOZORENJE: kada uredaj radi u kombiniranom nacinu rada, djeca
ga smiju koristiti samo pod nadzorom odraslih zbog visokih temperatura
koje se razvijaju.

34. Kada koristite funkciju “SAMO MIKROVALNA PECNICA”, ne smijete
zagrijavati peénicu (bez hrane) niti je ukljucivati praznu jer bi moglo do¢i
do iskrenja.

35. Prije uporabe pecnice provijerite jesu li posude i posude prikladni za
mikrovalne pecnice (pogledajte upute na sljede¢im stranicama).

36. Kod zagrijavanja tekuc¢ina (voda, kava, mlijeko i sl.) moguce je da
zbog odgodenog vrenja sadrZaj na kraju kuhanja naglo pocne kljucati i
snazno se preliti te izazvati opekline. Da biste to izbjegli, prije po¢etka za-
grijavanja tekucina potrebno je u posudu staviti plasti¢nu Zlicu ili staklenu
Sipku. U svakom slucaju, pazljivo rukujte spremnikom.

37. Nemojte zagrijavati alkoholna pi¢a s visokim udjelom alkohola ili velike
koli¢ine ulja jer se mogu zapaliti.

38. Nakon zagrijavanja djecje hrane (koja se nalazi u bocicama ili sta-
klenkama), protresite ili promijeSajte sadrzaj i provjerite temperaturu prije
konzumiranja, kako biste izbjegli opekline.

39. Takoder je preporucljivo mijesati ili promijeSati hranu kako bi se osi-
gurala homogena temperatura. Ako koristite komercijalno dostupne steri-
lizatore za boce, prije nego Sto ukljucite pecnicu, UVIJEK provjerite je i
posuda napunjena koli¢inom vode koju je naveo proizvodac.

40. Sve mikrovalne peénice testirane su i odobrene u skladu s vazec¢im
standardima sigurnosti i elektromagnetske kompatibilnosti. Kao mjeru
opreza, proizvodadi sréanih stimulatora preporu€uju minimalnu udaljenost
od 20 - 30 cm izmedu uklju¢ene mikrovalne pecnice i sréanog stimulatora
kako bi se izbjegle moguce smetnje sa samim sréanim stimulatorom. Ako
iz bilo kojeg razloga posumnjate da dolazi do smetnji, odmah iskljucite
mikrovalnu pecnicu i obratite se proizvodacu sr€anog stimulatora.

41. Ako se pecnica pregrije (dugotrajna uporaba, prazna uporaba itd.),
pecnica se moze iskljuciti pomocu sigurnosnog termostata. Nakon $to se
ohladi, pe¢nica ¢e ponovno raditi normalno.

42. Nemojte kuhati niti zagrijavati jaja u mikrovalnoj peénici u ljusci jer
mogu eksplodirati, ¢ak i kad su kuhana.

43. Imajte na umu da su vremena kuhanja, podgrijavanja i odmrzavanja
s mikrovalovima &esto znatno kraca nego u nacinu rada bez mikrovalova.
Preduga vremena kuhanja uzrokuju su$enje hrane i mogucée zagorijeva-
nje.
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B KUHANJE NA PARI

44. Ne koristite pe¢nicu s uklonjenim poklopcem zarulje. Para bi mogla
dospjeti u dijelove pod naponom i izazvati kratki spoj. Takoder mozete
oStetiti elektricne komponente.

45. Ako je pecnica postavljena iza vrata namjestaja, koristite je samo s
otvorenim vratima. Vrata namje$taja zatvarajte samo kada je uredaj pot-
puno iskljucen i hladan.

46. Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom kuhanja na pari. Moze izaci
para.

B PRVO UKLJUCIVANJE

- Kada prvi put koristite pe¢nicu, ostavite je da radi praznu oko 1 sat (na
230 °C), po moguénosti ostavite otvorene kuhinjske prozore. Kada se prvi
put ukljuci, peénica ispusta neugodne mirise zbog ostataka proizvodnje
kao Sto su masti, ulja ili smole. Nakon isteka nazna¢enog vremena, pec-
nica je spremna za prvo pecenje. Kad se peénica ohladi, oCistite je prema
uputama u odjeljku ,Cié¢enje i njega’.

- Nemojte prekrivati unutradnjost pec¢nice aluminijskom folijom kako biste
olak&ali ¢is¢enje.

- Ovaj postupak mijenja rad uredaja i moze oStetiti caklinu.

- Sav pribor u izravnom kontaktu s hranom mora se pazljivo o€istiti prije
upotrebe odgovarajuéim proizvodima.

m ZASLON - Legenda ikona
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m UPUTE ZA UPORABU
Rad

Pocetna stranica zaslona

1 = Omogucuje vam nastavak na zaslon za postavljanje komore.
2 = Omogucuje vam postavljanje mjeraCa vremena.

3 = Omogucuije izravan pristup postavkama.

= Oprez, zuti trokut se pojavljuje na zaslonu pri prvom pokretanju:
potreban je ciklus pranja (ne sprjecava rad ako se ne izvrsi) *
NAPOMENA: Zuti trokut nestaje:
A - samo ako je spremnik napunjen s malo vode i potpuno ispraznjen.
* (ako se operacija pranja/praznjenja ne izvrsi, pecnica ¢e raditi normalno,
ali ¢e zuti trokut ostati vidljiv).
B - nakon dodirivanja zutog trokuta i otvaranja vrata, na zaslonu se pojav-

ljuje dolje prikazani zaslon. Dodirom simbola i donjem lijevom kutu
trokut nestaje. (Trokut ¢e se ponovno pojaviti nakon prekida napajanja).

X WASHING CYCLE REQUIRED

* Da biste ispraznili spremnik ili ga oprali, pogledajte poglavlje “CI-
SCENJE - NJEGA - ODRZAVANJE”.

Postavke

4 = Izbor skale stupnjeva (°C ili °F).

5 = Pode$avanje vremena.

6 = Izlaz - ZavrSetak funkcije.

7 = Zaklju¢avanje zaslona.

8 = Za otklju¢avanje dodirnite zaslon 10 sekundi.

9 = Omogucuje vam da postavite glasno¢u zvuénog signala i po Zelji zvu-
ka kada dodirnete zaslon.

9a = Omogucuje odabir pranja ili praZnjenja spremnika.

Postavljanje mjeraga vremena

10 = Povecaijte ili smanijite vrijeme.

11 = Potvrdite nakon postavljanja Zeljenog vremena. Zvuéni signal oznagit
¢e kraj.

12 = Potvrdite i vratite se na pogetnu stranicu.

13 = Numericka tipkovnica.

Funkcije

14 = Odaberite funkciju kuhanja.

14.1 = Svjetlo (ukljuceno ili isklju¢eno).

14.2 = Pocetna (povratak na po&etni zaslon).

15 = Podesite temperaturu kuhanja.

15a = Postoje dvije opcije za podeSavanje temperature:
- pomicanje trake

-sa+ili-

- S gumbom (ako postoji).

15b = Potvrdite odabir (opcija: potvrdite pritiskom na tipku)
16 = Postavite vrijeme kuhanja i programirani pogetak.
16a = Podesite vrijeme kuhanja.

16b = Prikazuje vrijeme zavrSetka kuhanja.

16¢ = Postavite vrijeme pocetka.

16d = Potvrdite postavke.
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m POSTUPAK KUHANJA

POSTAVLJENA KOMORA

Nakon $to je komora postavljena (po-
stavljena funkcija kuhanja, temperatu-
ra i timer), potvrdite pocetak predgrija-
vanja. U ovom trenutku zaslon ¢e se
prebaciti na nacin rada predgrijavanja.

FAZA PREDGRIJAVANJA

- Postoje Cetiri razine koje vam omo-
gucuju pracenje procesa predgrijava-
nja.

Crveni dio ¢e se progresivno poveca-
vati dok ne ispuni zaslon.

- Ako nije postavljeno vrijeme
kuhanja, kuhanje se moze prekinuti
(PAUZIRANJE, pritiskom na tipku) ili
prekinuti pritiskom na ISKLJUCENO.

KRAJ PREDGRIJAVANJA

Kada se postigne postavljena tempe-
ratura, zaslon ¢e postati crven kako
bi oznaCio kraj faze predgrijavanja
i pogetak faze kuhanja. Ako je po-
stavljeno vrijeme kuhanja, pecnica e
se automatski iskljuCiti kada vrijeme
istekne.

m KUHANJE SA SONDOM ZA MESO
ODABIR TEMPERATURE SONDE

> 80°

L A R AT AR
30 40 50 60 70 80 90

9m 15s

12:58

OFF

A Kada koristite temperaturnu sondu, ispod je prikazano polje za po-
deSavanje, a grijanje zavrSava kada se postigne temperatura postavljena
za sondu.
PAZNJA: Koristite samo temperaturnu sondu preporuéenu za ovaj
proizvod



m IKONE FUNKCIJA

Mikrovalna funkcija
Ova je funkcija osobito prikladna za brzo podgrijavanje i odmrzavanje hrane ili gotovih jela. Takoder mozete kuhati povrée, ribu, neke slastice.
Takoder je koristan za omekSavanje maslaca, topljenje ¢okolade, odmrzavanje delikatnih kolaca.

Visestruko ventilirano kuhanje (konvekcija)
To je funkcija koja omogucuje istovremeno kuhanje na viSe razina razliCitih jela bez mijeSanja mirisa; mozete kuhati peene lazanje, pizzu,
kroasane i brioSe, pite, kolace itd.

Pecenje na rostilju sa zatvorenim vratima
Funkcija naznac¢ena za brzo i duboko pecenje na Zaru, za przenje i peCenje mesa opcenito, fileta, firentinskog rebarca, ribe na Zaru i takoder

povréa na Zaru. Pecenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C. Za pecenije tanje hrane smjestene u srediSnjem
dijelu roétilja i za tostiranje kruha.

Kuhanje na ventiliranom rostilju
Posebno brza i duboka uz znaéajnu ustedu energije, ova je funkcija prikladna za mnoge namirnice kao Sto su: svinjski kotleti, kobasice, svinjski
ili mijeSani raznji¢i, divlja¢, rimski njoki itd. Pecenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.

Kuhanje na pari
To je funkcija koja vam omoguéuje regeneraciju hrane pripremljene pod vakuumom (sous vide) na niskim temperaturama, zadrzavajuci izvorne
boje, jednoli¢nost i meku konzistenciju. Izvrsna za kuhanje povrca, ribe i osjetljive hrane.

20 H G0

Kombinirano kuhanje na pari i konvekciji
Za pecenje s predno$¢u pare. Koristite ovu funkciju za smanjenje vremena kuhanja uz zadrZavanje vitamina i nutritivnih svojstava namirnica. Za
koritenje postavite temperaturu izmedu 130 °C i 230 °C.

\a
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Kombinirano kuhanje na pari i mikrovalnoj pecnici
Ovo je najprikladniji nain za odrzavanje prednosti kuhanja na pari uz ustedu vremena; posebno pogodan za rizota, povrée, flancate, mljeveno
meso, piree.

]
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Kombinirano konvekcijsko + mikrovalno kuhanje
Ovo je najprikladniji nacin kuhanja za brzu pripremu pecene svinjetine i piletine, a da namirnice na kraju ne budu suhe. USteda vremena doseze
40-50%

Kombinirano kuhanje na rostilju + mikrovalna pecénica
Ovo je najprikladniji nacin da se u kratkom vremenu skuhaju velike koli¢ine gratina za obitelj (npr. krumpir i sir), zapeéena tjestenina, gusto povrce.
Pecenje na elektricnom rostilju mora se provoditi s termostatom na 180 °C.

VT

Ciklus ¢iSc¢enja parom

++
U\l\) Ovo je poseban program za omekSavanje prljavstine natalozene unutar peénice i olakSavanje CiS¢enja bez pribjegavanja kemikalijama i abra-

zivnim sredstvima. Trajanje je 15 minuta.

m OPIS PROIZVODA
L1 2]

El UPRAVLJACKA PLOCA

E TFT ZASLON NA DODIR
POSUDA ZA VODU
A UTICNICA ZA TEMPERATURSKU SONDU

H RoOSTILY

@ ZARULJA zA PECNICU
VENTILATOR | KONVEKCIJSKI GRIJAC

Bl KOTAO S POKLOPCEM

Bl NOSACGI RESETKE
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- Isporuceni pribor

~ L

}

- Set za kuhanje na pari

Resetka
Za lonce, pladnjeve i peCenje

Staklena posuda za kapanje
Koristi se za mikrovalni
nacin kuhanja

Temperaturna sonda

Za zagrijavanje i kuhanje
hrane odabirom unutarnje
temperature

Vré

Za punjenje spremnika
vodom za kuhanje na
pari i za skupljanje vode
prilikom praznjenja

- podrdka za 2
namjenske ladice:

- perforirana posuda,
omogucava pari da
dopre do hrane

- plitka posuda za
skupljanje kondenzi-
rane vode koja kaplje
prema dolje

Silikonska cijev koja se koristi zajedno s vréem za

praznjenje spremnika
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- Pribor za kuhanje

Perforirana posuda za sakupljanje (ako je potrebno):
- Umetnite posudu za sakupljanje u okvir kao $to je prikazano.

Napomena: pregrada oznacena crvenom strelicom je usmjerena prema gore i
prikazuje straznji dio kucista.




- Posuda za sakupljanje od pireks stakla - ReSetka

Kada koristite staklenu posudu za skupljanje, stavite je na vrh okvira (donja Podignite predniji dio rotilja i gurnite ga prema unutra kako biste svladali kut.
posuda nije potrebna). Umetnite okvir kao Sto je prikazano. Odaberite Zeljenu razinu koja odgovara funkciji kuhanja.

Napomena: pregrada oznacena crvenom strelicom usmjerena je prema gore i
prikazuje straZnju stranu reSetke.

m UPUTE ZA UPORABU - Mikrovalna E

Rad

U peénici se nalazi magnetron koji pretvara struju u elektromagnetske valove. Ti su valovi ravnhomjerno rasporedeni
u odjeljku za kuhanje, a takoder se odbijaju od zidova koji su izradeni od metala. Na taj nacin dopiru do hrane sa svih
strana. Kako bi mikrovalovi dosli do posuda i prodrli u njega, vazno je Koristiti posude prikladno za mikrovalove, poput
porculana, stakla, kartona, plastike, ali ne i metala.

Stoga nemojte koristiti posude izradene od metala ili opremljene primjerice metalnim ukrasima. Metal reflektira mikro-
valove i stvara iskre; mikrovalovi se ne apsorbiraju. Umjesto toga, oni prodiru izravno u hranu kroz spremnik prikladan
za ovu uporabu. Molekule koje €ine hranu, posebno one vode, pokrec¢u se mikrovalovima (oko 2,5 milijarde puta u
sekundi). Zbog toga se stvara toplina koja se od rubova posuda Siri prema unutra. Zagrijavanje se stoga stvara gotovo
istovremeno u svim namirnicama koje se stavljaju u peénicu.

Prednosti

Opcenito, jelo se moze kuhati u mikrovalnoj pecnici bez dodavanja ili s malim dodatkom tekuc¢ine ili masti.
Proizvodnja mikrovalova zavrSava kada prestanete kuhati ili otvorite vrata uredaja. Tijekom kuhanja zatvorena i neta-
knuta vrata pruZaju dovoljnu zastitu od moguceg izlaska mikrovalova.

- KORISNI SAVJETI

Opc¢enito:
Prije kuhanja uklonite hranu iz aluminijskih pakiranja ili metalnih posuda. Nakon $to iskljuite uredaj, ostavite hranu da
odstoji nekoliko minuta (pogledaijte tablice: vrijeme odmora).

Kuhanje:

Ako je moguce, hranu kuhajte pokrivenu materijalom prikladnim za upotrebu u mikrovalnoj pe¢nici (npr. folija, poklopci).
Hranu kuhajte bez prelieva ako Zelite dobiti koricu. Nemojte prekuhati jela postavljanjem previsokih vrijednosti snage i
vremena. Hrana se na mjestima moze osusiti, zagorjeti ili zapaliti.

Nemojte koristiti uredaj za kuhanije jaja u ljusci ili puZeva, jer mogu prsnuti. Kod peéenih jaja najprije probusite Zumanijke.
Hranu s "kozom" ili "korom", poput krumpira, raj€ice, kobasica, prije kuhanja nekoliko puta probodite vilicom kako ne bi
pukla.

Za ohladenu ili smrznutu hranu postavite dulje vrijeme kuhanja.

Jela koja sadrze umak potrebno je povremeno promijeSati.

Povrée Cvrste teksture, poput mrkve, graska ili cvjetace, treba kuhati uz dodatak vode.

Vece komade okrenite nakon pola vremena pecenja.

Ako je moguce, narezite povrée na komade iste veliCine. Ako kuhate viSe porcija iste namirnice, npr. kuhani krumpir,
slozite ih u prsten u posudu za ravnomjerno kuhanje. Koristite Siroke tanjure. Nemojte koristiti porculanske, keramicke ili
zemljane posude s malim rupama, na primjer na neglaziranim ru¢kama ili dnu. Vlaga koja ulazi u rupe moze uzrokovati
pucanije takvog posuda kada se zagrije.

Odmrzavanje mesa, peradi, ribe:

Smrznutu hranu stavite na prevrnuti tanjuri¢ s posudom ispod nje ili na odgovarajuéi pribor koji omogucuje da tekucina
ne ostane u kontaktu s hranom, a da pritom ne prlja pecnicu. Okrenite hranu nakon pola vremena odmrzavanja. Ako je
moguce, podijelite i zatim uklonite sve komade koji su se poceli odmrzavati.
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Oprema za kuhanje/mikrovalna pecnica

Mikrovalna pecnica
Pecnica/Rostilj
Odmrzavanje Zagrijavanje Kuhanje
«  Staklo i porculan otporno na toplinu (bez metalnih komponenti, npr. Pyrex, R . . R
staklo otporno na toplinu)
+  Staklo i porculan koji nisu otporni na vatru 1) ° - - -
«  Posude za pecenje, staklo i staklokeramika od materijala otpornog na toplinu/
mraz (npr. Arcoflam) ¢ ¢ ° °
«  Keramika 2), zemljano posude 2) ° ° ° -
¢« Plastika otporna na toplinu do 200 °C 3) ° ° ° -
+  Karton, papir ° - - -
*  Plasti¢na folija za hranu ° - - -
«  Vretice za kuhanje u mikrovalnoj peénici 3) ° ° ° -
*  Univerzalne posude od metala, npr. emajl, lijevano Zeljezo - - - °
+  Pladnjevi obojeni u crno ili oblozeni silikonom 3) - - - °
+  Limovi za kolace ° ° ° °
«  Pakirana gotova jela ° ° ° °

Gotova jela:

Gotova jela u metalnim posudama ili plasti¢nim posudama s metalnim poklopcem smiju se odmrzavati ili zagrijavati u mikrovalnoj pecnici samo ako su te posude izri¢ito

oznacene kao prikladne za mikrovalnu pecnicu.

Morate slijediti upute proizvodaca otisnute na pakiranju (npr. uklonite metalni poklopac i probusite plasti¢nu foliju).

1. Bez srebrne, zlatne, platinaste ili metalne oplate/ukrasa
2. Bezkvarca ili metalnih komponenti ili emajla koji sadrze metale
3. Slijedite upute proizvodaca.

m UPUTE ZA UPORABU - kuhanje na pari

- PREDNOSTI

Parna pecnica ima mnoge prednosti, na primjer, omogucuije dijetalno, ali i zdra-
vo kuhanje. Kuhanje se odvija pomo¢u vlazne topline koju stvara sama voda.
To znati da se kuhanje ne odvija na previsokim temperaturama kako bi minerali
i vitamini ostali nepromijenjeni. Ovaj proces takoder jam¢i savrSeno odrzavanje
okusa i mirisa svake vrste hrane. Jedan aspekt koji ne treba podcijeniti je ¢injenica
da zahvaljuju¢i kuhanju na pari imate moguénost ne Kkoristiti razne vrste zacina,
ulja i prije svega masti. Iz tih razloga to je najbolja vrsta kuhanja za povrée kao i
za ribu, jer moze savrSeno oCuvati njihove prehrambene principe. Ovakav nacin
kuhanja, s druge strane, manje je pogodan za meso. Da bi se meso dobro ispeklo,
potrebne su puno viSe temperature koje ne dozvoljavaju rasprsivanje tzv. sokova.
Kod kuhanja na pari sve su namirnice ukusne ¢ak i lagane i gotovo potpuno bez
zaCina. Stoga je idealno rjeSenje za one koji namjeravaju voditi zdrav i uravnote-
Zen nacin Zivota Cak i za stolom.

-RAD

Per cuocere col vapore bisogna riempire il serbatoio almeno fino alla tacca che
segna la quantita minima di acqua. Da biste to ucinili, pritisnite ladicu (ladicu za
utovar) koja se nalazi na prednjoj upravljackoj ploi, tako da se vrati natrag; zatim
ga uklonite povlaéenjem dok se ne zaustavi. Zatim ulijte vodu u ladicu s gradui-
ranim vréem i promatrajte ikonu na zaslonu. Kada se ladica izvadi, na zaslonu se
pojavljuje sljedece:

=

A

TANK OPEN

X

Istovremeno ¢e svijetliti i segmenti koji se odnose na vodostaje. Koristite samo
hladnu vodu iz slavine; nikada ne koristite filtriranu (demineraliziranu) ili de-
stiliranu vodu, mineralnu vodu ili druge tekucine.
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- NAPOMENA

Ako Zelite postaviti kuhanje na pari, a pe€nica je na temperaturi visSoj
od zeljene, morat ¢ete pricekati da se peénica ohladi (oznaéeno po-
micanjem traka prema dolje koje pokazuju temperaturu u srediSnjem
dijelu peénice zaslon). Moguce je podesiti trajanje pecenja, ali vrije-
me ¢e se racunati tek nakon Sto se peénica ohladi. Kako biste odmah
zapoceli s kuhanjem, postavljena temperatura mora biti viSa od one
u pecénici. (NAPOMENA: za kuhanje na pari maksimalna temperatura
je 100 °C).

PAZNJA!

*  Nemojte sipati vodu izravno u kuhalo za vodu na dnu pe¢nice.

*  Nemojte sipati zapaljive tekucine ili alkohol u posudu za vodu.

*  Tijekom punjenja, kako se razina povecava, minimalni, srednji i na
kraju maksimalni segmenti postupno svijetle na zaslonu funkcionalnih
ikona. Kada zasvijetli maksimalni segment, oglasava se zvucni signal.

«  NEMOJTE SIPATI DRUGU VODU NAKON $TO PECNICA SIGNALIZIRA
DA JE SPREMNIK PUN.

*+  SAV VISAK VODE ZAVRSIO BI IZRAVNO U UNUTRASNJOSTI PECNICE
| ODAVDE 1Z UREDAJA.

*  Uklonite svu vodu iz Supljine spuzvom ili krpom.

*  Nakon punjenja zatvorite ladicu dok ne cujete klik koji je drzi zatvore-
nom: provjerite da natpis TANK nestaje sa zaslona.



m UPUTE ZA UPORABU - Kombinirano kuhanje na rostilju + mikrovalna pecnica g

Op¢i savjet: termostat mora biti postavljen na 180 °C.
Stavite velike posude ili tave na dno, spustite posude na gornje razine (pogledajte 2 savjeta na fotografijama). Ako se hrana stavlja izravno na rotilj, ispod stavite vatro-
stalnu posudu za skupljanje masnoce i sokova od kuhanja. Provjerite kuhanje: okrenite ili okrenite komade ifili promijenite postavke prema potrebi.

Vrsta hrane Koli¢ina Mil;:;\;a;na Temp. (°C) V{:ﬁ:;e Napomene
Lazanje 1100 g 500 W 180 25-35 zf’:]“t’;:'t’;fn posuda vrijeme sa siro-
romanski njoki 600 g 500 W 180 15-18 vatrostalna posuda
Gratinirani makaroni 1200 g 500 W 180 10-12 tjestenina se prvo mora skuhati
Cvjetata u beSamel umaku 1000 g 800 W 180 13-18 vremena sa sirovim povréem
Gratinirane rajcice 800 g 500 W 180 15-20 pozeljno je da su jednake veli¢ine
Punjene paprike 1400 g 800 W 180 20-25 poZeljno je da su jednake veliCine
Parmezan od patlidzana 1300 g 500 W 180 18-23 prethodno skuhani patlidzani
Gratinirani krumpir 1100 g 800 W 180 18-23 vatrostalno posude
Komadi piletine 1200 g 500 W 180 30-35 okrenite na pola kuhanja
Raznjic¢i 600 g 500 W 180 18-23 okrenite na pola kuhanja

Kuhanje visoke hrane
NAPOMENA: okrugla posuda nije isporu¢ena Kuhanje niske hrane

m UPUTE ZA UPOTREBU - Kombinirano konvekcijsko + mikrovalno kuhanje g

Opéi savjet
Stavite velike posude ili tave na dno, donje posude na gornje razine. Ako se hrana stavlja izravno na rostilj, ispod stavite vatrostalnu posudu za skupljanje masnoce i
sokova od kuhanja. Provjerite kuhanje: okrenite ili okrenite komade i/ili promijenite postavke prema potrebi.

Vrsta hrane Kolicina Mikrovalna Temp. (°C) Vrugme Napomene
shaga (min)
Pile (cijelo) 1200 g 500 W 200 35- 40 premazite uljem i okrenite na pola
pecenja
. , 25-30
Rozbif (bez kostiju) 900¢g 270 W 200 35 40 Krvav dobro kuhan
premazite uljem i okrenite na pola
Svinjska koljenica 1000 g 2710 W 180 30-35 pecenja
. okrenite na pola kuhanja
Mesna Struca 900 g 500 W 180 20-25
po mogucnosti koristiti papir za pe-
Cijela riba 1200 g 2710 W 210 30-35 ¢enje (papilote)
20-25 krvavi
Smrznuti hamburgeri 4x100 g 210 W 220 dobro kuhani
30-35 . .
okrenite na pola kuhanja
Smrznuta pizza @ 28 cm 350 ¢ 210 W 230 18-23
Smrznuta ameriéka pizza 450 g 210 W 230 23-27
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m UPUTE ZA UPOTREBU - Kombinirano kuhanje na pari i konvekciji

Op¢i savjet

Prilikom kuhanja na pari potrebno je hranu drzati podignutu s dna posude kako ne bi bila uronjena u kondenziranu vodu. Odaberite najprikladniju medu konfiguracijama

prikazanim na dnu stranice na temelju koli¢ine i veli¢ine namirnica.

Py

(U)\)

Vrsta hrane Koli¢ina Temp. (°C) V(rri:'ﬁ:;e Napomene
Pile (cijelo) 1200 g 200 65-70 premazite uljiem
pile¢a prsa 350¢g 130 25-30
Patka (cijela) 2000 g 180 130-150
Rozb 1000 20 6500 |drokurn
Pecena svinjetina 1000 g 180 80-100 premazite uljiem
Riba (npr. pastrva) 1500 g 180 30-35 3-4 ribe
Odresci tune 1200 g 180 40 - 45 4-6 komada
Sparoge (zelene) 400 g 130 30-40 bijele Sparoge se kuhaju krace (20-30 min)
Mrkve 3009 130 30-40
Kruh (bijeli) 1000 g 180 45-60 2 komada, 500 grama

NAPOMENA: posebna reSetka koja se umeée u vatrostalnu posudu za
kapanije nije ukljucena u isporuceni pribor, ali se moze kupiti zasebno.

m UPUTE ZA UPOTREBU - Kombinirano kuhanje na pari i mikrovalnoj pecnici b

Op¢i savjet

Postavite visoke posude na nisku razinu, koristite gornje razine za niske posude.
Ako se hrana stavlja izravno na reSetku, umetnite vatrostalnu posudu za skupljanje teku¢ine od kuhanja i prskanje i smanjite potrebu za CiS¢enjem. Provjerite kuhanje:

okrenite ili okrenite komade i/ili promijenite postavke prema potrebi.

Mikrovalna

Vrijeme

Vrsta hrane Koli¢ina Temp. (°C) . Napomene
shaga (min)

koristite vatrostalnu posudu

Rizoto 500 g 500 W 98 11-14 odmah dodajte juhu u posudu (jed-
nake teZine kao i riza)
namastite perforiranu posudu prije

Riba (orada, brancin) 800 g 2710 W 85 5-6 stavljanja ribe probusite koZu na ne-
kim mjestima

Skampilkozice 500 g 2710 W 85 2-3
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Vrsta hrane Kolicina Mikrovalna Temp. (°C) Vru(?me Napomene
shaga (min)
Krompir - mrkva - tikvice 600 g 500 W 90 5-6 ogulite krumpi i narezite povrée na
pravilne komade
Cvjetaca / brokula 500 g 500 W 95 6-8 izrezati na pravilne komade
Mesna $truca 900 g 500 W 90 10-12

Raspored za visoku hranu Raspored za ravnu hranu

m CISCENJE - NJEGA - ODRZAVANJE
- Ciscenje

PAZNJA!

Pogledajte poglavlja o sigurnosti.

+  Ocistite prednju stranu opreme mekom krpom navlaZzenom toplom sapuni-
com.

+  ZaciS¢enje metalnih povrSina Koristite obi¢no sredstvo za CiS¢enje.

+  Ocistite unutradnjost pecnice nakon svake uporabe. Na taj nacin se mrlje
mogu lakSe ukloniti.

+  Tvrdokornu prijavstinu uklonite posebnim sredstvima za CiScenje pecnica.

+  Nakon svake uporabe oCistite pribor za pecenje i ostavite da se temeljito
osusi. Koristite mekanu krpu navlaZenu toplom sapunicom.

WATER REQUIRED

Dijelovi od nehrdajuceg ¢elika

*  Vrata pecnice Cistite samo vlaZnom spuzvom.

+  Osusite ga mekom krpom.

*  lzbjegavajte koriStenje CeliCne vune, kiselina ili abrazivnih proizvoda koji bi
mogli oStetiti povrSinu pecnice.

+  Ocistite upravljacku plocu pecnice, poduzimajuci iste mjere opreza.

BE CAREFUL

- Odrzavanje
Ciséenje brtve vrata UPUTE ZA PODMAZIVANJE KUGLICA NA VRATIMA
+  Redovito provjeravajte brtvu vrata. Briva na vratima nalazi se oko okvira
pecnice.
- Nemojte koristiti uredaj ako je brtva na vratima oStecena. l
- Obratite se centru za pomoc.

+  ZaciS¢enje brtve vrata pogledajte opce informacije o CiS¢enju.

Ciklus ¢is¢enja parom
+  Ovaj postupak koristi paru za uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz pe¢-
nice.

Postavljanje funkcije - Ciklus ¢iS¢enja parom.
Napunite spremnik odgovarajucim vréem.
Temperatura ciklusa bit ¢e 90 °C, a preporuceno trajanje je 15 minuta.

Nakon ciklusa CiScenja ostavite uredaj da se ohladi.
Nakon $to se 0h|adi, odistite unutarnje povréine peénice krpom. Preporucljlvo e Jednom mjesecno namazati dVlJe kUgle na vratima pecnice (Vldl

sliku) strojnim uljem ili silikonskim sprejom kako bi se sprijecilo njihovo otvrdnja-
vanje i omogucilo otvaranje bez napora.

BAEE i
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- Praznjenje i pranje spremnika

A

Kada se prvi put ukljuci, na zaslonu se pojavljuje zuti trokut upozorenja.
Otvaranije vrata i dodirivanje zaslona prikazuje poruku

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ako ne zelite prati, samo dodirnite simbol X i Zuti trokut nestaje; moguce je izvrsiti
pranje odabirom odgovarajuce tipke nakon otvaranja izbornika postavki. Ako, s
druge strane, zelite nastaviti s pranjem, pritisnite tipku za potvrdu i na zaslonu ¢e
se prikazati

Za nastavak umetnite isporu¢enu gumenu cijev preko metalnog grli¢a koji strsi iz
straznje stijenke komore za kuhanje ispod perforiranog podruéja. Umetnite drugi
kraj cijevi u spremnik za prikupljanje od 1L (na primjer isporuceni vr¢). U ovom
trenutku pritisnite tipku za potvrdu praznjenja (pumpa se pokrece).

Nakon praznjenja spremnika pojavljuje se indikacija za punjenje otopine za
uklanjanje kamenca (5% limunske kiseline ili pakiranje sredstva za uklanjanje ka-
menca za aparate za kavu ili glacala). Za potpuno CiScenje koristite 1L otopine.

LOAD CLEANER

Otvaranjem ladice i potvrdom slika postaje:
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Pritiskom na potvrdu pumpa se ponovno pokrece, a spremnik i krug vode se peru.
Kada je spremnik prazan, potrebno ga je isprati vodom (opet 1L): na displeju se
ispisuje:

LOAD WATER

Jo§ jednom, otvaranjem ladice i potvrdom, zaslon prikazuje:

LOAD WATER

Potpuno napunite spremnik i pritisnite potvrdu za pokretanje pumpe i poCetak
konaCnog praznjenja. Na kraju (operacija traje desetak minuta) na displeju se
prikazuje:

CLEANING END

D

Kada je pranje zavr3eno, pritiskom na tipku za potvrdu moZete poceti normaino
koristiti uredaj.

Spremnik se moze oprati i isprazniti u bilo kojem trenutku pristupom odgovaraju-
¢em izborniku pritiskom na gumb za podeSavanje (stranica ??7?7?)

S

@ v a X CONNECT PIPE



Znacenje upozorenja koja se odnose na krug vode

Medutim, bilo bi preporudljivo isprazniti spremnik nakon svakog kuhanja kako bi-
ste zapoceli sliedece s puno svjeze vode.

X WASHING CYCLE REQUIRED

Ovo upozorenje pojavljuje se svaki put kada je pecnica spojena na elektriénu mre- X WASHING CYCLE NEEDED
Zu. Samo je informativnog karaktera i omogucuje vam normalno koritenje uredaja
¢ak i ako ga ne perete.

Ovo upozorenje pojavljuje se nakon $to je kotao radio 80 sati (parna i kombinirana
parna funkcija). Od tog trenutka moze se izvrSiti jo§ samo 10 ciklusa kuhanja na
pari: nakon toga, ako se pranje ne izvr§i, mogu se odabrati funkcije pare, ali kada
Lol se pokrene, pojavit ¢e se poruka o pogresci i kuhanje nece zapoceti.

A
X EMPTYING CYCLE NEEDED

Ovo upozorenje pojavljuje se 7 dana nakon zadnjeg punjenja spremnika i poziva
vas da ga ispraznite kako biste izbjegli kvarenje vode. Samo je informativnog ka-
raktera i omogucuje vam normalno koristenje aparata ¢ak i ako ga ne ispraznite.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Savijeti za ¢idéenje peénice i prednje ploce

PECNICA
KOMPONENTA METODA CISCENJA UPOZORENJA

Preporuca se oCistiti pe¢nicu nakon svake uporabe. Necistoca se lakSe
Cisti izbjegavanjem opetovanog spaljivanja na visokim temperaturama. | Ne koristite Cistace na paru za CiS¢enje unutradnjosti

Uklonite sve uklonjive dijelove i operite ih odvojeno toplom vodom i pecnice.
Unutrasnjost pecnice neabrazivnim deterdzentom. Nemojte koristiti abrazivna/korozivna sredstva za
prednja strana i vrata Komora za kuhanje se moze Cistiti mekom krpom namocenom u otopinu | ¢iSCenje ili otre metalne alate za CiS¢enje staklenih
tople vode i amonijaka, zatim isprati i osusiti. vrata pecnice jer bi mogli ostetiti povrSinu i uzrokovati

Ocistite prednju stranu uredaja i brtvene povrSine vrata mekom krpom s | njezino pucanje.
toplom vodom i deterdZentom.

Pladanj Uronite u otopinu tople vode i blagog sapuna. Nakon pranja osusiti. Uklonite ostatke hrane odmah nakon upotrebe.

U slu¢aju nakupljene i stvrdnute prljavstine, prepo-
rucljivo je ostaviti reSetke da se namacu nekoliko sati
prije CiS¢enja.

Ocistite toplom vodom i neabrazivnim deterdzentima ili odgovarajucim

ReSetke v oy
odmascivaCem.

PREDNJA PLOCA
KOMPONENTA METODA CISCENJA UPOZORENJA

Sjaj se odrzava povremenim iS¢enjem posebnim
proizvodima koji su inaCe dostupni na trZistu. Nikada
nemojte koristiti abrazivne praskove.

Ocistite dijelove toplom vodom i nekorozivnim teku¢im deterdzentom, a

Celicne povrsine zatim ih osusite mekom krpom ili krpom od mikrovlakana.

Izbjegavajte ostavljati kisele ili alkalne tvari (ocat,
limunov sok, sol, sok od rajcice itd.) na obojenim
dijelovima i perite dok su obojeni dijelovi jo$ vru¢i.

Za odrzavanje svojstava obojenih dijelova potrebno ih je esto Eistiti

Obojene povrsine .
sapunicom.

m CISCENJE | ODRZAVANJE - Zamjena zarulje

«  PAZNJA! +  Zamjena zarulje
Prije promjene Zarulje: Okrenite stakleni poklopac lampe u smjeru suprotnom od kazaljke na satu
Uvjerite se da je uredaj iskljuCen prije zamjene Zarulje kako biste izbjegli kako biste ga uklonili.
moguénost elektri¢nog udara. - Ocistite stakleni poklopac.
Oprez: Svjetilika i stakleni poklopac svjetilike mogu biti vruéi. Stavite meku - Zamijenite zarulju odgovaraju¢om halogenom Zaruljom od 25 W.
krpu na dno unutarnje strane jedinice. SprjeCava oStecenje staklenog po- - Ponovno postavite stakleni poklopac.

klopca i Supljine zarulje. Uvijek koristite istu vrstu Zarulje.
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m RIESAVANJE PROBLEMA - OpCi problemi
APAiNJA!

* Tijekom jamstvenog roka popravke smije obavljati samo ovlasteni postprodajni
servis ili ukljuCivanjem odgovarajuceg prekidaca

* Prije popravka iskljucite uredaj iz elektriCne mreze, tj. izvucite kabel iz uti¢nice ili
ukljucite odgovarajuéi prekidac.

+ Neovlateni zahvati i popravci mogu uzrokovati strujni udar ili kratki spoj, stoga ih
nemojte izvoditi. Ove poslove prepustite oviastenim tehnicarima.

+ U slu€aju manjih smetnji, mozete pokuSati rijesiti problem slijedeci savjete u
uputama.

* Intervencija servisne sluzbe tijekom jamstva nije besplatna ako aparat ne radi
zbog nepravilne uporabe.

+ Otklanjanje kvarova ili prituzbi koje su uzrokovane neispravnom uporabom ili
ugradnjom nece biti popravljene pod jamstvom. TroSkove jamstva snosi korisnik.

m RJESAVANJE PROBLEMA - Poruke 0 po-
greSkama

Sistemske greske
U slu¢aju anomalije, na zaslonu se pojavljuju sliede¢e pogreske:

Opis Sifra greske
Sonda komore prekinuta 00
Sonda komore u kratkom spoju 01
Sonda kotla prekinuta 02
Sonda kotla u kratkom spoju 03
Sonda za meso prekinuta 04
Sonda za meso u kratkom spoju 05
Pregrijavanje 08
Kotao ne grije 09
Pumpa ne radi 10
Pogreska praznjenja 14
Potrebno je oprati krug vode 15
Tangencijalni ventilator ne radi 16
GreSka u komunikaciji 20

OBAVIJEST O PROBLEMU

A

U slu¢aju pogreske, odspojite i ponovno
spojite uredaj. Ukoliko se greSka ponovno
pojavi, bit ¢e potrebna intervencija ovlaste-
nog tehnicara.

UPOZORENJE O OTVORENIM VRATIMA (KUHANJE U TIJEKU)

A

DOOR OPEN

Zatvorite vrata pecnice.

m INSTALACIJA - Upute za instalaciju

A PloCica s podacima nalazi se na rubu vrata peénice i prikazana je na
stranici 1, vidljiv je s otvorenim vratima, sadrZi sve podatke potrebne za ugradnju,

4l

npr.: model uredaja, nazivni napon i apsorpciju. Najprije izmjerite i provjerite nidu
za udubljenje u namjestaju, koja mora toéno odgovarati mjerama prikazanim na
slici A. Provjerite je li presvlaka namjestaja, furnir ili drugo zalijepljeno ljepilom
otpornim na toplinu (150 °C). Ako premaz ili liepilo nije otporno na toplinu, premaz
bi se mogao deformirati ili raspasti, posebno na najuzim mjestima namjestaja.
Provjerite ima li namjeStaj pripremljen za ugradbenu peénicu ¢vrsto dno i moze
li izdrzati teZinu uredaja. UkljuCeni su svi vijci i dodaci potrebni za priCvrs¢ivanje
pecnice na kuciste.
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m INSTALACIJA - Elektricno prikljuCivanje

A Sliedece upute namijenjene su kvalificiranoj osobi koja ¢e se pobrinuti za
postavljanje uredaja, njegovu prilagodbu i tehnicko odrzavanje i koja ¢e osigurati
da se ti postupci odvijaju $to je moguce pravilnije i u skladu s vazecim propisima.
Vazno: sva podeSavanja, odrzavanje itd. mora se provesti nakon $to ste iskljucili
elektriéni utikac iz uredaja.

Pravila instalacije

Ova oprema je u skladu sa sljiede¢im direktivama:

DIREKTIVA 2002/96/EZ

DIREKTIVA O NISKOM NAPONU 2014/35/EU

DIREKTIVA O ELEKTROMAGNETSKOJ KOMPATIBILNOSTI 2014/30/EU
UREDBA BR. 1935/2004 (dodir s hranom).

Instalacija se mora izvrsiti na stru¢an nacin iu potpunom skladu s vazecim propisi-
ma koji se odnose na elektri¢ne instalacije.

U protivnom proizvodac odbija svaku odgovornost.

U ovoj knjizici takoder ¢ete pronaéi dijagram oZicenja vaSeg uredaja.

Uredaji su dizajnirani za spajanje na napon prikazan na plo€ici s podacima.

Prije spajanja uredaja na elektricnu mrezu provjerite sljedece:

- karakteristike elektromagnetskog prekidaca ili utiénice mogu podnijeti opterece-
nje uredaja (vidi podatke na tipskoj ploc€ici);

- sustav napajanja mora biti opremljen ucinkovitim uzemljenjem.

Uredaj se isporucuje s kabelom bez utikaca: spajanje se mora izvrsiti imajuci na
umu da je Zuto-zeleni kabel vodi¢ uzemljenja i da se nikada ne smije prekidati.
UtiCnica mora biti vidljiva i dostupna kako bi se uredaj mogao lako iskljuciti.



Za izravno spajanje na mrezu potrebno je:
* viSepolna uticnica ili sklopka, s minimalnim otvorom od 3 mm, lako je dostupna
nakon postavljanja uredaja;

A Zuto-zeleni vodi¢ uzemljenja se nikada ne smije
prekidati, ¢ak ni sklopkom. Kabel za napajanje mora
biti postavljen tako da ne dolazi u dodir s povrSinama
koje imaju temperaturu viSu od 50 °C iznad tempera-
ture okoline. Ako trebate zamijeniti kabel za napaja-
nje, obratite se postprodajnom servisu.

m Dijagram ozi€enja
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Legenda
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OSIGURAC
FLC
L1
SA
SD
SP
EN
cpP
SL
DM
DV
PD
VR
VT
RC
R3
R4

PT1000
NTC
MGT
TR
HVD
CA

MA

TS

TS1

Crna
Neutralna

Prikljuéni blok

Osigura¢ 10 A

Filtar LC

Svjetlo pecnice

Plo¢a za napajanje
Kartica zaslona

Kartica napajanja
Enkoder za pode$avanje
Priklju¢ak sonde za kuhanje
Senzor razine vode
Damper za mikrovalnu
Damper za paru

Pumpa

Radijalni ventilator
Tangencijalni ventilator
Grijac kotla

Grijac rostilja

Kruzni grija¢

Sonda kotla PT1000
NTC sonda komore
Magnetron

Visokonaponski transforma-
tor

Visokonaponska dioda

Kondenzator 1,05 uF

Motor antene

Sigurnosni termostat na fazi
135°C

Sigurnosni termostat na fazi
135°C

TS2
TCO

TCO1

TSPO
MSEC
MMO
MPR
MP
MTK
MVT

1"
22
33
44
55
66
K1
K3
K4
K6
K13
K15

K17

Sigurnosni termostat na fazi 120 °C
Sigurnosni termostat na fazi 318 °C
(TCO)

Sigurnosni termostat na fazi 318 °C
(TCO)

Sigurnosni termostat na fazi 90 °C
Sekundarni mikro prekida¢

Mikro monitor

Primarni mikro prekidac¢

Mikro prekidac vrata

Mikro prekida¢ spremnika za vodu
Mikro prekidac tangencijalnog ventilatora
Crna

Smeda

Crvena

Bijela

Zuta

Zuto-zelena

Siva

Plava

Zica za uzemlienje prikljuénog bloka
Zica za uzemlienje prikljuénog bloka
radijalnog motora

Zica za uzemlienje okruglog prikljuénog
bloka

Zica za uzemlienje prikljuénog bloka
svjetla pecnice

Zica za uzemlienje prikljuénog bloka
roStilja

Zica za uzemlienje prikljuénog bloka
okvira

Zica za uzemlienje prikljuénog bloka
napajanja
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NO - Hurtigstart/pa-funksjon PL - Funkcja szybkiego uruchamiania/wtaczania CS - Funkce quick start/on
SK - Funkcia rychly start/on HR - Funkcija brzog pokretanja/uklju¢ivanja

N

NO - Ved & bergre et hvilket som helst punkt pa TFT-displayet, slas ovnen pa
(ON-status) og viser dette displayet og sender ut 3 akustiske signaler. Mikrobglgefunk-
sjonen aktiveres umiddelbart.

PL - Po dotknieciu dowolnego punktu na wyswietlaczu TFT nastepuje wigcze-
nie piekarnika (stan ON), i pojawia sie ponizszy ekran oraz emisja 3 sygnatow
dzwigkowych. Nastepuje natychmiastowa aktywacji funkcji mikrofal.

CS- Dotykem libovolného bodu na displeji TFT se trouba zapne (stav ON), pfi¢emz
se zobrazi tento displej a ozvou se 3 zvukové signaly. Okamzité se aktivuje mikrovinna
funkce.

SK - Dotknutim sa fubovolného bodu na TFT displeji sa rura zapne (stav ON) zo-
brazenim tohto displeja a zazneji 3 zvukové signaly. OkamZite sa aktivuje funkcia
mikrovinného ohrevu.

HR - Dodirom bilo koje to¢ke na TFT zaslonu, pe¢nica se uklju¢uje (status ON) prika-
zujuci ovaj zaslon i emitirajuci 3 zvuéna signala. Mikrovalna funkcija se aktivira odmah

NO - Mikrobglgefunksjonen aktiveres med en standardinnstilling pa 30 sekunder ved
maksimal effekt (1000 W). Dette er nyttig for eksempel for & varme opp en kopp kaffe.
Trykk pa knappen for a starte ovnen.

Du kan gke oppvarmingstiden i trinn pa 30 tommer @

/\ Pass pa at du legger litt mat eller vaeske i ovnsrommet far du starter mikrobglge-
ovnen. Hvis ovnen startes med mikrobglgefunksjonen, men tom eller er satt inn feil,
kan den bli skadet.

PL - Funkcja mikrofal jest aktywowana z domy$inym ustawieniem 30 sekund przy
maksymalnej mocy (1000 W). Jest to przydatne na przyktad do podgrzewania filizanki
kawy. Po wcisnieciu przycisku start nastepuje uruchomienie piekarnika.

Czas nagrzewania mozna zwieksza¢ o0 30 ,,

£\ Przed uruchomieniem funkcji mikrofal upewnic sie, ze w komorze piekarnika znaj-
duje sie zywno$¢ lub ptyn. Jesli piekarnik zostanie uruchomiony z funkcjg mikrofal, ale
jest pusty lub nieprawidtowo zatadowany, moze ulec uszkodzeniu.

CS - Mikrovinna funkce je aktivovéna s vychozim nastavenim 30 sekund pfi ma-
ximalnim vykonu (1000 W). To je uzite¢né napfiklad pro ohfev Salku kavy. Stisknutim
tlaCitka start troubu spustite.

Dobu zahfivani mizete prodluzovat po 30ti sekundovych krocich @

Pred spusténim mikrovinné funkce se ujistéte, ze jste do dutiny trouby vloZili jidlo
nebo tekutinu. Pokud je trouba spusténa s mikrovinnou funkci, ale prazdna nebo ne-
spravné vloZzena, mlze dojit k jejimu poskozeni.

SK - Funkcia mikrovinného ohrevu sa aktivuje s predvolenym nastavenim 30 sekund

pri maximalnom vykone (1000 W). To je vhodné napriklad na ohrev Salky kavy. Stlace-
nim tlacidla spustenia sa rara uvedie do ¢innosti.
Cas ohrevu mézete predizovat v intervaloch po 30°.

Pred spustenim funkcie mikrovinného ohrevu sa uistite, ze ste do komory rury
vlozili jedlo alebo tekutinu. Ak sa rura spusti s funkciou mikrovinného ohrevu, ale je
prazdna alebo nespravne naplnena, méze dojst k jej poskodeniu.

HR - Mikrovalna funkcija se aktivira sa zadanom postavkom od 30 sekundi pri mak-

simalnoj snazi (1000 W). Ovo je korisno, na primjer, za zagrijavanje Salice kave. Priti-
skom na tipku za pokretanje peénica se ukljuCuje.

Mozete povecati vrijeme zagrijavanja u koracima od 30”
Provjerite jeste li stavili malo hrane ili tekucine u unutrasnjost pecnice prije pokre-

tanja mikrovalne funkcije. Ako se pecnica pokrene s mikrovalnom funkcijom, ali je
prazna ili nepravilno napunjena, moZe se oStetiti.
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NO - Stekeslutt/av PL - Koniec pieczenia/wytaczenie CS - Konec varenilvypnuti SK - Koniec tepelnej Upravy/off
HR - Kraj kuhanjalisklju¢ivanje

NO - Pa slutten av enhver tilberedning kan du ga tilbake il startskjermbildet ved a
trykke pa HOME-tasten. Et langt akustisk signal hgres, displayet viser AV-tilstanden.
PL - Po zakoriczeniu jakiegokolwiek pieczenia mozna powrcié do ekranu giowne-
go, weiskajac przycisk HOME. Rozlegnie si¢ diugi sygnat dzwigkowy, a wySwietlacz
wskaze stan OFF.

CS - Nakonci jakéhokoli vareni se muzete vratit na domovskou obrazovku stisknutim
tlacitka HOME. Zazni dlouhé pipnuti a na displeji se zobrazi stav OFF (VYPNUTO).
SK - Po ukongeni akejkolvek tepelnej Upravy sa méZzete vratit na domovsku stranku
stlaCenim tlacidla HOME. Zaznie dihy zvukovy signél a na displeji sa zobrazi stav OFF.

HR - Na kralju bilo kojeg kuhanja mozete se vratiti na pocetni zaslonvpritiskom na
tipku HOME. Cuje se dugi zvuéni signal, zaslon pokazuje stanje ISKLJUCENO.

NO - Umiddelbart etterpa kommer displayet tilbake for a vise gjeldende tid. Ovnen
kan reaktiveres ved a folge forrige prosedyre (HURTIGSTART/PA)

PL - Na wy$wietlaczu pojawi sie aktualna godzina. Mozna ponownie wigczy¢ piekar-
nik, wykonujac wskazang wczesniej procedure (SZYBKI START/WLACZENIE)

CS - Ihned poté se na displeji opét zobrazi aktualni ¢as. Troubu je mozné znovu
aktivovat podle pfedchoziho postupu (QUICK START/ON)

SK - Hned potom sa na displeji opat zobrazi’aktuélny Cas. RUru je mozné opéatovne
aktivovat podlia predchadzajiceho postupu (RYCHLY START/ON).

HR- 0dmah nakon toga, zaslon se vraca na prikaz trenutnog vremena. Peénica se
moze ponovno aktivirati slijedec¢i prethodni postupak (QUICK START/ON)

NO - Etter 4 ha slatt pa ovnen, hvis du gnsker en annen funksjon, ved & trykke pa
mikrobglgeikonet vil displayet for valg av alle tilgjengelige moduser vises. Velg funksjo-
nen ved & trykke pa det relevante ikonet.

PL-Po wiaczeniu piekarnika, jesli chee sie uzy¢ innej funkcji, dotknigcie ikony mikro-
fal spowoduje wys$wietlenie ekranu wyboru wszystkich dostepnych trybow. Wybraé
funkcje, dotykajac odpowiedniej ikony.

CS-Po zapnuti trouby, pokud je pozadovana jina funkce, se dotykem ikony mikrovin
zobrazi displej s vybérem vSech dostupnych rezimd. Zvolte funkci dotykem prislusné
ikony.

SK - Po zapnuti rury, ak si Zelate int funkciu, dotknutim sa ikony mikrovinnej rary sa
zobrazi displej s volbou vSetkych rezimov k dispozicii. Funkciu zvolite dotknutim sa
prislusnej ikony.

HR - Nakon ukljucivanja pecnice, ako Zelite drugu funkciju, dodirom na ikonu mikro-
valne pecnice pojavit ¢e se zaslon za odabir svih dostupnih nacina rada. Odaberite
funkciju dodirivanjem odgovarajuce ikone.

NO - Den hvite rammen viser sist brukte modus

PL- Biata ramka wskazuje ostatnio uzywany tryb
CS- Bily ramecek zobrazuje posledni pouZity rezim
SK- Biely okraj zobrazuje posledny zvoleny rezim
HR - Bijeli rub prikazuje posljednii koriéteni nacin rada
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The versatility of features that range from
lighting, to suction and cooking, helps create
products that were born to amaze.
High-quality materials, careful attention to
detail, strong passion for design each in their
core essence play a leading role in our products
capable of transmitting emotions.

Elica, aria nuova
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DISCOVER
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www.elica.com




