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Attenersi strettamente alle istruzioni riportate in questo
manuale. Si declina ogni responsabilita per eventuali
inconvenienti, danni o incendi provocati all'apparecchio
derivati dall'inosservanza delle istruzioni riportate in questo
manuale. L'apparecchio & destinato esclusivamente ad uso
domestico per la cottura di alimenti e aspirazione dei fumi
derivanti dalla cottura stessa. Non sono consentiti altri usi
(es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni
responsabilita per usi non appropriati o0 per errate
impostazioni dei comandi.

L'apparecchio potrebbe avere estetiche differenti
rispetto a quanto illustrato nei disegni di questo
libretto, comunque le istruzioni per [I'uso, Ila
manutenzione e l'installazione rimangono le stesse.

e Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti
informazioni sull'installazione, sull'uso e sulla sicurezza.

o Non effettuare variazioni elettriche sull'apparecchio.

e Prima di procedere all'installazione dell'apparecchio
verificare che tutti i componenti non siano danneggiati. In
caso contrario contattare il rivenditore e non proseguire con
linstallazione.

o Verificare l'integrita dell'apparecchio prima di procedere
con l'installazione. In caso contrario contattare il rivenditore
e non proseguire con l'installazione.

@: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
acquistabili separatamente presso rivenditori specializzati.

*: i particolari contrassegnati con questo simbolo sono
accessori opzionali forniti solo in alcuni modelli e sono
acquistabili sui siti www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SICUREZZA E NORMATIVE
I\ SICUREZZA GENERALE

Attenzione! Attenersi scrupolosamente alle seguenti
istruzioni: e Il prodotto deve essere scollegato dalla rete
elettrica prima di effettuare qualunque intervento di
installazione. e L'installazione o la manutenzione deve
essere eseguita da un tecnico specializzato, in conformita
alle istruzioni del fabbricante e nel rispetto delle norme
locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o
sostituire  qualsiasi parte del prodotto se non
specificamente richiesto nel manuale d’uso. e La messa a
terra del prodotto & obbligatoria per legge. o Il cavo di
alimentazione deve essere sufficientemente lungo da
permettere il collegamento del prodotto, incassato nel
mobile, alla rete elettrica. e Affinché [installazione sia
conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un
interruttore  omnipolare a norme che assicuri la
disconnessione completa della rete nelle condizioni della
categoria di sovratensione Ill, conformemente alle regole di
installazione. ® Non utilizzare prese multiple o prolunghe.
e Una volta terminata l'installazione, i componenti elettrici
non dovranno piu essere accessibili dall'utilizzatore. o II
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prodotto e le sue parti accessibili diventano calde durante
I'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. @ Fare attenzione che i bambini non giochino
con il prodotto; mantenere i bambini a distanza e
sorvegliarli, in quanto le parti accessibili possono diventare
molto calde durante I'uso. e Per i portatori di stimolatori
cardiaci ed impianti attivi € importante verificare, prima
dell'uso del piano ad induzione, che il proprio stimolatore
sia compatibile con il prodotto. @ Durante e dopo I'uso non
toccare gli elementi riscaldanti del prodotto. e Evitare il
contatto con panni o altro materiale infiammabile fino a che
tutti i componenti del prodotto non si siano sufficientemente
raffreddati, rischio di incendio. @ Non riporre materiale
infiammabile sul prodotto o nelle sue vicinanze. e | grassi e
gli oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare
la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio. ® Se la
superficie € incrinata, spegnere il prodotto per evitare la
possibilita di scossa elettrica. @ Il prodotto non & destinato
ad essere messo in funzione per mezzo di un
temporizzatore esterno oppure di un sistema di comando a
distanza separato. @ La cottura non sorvegliata su un
piano cottura con olio 0 grasso pud essere pericolosa e
generare incendi. e Il processo di cottura deve essere
sorvegliato. Un processo di cottura a breve termine deve
essere sorvegliato continuamente. e Non tentare MAI di
spegnere le fiamme con acqua. Al contrario, spegnere il
prodotto e soffocare le fiamme, ad esempio con un
coperchio o una coperta antincendio. e Pericolo di
incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura. ®
Non usare pulitrici a vapore, rischio di scosse elettriche. ®
Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette,
cucchiai e coperchi sulla superficie del piano cottura
perché potrebbero surriscaldarsi. ® Prima di allacciare il
prodotto alla rete elettrica: controllare la targa dati (posta
nella parte inferiore del prodotto) per accertarsi che
tensione e potenza siano corrispondenti a quella della rete
e la presa di collegamento sia idonea. In caso di dubbio
interpellare un elettricista qualificato.

Importante: e Dopo I'uso, spegnere il piano cottura tramite
il 'suo dispositivo di comando e non fare affidamento sul
rivelatore di pentole. @ Evitare le fuoriuscite di liquido,
pertanto per bollire o riscaldare liquidi, ridurre
I'alimentazione di calore. ® Non lasciare gli elementi
riscaldanti accesi con pentole e padelle vuote oppure
senza recipienti. e Una volta terminato di cucinare,
spegnere la relativa zona di cottura. @ Per la cottura non
utilizzate mai dei fogli di carta d'alluminio, e non posate mai
direttamente prodotti imballati con alluminio. L'alluminio
fonderebbe e danneggerebbe irrimediabilmente il vostro
prodotto. @ Non riscaldare mai una scatoletta o un
barattolo di latta contenente alimenti senza prima averlo
aperto: potrebbe esplodere! Questa avvertenza si applica a
tutti gli altri tipi di piani cottura. e L'utilizzo di una potenza
elevata come la funzione Booster non & adatta per il
riscaldamento di alcuni liquidi come ad esempio l'olio per
friggere. L'eccessivo calore potrebbe essere pericoloso. In
questi casi si consiglia ['utilizzo di una potenza meno
elevata. e | recipienti devono essere posti direttamente sul
piano cottura e devono essere centrati. In nessun caso



inserire altri oggetti tra la pentola e il piano cottura. e In
situazione di elevate temperature il prodotto diminuisce
automaticamente il livello di potenza delle zone di cottura.
e Prima di qualsiasi operazione di pulizia 0 manutenzione,
disinserire il prodotto dalla rete elettrica togliendo la spina o
staccando l'interruttore generale dell'abitazione. e Per tutte
le operazioni di installazione e manutenzione utilizzare
guanti da lavoro. e Il prodotto pud essere utilizzato da
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di
esperienza o della necessaria conoscenza, purché sotto
sorveglianza oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto
istruzioni relative alluso sicuro del prodotto e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. ® | bambini
devono essere controllati affinché non giochino con il
prodotto. e La pulizia e la manutenzione non deve essere
effettuata da bambini senza sorveglianza. e Il locale deve
disporre di sufficiente ventilazione, quando il prodotto viene
utilizzato contemporaneamente ad altri apparecchi a
combustione di gas o altri combustibili. e Il prodotto va
frequentemente pulito sia internamente che esternamente
(ALMENO UNA VOLTA AL MESE), rispettare comunque
quanto espressamente indicato nelle istruzioni di
manutenzione. ® L'inosservanza delle norme di pulizia del
prodotto e della sostituzione e pulizia dei filtri comporta
rischi di incendi. @ E' severamente vietata la cottura
flambé. e L'impiego di fiamma libera € dannoso ai filtri e
pud dar luogo ad incendi, pertanto deve essere evitato in
ogni caso. e La frittura deve essere fatta sotto controllo
onde evitare che l'olio surriscaldato prenda fuoco. e
Attenzione! Quando il piano di cottura € in funzione le parti
accessibili dell'apparecchio possono diventare calde.
Attenzione! Non collegare il prodotto alla rete elettrica
finché l'installazione non & totalmente completata. ® Per
quanto riguarda le misure tecniche e di sicurezza da
adottare per lo scarico dei fumi attenersi strettamente a
quanto previsto dai regolamenti delle autorita locali
competenti. ® L'aria aspirata non deve essere convogliata
in un condotto usato per lo scarico dei fumi prodotti da
apparecchi a combustione di gas o di altri combustibili. e
Non utilizzare mai il prodotto senza la griglia montata
correttamente! e Utilizzare solo le viti di fissaggio in
dotazione con il prodotto per linstallazione o, se non in
dotazione, acquistare il tipo di viti idoneo. Utilizzare la
lunghezza corretta per le viti che sono identificati nella
Guida allinstallazione. ® Quando questo prodotto e altri
apparecchi alimentati con un’energia che non sia elettricita
sono in funzione contemporaneamente, la pressione
negativa nella stanza non deve superare 4 Pa (4 x 10-5
bar). e E importante conservare questo manuale per
poterlo consultare in ogni momento. In caso di vendita, di
cessione o di trasloco, assicurarsi che resti insieme al
prodotto.

/N SICUREZZA PER IL COLLEGAMENTO
ELETTRICO

o Scollegare il prodotto dalla rete elettrica. eL'installazione
deve essere effettuata da personale professionalmente
qualificato a conoscenza delle norme vigenti in materia
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d'installazione e sicurezza. ell costruttore declina ogni
responsabilita a persone, animali o a cose in caso di
mancata osservanza delle direttive fornite nel presente
capitolo. ell cavo di alimentazione deve essere
sufficientemente lungo da permettere la rimozione del
piano cottura dal piano di lavoro. eAssicurarsi che la
tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo
del prodotto corrisponda a quella dell'abitazione in cui verra
installato. eNon utilizzare prolunghe. o Il cavo elettrico
della terra deve essere 2cm piti lungo rispetto agli altri cavi.
e Nel caso in cui il prodotto non sia dotato di cavo di
alimentazione, utilizzarne uno con sezione dei conduttori
minimo 2.5 mm2 per potenza fino a 7200 Watt,; mentre per
potenze superiori deve essere 4 mm2). e In nessun punto
il cavo deve raggiungere una temperatura di 50°C
superiore alla temperatura ambiente. e Il prodotto &
destinato ad essere connesso permanentemente alla rete
elettrica, per questo motivo effettuare il collegamento a rete
fissa tramite un interruttore omnipolare a norme, che
assicuri la disconnessione completa della rete nelle
condizioni della categoria di sovratensione lll, e che sia
facilemente accessibile dopo l'installazione.

e Attenzione! La sostituzione del cavo di interconnessione
deve essere effettuata dal servizio assistenza tecnica
autorizzato o da persona con qualifica similare.

e Attenzione! Prima di ricollegare il circuito
allalimentazione di rete e di verificarne il corretto
funzionamento, controllare sempre che il cavo di rete sia
stato montato correttamente.

POWER LIMITATION: il prodotto e dotato di una funzione
Power Limitation che permette di impostare una soglia
massima di assorbimento (kw)

Il settaggio deve avvenire al momento del collegamento del
prodotto alla rete elettrica o alla riconnessione della rete
elettrica stessa (entro i 2 minuti successivi). Dimensionare
la protezione dellimpianto elettrico in base al livello di
Power Limitation selezionato. Per la sequenza di settaggio
del Power Limitation consultare questo manuale nella
sezione Funzionamento.

KIT WINDOWS: Il prodotto & predisposto per essere
utilizzato in abbinamento ad un KIT sensore Window
(non fornito dal produttore). Installando il KIT sensore
Window (soltanto nel caso di utilizzo in modalita
ASPIRANTE), 'aspirazione dell'aria smettera di funzionare
ogni qual volta la finestra presente nella stanza, su cui il
KIT viene applicato, risultera chiusa. Il collegamento
elettrico del KIT all’apparecchio deve essere effettuato
da personale tecnico qualificato e specializzato. Il KIT
deve essere separatamente certificato in accordo alle
norme di sicurezza pertinenti al componente ed al suo
impiego con I'apparecchio. L’installazione deve essere
effettuata in accordo alle regolamentazioni per gli
impianti domestici vigenti.

ATTENZIONE: il cablaggio del KIT da collegare al
prodotto deve essere parte di un circuito certificato in
bassissima tensione di sicurezza (SELV). Il produttore
di questo apparecchio declina ogni responsabilita per
eventuali inconvenienti, danni, incendi provocati da



difetti e/lo problemi di malfunzionamento e/o errata
installazione del KIT.

/N SICUREZZA PER L'INSTALLAZIONE

o L'installazione sia elettrica che meccanica , deve essere
eseguita da personale specializzato.

e Prima di iniziare con linstallazione: Dopo aver
disimballato il prodotto verificare che non si sia
danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi,
contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti,
prima di procedere con [installazione; Verificare che il
prodotto acquistato sia di dimensioni idonee alla zona di
installazione prescelta; Verificare che all'interno dell'imballo
non vi sia (per motivi di trasporto) materiale di corredo (ad
esempio buste con viti, garanzie efc) , eventualmente va
tolto e conservato; Verificare inoltre che in prossimita della
zona di installazione sia disponibile una presa elettrica

o Predisposizione del mobile per I'incasso:

* |l prodotto non pud essere installato sopra dispositivi di
raffreddamento, lavastoviglie, stufe, forni , lavatrici e
asciugatrici; Eseguire tutti i lavori di taglio del mobile prima
di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente
trucioli o residui di segatura.

+ |l prodotto & realizzato per essere incassato in un piano di
lavoro spessore 2-6 cm, in caso di installazione TOP ;
2,5-6 cm in caso di installazione FLUSH.

La distanza minima tra il piano di cottura e la parete deve
essere di almeno 5 cm frontalmente, di almeno 4 cm
lateralmente e di almeno 50 cm rispetto ai pensili superiori.
NB = Le distanze suggerite sono indicative: nella
progettazione degli spazi vanno seguite le indicazioni del
produttore della cucina.

* per ottimizzare l'installazione filtrante & consigliabile
realizzare una fessura nello zoccolo dove poter inserire
una griglia commerciale.

+ Importante: utilizzare un adesivo sigillante
monocomponente  (S), che abbia resistenza alle
temperatura, fino a 250° ; prima dell'installazione le
superfici da incollare devono essere pulite accuratamente
eliminando ogni sostanza che potrebbe comprometterne
I'adesione (es.: distaccanti, conservanti, grassi, oli, polveri,
residui di vecchi adesivi etc.); il collante va distribuito
uniformemente sull'intero perimetro della cornice; dopo
lincollaggio lasciare asciugare il collante per circa 24 ore.
o Attenzione! La mancata installazione di viti e dispositivi
di fissaggio in conformita di queste istruzioni puo
comportare rischi di natura elettrica.

e Nota: per una corretta installazione del prodotto €
consigliabile nastrare le tubazioni con un adesivo che abbia
le seguenti caratteristiche: film elastico in PVC morbido,
con adesivo a base acrilato; che rispetti la normativa DIN
EN 60454; ritardante di fiamma; oftima resistenza
allinvecchiamento; resistente agli sbalzi di temperatura;
utilizzabile a basse temperature.

SMALTIMENTO A FINE VITA

Questo apparecchio & contrassegnato in confor-
E mita alla Direttiva Europea 2012/19/EC - UK SI

2013 No.3113, Waste Electrical and Electronic
B Equipment (WEEE).
Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo
corretto. L'utente contribuisce a prevenire le potenziali
conseguenze negative per I'ambiente e la salute. Il simbolo
sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento
indica che questo prodotto non deve essere trattato come
rifiuto domestico ma deve essere consegnato presso
lidoneo punto di raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed elettroniche. Disfarsene
seguendo le normative locali per lo smaltimento dei rifiuti.
Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e
riciclaggio di questo prodotto, contattare l'idoneo ufficio
locale, il servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio
presso il quale il prodotto € stato acquistato.

NORMATIVE

Apparecchiatura progettata, testata e realizzata nel rispetto
delle norme sulla:

+ Sicurezza: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Prestazione: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; I1SO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGGERIMENTI DI UTILIZZO

Suggerimenti per un corretto utilizzo al fine di ridurre
limpatto ambientale: Quando si inizia a cucinare,
accendere l'apparecchio alla velocitd minima, lasciandola
accesa per alcuni minuti anche dopo il termine della
cottura. Aumentare la velocita solo in caso di grandi
quantita di fumo e vapore, utilizzando la funzione booster
solo in casi estremi. Per mantenere ben efficiente il sistema
di riduzione degli odori, sostituire, quando € necessario, ilfi
filtro/i carbone. Per mantenere ben efficiente il filtro del
grasso, pulifo in caso di necessitd. Per ottimizzare
I'efficienza e minimizzare i rumori, utilizzare il diametro
massimo del sistema di canalizzazione indicato in questo
manuale.



2. UTILIZZO
UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Il sistema di cottura ad induzione si basa sul fenomeno
fisico  dellinduzione  magnetica.Lla  caratteristica
fondamentale di tale sistema & il trasferimento diretto
dell'energia dal generatore alla pentola.

Vantaggi: Se si paragona ai piani di cottura elettrici, il
vostro piano ad induzione risulta essere: Piu sicuro:
minore temperatura sulla superficie del vetro. Piu rapido:
tempi di riscaldamento del cibo inferiori. Piu preciso: il
piano reagisce immediatamente ai vostri comandi. Piu
efficiente: il 90% dell'energia assorbita viene trasformata
in calore. Inoltre, una volta tolta la pentola dal piano, la
trasmissione del calore viene interrotta immediatamente,
evitando inutili dispersioni di calore.

UTILIZZO RECIPIENTI DI COTTURA

o Recipienti per la cottura

m Utilizzare solo pentole che riportano questo sim-
bolo.

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non
usare:

« recipienti con fondo non perfettamente piatto;

« recipienti metallici con fondo smalltato;

* recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la
superficie del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla
superficie del pannello di controllo del piano.

+ Non tutte le pentole adatte all' induzione lavorano in
maniera efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti
da materiale ferromagnetico!! In fase di acquisto di pentole
o0 padelle verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico.
In caso contrario si abbassano sia [efficienza di
trasmissione del calore che la sua uniformita, con
temperature della superficie della padella/pentola non
idonee alla cottura

* Il Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si
riscalda e potrebbe essere anche non riconosciuta dagli
induttori.

+ Fondi non piatti o con superfice ruvida.

+ Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone ['efficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.

eRecipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola € magnetico
con una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se
non sono rilevabili magneticamente. Valgono anche in
questo caso le indicazioni di cui al precedente paragrafo.

o Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono. Per
vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su
ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

e Risparmio energetico

Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura; Utilizzare soltanto pentole e
tegami con fondi piatti; - Dove possibile, tenere il coperchio
sulle pentole durante la cottura; Cuocere verdure, patate,
ecc. con una piccola quantita d’acqua per ridurre il tempo
di cottura; Utilizzare la pentola a pressione, riduce
ulteriormente il consumo di energia e il tempo di
cottura;Posizionare la pentola nel centro della zona di
cottura disegnata sul piano.

UTILIZZO DELL’ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione pud essere utilizzato in versione
aspirante ad evacuazione esterna o filtrante a ricircolo
interno.

Consultare i siti www.elica.com e
www.shop.elica.com per verificare la gamma completa
dei kit disponibili, per poter eseguire le diverse installazioni,
sia in filtrante sia in aspirante.

° d Versione Aspirante:

| vapori vengono evacuati verso I'esterno tramite una serie
di tubazioni (da acquistare separatamente). Collegare il
prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro
equivalente alluscita d'aria (flangia di raccordo). Per
maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione -
Versione aspirante. L'utilizzo di tubi e fori di scarico a
parete con diametro inferiore determinera una diminuzione
delle prestazioni di aspirazione ed un drastico aumento
della rumorosita. Si declina percio ogni responsabilita in
merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione: * Si
consiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Lineari. » Si consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare
al massimo numero due curve da 90° < Evitare



cambiamenti drastici di sezione del condotto, prediligendo
sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o la
rettangolare da 222 x 89 mm).

° Versione Filtrante:

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri
odori prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto
viene fornito con tutto il necessario per un'installazione
standard con l'uscita dellaria nella parte frontale dello
zoccolo del mobile.ll prodotto & dotato di un set di filtri
odori. Per maggiori informazioni vedere la pagina relativa
agli accessori della versione filtrante (nella parte illustrata
di questo manuale).

3. FUNZIONAMENTO
PANNELLO DI CONTROLLO

T. Funzione

ON/OFF del piano cottura/ aspiratore per piano cot-
tura

2 Selezione zone di cottura / Display zona di cottura

Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e ve-
locita (potenza) di aspirazione




Visualizzazione livello potenza di cottura e velocita
(potenza) di aspirazione

4 Attivazione Timer “STAND ALONE”

Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Zone di
cottura.

Aumento/Diminuzione tempo Timer “STAND ALO-
NE” / Timer Zone di cottura

6  Attivazione Timer Zone di cottura

Indicatore Timer Zone di cottura attivo

7  Attivazione Automatic Heat Up.

Attivazione Temperature Manager (Warming Func-

8 tion)
9 Pausa
10 Key Lock

11 Indicatore Aspiratore attivo

Attivazione Indicatore di Saturazione Filtri

12  Selezione/Attivazione aspiratore

Display Aspiratore

Display saturazione Filtro arbone/ceramico — Filtro
grassi

13 Reset Saturazione Filtri

14  Attivazione funzione automatica aspiratore

DA SAPERE PRIMA DI INIZIARE

Tutte le funzioni di questo piano di cottura sono progettate
al fine di rispettare le piu rigorose norme di sicurezza. Per
questo motivo:

e Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole sopra i
fuochi o quando queste sono mal posizionate.

* In altri casi le funzioni attivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che
non viene data (ad es.. “Accendere il piano di cottura”
senza “Selezionare la zona di cottura” e la “Temperatura di
esercizio”, oppure la “Funzione Lock” o quella “Timer”).
Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla
zona di cottura.

Attenzione! In caso (ad esempio) di utilizzo prolungato lo
spegnimento della zona di cottura potrebbe non essere
immediato perché in fase di raffreddamento; nel display

delle zone di cottura, appare il simbolo Had indicare che
si & in questa fase. Attendere che il display si spenga prima
di avvicinarsi alla zona di cottura.

DISPLAY ZONA COTTURA

nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Funzione Valore
Zona di cottura accesa 8

Power Level

Residual Heat Indicator H
Pot Detector E’
Funzione Temperature Manager attiva b
Funzione Pausa r’ f

0

Funzione Automatic Heat UP

CARATTERISTICHE DEL PIANO

o Safe Activation

Il prodotto si attiva solo in presenza di pentole sulle zone di
cottura: il processo di riscaldamento non si awvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

o Pot Detector

Il prodotto rileva automaticamente la presenza di pentole
sulle zone di cottura.

o Safety Shut Down

Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura ha un tempo
massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

o Residual Heat Indicator

Allo spegnimento di una o piu zona di cottura la presenza
di calore residuo viene segnalata con apposito segnale
visivo sul display della zona corrispondente, tramite il

simbolo H
UTILIZZO DEL PIANO COTTURA

Nota: Per attivare qualsiaisi funzione & prima necessario
attivare la zona desiderata
e Accensione

Premere (sfiorare) brevemente ® ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo (D si illumina; Continuando
a premere: tutte le funzioni disponibili diventeranno visibili
per qualche istante, dopodiché rimarranno attive soltanto
quelle principali; le altre potranno essere utilizzate, e si
attiveranno, successivamente, durante ['utilizzo del
dispositivo.

IMPORTANTE : tutte le funzioni disponibili risulteranno
illuminate con luce di leggera intensita, che diventera
piu intensa soltanto nel momento in cui verranno
attivate.

Premere di nuovo per spegnere

Nota: Questa funzione & prioritaria su tutte le altre.

o Selezione delle zone di cottura

Sfiorare (premere) larea di Selezione/Display (2)
corrispondente alla zona di cottura desiderata.

o Power Level
Il piano e dotato di 9 livelli di potenza Sfiorare e scorrere
con le dita lungo la Barra di selezione (3):



verso destra per aumentare il livello di potenza;
verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell'area di
Selezione/Display (2)

o Power Booster
Il prodotto € dotato di un livello di potenza supplementare

(oltre il livello 9), che rimane attivo per 5 minuti,
dopodiche la potenza ritorna al livello precedente.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione

(3) (oltre il livello 9) ed attivare il Power Booster. |l livello
Power Booster & indicato nell'area di Selezione/Display (2)

conil simbolot!j

o Timer Zone di Cottura

La funzione Timer Zone di Cottura & un countdown che &
possibile impostare, anche contemporaneamente, su ogni
zona cottura. Al termine del periodo impostato le zone
cottura si spengono automaticamente e l'utente viene
avvertito con apposito segnale acustico.

Attivazione della funzione Timer Zone di Cottura
« Sfiorare (premere) I'area di Selezione/Display (2) (power
level diverso da zero)

* Premere @ (6) relativo alla zona di cottura

+ Utilizzare i simboli = + (5) per impostare la durata
del Timer , che viene visualizzata nel Zonal/Display (4);

durante il settaggio il simbolo @ (6) € lampeggiante.

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il Timer Zona di Cottura si avvii.

Nota : premendo di nuovo a lungo @ (6), il Timer della
zona cottura viene resettato.

Se lo si desidera, ripetere 'operazione per pill zone di
cottura:

Ogni zona di cottura pud avere impostato un Timer diverso;
nel display (4) comparira il conto alla rovescia della zona di
cottura selezionata in quel momento; se nessuna zona &
selezionata, premendo sul Display (4) viene visualizzato il
countdown del Timer STAND ALONE. La modalita di
viuslizzazione del countdown é la stessa del Timer
STAND-ALONE (vedi paragrafo Timer STAND ALONE
presente nella verisone WEB di questo manuale).

Quando il timer ha terminato il conto alla rovescia viene
emesso un segnale acustico e la zona di cottura si spegne.
Per lo spegnimento del Timer:

* selezionare la zona di cottura (2)

* impostare impostare la durata del Timer a ,

tramite = + (5).

o Power Limitation

La funzione Power Limitation permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento
massimo e regolando la potenza di assorbimento di tutte le
zone di cottura attive, facendo in modo, che I'assorbimento
totale del piano, non superi il livello massimo di
assorbimento impostato.

Nota : il settaggio deve avvenire da piano spento, senza

premere il tasto @ ON/OFF (1) , al momento del
collegamento del piano cottura alla rete elettrica, o alla
riconnessione della rete elettrica stessa, entro i 2 minuti
SuCCessivi.

Per settare il Power Limitation :

* premere (che sara lampeggiante, soltanto per i
primi 2 minuti dall'alimentazione del prodotto)

+ continuando a tenere premuto premere, una alla
volta, tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di
cottura, in senso antiorario partendo dalla zona frontale
destra (FR), ad ogni pressione verra emesso un breve
segnale acustico una volta premuti tutti i Display (2) sara
possibile rilasciare il tasto:

a questo punto il Display (2) della zona posteriore sinistra

(RL) mostrera in sequenza alternata i simboli E e 3 ad
indicare che & possibile eseguire il settaggio.

+ selezionare il Display (RL-2) scorrere successivamente
sulla Barra di selezione (3), fin quando nel Display non

[
saranno visulizzati i simboli Lle 8;
Nel Display (FL-2) verra mostrato il settaggio corrente con i
valori in tabella:

valore visualizzato  Potenza (Kw)

S 7,4 Kw (settaggio di default)
B 45 Kw
Z 3.1 Kw

Per cambiare l'impostazione del Power Limitation:

« premere il Display (FL-2) scorrere successivamente sulla
Barra di selezione (3), per
impostare il nuovo settaggio. Per salvare la scelta

effettuata premere il tasto ® ON/OFF (1), per 2 secondi;
verra emesso un segnale acustico prolungato a confermare
I'avvenuto settaggio.



o Key Lock

Il Key Lock permette di bloccare le impostazioni del piano,
per impedire manomissioni accidentali, lasciando attive le
funzioni gia impostate.

Attivazione:

* premere ﬁ (10) Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se verra premuta qualsiasi altra funzione durante il

Key Lock attivo il simbolo H , lampeggera ad indicare che
la funzione € in uso e va eventualmente disattivata per
poter agire sul piano.

e Automatic Heat UP

La funzione Automatic Heat UP permette di portare piu
velocemente a regime la potenza impostata; Con questa
funzione abbiamo il vantaggio di avere una cottura piu
rapida ma, senza il rischio di bruciare i cibi, perché la
temperatura non oltrepassa quella del livello impostato.

=]
Questa funzione € disponibile per i livelli di potenza da S ]
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Attivazione:
+ da zona di cottura accesa premere 6 (7), nel Display

(2) viene visualizzata una lqlampeggiante, che si alterna
alla potenza impostata nella zona cottura.

Aumentando il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat Up rimane attiva, con il nuovo
settaggio di temperatura;

Diminuendo il livello di potenza della zona di cottura : la
funzione Automatic Heat si disattiva.

Nota : selezionando contemporanemante un’altra zona di

cottura, il simbolo 6 (7) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche
per questa zona, all'attivazione della funzione; la funzione
rimane comunque attiva nella zona in cui & stata gia
impostata, come segnalato nel Display (2).

e Pausa
La funzione Pausa permette di sospendere qualsiasi
funzione attiva sul piano, portando a zero la potenza di

cottura.
Attivazione:

[ [P —
* premere (9), viene visualizzato il simbolo # ¢
lampeggiante nei display (2)

Per disattivare la funzione:

. premerel | (9) la Barra di Selezione (3) si illumina

+ premere/scorrere sulla Barra di Selezione (3) per
disattivare la funzione.

Nota : la disattivazione ripristina le condizioni del piano
prima della pausa, il piano continua a lavorare con le
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stesse impostazioni precedentemente settate.

Nota : se dopo 10 minuti, la Funzione Pausa non viene
disattivata, il piano si spegne automaticamente.

Nota: la Funzione Pausa non ha impatto sull'aspirazione.

o Timer “STAND ALONE”

La funzione Timer & un countdown indipendente dalle zone
cottura (e dalla zona aspirante).

Il Timer si attiva premendo la Zona/Display (4).

Utilizzare i simboli = + (5) per impostare la durata del
Timer,che viene visualizzata nel Zona/Display (4)

Nota : attendere 10 secondi senza premere nessun altro
comando, affinché il conto alla rovescia si avvi.

Il Timer si pu6 impostare fino ad un massimo di 1(h) e
59(min.) Nella Zona/Display (4) verra visualizzato il tempo
rimanente, al termine del conto alla rovescia verra emesso
un segnale acustico.

Nota: Quando il conto alla rovescia diventa inferiore a 10
min nel timer compare un punto fisso dopo il primo numero.

Valore visualizzato Tempo rimanente

1h e 35 min

1min. e 35 sec.

Per lo spegnimento del Timer:
+ selezionare Zona/Display (4)

* impostare impostare la durata del Timer a Zero ,

tramite = + (5)

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager € una funzione di controllo che
permette il mantenimento del calore ad una temperatura
costante, ad un livello di potenza ottimizzato; ideale per
tenere in caldo i cibi gia pronti. La funzione Temperature

Manager si attiva alla prima pressione del tasto (8).
Nel display (2) della zona che sta lavorando in

P
Temperature Manager compare il simbolo o
Nota : selezionando contemporanemante un’altra zona di

cottura, il simbolo (8) tornera ad essere illuminato con
luce di leggera intensita, e si potra cosi procedere, anche
per questa zona, all'attivazione della funzione; La funzione
rimane comunque attiva nella zona in cui € stata gia
impostata, come segnalato nel Display (2).

Premere ancora (8) per disattivare e spegnere, fino a

portare il livello visualizzato nel Display (2) a 3

Nota : se ci sono piu zone che lavorano in Temperature
Manager (Warming Function) selezionare prima la zona
desiderata tramite la zona di Selezione (2) ; La funzione si
pud disattivare anche tramite la Barra di Selezione (3),



i
portando il Power Level a f.

UTILIZZO ASPIRATORE

o Accensione del sistema aspirante:

+ Accendere il piano come indicato nel
“accensione” su “utilizzo piano cottura”;

capitolo

o Velocita (potenza) di aspirazione:

L'aspiratore € dotato di 4 livelli di velocita (potenza) da 8

a5,

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione
(3):verso destra per aumentare il livello di potenza, verso
sinistra per diminuire il livello di potenza.

Nota: Il livello di potenza impostato verra visualizzato
nell'area di Selezione/Display (12)

e Power Booster

L'aspiratore & dotato di 1 |livelli di aspirazione
supplementare chiamato Power Buster , Questo &
temporizzato ed ha una durata di 5 minuti.

Per selezionarlo, sfiorare e scorrere con le dita lungo la
Barra di selezione (3) (oltre il livello '8) , verra visualizzato

questo simbolo lampeggiante P .

Nota: allo scadere del tempo di temporizzazione la
potenza ritorna al livello precedentemente impostato.

e Funzionamento automatico

La cappa si accendera alla velocita piu idonea, adattando
la capacita di aspirazione al livello di cottura massimo,
utilizzato nelle zone di cottura.

Quando le zone di cottura vengono spente, la cappa adatta
la sua velocita di aspirazione, diminuendola gradualmente,
in modo da eliminare vapori ed odori residui.

Per attivare questa funzione:

Premere (14);
Ripetere I'operazione per disattivare.
Nota : se durante il funzionamento automatico vengono

selezionate dalla Barra di selezione (3) le velocita da g a

8, il funzionamento automatico si interrompe; Se invece si
selezionano il Power Boster, il funzionamento automatico
riprendera alla fine della temporizzazione, nel frattemo il

simbolo rimane lampeggiante.

Nota: in caso di spegnimento del piano con
Funzionamento automatico attivo, lo  spegnimento
dell'aspiratore avverra automaticamente, in modo graduale.

o Indicatore di saturazione filtri
La cappa indica quando & necessario eseguire la

manutenzione dei filtri :
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Filtri odori carbone/ceramici FILTER (13) si accende

Filtro grassi FILTER (13) si accende e lampeggia

Nota : questa funzione & disabilitata di default (vedere
come abilitarla nel paragrafo “Attivazione indicatore
saturazione filtri")

o Reset saturazione filtri

Dopo aver eseguito la manutenzione dei filtri (grassi e/o
carbone/ceramici) premere a lungo FILTER (13); questo si
spegne, facendo ripartire il conteggio dell'indicatore.

o Attivazione indicatore saturazione filtri
Nota: Questo indicatore & normalmente disattivato.
Per attivarlo procedere come segue:

+ accendere il piano aspirante (D ;

+ con motore di aspirazione e zone di cottura spente
premere la Zona di selezione (12)

+ premere a lungo HOOD (11) fin quando non

[ i
compariranno nel Display (12) le lettere 8 e O
lampeggianti alternate.

8 = filtri odore carbone/ceramici; 8 = filtro grassi;

FILTRI ODORE CABONE/CERAMICI
+ premere sul Display (12) nel momento in cui compare la

lettera 5

+ premere FILTER (13) luce fissa.

+ premere di nuovo a lungo HOOD (11) per confermare
I'attivazione dell'indicatore filtri odori

carbone/ceramici.

FILTRO GRASSI
+ premere sul Display (12) nel momento in cui compare la

lettera G

+ premere FILTER (13) luce lampegiante.
+ premere di nuovo a lungo HOOD (11) per confermare
I'attivazione dell'indicatore filtro grassi.



TABELLA DI POTENZA

Livello di potenza Tipologia di cottura

Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)

P Riscaldare rapidamente

innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a ve-
loce ebollizione in caso di acqua o riscaldare velocemente

za g-g

gere - grigliare

Max poten- liquidi di cottura
za
8- 9 Friggere - bollire rosglare, !n|Z|are una cottura, friggere prodotti surgelati,
bollire rapidamente
ﬂ 8 Rosolare - soffriggere - bollire - griglia- | soffriggere, mantenere bpllitgre vive, cuocere e grigliare
) re (per breve durata, 5-10 minuti)
Alta poten-

Rosolare - cuocere — stufare — soffrig-

soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e griglia-
re (per media durata, 10-20 minuti), preriscaldare acces-
Sori

5.8

re

Cuocere — stufare — soffriggere - griglia-

stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga
durata), mantecare la pasta

Cuocere - sobbollire - addensare -

cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza

tenza Q

caldo - mantecare

Media po- 8 - 9 mantecare di liquidi di accompagnamento (es acqua, vino, brodo, lat-
tenza te), mantecare la pasta
. Cuocere — sobbolire — addensare - cc_ttture prollungate (voluml_lnfgr!or! al litro: riso, sughi, arro-
8 - 8 sti, pesce) in presenza di liquidi di accompagnamento (es.
mantecare .
acqua, vino, brodo, latte)
Q 8 Fondere - scongelare — mantenere in|sciogliere il burro, fondere delicatamente il cioccolato,
) caldo - mantecare scongelare prodotti di piccole dimensioni
Bassa po-

Fondere — scongelare — mantenere in

mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena
cucinate o tenere in temperatura piatti di portata e mante-
care risotti

OFF 3 Superficie di appoggio

Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile
presenza di calore residuo da fine cottura, segnalato con
H-L-0)

4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano
spente e che la spia di indicazione calore sia
scomparsa.

Per la manutenzione del prodotto vedere le immagini
x a fine istallazione contrassegnate con questo simbo-
lo.

MANUTENZIONE PIANO COTTURA

o Pulizia del piano iduzione

Il piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante:

+ Non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego,
con il tempo, potrebbe rovinare il vetro.

* Non utilizzare detergenti chimici irritanti, quali spray per
forno o smacchiatori.

* NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per
rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
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Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino
danneggiano il piano cottura e vanno rimossi
immediatamente. Sale, zucchero e sabbia potrebbero
graffiare la superficie del vetro. Usare un panno morbido,
carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia
del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

° Pulizia della vasca raccolta liquidi :

In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi
dalle pentole € possibile intervenire atraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da
poter eliminare ogni residuo assicurando la massima
sicurezza igienica.

Per una pulizia piu completa ed approfondita si pud
rimuovere completamente la vasca inferiore.

° Pulizia della griglia metallica:

La griglia deve essere lavata a mano con acqua calda e
detergente neutro ed asciugata accuratamente per evitare
fenomeni di ossidazione.



MANUTENZIONE ASPIRATORE

o Pulizia dell’aspiratore :

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito
con detersivi liquidi neutri.

NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI PER LA PULIZIA!

Evitare l'uso di prodotti contenenti abrasivi. NON
UTILIZZARE ALCOOL!

° XA Manutenzione Filtri antigrasso:

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.
Deve essere pulito una volta al mese (o quando il sistema
di indicazione di saturazione dei filtri indica questa
necessita), con detergenti non aggressivi, manualmente
oppure in lavastoviglie a basse temperature ed a ciclo
breve. Con il lavaggio in lavastoviglie il filtro antigrasso

5. ASSISTENZA

metallico pud scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio
non cambiano assolutamente.

° XB Manutenzione Filtro ai carboni attivi -
Ceramici (Solo per Versione Filtrante):

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura. Il
prodotto & dotato di un set di filtri odori.

La saturazione dei filtri odori si verifica dopo un uso pit o
meno prolungato a seconda del tipo di cucina e della
regolarita della pulizia del filtro grassi. | filtri odori possono
essere rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in forno
preriscaldato a 200°C per 45 minuti. La corretta
rigenerazione assicura un’efficacia di filtraggio costante per
5 anni.

Attenzione! Non appoggiare i filtri sul fondo del forno , ma
riporli in una teglia e posizionarla ad un'altezza intermedia.

TABELLA RICERCA GUASTI

Codice informativo Descrizione Possibili cause Soluzione
==} La zona comandi si spegne per | La temperatura interna delle | Aspettare che il piano si raf-
temperatura troppo elevata parti elettroniche & troppo alta | freddi prima di riutilizzarlo
5’5' Recipiente non adatto Perdita delle péro];;neta magneti- Rimuovere la pentola

. . .| Non arriva corrente elettrica al -
,,,,,, Problemi di comunicazione tra in- modulo: il cavo di alimentazione Scollegare il piano alla rete
E»5 terfaccia utente e modulo indu- L elettrica e controllare il col-
T . non ¢ stato colleganto corretta-
zione - legamento
mente oppure € difettoso

Per tutte le altre segna-
lazioni di errore

Chiamare il servizio assistenza tecnica e comunicare il codice di errore

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza

1.Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Ricerca guasti”.
2.Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che Iinconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, cont:
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attare il Servizio Assistenza piu vicino.



Strictly observe the instructions in this manual. All
liability is declined for any problems, damage or fires
caused by failure to comply with the instructions in this
manual. The device is intended for domestic use only, to
cook food and extract the fumes generated by cooking. No
other use is allowed (e.g. heating rooms). The
manufacturer declines any liability for inappropriate use or
incorrect control settings.

The device may have different aesthetic features with
respect to the illustrations in this handbook, however
the operating, maintenance and installation
instructions remain the same.

e Read the instructions carefully: they contain important
information on installation, operation and safety.

o Do not make electrical changes to the device.

e Before installing the device, make sure that none of the
components are damaged. Otherwise, contact the dealer
and do not continue with the installation.

e Check that the device is intact before proceeding with
installation. Otherwise, contact the dealer and do not
continue with the installation.

@: the parts marked with this symbol can be purchased
separately from specialised dealers.

*: the parts marked with this symbol are optional
accessories supplied only with some models and can be
purchased from the websites www.elica.com and
www.shop.elica.com.

1. SAFETY AND REGULATIONS
/\ GENERAL SAFETY

Please note! Pay strict attention to the following
instructions: e The device must be disconnected from the
mains before carrying out any installation work. e
Installation or maintenance must be performed by a
qualified technician, in compliance with the manufacturer’s
instructions and local safety regulations. Do not repair or
replace any part of the product unless specifically stated in
the operating manual. e By law, the product must be
earthed. @ The power cable must be long enough to allow
the product, built into the cabinet, to be connected to the
mains. e In order for the installation to comply with current
safety regulations, an approved omnipolar switch is
required that guarantees complete disconnection from the
mains in overvoltage category I, in accordance with the
installation rules. ® Do not use power strips or extension
cords. e Once installation is complete, the electrical
components must no longer be accessible by the user. e
The product and its accessible parts get hot during use. Be
careful not to touch the heating elements. ® Ensure that
children do not play with the product; keep children at a
safe distance and supervise them as the accessible parts
may become very hot during use. e For people with

pacemakers and active implants, it is important to check,
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prior to using the induction hob, that their pacemaker is
compatible with the product. @ Do not touch the heating
elements of the product during and after use. ® Avoid
contact with kitchen towels or other flammable materials
until all components of the product have sufficiently cooled,
fire hazard. e Do not place flammable materials on or near
the product. @ Overheated fats and oils easily catch fire.
Supervise the cooking of fatty or oily food. e If the surface
is cracked, switch the product off immediately to prevent
the risk of an electric shock. e The product is not intended
to be operated with an external timer or a separate remote
control system. @ Unattended cooking on a hob with oil or
fat can be dangerous and may cause a fire. ® The cooking
process must be supervised. A short cooking process must
be constantly monitored. @ NEVER attempt to put fires out
using water. Instead, turn off the product and smother the
flames, for example with a lid or a fire blanket. e Fire
hazard: do not place objects on the cooking surfaces. ® Do
not use steam cleaners, risk of electric shock. e Do not
place metal objects, such as knives, forks, spoons or lids
on the hob because they could become hot. e Before
connecting the product to the mains: check the rating plate
(on the bottom of the product) to ensure that the voltage
and power correspond to the mains supply and that the
power socket is suitable. If in doubt, consult a qualified
electrician.

Important: e After use, turn off the hob using its control
device and do not rely on the pot detector. e Prevent
liquids from boiling over; therefore, turn the heat down
when boiling or heating liquids. @ Do not leave the heating
elements turned on with empty pots and pans, or without
any cookware. e Switch off the relevant cooking zone
when you have finished cooking. ® Never use aluminium
foil for cooking and never place products packaged in
aluminium directly on the hob. The aluminium would melt
and irreparably damage your product. ® Never heat a tin or
can containing foods without opening it first: it might
explode! This warning also applies to all other types of
hobs. @ High power levels such as the Booster function
should not be used to heat certain liquids, such as oil for
frying. Excessive heat may be dangerous. In these cases,
we recommend the use of a lower power level. ® The
cookware must be placed directly on the hob and must be
centred. Under no circumstances may any other objects be
placed between the pot and the hob. e If the temperature
becomes high, the product automatically decreases the
power level of the cooking zones. e Before doing any
cleaning or maintenance work, disconnect the product from
the mains by disconnecting the plug or turning off the
mains switch. e For all installation and maintenance
operations, always use work gloves. e The product can be
used by children over the age of 8 and by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or without
experience or the necessary knowledge, as long as they
are properly supervised or have been instructed on how to
safely use the product and understand the inherent
dangers. @ Children must be supervised to ensure they do
not play with the product. e Cleaning and maintenance
must never be performed by children unless they are



properly supervised. ® The room must be sufficiently
ventilated when the product is used at the same time as
other appliances that run on gas or other fuels. ® The
product must be cleaned frequently both inside and out (AT
LEAST ONCE A MONTH); always follow the instructions
given in the maintenance manual. e Failure to comply with
the rules for product cleaning and the cleaning/replacement
of filters, may create a fire hazard. e Flambé cooking is
strictly prohibited. ® Using a naked flame may damage the
filters and cause a fire hazard, and must therefore be
avoided under all circumstances. @ Extra care must be
taken when frying to prevent the oil from overheating and
catching fire. @ Please note! The accessible parts of the
device may become hot when the hob is switched on. e
Please note! Do not connect the product to the mains until
the installation is complete. ® The regulations laid down by
local authorities must be strictly followed with regard to the
technical and safety measures to be adopted for fume
extraction. e The extracted air must not be conveyed
through the same ducts used to extract the fumes
generated by the combustion of gas or other types of fuels.
o Never use the product without the grille properly
installed! ® Only use the fastening screws supplied with the
product for installation, or if not supplied, purchase the
correct type of screws. Use screws of the right length, as
indicated in the installation guide. ® When this product is
used together with other devices powered with non-
electrical energy, the negative pressure of the room must
not exceed 4 Pa (4 x 10-5 bar). e This manual must be
stored for future consultation at any time. If sold,
transferred or moved, it must remain with the product.

e Range hoods and other cooking fume extractors may
adversely affect the safe operation of appliances burning
gas or other fuels (including those in other rooms) due to
back flow of combustion gases. These gases can
potentially result in carbon monoxide poisoning. After
installation of a range hood or other cooking fume
extractor, the operation of flued gas appliances should be
tested by a competent person to ensure that back flow of
combustion gases does not occur.

/N ELECTRICAL CONNECTION SAFETY

e Disconnect the product from the mains. e The
installation must be carried out by professionally qualified
personnel with knowledge of the regulations in force for
installation and safety. ® The manufacturer disclaims all
liability for persons, animals or property if the guidelines
provided in this chapter are not followed.  The power
cable must be long enough to allow removal of the hob
from the worktop. @ Check that the voltage on the rating
plate on the bottom of the product corresponds to that of
the domestic environment where it will be installed. e Do
not use extension cords. @ The earth cable must be 2cm
longer than the other cables. e If the product is not
equipped with a power cable, use one with a minimum
conductor diameter of 2.5 mm2 for power up to 7200 Watt;
for higher power levels, the diameter must be 4 mm2. e
The temperature must not reach 50°C above room

temperature anywhere along the cable. ® The product is
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intended to be permanently connected to the mains,
therefore, make the connection to the mains using an
approved omnipolar switch that guarantees complete
disconnection from the mains in category Ill overvoltage
conditions, and which is readily accessible after the
installation.

e Please note! The interconnection cable must be
replaced by the authorised customer service representative
or by a person with similar qualifications.

e Please note! Before reconnecting the circuit to the
mains power supply, make sure that it is working correctly,
always check that the power cable is correctly installed.
POWER LIMITATION: the product is equipped with a Power
Limitation function, which allows a maximum power limit to
be set (kw)

The setting must be made when the product is connected
to the mains or when the mains power itself is restored
(within the following 2 minutes). Size the electrical system
protection according to the selected Power Limitation level.
For the Power Limitation setting sequence, see the
Operation section of this manual.

WINDOWS KIT: The product can also be used in
conjunction with a Window sensor KIT (not supplied by
the manufacturer). If the Window sensor KIT is installed
(only if used in DUCT-OUT mode), air extraction will halt
every time the window in the room, on which the KIT is
applied, is closed. The KIT must be electrically
connected to the device by qualified and specialised
technical personnel. The KIT must be certified
separately in accordance with the safety standards for
the component and its use with the device. Installation
must be carried out in accordance with current
regulations for domestic systems.

PLEASE NOTE: the wiring of the KIT to be connected
to the product must be part of a certified safety extra-
low voltage (SELV) circuit. The manufacturer of this
device disclaims all liability for any inconvenience,
damage or fires caused by defects and/or problems
associated with the malfunction and/or incorrect
installation of the KIT.

/N INSTALLATION SAFETY

e The electrical and mechanical installation must be
performed by qualified personnel.

o Before starting the installation: After unpacking the
product, check that it has not been damaged during
transport and in the case of problems, contact your dealer
or Customer Service, before proceeding with the
installation; Check that the purchased product is the right
size for the installation location; Check for accessories
inside the packaging (placed there for ease of transport,
such as bags containing screws, the warranty certificate,
etc.). Remove and keep them safe; Also check that there is
a power socket near the installation area

e Preparing the cabinet for installation:

+ The product cannot be installed above cooling
appliances, dishwashers, heaters, ovens, washing
machines and dryers; Create the cut-outs in the cabinet



before inserting the hob and carefully remove shavings or
sawdust.

* The product is designed to be built into a worktop with a
thickness of 2-6 cm in the case of TOP installation; 2.5-6
cm in the case of FLUSH installation.

The minimum distance between the hob and the wall must
be at least 5 cm in front, at least 4 cm on the sides and at
least 50 cm from overhead wall units.

NB = The recommended distances are given as examples:
when planning the spaces, the indications of the kitchen
manufacturer must be observed.

+ to optimise the recirculating installation, it is
recommended to create a slot in the plinth, in which to
insert a commercial grille.

* Important: use a single component adhesive sealant (S)
that can withstand high temperatures up to 250°; before
installation, the surfaces that need to be glued must be
thoroughly cleaned, removing all substances that may
compromise adhesion (e.g. release agents, preservatives,
grease, oils, powders, old adhesive residue, etc.); the
adhesive must be evenly spread along the entire perimeter
of the frame; after gluing, leave the adhesive to dry for
about 24 hours.

e Please note! Failure to install screws and fasteners in
accordance with these instructions may result in electrical
hazards.

e Note: for correct installation of the product, it is
recommended to tape the pipes using an adhesive with the
following characteristics: soft elastic PVC film, with acrylic-
based adhesive; complies with DIN EN 60454 regulations;
flame retardant; excellent resistance against wear; resistant
to temperature fluctuations; can be wused at low
temperatures.

END-OF-LIFE DISPOSAL

This device is marked in compliance with the
E European Directive 2012/19/EC - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
B ment (WEEE).

Make sure that this product is disposed of correctly. The
user helps prevent potential negative consequences for the
environment and for health. The symbol on the product or
accompanying documentation indicates that this product
should not be treated as household waste but should be
handed over at a suitable collection point for the recycling
of electrical and electronic equipment. Dispose of it in
accordance with local regulations for waste disposal. For
further information about the treatment, recovery and
recycling of this product, please contact your local
authority, the collection service for household waste or the
shop from where the product was purchased.

REGULATIONS

Device designed, tested and developed in compliance with
regulations on:

+ Safety: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Performance: EN/IEC 61591;

ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
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IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

RECOMMENDATIONS FOR USE

Recommendations for correct use in order to reduce the
impact on the environment: When cooking begins, the
device should be turned on at minimum speed, and left on
for a few minutes even after cooking is complete. Increase
the speed only if there is a large quantity of fumes and
steam, using the Booster function only in extreme cases.
To keep the odour reduction system running efficiently,
replace the carbon filter/s when necessary. To ensure the
high performance of the grease filter, clean it when
necessary. To improve efficiency and minimise noise, use
the maximum duct diameter indicated in this manual.



2. USE
USING THE HOB

The induction cooking system is based on the physical
phenomenon of magnetic induction. The main
characteristic of this system is the direct transfer of energy
from the generator to the pot.

Benefits: When compared to electric hobs, your induction
hob is: Safer: lower temperature on the glass surface.
Faster: shorter food heating times. More accurate: the
hob immediately reacts to your commands. More efficient:
90% of the absorbed energy is transformed into heat.
Moreover, once the pot is removed from the hob, heat
transmission is immediately interrupted, avoiding
unnecessary heat loss.

USE OF COOKWARE

e Cookware

Only use pots bearing this symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:
+ cookware with a base that is not perfectly flat;

+ metal cookware with an enamelled base;

+ cookware with a rough base, to avoid scratching the hob
surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's
control panel.

+ Not all induction pots work efficiently due to the base only
partially consisting of ferromagnetic materiall When
purchasing pots or pans ensure that:

+ the base is made entirely from ferromagnetic material. If
this is not the case, heat transmission and uniformity will be
less efficient, and the temperatures of the pot/pan surface
may not be suitable for cooking

* The base does not contain aluminium: the cookware does
not heat and may not be recognised by the inductors.

+ Bases that are not flat or have rough surfaces.

+ These lower the contact surface area between the
inductor and the cookware, reducing efficiency and
harming the cooking experience.
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ePre-existing cookware
You can check if the pot material is magnetic simply by
using a magnet. Pots are not suitable if they are not
magnetically detectable. The indications from the previous
paragraph also apply here.

o Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the
cooking zones will not switch on. To see the minimum
pot diameters for each individual zone, consult the
illustrated section of this manual.

o Energy saving

Use pots and pans with a bottom diameter equal to that of
the cooking zone; Use only pots and pans with flat bottoms;
- Where possible, keep the lid on pots during cooking;
Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal amount of
water to reduce the cooking time; Use the pressure cooker,
as it further reduces energy consumption and the cooking
time; Place the pot in the centre of the cooking zone drawn
on the hob.

USING THE EXTRACTOR FAN

The extraction system can be used in the duct-out version
with external evacuation, or in the recirculating version with
filtering and internal recirculation.

Consult  the  websitt ~ www.elica.com  and
www.shop.elica.com to view the full range of available
kits for the various installations in both the recirculating and
duct-out version.

° d Duct-Out Version:

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be
purchased separately). Connect the product to wall-
mounted exhaust pipes and holes with a diameter
equivalent to the air outlet (connecting flange). For more
information on the pipes and their dimensions see the page
relating to accessories in the installation manual - Duct-Out
version. The use of pipes and outlet holes in the wall with a
smaller diameter will reduce the extraction performance
and drastically increase the noise level. All responsibility in
this regard is therefore denied.

For maximum extraction efficiency: + We recommend a
maximum pipe route length of 7 linear metres. « We
recommend using no more than two 90° bends along the
entire 7 linear metres + Avoid drastic changes in the ducting
diameter, seeking to maintain a diameter of @ 150 mm (or
a rectangular section of 222 x 89 mm).

° Recirculating Version:

The extracted air will be filtered in special grease filters and
odour filters before being sent back into the room. The



product is supplied with all parts necessary for standard
installation, with the air outlet positioned in the front part of
the plinth. The product is equipped with a set of odour
filters. For more information, see the page relating to
accessories for the recirculating version (in the illustrated
part of this manual).

3. OPERATION
CONTROL PANEL

T.  Function

1 ONJ/OFF of the hob / hob extractor fan

Selection of the cooking zones / Cooking zone dis-
play

Increase/decrease cooking power level and extrac-
tion speed (power)

Display the cooking power level and extraction
speed (power)

4 Activate "STAND ALONE" timer

Display : "STAND ALONE" timer / Cooking Zones
Timer.

Increase/Decrease "STAND ALONE" Timer time /
Cooking Zones timer

6  Activation of Cooking Zones Timer

Indicator of Cooking Zones Timer active

7  Automatic Heat Up Activation.

Temperature Manager activation (Warming Func-

8 tion)
9  Pause
10 Key Lock

11 Indicator Extractor active

Activation of Filter Saturation Indicator

12  Extractor Selection/Activation

17

Extractor Display

Display of Carbon/ceramic filter - Grease filter satur-
ation

13 Reset Filter Saturation

14 Activation of extractor automatic function

THINGS TO KNOW BEFORE STARTING

All functions of this hob are designed to comply with the
most stringent safety regulations. For this reason:

* Some functions will not be activated, or will be
automatically deactivated, in the absence of pots on
the burners or when they are poorly positioned.

+ In other cases the activated functions will be automatically
deactivated after a few seconds, if the specific function
requires a further setting that has not been selected (e.g.:
“Turning the hob on” without “Selecting the cooking zone”
and the “Operating temperature”, or the “Lock Function” or
the “Timer” function).

Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.

Please note! In the case (for example) of prolonged use,
the cooking zone may not immediately shut down because

it is in the cooling phase; the symbol H will appear on the
cooking zone display to indicate that this phase is under
way. Wait for the display to turn off before approaching the
cooking zone.



COOKING ZONE DISPLAY

The following is shown on the cooking zone displays:

Function Value
. [

Cooking zone on I=]

Power Level

Residual Heat Indicator H

Pot Detector E’

Temperature Manager Function active b

Pause function ,’ ,’

a0

Automatic Heat UP function

CHARACTERISTICS OF THE HOB

o Safe Activation

The product is activated only in the presence of pots on the
cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

e Pot Detector

The product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones.

o Safety Shut Down

For safety reasons, each cooking zone has a maximum
operating time, which depends on the power level set.

o Residual Heat Indicator

When switching off one or more cooking zones, the
residual heat is indicated with a specific visual signal on the

display of the corresponding zone by the symbol H
USING THE HOB

Note: Before activating any functions, the desired zone
must be activated
e Power-on

Briefly press (touch) ® ON/OFF (1) hob / extractor fan:

the symbol (D lights up; If you continue to press: all the
available functions will become visible for a few seconds,
after which only the main ones will remain active; the other
ones can be used, and will be activated, later, while using
the device.

IMPORTANT: all the available functions will be
illuminated with light intensity, which will become
more intense only when they are activated.

Press again to turn off

Note: This function has priority over the others.

o Selecting the cooking zones

Briefly press (touch) the Selection/Display (2) area
corresponding to the desired cooking zone.
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o Power Level

The hob features 9 power levels. Touch and slide your
fingers along the Selection bar (3):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The power level set will be displayed in the Selection/
Display area (2)

o Power Booster
The product features a supplementary power level (after

level 9), which remains active for 5 minutes, after which
the temperature returns to the previously set value.

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3)

(beyond level 9) and activate the Power Booster. The
Power Booster level is indicated in the Selection / Display

area (2) with the symbol P

o Cooking Zone Timer

The Cooking Zone Timer function is a countdown that can
be set, even simultaneously, on each cooking zone. At the
end of the period set, the cooking zones switch off
automatically and the user is notified with a dedicated
acoustic signal.

Activation of the cooking zone timer function

+ Touch (press) the Selection/Display area (2) (power
level other than zero)

* Press @ (6) relating to the cooking zone

+ Use the symbols = + (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4); while

setting, the symbol @ (6) flashes.

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the Cooking Zone Timer will start.

Note: by pressing and holding @ (6) again, the cooking
zone Timer is reset.

If desired, repeat the operation for several cooking
zones:

Each cooking zone can have a different Timer set; in the
display (4) the countdown of the cooking zone selected at
that moment will appear; if no zone is selected, press the
Display (4) to view the STAND-ALONE Timer countdown.
The countdown display mode is the same as for the
STAND-ALONE Timer (see STAND-ALONE Timer
paragraph in the WEB version of this manual).

When the timer has finished the countdown, an acoustic
signal sounds and the cooking zone switches off.

To switch off the Timer:

+ select the cooking zone (2)

+ set the duration of the Timer to

— ).

, using



e Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be
used while limiting its maximum absorption, adjusting the
absorbed power in all active cooking zones, ensuring that
the total absorbed power of the hob does not exceed the
set maximum absorption level.

Note: the setting must be made with the hob switched off,

without pressing the (D ON/OFF (1) button, when the hob
is connected to the mains, or reconnected to the mains,
within the next 2 minutes.

To set the Power Limitation:

* press (which will flash, only for the first 2 minutes
after the product has been switched on)

+ while continuing to hold down , press, one at a
time, all the Selection/Display areas (2) of the cooking
zones in a counter-clockwise direction starting from the
front left zone (FR); a short acoustic signal will be emitted
with each press and when all the Displays (2) have been
pressed, it will be possible to release the key:

at this point, the Display (2) of the rear left zone (RL) will

. ) I B
show, in alternating sequence, the symbols &' and ,
indicating that the setting can be made.
+ select the Display (RL-2) then slide along the Selection

bar (3), until the Display shows the symbols E and 8 ;

The Display (FL-2) will show the current setting with the
values in the table:

Displayed value Power (Kw)
8 7.4 Kw (default setting)
B 45Kw

2 3.1 Kw

To change the Power Limitation setting:

* press the Display (FL-2) then slide along the Selection
bar (3), to

set the new setting. To save the selection made, press the

® ON/OFF (1) button for 2 seconds; an extended audible
signal will be emitted to confirm the setting.

o Key Lock

The Key Lock allows you to lock the settings of the hob to
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prevent accidental tampering with the same, while leaving
the set functions enabled.
Activation:

* press ﬁ (10) Repeat the operation to deactivate.
Note: if any other function is pressed while the Key Lock is

active, the symbol ﬁ will flash to indicate that the function
is in use and must be deactivated if necessary in order to
use the hob.

o Automatic Heat UP

The Automatic Heat UP function allows the set power to be
reached more quickly; with this function it is possible to
cook food faster without the risk of burning it, insofar as the
temperature does not exceed the set level. This function is

i}
available for power levels from o 8
Activation:

+ with the cooking zone on, press 6 (7), the Display (2)

will show a flashing Ej alternating with the power set in
the cooking zone.

By increasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function remains active, with the new
temperature setting;

By decreasing the power level of the cooking zone: the
Automatic Heat Up function is deactivated.

Note: by selecting another cooking zone at the same time,

the symbol 6 (7) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

e Pause

The Pause function allows active functions on the hob to be
suspended, bringing the cooking power to zero.

Activation:

[N
* press I | (9), the symbol # #will flash on the display (2)
To deactivate the function:

. pressl |(9) the Selection bar (3) will light up

+ press/slide on the Selection Bar (3) to deactivate the
function.

Note: deactivation restores the conditions of the hob before
the pause; the hob continues to work with the same
settings previously set.

Note: if after 10 minutes, the Pause Function is not
deactivated, the hob will turn off automatically.

Note: the Pause Function does not affect the extraction.

© “STAND ALONE” Timer

The Timer function is a countdown independent of the
cooking zones (and the extraction zone).




The Timer is activated by pressing the Zone/Display (4).

Use the symbols = + (5) to set the duration of the
Timer, which is shown in the Zone/Display (4)

Note: wait 10 seconds without pressing any other
command, so that the countdown starts.

The Timer can be set up to a maximum of 1(h) and
59(min.) The Zone/Display (4) will show the remaining
time; an acoustic signal will be emitted at the end of the
countdown.

Note: When the remaining time is less than 10 minutes, a
fixed dot will appear in the timer after the first number.

Displayed value Remaining time

1h and 35 min

1min. and 35 sec.

To switch off the Timer:
+ select Zone/Display (4)

+ set the duration of the Timer to Zero

— +p

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager is a control function that allows the
maintaining of heat at a constant temperature, at an
optimised power level; ideal to keep ready-cooked foods
warm. The Temperature Manager function is activated the

, using

first time the key (8) is pressed.

]
The symbol U‘appears in the display (2) of the zone that is
working in the Temperature Manager

Note: by selecting another cooking zone at the same time,

the symbol ﬂz (8) will go back to being illuminated with
light intensity, and it will be possible to proceed, also for
this zone, with the activation of the function; in any case,
the function remains active in the zone in which it has
already been set, as indicated in the Display (2).

* Press (8) again to deactivate and switch off, until the

level shown in the Display (2) is brought to 3

Note: if there are several zones operating in Temperature
Manager (Warming Function) mode, select the desired
zone first using the Selection zone (2); the function can
also be deactivated using the Selection bar (3), by

bringing the Power Level to 8
USING THE EXTRACTOR

o Switching the extraction system on:
+ Switch on the hob as indicated in the “Power-on” chapter
on “using the hob”;
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e Extraction speed (power):

7.8
The extractor has 4 speed (power) levels from (=7 to 59,
Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):
to the right to increase the power level, to the left to
decrease the power level.

Note: The set power level will be displayed in the
Selection/Display area (12)

e Power Booster

The extractor is equipped with 1 additional extraction level
called Power Booster; it is timed and it lasts 5 minutes.

To select it, touch and slide your fingers along the
Selection bar (3) (beyond the level '8); this flashing

symbol will be displayed: P
Note: after the five minutes, the power will go back to the
previously set level.

 Automatic mode
The hood will turn on at the most suitable speed, adapting
the extraction capacity to the maximum cooking level used
in the cooking zones.

When the cooking zones are switched off, the hood adapts
its extraction speed, decreasing it gradually, to eliminate
residual vapours and odours.

To activate this function:

Press (14);
Repeat the operation to deactivate.

=
Note: if, during automatic operation, the speeds from o

8 are selected using the Selection bar (3), automatic
operation is interrupted; if, on the other hand, the Power
Booster is selected, automatic operation will resume at the

end of the timer and, in the meantime, the symbol

keeps flashing.

Note: if the hob automatically shuts down with Automatic
mode active, the extractor fan will automatically turn off
gradually.

o Filter saturation indicator

The hood indicates when filter maintenance is needed:

For the carbon/ceramic odour filters, FILTER (13) lights up
For the grease filter, FILTER (13) lights up and flashes
Note: this function is disabled by default (see how to
enable it in the paragraph "Activation of filter saturation
indicator")

© Reset filter saturation

After performing maintenance on the filters (grease and/or
carbon/ceramic) press and hold FILTER (13); it will turn off
and the indicator counter will restart.



o Activation of filter saturation indicator
Note: This indicator is normally deactivated.
To activate it, proceed as follows:

+ switch on the hob (D;

+ with the extraction motor and cooking zones off, press the
Selection zone (12)

* press and hold HOOD (11) until the Display (12) shows

7
the letters 8 and L flashing alternately.

) [ i
E = carbon/ceramic odour filters; £ = grease filters;

CARBON/CERAMIC ODOUR FILTERS

+ press the Display (12) when the letter 8 appears
POWER TABLE

+ press FILTER (13) fixed light.

« press and hold HOOD (11) again to confirm the activation
of the carbon/ceramic

odour filter.

GREASE FILTER

« press the Display (12) when the letter 8 appears

+ press FILTER (13) flashing light.

+ press and hold HOOD (11) again to confirm the activation
of the grease filter indication.

Power level Cooking type

Use (based on cooking experience and habits)

P Heat quickly

raises the temperature of food in a short space of time to
boiling point for water, or to quickly heat cooking liquids

5 _ ﬂ Brown - cook - stew - fry - grill

Max power
8 . 9 Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly
L browning, fast rolling boil, cooking and grilling (for brief
¥ - fry - boil -
. 38 Brown - fry - boil - grill periods, 5-10 minutes)
High power

browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for me-
dium periods, 10-20 minutes), pre-heat accessories

8 - S Cook - stew - fry - grill

stewing, light rolling boil, cooking (for long periods), dress-
ing pasta

Medium 88 Cooking - simmering - thickening -

longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompany-

power creaming ing liquids (e.g. water, wine, stock, milk), dressing pasta
. ) . - longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces,
! Cooking - simmering - thickening - ) f R )
8 8 . roasts, fish) with accompanying liquids (e.g. water, wine,
creaming .
stock, milk)
Q. 8 Melt - thaw - keep warm - st melting butter, gently melting chocolate, defrosting small
products
Low power - keeping small portions of just-cooked food warm or main-
3 |Melt-thaw - keep warm - stir taining dishes at serving temperature and creaming risot-
tos
OFF 3 Support surface Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat

from the end of cooking, signalled by H-L-O)

4. MAINTENANCE

Please note! Before any cleaning or maintenance,
make sure the cooking zones are switched off and the
heat indicator has turned off.

x For product maintenance, see the images at the end
of the installation marked by this symbol.

HOB MAINTENANCE

o Cleaning the induction hob
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The hob must be cleaned after each use.

Important:

+ Do not use abrasive sponges, scouring pads. Their use,
over time, may ruin the glass.

+ Do not use irritant chemical detergents such as oven
sprays or stain removers.

+DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

After each use, leave the hob to cool and clean it to remove
deposits and stains caused by food residue. Sugar or food
with a high sugar content damage the hob and must be



removed immediately. Salt, sugar and sand may scratch
the glass surface. Use a soft cloth, paper towel or specific
products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

° X D Cleaning the liquid collection channel :

In the event large quantities of liquids accidentally spill out
of the pots, they can be drained using the drain valve on
the bottom part of the product so as to eliminate any
residue and ensure maximum hygiene levels.

For a more complete and in-depth clean, the bottom
collection channel can be completely removed.

° X E Cleaning the metal grille:

The grille must be washed by hand with hot water and
neutral detergent, then dried thoroughly to prevent
oxidation.

EXTRACTOR FAN MAINTENANCE

o Cleaning the extractor fan :

For cleaning, use ONLY a cloth moistened with neutral
liquid detergents.

DO NOT USE CLEANING UTENSILS OR TOOLS!

Avoid the use of products containing abrasives. DO NOT

5. ASSISTANCE
TROUBLESHOOTING TABLE

USE ALCOHOL!

° XA Grease filter maintenance:

Traps grease particles generated by cooking.

Must be cleaned once a month (or when indicated by the
filter saturation indication system), with non-aggressive
detergents, either by hand or in the dishwasher at low
temperatures and in a short cycle. When cleaned in the
dishwasher, the metal grease filter may discolour, but its
filtering characteristics remain unchanged.

° XB Ceramic activated carbon filter maintenance
(For Recirculating Version only):

Traps unpleasant odours generated by cooking. The
product comes with a set of odour filters.

The saturation of the odour filters can occur after
somewhat prolonged use depending on the type of cooking
and how regularly the grease filter is cleaned. The odour
filters can be thermally regenerated every 2/3 months in an
oven pre-heated to 200°C for 45 minutes. The correct
regeneration of the filter ensures that it can constantly filter
efficiently for 5 years.

Please note! Do not place the filters on the floor of the
oven but rather in a tray, positioned at an intermediate
height.

Informative code Description

Possible causes Solution

The command zone switches off

The temperature inside the elec- | Wait for the hob to cool be-

induction module

E*E’ due to an excessively high tem- tronic parts is too high fore reusing it
perature

5’5' Container unsuitable Loss of magnetic properties Remove the pot

,,,,,, Communication problems No power supply to the module; | Disconnect the hob from the

En5 between the user interface and | the power cable has not been |electrical network and check

connected correctly or it is faulty

the connection

For all other error sig-
nals

Call customer service and report the error code

CUSTOMER SERVICE

Before contacting Customer Service

1. Check that the problem cannot be solved by consulting the points in "Troubleshooting".
2. Switch the device off and on again to see if the problem resolves itself.
If the fault persists after the above checks, contact the nearest Customer Service centre.
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Die in diesem Handbuch aufgefiihrten Anleitungen
miissen streng eingehalten werden. Es wird fiir allféllige
Zwischenfélle, Schaden und Brénde im Gerat nicht
gehaftet, die aus der Nichteinhaltung der in diesem
Handbuch aufgefiihrten Anleitungen stammen. Das Gerat
ist ausschlieRlich fir den hauslichen Gebrauch zum
Kochen von Lebensmitteln und zum Absaugen von
Dampfen aus dem Kochvorgang selbst bestimmt. Andere
Verwendungen (wie z.B. die Raumheizung) sind verboten.
Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir Missbrauche oder
fehlerhafte Einstellungen der Steuerelemente ab.

Das Gerdt kann von den Zeichnungen in dieser
Broschiire abweichen, die Gebrauchs-, Wartungs- und
Installationsanweisungen bleiben jedoch unveréndert.
o Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch: Es gibt wichtige
Informationen zur Installation, zum Gebrauch und zur
Sicherheit.

o Nehmen Sie keine elektrischen Anderungen am Gerat
vor.

e Prifen Sie vor der Installation des Gerats, dass keines
der Komponenten beschadigt ist. Sollten Beschadigungen
vorhanden sein, den Handler kontaktieren und die
Installation nicht fortsetzen.

e Priifen Sie vor der Installation die Integritat des Gerats.
Sollten Beschadigungen vorhanden sein, den Handler
kontaktieren und die Installation nicht fortsetzen.

ﬁ: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile
kénnen separat im Fachhandel erworben werden.

*: die mit diesem Symbol gekennzeichneten Teile sind
optionales Zubehdr, das nur bei einigen Modellen geliefert
wird und auf den Websites www.elica.com und
www.shop.elica.com erworben werden kann.

1. SICHERHEIT UND
RICHTLINIEN

/N ALLGEMEINE SICHERHEIT

Achtung! Diese Anleitungen genau einhalten: e Das
Produkt  muss  vor  der  Durchfihrung  von
Installationsarbeiten von der Stromversorgung getrennt
werden. e Die Installation oder Wartung muss von einem
spezialisierten Techniker in Ubereinstimmung mit den
Anweisungen des Herstellers und unter Beachtung der
geltenden ortlichen Sicherheitsvorschriften  durchgefihrt
werden. Keinen Bauteil des Produkts reparieren bzw.
ersetzen, wenn nicht spezifisch im Bedienungshandbuch
gefordert. @ Die Erdung des Produkts ist gesetzlich
vorgeschrieben. e Das Stromversorgungskabel muss lang
genug sein, um den Anschluss des im Schrank versenkten
Produkts an die Stromversorgung zu erméglichen. ® Damit
die Installation den giiltigen Sicherheitsvorschriften
entspricht, ist ein normgerechter allpoliger Schalter

notwendig, der die vollstandige Trennung vom Netz unter
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den Bedingungen der Uberspannungskategorie IIl gemaR
den Installationsregeln  gewahrleistet. e  Keine
Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungen verwenden. e
Nachdem die Installation abgeschlossen wurde, diirfen die
elektrischen Komponenten fir den Benutzer nicht mehr
zuganglich sein. e Das Produkt und seine zugénglichen
Teile werden wahrend der Verwendung heifl. Darauf
achten, die Heizelemente nicht zu berlhren. e Darauf
achten, dass Kinder mit dem Produkt nicht spielen. Kinder
fernhalten und Uberwachen, da die zugénglichen Teile
wahrend der Benutzung sehr heilt werden konnen. e Fiir
die Menschen, die einen Herzschrittmacher und ein aktives
Implantat tragen, ist es wichtig zu priifen, dass ihr
Herzschrittmacher mit dem Produkt kompatibel ist. ® Die
Heizelemente des Produkts wahrend und nach der
Benutzung nicht beriihren. e Kontakt mit Tiichern oder
anderen entziindbaren Materialien vermeiden, bis alle
Komponenten des Produkts ausreichend abgekiihlt sind;
es besteht Brandgefahr. @ Kein entflammbares Material
auf dem Produkt bzw. in seiner Néhe liegen lassen. o
Uberhitzte Fette und Ole fangen leicht Feuer. Den
Kochvorgang von Lebensmitteln (iberwachen, die reich an
Ol und Fett sind. @ Wenn die Oberflache Risse oder
Briiche aufweist, das Produkt abschalten, um die
Mdglichkeit eines Stromschlags zu vermeiden. e Das
Produkt ist nicht dafiir bestimmt, durch eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem
eingeschaltet zu werden. e Der unlberwachte
Kochvorgang auf einem Kochfeld mit Ol und Fett kann
gefahrlich sein und Brénde verursachen. e Der
Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein kurzdauerndes
Kochen muss laufend (berwacht werden. e NIE
versuchen, die Flammen mit Wasser zu l6schen. Das
Produkt stattdessen abschalten und die Flammen z.B. mit
einem Topfdeckel oder einer Feuerldschdecke ersticken. ®
Brandgefahr: Keine Gegenstande auf die Kochflache
stellen. @ Verwenden Sie keine Dampfreiniger, es besteht
Stromschlaggefahr. @ Legen Sie keine Metallgegenstande
wie Messer, Gabeln, Léffel und Deckel auf die Oberflache
des Kochfeldes, da diese sich diberhitzen kdnnten. e Bevor
Sie das Produkt an das Stromnetz anschlieBen:
Uberprifen Sie das Typenschild (auf dem unteren Teil des
Produkts), um sicherzustellen, dass die Spannung und
Leistung mit der des Netzes ubereinstimmen und dass die
Anschlussbuchse geeignet ist. Im Zweifelsfall einen
qualifizierten Fachelektriker konsultieren.

Wichtig: @ Das Kochfeld nach der Benutzung mit seiner
Steuervorrichtung abschalten und sich nie auf dem
Topffiihler verlassen. e Die Austritte von Flussigkeiten
vermeiden. Daher soll die Warmeerzeugung zum Kochen
oder Aufwarmen von Flissigkeiten abgesenkt werden.
Die Heizelemente mit leeren Topfen und Pfannen oder
ohne Behélter nie eingeschaltet lassen. @ Wenn Sie mit
dem Kochen fertig sind, schalten Sie die entsprechende
Kochzone aus. @ Verwenden Sie niemals Alufolie zum
Kochen und legen Sie niemals aluminiumverpackte
Produkte direkt auf. Das Aluminium wirde schmelzen und
lhr Produkt unwiderruflich beschédigen. e Niemals eine
Konserven- oder Blechdose erhitzen, ohne sie vorher



gedffnet zu haben: Sie kdnnte explodieren! Diese Warnung
gilt fiir alle anderen Sorten von Kochfeldern. e Die
Benutzung einer hohen Leistung wie die Booster-Funktion
eignet sich nicht zum Aufwérmen von einigen
Flussigkeiten, wie z.B. das Bratdl. Uberhohte Warme
kénnte gefahrlich sein. In diesen Fallen wird die Benutzung
einer niedrigeren Leistung empfohlen. e Die Behélter
mussen direkt auf das Kochfeld gestellt werden und
zentriert sein. Auf keinen Fall diirfen andere Gegenstande
zwischen Herd und Kochfeld eingesetzt werden. e Bei
hohen Temperaturen senkt das Produkt die Leistungsstufe
der Kochbereiche automatisch ab. e Trennen Sie das
Produkt vor jeder Reinigung oder Wartung von der
Stromversorgung, indem Sie den Stecker ziehen oder den
Hauptschalter der Wohnung betatigen. e Bei allen
Vorgéngen der Installation und Wartung
Arbeitshandschuhe verwenden. e Das Produkt darf von
Kindern ab dem Alter von 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne Erfahrung oder notwendige
Kenntnisse nur benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder vorher Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Produkts und zum Verstandnis der damit
verbundenen Gefahren erhalten. e Kinder miissen
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit
dem Produkt spielen. @ Die Reinigung und Wartung darf
nicht von Kindern ohne Aufsicht ausgefiihrt werden. e Der
Raum muss iber eine ausreichende Bellftung verfiigen,
wenn das Produkt gleichzeitig mit anderen Geréten, die
Gas oder andere Brennstoffe verbrennen, verwendet wird.
o Das Produkt muss regelmafRig (MINDESTENS EINMAL
PRO MONAT) innen und aulen gereinigt werden;
beachten Sie in jedem Fall die Wartungsanweisungen. e
Wenn Sie das Produkt nicht reinigen und die Filter nicht
austauschen / reinigen, kann dies zu Brandgefahr fiihren.
e Flammbieren ist absolut verboten. e Der Einsatz der
freien Flamme ist fir die Filter schadlich und kann zu
Branden fiihren, weswegen er in jedem Fall vermieden
werden. e Das Frittieren muss unter Kontrolle durchgefiihrt
werden, um zu verhindemn, dass sich (berhitztes Ol
entziindet. ® Achtung! Wenn das Kochfeld eingeschaltet
ist, konnen die zuganglichen Teile des Geréts heift werden.
e Achtung! Schliefen Sie das Produkt erst dann an das
Stromnetz an, wenn die Installation vollstandig
abgeschlossen ist. e Hinsichtlich der technischen und
sicherheitstechnischen MaRnahmen zur Ableitung der
Démpfe sind die Vorschriften der zustandigen ortlichen
Behdrden strikt. @ Die angesaugte Luft darf nicht in einen
Kanal geleitet werden, der fiir die Abfiihrung der
Rauchgase von Geraten, die mit Gas oder anderen
Brennstoffen betrieben werden, verwendet wird. e
Benutzen Sie das Produkt niemals ohne korrekt montiertes
Gitter! e Zur Installation nur die mit dem Produkt
gelieferten Befestigungsschrauben verwenden oder, falls
nicht geliefert, den entsprechenden Schraubentyp kaufen.
Die korrekte Lénge fir die Schrauben, die in der
Installationsanleitung angegeben sind, verwenden. e
Wenn gleichzeitig dieses Produkt und andere Gerate

verwendet werden, die nicht mit Strom versorgt werden,
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darf der Unterdruck im Raum 4 Pa (4 x 10-5 bar) nicht
Uberschreiten. e Es ist wichtig, dieses Handbuch
aufzubewahren, damit Sie es jederzeit einsehen konnen.
Bei einem Verkauf, einer Ubergabe oder einem Umzug soll
sichergestellt werden, dass das Handbuch mit dem Produkt
bleibt.

/N SICHERHEIT BEIM ELEKTRISCHEN
ANSCHLUSS

e Trennen Sie das Produkt vom Stromnetz. e Die
Installation muss von qualifizietem  Fachpersonal
vorgenommen werden, das die geltenden Vorschriften in
Bezug auf Installation und Sicherheit kennt. e Der
Hersteller lehnt jede Verantwortung gegeniiber Personen,
Tieren oder Gegenstanden im Falle der Nichteinhaltung der
in diesem Kapitel aufgefiihrten Richtlinien ab. e Das
Stromkabel muss ausreichend lang sein, um den Ausbau
des Kochfelds aus der Arbeitsflache zu ermdglichen. e
Sich vergewissern, dass die auf der Datenplakette am
Boden des Produkts angegebene Spannung mit der
Spannung des Hauses Ubereinstimmt, in dem das Gerét
installiert wird. @ Keine Verlangerungen benutzen. e Das
Erdungskabel muss 2 c¢cm langer als die anderen Kabel
sein. e Wenn das Produkt nicht mit einem Netzkabel
ausgestattet ist, verwenden Sie ein Kabel mit einem
Mindestleiterquerschnitt von 2,5 mm2 fir eine Leistung bis
7200 Watt; fur eine hohere Leistung muss es 4 mm2
betragen). ® Die Temperatur des Kabels darf an keiner
Stelle die Umwelttemperatur um 50°C Ubersteigen. e Das
Gerédt ist dafir bestimmt, stdndig am Stromnetz
angeschlossen zu sein. Aus diesem Grund muss der
Anschluss an das Stromnetz iber einen standardméafigen
allpoligen Sicherheitsschalter erfolgen, der die vollstandige
Trennung vom Netz unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il sichert und der nach der
Installation einwandfrei zuganglich ist.

o Achtung! Der Austausch des Verbindungskabels muss
von dem autorisierten technischen Kundendienst oder
einer Person mit &hnlicher Qualifikation durchgefihrt
werden.

e Achtung! Bevor man den Stromkreis wieder an das
Stromnetz anschlieBt und seinen ordnungsgemaRen
Betrieb Uberprift, sich immer vergewissern, dass das
Stromkabel ordnungsgeman montiert wurde.

POWER LIMITATION: (Leistungsbegrenzer) Das Produkt ist
mit einer Leistungsbegrenzungsfunktion ausgestattet, mit
der Sie eine maximale Absorptionsschwelle (kw) einstellen
kénnen

Die Einstellung muss vorgenommen werden, wenn das
Produkt an das Netz angeschlossen oder wieder an das
Netz angeschlossen wird (innerhalb der folgenden 2
Minuten). Bemessen Sie den Schutz des elektrischen
Systems entsprechend der gewahlten
Leistungsbegrenzungsstufe. Die Einstellungssequenz fir
die Leistungsbegrenzung finden Sie in diesem Handbuch
im Abschnitt Betrieb.

KIT WINDOWS: Das Produkt ist fiir den Gebrauch in
Kombination mit einem KIT Sensor Window (nicht vom



Hersteller mitgeliefert) ausgeriistet. Wenn man das KIT
Sensor Window (nur im ABSAUGMODUS) installiert,
schaltet sich die Luftabsaugung jedes Mal ab, wenn das
Fenster im Raum, an dem das KIT angebracht worden ist,
geschlossen ist. Der elektrische Anschluss des KITs an
das Gerait muss von einem spezialisierten
Fachtechniker ausgefiihrt werden. Das KIT muss
gemaB .den Sicherheitsvorschriften, die fiir das Bauteil
und den Einsatz mit dem Gerdt gelten getrennt,
zertifiziert werden. Die Installation muss im Einklang
mit den geltenden Regelungen fiir Hausanlagen
ausgefiihrt werden.

ACHTUNG: Die Kabel, mit denen das Kit an das Gerat
angeschlossen wird, miissen zu einem zertifizierten
Kreislauf mit  Sicherheitskleinspannung  (SELV)
gehoren. Der Hersteller des Geréts haftet nicht fiir
eventuell auftretende Probleme, Schaden oder Briande
durch Mangel und/oder Funktionsstorungen und/oder
nicht fachgerechter Installation des KITs.

/\ SICHERHEIT BEI DER INSTALLATION

o Die elektrische und mechanische Installation muss von
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

e Bevor man die Installation beginnt: Nachdem das
Produkt ausgepackt wurde, kontrollieren Sie, ob das
Produkt wahrend des Transports beschédigt wurde, und
kontaktieren Sie bei Problemen den Handler oder
Kundendienst, bevor Sie mit der Installation beginnen;
kontrollieren Sie, ob das gekaufte Produkt in den
ausgewahlten Installationsbereich passt; kontrollieren Sie,
ob in der Verpackung neben dem Produkt (fir den
Transport) weiteres Material (zum Beispiel Umschlage mit
Schrauben,  Garantien usw.) verpackt ist, das
herausgenommen und aufbewahrt werden muss;
kontrollieren Sie auBerdem, dass im Installationsbereich
ein Stromanschluss vorhanden ist

o Vorbereitung des Mobels zum Einbau:

+ Das Produkt darf nicht auf Kihischrénke,
Gefrierschranke, Geschirrspiller, Ofen, Herde,
Waschmaschinen und Trockner installiert werden; flihren
Sie alle Schneidearbeiten am Mébel aus, bevor Sie das
Kochfeld einbauen und entfernen Sie sorgféltig die ganze
Spéne.

+ Das Produkt ist fiir den Einbau in eine 2-6 cm dicke
Arbeitsplatte vorgesehen, bei TOP-Installation; 2,5-6 cm
bei FLUSH-Installation.

Der Mindestabstand zwischen dem Kochfeld und der Wand
muss mindestens 5 cm frontal, mindestens 4 cm seitlich
und mindestens 50 cm von den oberen Hangeschranken
betragen.

Hinweis = Die vorgeschlagenen Absténde sind Richtwerte:
Beachten Sie bei der Gestaltung der Rdume die Angaben
des Kichenherstellers.

* Fiir eine optimale Installation der Version mit Filter
empfehlen wir, eine Offnung in den Sockel zu schneiden,
auf das ein kommerzielles Gitter kommt.

+  Wichtig:verwenden Sie einen  Einkomponenten-

Dichtungskleber (S), der eine Temperaturbestandigkeit von
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bis zu 250° aufweist; vor dem Einbau miissen die zu
verklebenden Flachen griindlich gereinigt werden, wobei
alle Substanzen, welche die Haftung beeintrachtigen
kénnten (z.B.: Trennmittel, Konservierungsmittel, Fette,
Ole, Staub, Reste von alten Klebstoffen usw.), entfernt
werden mussen; der Kleber muss gleichmaRig Uber den
gesamten Umfang des Rahmens verteilt werden; nach dem
Verkleben muss der Kleber etwa 24 Stunden trocknen.

e Achtung! Wenn die Schrauben und die
Befestigungsvorrichtungen ~ nicht  gem&R  diesen
Anleitungen installiert werden, kann es zu elekirischen
Risiken kommen.

o Hinweis: Um das Produkt korrekt zu installieren,
empfehlen wir, die Leitungen mit einem Klebeband mit den
folgenden Eigenschaften zu umwickeln: Elastische Folie
aus weichem PVC mit Acrylatkleber; der die Norm DIN EN

60454 einhalten muss; flammverzégernd; optimale
Alterungsfestigkeit; bestéandig gegen
Temperaturschwankungen; verwendbar bei niedrigen
Temperaturen.

ENTSORGUNG AM ENDE DER
LEBENSDAUER

Dieses Gerit ist in Ubereinstimmung mit der eu-
:g ropéischen Richtlinie 2012/19/EU - UK SI 2013

No.3113, Waste Electrical and Electronic Equip-
B ment (WEEE) - gekennzeichnet worden.

Stellen Sie sicher, dass dieses Produkt ordnungsgemaf
entsorgt wird. Der Benutzer trdgt dazu bei, mdgliche
negative Umwelt- und Gesundheitsfolgen zu vermeiden.
Das Symbol auf dem Produkt oder auf der
Begleitdokumentation weist darauf hin, dass dieses
Produkt nicht als Hausmill behandelt werden darf, sondern
bei der entsprechenden Sammelstelle fiir das Recycling
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten abgegeben werden
muss. Das Produkt gemaR den lokalen Vorschriften zur
Abfallentsorgung beseitigen. Weitere Informationen zur
Behandlung, Wiederverwertung und zum Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von der zustandigen Oortlichen
Behérde, dem Hausmillentsorgungsdienst oder dem
Geschaft, in dem das Produkt gekauft wurde.

BESTIMMUNGEN

Gerat, das in Ubereinstimmung mit den Normen entwickelt,
getestet und hergestellt wurde:

+ Sicherheit: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Leistung: EN/IEC 61591; ISO
5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/IEC
60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564; IEC
62301.EN 60350-2; « EMV: EN 55014-1; CISPR 14-1; EN
55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG

Vorschldge fiir die korrekte Anwendung zur Verringerung
der Umweltbelastung: Wenn Sie mit dem Kochen
beginnen, schalten Sie das Gerat mit minimaler
Geschwindigkeit ein und lassen Sie sie auch nach dem



Ende des Kochvorgangs noch einige Minuten
eingeschaltet. Erhéhen Sie die Geschwindigkeit nur bei
groen Mengen an Rauch und Dampf, wobei die Booster-
Funktion nur in Extremfillen verwendet wird. Um die
Effizienz des Geruchsminderungssystems
aufrechtzuerhalten, sollten Sie den/die Kohlefilter bei
Bedarf austauschen. Um den Fetffilter effizient zu halten,
reinigen Sie ihn bei Bedarf. Um die Effizienz zu optimieren
und den L&rm zu minimieren, verwenden Sie den in diesem
Handbuch angegebenen maximalen Durchmesser des
Kanalsystems.

2. VERWENDUNG
VERWENDUNG DES KOCHFELDS

Das System des Induktionskochen basiert auf dem
physischen Phanomen der magnetischen Induktion. Die
Grundeigenschaft dieses Systems ist die direkte
Ubertragung der Energie vom Generator an den Topf.
Vorteile: Im Vergleich mit Elektrokochfeldern ist lhr
Induktionskochfeld: Sicherer: Niedrigere Temperatur auf
die Glasoberflache. Schneller: Kirzere Aufwarmzeiten fiir
die Gerichte. Praziser: Das Kochfeld reagiert sofort auf
lhre Befehle. Effizienter: 90% der aufgenommenen
Energie wird in Warme umgewandelt. Dariber hinaus wird,
sobald der Topf vom Kochfeld weggenommen wird, die
Ubertragung der Warme sofort unterbrochen, damit
nutzlose Warmeverschwendung vermieden wird.

VERWENDUNG KOCHBEHALTER

o Behalter zum Kochen

m Nur Topfe verwenden, die dieses Zeichen tra-
gen.
Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberflache des
Kochfelds zu vermeiden, keine Behalter benutzen:

+ die keinen perfekt flachen Boden haben;

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden
haben;

+ die einen rauen Boden haben, um die Oberflache des
Kochfelds nicht zu verschrammen;

+ Keine heilen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

+ Nicht jedes fur die Induktion geeignete Kochgeschirr
arbeitet  effizient, da der Boden teilweise aus
ferromagnetischem Material besteht!! Beim Kauf von
Topfen und Pfannen ist auf folgendes zu achten:

+ Der Boden muss vollstandig aus ferromagnetischem
Material sein. Andernfalls werden sowohl die Effizienz der
Warmelibertragung als auch ihre  GleichmaRigkeit
verringert, wobei die Temperaturen der Oberflache der
Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet
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+ Der Boden darf kein Aluminium enthalten: Das
Kochgeschirr erwérmt sich nicht und wird mdglicherweise
auch von den Induktoren nicht erkannt.

+ Nicht gerade Bdden oder mit rauen Oberflachen.

+ Sie entziehen Kontaktflache zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringern die Effizienz und verschlechtern
das Kocherlebnis.

oBereits existierende Behalter

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach
mit einem Magnet gepriift werden. Die Tépfe sind nicht
geeignet, wenn sie nicht magnetisch fiihlbar sind. Auch in
diesem Fall gelten die Anweisungen, die im
vorhergehenden Abschnitt angefiihrt sind.

o Empfohlene Topfboden-Durchmesser

WICHTIG: Wenn die Tdpfe nicht iiber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen
nicht ein. Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser
des Topfs fiir den jeweiligen Kochbereich zu erfahren,
siehe illustrierten Teil dieses Handbuchs.

o Energieeinsparung

Verwenden Sie Topfe mit einem gleichgroRen Boden wie
der Kochbereich; verwenden Sie nur Tépfe und Pfannen
mit flachen Boden; wenn mdglich, lassen Sie den Deckel
wahrend des Kochens auf den Toépfen; kochen Sie
Gemise, Kartoffeln usw. mit nur wenig Wasser, um die
Kochzeit zu verringern; wenn Sie einen Druckkochtopf
benutzen, verringern sich der Energieverbrauch und die
Kochzeit noch einmal; stellen Sie den Topf in die Mitte des
auf dem Koch eingezeichneten Kochbereichs.

VERWENDUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

Das Absaugsystem kann in der Absaugversion mit externer
Abflihrung oder internem UmwaélZfilter eingesetzt werden.

Besuchen Sie die Webseiten www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette
der verfiigharen Kits zu Uberpriifen und die verschiedenen



Installationen  sowohl Filter als auch Absaugung
durchfiihren zu kénnen.
° d Version mit Absaugung:

Die Dampfe werden nach auBen iber eine Reihe von
Rohrleitungen abgefiihrt (miissen separat gekauft werden).
Das Produkt an Rohre und Austritts6ffnungen anschliefien,
die tiber einen Durchmesser verfligen, der dem Luftauslass
(Anschlussflansch) entspricht. Flir néhere Informationen
hinsichtlich der Rohre und deren Abmessungen siehe die
Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - bezuglich
des Zubehdrs. Die Verwendung von Rohren und
Austrittséffnungen an der Wand mit einem geringerem
Durchmesser  fiihrt  zu  einer  Verringerung  der
Absaugleistungen und einem deutlichen Anstieg der
Gerauschentwicklung. Aus diesem Grund ist diesbeziiglich
jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten: « Es wird ein
Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7
Metern empfohlen. ¢ Auf einer Gesamtlénge von 7 linearen
Meter sollten maximal zwei 90° Kurven verwendet werden
* Vermeiden Sie zu starke Wechsel bei den
Leitungsquerschnitten, besser immer einen Querschnitt
von @ 150 mm (oder rechteckig 222 x 89 mm) verwenden.

¥ Version mit Filter:

Die Abzugsluft strdmt durch eingebaute Fett- und
Geruchsfilter und wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet.
Das Produkt wird mit all jenem Zubehor geliefert, das fiir
eine Standardinstallation mit Luftaustritt aus der
Vorderseite des Mdbelsockels notwendig ist. Das Produkt
ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgeriistet. Fir mehr
Informationen  siehe die Seite zum Zubehdr der
Filterversion (in dem Teil mit den Abbildungen dieses
Handbuchs).

3. FUNKTIONSWEISE

BEDIENFELD
T.  Funktion
1 ON/OFF Kochfeld/ Wrasenabzug des jeweiligen

Kochfelds

2 Auswahl des Kochbereichs / Display Kochbereich
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Erhdhung/Senkung der Leistungsstufe und der Ge-
schwindigkeit (Leistung) der Absaugung




Anzeige der Leistungsstufe und der Geschwindigkeit
(Leistung) der Absaugung

4 Aktivierung des Timers ,STAND ALONE*

DISPLAY KOCHBEREICH

Auf den Displays beziiglich der Kochbereiche wird
Folgendes angezeigt:

Display: Timer ,STAND ALONE‘ / Timer Kochbe- Funktion Wert
ich.
reie Eingeschalteter Kochbereich 8

5 Erhhung/Verringerung der  Timer-Zeit ,STAND
ALONE* / Timer Kochbereich. Power Level (Leistungsstufe)

6  Aktivierung Timer Kochfeld Residual Heat Indicator (Anzeige der Rest- H
Angabe Timer Kochfeld aktiv warme)

7 Aklivierung Automatic Heat Up (automatisches Auf- Pot Detector (Kochtopferkennung) g
heizen). Funktion Temperature Manager (Tempera- iy
Aktivierung des Temperature Manager (Warming turmanager) aktiv

8 Function) (Temperaturmanager - Warmhaltefunktion) [¥]

P g Funktion Pause I

9  Pause

10 Key Lock (Tastensperre)

11 Anzeige Geblase aktiv

Aktivierung Anzeige Filtersattigung
12 Auswahl/Aktivierung Geblase

Display Geblase

Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter

13  Reset Séttigung Filter

14  Aktivierung automatische Funktion Geblase

WAS VOR DEM BEGINN ZU WISSEN IST

Alle Funktionen dieses Kochfelds wurden unter Beachtung
der strengsten Sicherheitsvorschriften geplant. Aus diesem
Grund:

* Einige Funktionen aktivieren sich nicht oder
deaktivieren sich automatisch in Abwesenheit von
Topfen auf dem Herd oder wenn diese falsch
positioniert sind.

* In anderen Fallen deaktivieren sich die aktivierten
Funktionen automatisch nach wenigen Sekunden, wenn
die gewahlte Funktion eine weitere Einstellung, die nicht
eingegeben wurde, bendtigt (zB.. ‘Das Kochfeld
einschalten” ohne “Den Kochbereich wahlen” und die
“Betriebstemperatur”, oder die “Funktion Lock” oder
diejenige des “Timer”).

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man
sich dem Kochbereich nicht néhern.

Achtung! Im Falle (zum Beispiel) von langerer
Verwendung kénnte das Abschalten des Kochbereichs
nicht umgehend erfolgen, da er sich in Phase der
Abkuhlung befindet; auf dem Display der Kochbereiche

erscheint das Symbol H um anzuzeigen, dass er sich in
dieser Phase befindet. Solange die Anzeige sich nicht
ausschaltet ist, darf man sich dem Kochbereich nicht
nahern.
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Funktion Automatic Heat UP (automatisches
Aufheizen)

EIGENSCHAFTEN DES KOCHFELDS

o Safe Activation (sichere Aktivierung)

Das Produkt aktiviert sich nur in Anwesenheit von Topfen
auf dem Kochfeld: Der Heizprozess startet nicht oder
unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder Entfernung
der Topfe.

o Pot Detector (Kochtopferkennung)

Das Produkt erfasst automatisch das Vorhandensein von
Topfen auf den Kochbereichen.

o Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung)

Aus Sicherheitsgriinden besitzt jeder Kochbereich eine
maximale  Betriebsdauer, die vom  eingestellten
Leistungsniveau abhangt.

o Residual Heat Indicator (Angabe der Restwarme)

Beim Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen
wird das Vorhandensein von Restwdrme  mit
entsprechendem optischem Signal auf dem Display des

0

bezliglichen  Kochbereichs durch das Symbol H
angezeigt.

VERWENDUNG DES KOCHFELDS
Anmerkung: Zur Aktivierung jeglicher Funktion ist es
vorher notwendig, den gewtinschten Bereich zu aktivieren
o Einschalten

Kurz auf (D ON/OFF (1) Kochfeld/ Wrasenabzug driicken

(antippen): Das Symbol (D leuchtet auf, Wenn man
weiter driickt: Es werden alle verfiigharen Funktionen
kurz angezeigt, danach bleiben nur die Hauptfunktionen
aktiviert; die anderen kénnen wahrend des Gebrauchs des
Gerats benutzt werden und werden sich dann aktivieren.
WICHTIG: Alle verfiigbaren Funktionen werden mit
leichtem Licht beleuchtet, das nur beim Aktivieren
intensiver wird.

Zum Abschalten erneut driicken



Anmerkung: Diese Funktion hat den Vorrang vor allen
anderen.

o Wahl der Kochbereiche

Den Bereich Auswahl/Display (2) fir den gewiinschten
Kochbereich antippen (driicken).

o Power Level

Das Feld hat 9 Leistungsstufen. Den Auswahlbalken (3)
antippen und mit dem Finger entlanglaufen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;

nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte Leistungsstufe wird im Bereich Auswahl/
Display (2) angezeigt

o Power Booster (Leistungsverstarker)
Das Produkt ist mit einer zusatzlichen Leistungsstufe

ausgestattet (uber der Stufe 9), die fir 5 Minuten aktiv
bleibt, danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende
Stufe zurlick.

Den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingern

entlangstreichen (Uber die Stufe 9), dann den Power
Booster (Leistungsverstarker) aktivieren. Die Stufe Power
Booster (Leistungsverstarker) wird im Bereich Auswahl/

Display (2) mit dem Symbol P angezeigt

o Timer Kochbereiche

Die Funktion Timer Kochbereiche ist ein Countdown, der
auch gleichzeitig fir alle Kochbereiche eingestellt werden
kann. Am Ende der eingestellten Zeitdauer schalten sich
die Kochbereiche automatisch aus und der Bediener wird
durch ein eigenes akustisches Signal darauf aufmerksam
gemacht.

Aktivierung der Funktion Timer Kochbereiche

+ Den Bereich Auswahl/Display (2) (andere Leistungsstufe
als Null) antippen (driicken)

. @ (6) fiir den jeweiligen Kochbereich driicken

* Mit den Symbolen = + (5) die Dauer des Timers
einstellen, die im Bereich/Display (4) angezeigt wird;

wahrend der Einstellung blinkt das Symbol @ (6).
Hinweis: 10 Sekunden warten ohne einen anderen Befehl
zu drlicken, damit der Timer Kochbereich gestartet werden
kann.

Hinweis: Durch erneutes, langes Driicken von @ (6) wird
der Timer fiir den Kochbereich zuriickgesetzt.

Falls notwendig, kann dieser Vorgang fiir mehrere
Kochbereiche wiederholt werden:

Fur jeden Kochbereich kann ein anderer Timer eingestellt
werden; auf dem Display (4) erscheint der Countdown fiir
das aktuell ausgewahlte Kochfeld; wenn kein Bereich

ausgewahlt wurde, wird durch Driicken am Display (4) der
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Countdown des Timers ,STANDALONE (unabhangiger
Timer) angezeigt. Der Anzeigemodus des Countdown ist
der gleiche wie der vom Timer STAND-ALONE (siehe
Absatz Timer STAND ALONE in der WEB-Version dieses
Handbuchs).

Wenn der Countdown des Timers beendet ist, erklingt ein
akustisches Signal und der Kochbereich schaltet sich aus.
Zum Ausschalten des Timers:

+ den Kochbereich (2) ausschalten

+ die Dauer des Timers auf einstellen, mittels

— =+

+ Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann man die maximale
Absorption des  Produkts beschranken und die
Absorptionsleistung aller aktiven Kochzonen so regulieren,
dass die gesamte Absorption des Felds nicht Uber die
eingestellte maximale Absorption steigt.

Hinweis: Die Einstellungen missen bei abgeschaltetem

Kochfeld gemacht werden, ohne die Taste ® EIN/AUS
(1) zu driicken, wenn das Kochfeld an das Stromnetz
geschlossen wird oder in den darauffolgenden 2 Minuten.
Einstellung der Power Limitation (Leistungsbegrenzung):

. driicken (das Symbol wird nur fiir die ersten 2
Minuten nach dem Einschalten des Produkts blinken)

. gedriickt halten und alle Bereiche, einen nach den
anderen, von der Auswahl/Display (2) der Kochbereiche
gegen den Uhrzeiger und beginnend beim vorderen
rechten Bereich (FR) driicken, bei jedem Driicken ertont
ein kurzer Signalton, sobald alle Displays (2) gedriickt
worden sind, kann man die Taste loslassen:

Jetzt zeigt das Display (2) des hinteren linken

Kochbereichs (RL) abwechselnd die Symbole S und 3 ,
um anzuzeigen, dass man jetzt mit den Einstellungen
beginnen kann.

+ das Display (RL-2) auswahlen und dann auf dem
Auswahlbalken (3), entlangstreichen, bis auf dem Display

7
die Symbole &2/ und 8 zu sehen sind;
Auf dem Display (FL-2) wird die aktuelle Einstellung mit
den Werten aus der Tabelle angezeigt:



Angezeigter Wert  Leistung (Kw)
= 7,4 Kw (Default-Einstellung)

B 45Kw
2 3,1 Kw

Zur Anderung der Power Limitation (Leistungsbegrenzung):
« Das Display (FL-2) driicken und dann auf dem
Auswahlbalken (3) entlangstreichen, um

die neue Einstellung einzugeben. Zur Speicherung der

getroffenen Auswahl, die Taste (D EIN/AUS (1) 2
Sekunden lang driicken; es wird ein langeres akustisches
Signal zur Bestatigung der Einstellung abgegeben.

o Key Lock (Tastensperre)

Key Lock (Tastensperre) erlaubt, die Einstellungen des
Felds zu blockieren, um unbeabsichtigte Anderungen zu
verhindern und dabei die bereits eingestellten Funktionen
aktiv zu lassen.

Aktivierung:

. ﬁ (10) driicken. Zum Abschalten noch einmal driicken.
Hinweis: Wird wahrend der Key Lock (Tastensperre) aktiv

ist eine andere Funktion gedriickt, blinkt das Symbol ﬁ
und weist sie darauf hin, dass die Funktion bereits genutzt
wird und eventuell deaktiviert wird, um das Kochfeld
einstellen zu kdnnen.

o Automatic Heat UP (automatisches Aufheizen)

Die Funktion Automatic Heat UP erlaubt, die eingestellte
Leistung schneller zu erreichen; diese Funktion hat den
Vorteil eines schnelleren Garens, aber ohne das Risiko des
Anbrennens der Speisen, da die Temperatur die
eingestellte Stufe nicht dbersteigt. Diese Funktion steht fir

die Leistungsstufen ¥ bis & zur Verflgung.
Aktivierung:

+ Bei eingeschaltetem Kochbereich 6 (7) driicken, auf

dem Display (2) blinkt eine Fii die sich mit der im
Kochbereich eingestellten Leistung abwechselt.

Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs erhoht:
bleibt die Funktion Automatic Heat Up auf die neu
eingestellte Temperatur eingeschaltet;

Wenn man die Leistungsstufe des Kochbereichs kleiner
stellt: schaltet sich die Funktion Automatic Heat Up ab.
Anmerkung: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

ausgewahlt, dann wird das Symbol 6 (7) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeigt, aktiv.
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e Pause

Die Funktion Pause erlaubt, jegliche Funktion, die auf dem
Feld aktiv ist, zu unterbrechen und damit die Kochleistung
auf Null zu bringen.

Aktivierung:

I
I | (9) driicken, auf dem Display (2) blinkt das Symbol # ¢
Um die Funktion zu deaktivieren:

I | (9) drlicken, der Auswahlbalken (3) leuchtet auf

+ den Wahlbalken (3) driicken/entlangstreichen, um die
Funktion zu deaktivieren.

Hinweis: Durch die Deaktivierung werden die
Einstellungen des Kochfeldes vor der Pause
wiederhergestellt und das Kochfeld arbeitet mit den zuvor
vorgenommenen Einstellungen weiter.

Hinweis: Wenn nach 10 Minuten die Funktion Pause nicht
abgeschaltet wird, schaltet sich das Kochfeld automatisch
ab.

Hinweis: Die Funktion Pause wirkt sich nicht auf das
Geblase aus.

o Timer “STAND ALONE” (unabhangiger Timer)

Die Funktion Timer ist ein Countdown, der unabhéngig von
den Kochbereichen (und dem Bereich des Geblases) ist.
Der Timer wird durch Driicken des Bereichs/Displays (4)
aktiviert.

Mit den Symbolen = + (5) die Timerzeit einstellen,
die im Bereich/Display (4) angezeigt wird

Hinweis: 10 Sekunden warten und dabei keinen anderen
Befehl driicken, damit der Countdown gestartet werden
kann.

Der Timer kann maximal auf 1(h) und 59(min.)
eingestellt werden Im Bereich/Display (4) wird die
verbleibende Zeit angezeigt, am Ende des Countdown
ertont ein akustisches Signal.

Anmerkung: Wenn der Countdown bei unter 10 min
angekommen ist, erscheint im Timer ein fester Punkt nach
der ersten Zahl.

Verbleibende Zeit
1h und 35 min

Angezeigter Wert

1 min, und 35 sec.

Zum Ausschalten des Timers:
« Bereich/Display (4) auswahlen

« die Timerzeit tiber = + (5) auf Null stellen

o Temperature Manager (Aufwérmfunktion)

Temperature Manager (Temperaturmanager) ist eine
Kontrollfunktion, die das Aufrechterhalten der Wérme und
einer konstanten Temperatur bei einer optimierten
Leistungsstufe erméglicht; ideal um bereits fertig
zubereitete  Speisen  warm  zu  halten.  Der



Temperaturmanager wird beim ersten Driicken der Taste

aktiviert (8).
Am Display (2) des im Temperature Manager
(Temperaturmanager) arbeitenden Kochbereichs erscheint

das SymboIU
Hinweis: Wird gleichzeitig ein anderer Kochbereich

ausgewahlt, dann wird das Symbol (8) wieder leicht
beleuchtet und so kann auch fir diesen Bereich die
Funktion aktiviert werden; die Funktion bleibt auch in dem
Bereich, in dem sie bereits eingestellt ist, wie am Display
(2) angezeigt, aktiv.

Erneut (8) zum Deaktivieren und Ausschalten driicken

bis die am Display (2) angezeigte Stufe 3 ist.

Hinweis: ~ Wenn  mehrere  Kochbereiche  im
Temperaturmanager (Aufwarmfunktion) eingeschaltet sind,
zuerst Uber den Auswahlbereich (2) den gewiinschten
Bereich auswéhlen; man kann die Funktion auch auf dem
Auswahlbalken (3) ausstellen, indem man die

. [
Leistungsstufe auf Lt stellt.

BEDIENUNG DES GEBLASES/
WRASENABZUGS

o Einschalten des Absaugsystems:
+ Das Kochfeld wie im Kapitel
Kochfelds‘angegeben einschalten;

“Bedienung des

o Power Booster (Leistungsverstarker)

Der Wrasenabzug ist mit einer zusétzlichen Saugstufe
ausgestattet, die Power Booster genannt wird. Der Power
Booster ist zeitgesteuert und dauert 5 Minuten.

Um ihn einzuschalten, den Auswahlbalken (3) antippen und
an ihm (Uber die Stufe 8) entlangstreichen, dieses

Symbol P beginnt zu blinken.

Hinweis: Bei Ablauf der Zeitsteuerung kehrt die Leistung
auf die zuvor eingestellte Stufe zurtick.

o Automatikbetrieb

Die Abzugshaube wahlt selbst die am besten geeignete
Geschwindigkeit aus und passt die Geblaseleistung auf die
hochste Leistungsstufe des Kochbereichs an.

Wenn die Kochbereiche ausgeschaltet wird, dann passt die
Abzugshaube ihre Gebldsegeschwindigkeit an und
verringert  sie  stufenweise, um Restddmpfe und
Restgeriiche zu beseitigen.

Zum Einschalten dieser Funktion:

(14) driicken;
Wiederholen Sie den Vorgang zur Deaktivierung.
Hinweis: Wenn wahrend des Automatikbetriebs vom

Auswahlbalken (3) die Geschwindigkeiten von S bis 8
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ausgewahlt  werden, wird der  Automatikbetrieb
unterbrochen; wenn hingegen die Power Booster Stufe
gewahlt wird, schaltet sich der Automatikbetrieb am Ende
der Zeitsteuerung wieder ein, in der Zwischenzeit blinkt das

Symbol weiter.

Hinweis: Wenn das Kochfeld sich im Automatikbetrieb
abschaltet, schaltet sich nach und nach auch der
Wrasenabzug automatisch ab.

o Anzeige der Filterséttigung

Die Abzugshaube zeigt an, wenn es notwendig ist, die
Filterwartung auszufiihren:

Geruchsfilter Kohle/Keramik FILTER (13) schaltet sich ein
Fettfilter FILTER (13) schaltet sich ein und blinkt

Hinweis: Diese Funktion ist standardméaRig deaktiviert (zur
Aktivierung siehe Absatz ,Aktivierung Anzeige Sattigung
Filter”)

o Reset Filtersattigung

Nach der Wartung der Filter (Fett- und/oder Kohle/
Keramikfilter) lange auf FILTER (13) driicken; die Taste
schaltet sich aus und das Zahlwerk der Anzeige beginnt
wieder zu laufen.

o Aktivierung Filtersattigungsanzeige
Anmerkung: Diese Anzeige ist in der Regel abgeschaltet.
Um sie zu aktivieren:

+ das Wrasenabzugsfeld @ einschalten;

* bei ausgeschaltetem Geblasemotor und ausgeschalteten
Kochbereichen den Wahlbereich (12) driicken
+ So lange auf HOOD (11) driicken, bis im Display (12) die

[
Buchstaben 8 erscheinen und £F abwechselnd blinken.

8 = Geruchsfilter Kohle/Keramik; 8 = Fettfilter;

GERUCHSFILTER KOHLE/KERAMIK

+ Auf dem Display (12) driicken, wenn der Buchstabe 8
erscheint

+ FILTER (13) driicken, leuchtet.

+ wieder fir langere Zeit auf HOOD (11) driicken, um die
Aktivierung der Anzeige der Geruchsfilter

Kohle/Keramik zu bestatigen.

FETTFILTER

+ Auf dem Display (12) driicken, wenn der Buchstabe 3
erscheint

+ FILTER (13) driicken, leuchtet.

+ erneut fir langere Zeit HOOD (11) driicken, um die
Aktivierung der Fetffilteranzeige zu bestatigen.



LEISTUNGSTABELLE

Leistungsstufe Kochvorgang-Art :Iee:lr)wendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnhei-
Schnelles Erhéhen der Temperatur des Lebensmittels, bis
. P Schnell aufwérmen es im Falle von Wasser schnell kocht, oder die Kochfliis-
Ma:(. Leis- sigkeiten schnell erhitzt werden
ung
L anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene
8' 9 Braten - sieden Produkte braten, schnell kochen
g ) B - o anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fir kurze
Hohe Leis- 38 Bréunen - anbraten- sieden- grillen Zeit, 5-10 Minuten)
tung 5 ﬂ Braunen - kochen - schmoren - anbra-|anbraten, kocheln lassen, kochen und grillen (durch-
. ten - grillen schnittliche Zeit, 10-20 Minuten), Zubehdr vorwarmen
'8 ) S Kochen - schmoren - anbraten - grillen schrporen, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt
umrihren
Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegen-
Mittelleis- 8 - 8 . wart von begleitenden Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
rihren . . . y
tung Briihe, Milch), Teig glatt rihren
. Kochen - aufkochen - einkochen - ver- langeres Kochen (yolumen weniger als ein ther: Reis,
88 riihren Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von begleitenden
Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
Q 8 Schmelzen — auftauen — warmhalten -|Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine
Niedrige ) verriihren Produkte auftauen
Leistung Q Schmelzen - auftauen — warmhalten -|kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder
verriihren Servierplatten temperieren und Risotto riihren
Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende
AUS 3 Ablageflache des Kochens kdnnte es restliche Wéarme geben, die mit H-
L-O signalisiert wird)

4. PFLEGE

Achtung! Bevor

Kochbereiche

man jegliche Reinigungs-
Wartungsarbeit vornimmt, sich vergewissern, dass die
ausgeschaltet
Kontrolllampe fiir die Warme erloschen ist.

und

sind und die

X

Zur Wartung des Produkts siehe die Bilder am Ende
der Installationsanleitung mit diesem Symbol.

WARTUNG KOCHFELD

o Reinigung des Kochfelds
Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.

Wichtig:

+ Keine Scheuerschwédmme, Metallschwamme verwenden.
Sie kénnen das Glas im Laufe der Zeit beschadigen.

+ Keine irritierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B.
Backofenreiniger Spray bzw. Fleckenentferner.

* KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Das Kochfeld nach jeder Benutzung abkihlen lassen und
Lebensmittelriickstande

entfernen. Zucker und
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Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt missen sofort
abgewischt werden, da sie das Kochfeld beschadigen.
Salz, Zucker und Sand kénnten die Glasoberflache
verschrammen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder
spezifische Produkte zur Kochfeldreinigung verwenden (die
Anleitungen des Herstellers beachten).

° Reinigung der Fliissigkeitsauffangewanne:

Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Fliissigkeiten aus den Tdpfen kann durch das Ablassventil
im unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um
Riickstande zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit
zu gewahrleisten.

Fir eine vollstandige und griindliche Reinigung kann die
untere Wanne vollstdndig herausgenommen werden.

° Reinigung des Metallgitters:

Der Grill muss von Hand mit warmem Wasser und
neutralem Reinigungsmittel gewaschen und sorgfaltig
getrocknet werden, um Oxidation zu vermeiden.



WARTUNG GEBLASE/ WRASENABZUG

o Reinigung des Geblases/Wrasenabzugs:

Zur Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein feuchtes mit
neutralem fliissigem Reinigungsmittel getranktes Tuch
verwenden.

KEINE WERKZEUGE ODER SONSTIGE HILFSMITTEL ZUR
REINIGUNG VERWENDEN!

Produkte mit Scheuermitteln missen unbedingt vermieden
werden. KEINEN ALKOHOL VERWENDEN!

° XA Wartung Fettfilter:

Halt die beim Kochen entstehenden Fettpartikel ein.
Der Fettfilter muss einmal im Monat (oder wenn das
Filterséttigungsanzeigesystem die Notwendigkeit meldet)
mit milden Reinigern mit der Hand oder in der
Splimaschine bei niedrigen Temperaturen und kurzem
Zyklus gereinigt werden. Beim Reinigen in der
Spillmaschine kann sich der Metallfettfilter verfarben,

5. KUNDENSERVICE
TABELLE FEHLERSUCHE

wobei seine Filtereigenschaften in  keiner Weise

beeintrachtigt werden.

° XB Wartung Aktivkohlefilter -Keramik(nur bei
Filterversion):

Halt die unangenehmen Geriiche beim Garen fest. Das
Produkt ist mit einem Satz Geruchsfilter ausgestattet.
Die Séattigung der Geruchsfilter tritt nach mehr oder
weniger langerem Gebrauch auf und ist von der Art der
Kiiche und der RegelméRigkeit der Reinigung des
Fettfilters abhangig. Die Geruchsfilter kdnnen alle 2/3
Monate in einem auf 200 °C vorgeheizten Ofen 45 Minuten
lang thermisch regeneriert werden. Die richtige
Regeneration gewéahrleistet eine konstante Filterwirkung 5
Jahre lang.

Achtung! Die Filter nicht auf den Herdboden legen,
sondern auf einem Blech positionieren. Das Blech auf
mittlerer Hohe einschieben.

Informationsnummer  |Beschreibung

Magliche Ursachen Losung

Der Schaltbereich schaltet sich

Die innere Temperatur der elek- Bevor das Kochfeld emeut

=Ld=¢ aufgrund der zu hohen Tempera- ) o verwendet wird, solange
tronischen Teile ist zu hoch . o

tur aus warten, bis es abgekihlt ist
5*5' Behalter nicht tauglich Verlust der magnetischen Ei- Den Topf wegnehmen

genschaften

Kommunikationsprobleme zwi-
schen der Bedienoberflache und
dem Induktionsmodul

Es kommt nicht richtig Strom am

Modul an; das Stromkabel wur-

de nicht korrekt angeschlossen
oder ist defekt

Das Kochfeld vom Strom-
netz nehmen und den An-
schluss kontrollieren

Fiir alle anderen Fehler-

Den Kundendien
meldungen

st kontaktieren und den Fehlercode mitteilen

KUNDENDIENST

Bevor man den Kundendienst kontaktiert

1. sich vergewissern, dass man das Problem anhand der unter ,Storungssuche" beschriebenen Punkte nicht allein [6sen

kann.

2. Das Gerat ausschalten und wieder einschalten, um sich zu vergewissern, dass die Stérung behoben worden ist.
Wenn die Storung nach diesen Priifungen bleibt, den nachsten Kundendienst in der Nahe kontaktieren.
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Suivre de prés les instructions reportées dans ce
manuel. Nous déclinons toute responsabilité pour tout
probleme, dommage ou incendie causé a l'appareil suite
au non-respect des instructions reportées dans ce manuel.
L'appareil est destiné exclusivement a un usage
domestique pour la cuisson des aliments et I'extraction des
fumées produites par la cuisson. Aucune autre utilisation
n'est autorisée (par ex. chauffage de pieces). Le fabricant
décline toute responsabilit¢ en cas dutilisation
inappropriée ou de réglage erroné des commandes.
L'appareil peut avoir un aspect différent par rapport au
dessin de cette notice mais les instructions pour
I'utilisation, I'entretien et ['installation restent les
mémes.

e Lire attentivement les instructions : elles contiennent des
informations importantes sur l'installation, ['utilisation et la
sécurité.

o N'effectuer aucune variation électrique sur I'appareil.

e Avant de procéder a l'installation de I'appareil, vérifier
qu'aucun composant n’est endommagé. Sinon, contacter le
revendeur et ne pas continuer l'installation.

o Vérifier lintégrité de I'appareil avant de procéder a
linstallation. Sinon, contacter le revendeur et ne pas
continuer l'installation.

@ : les piéces marquées de ce symbole peuvent étre
achetées séparément chez des revendeurs spécialisés.

* . les pieces marquées de ce symbole sont des
accessoires en option uniquement fournis sur certains
modéles et peuvent étre achetés sur les sites
www.elica.com et www.shop.elica.com.

1. SECURITE ET
REGLEMENTATIONS

/N SECURITE GENERALE

Attention ! Suivre attentivement les instructions ci-
dessous : e Le produit doit étre débranché du secteur
avant d'effectuer une quelconque intervention d’installation.
e L'installation ou l'entretien doit étre effectué par un
technicien spécialisé, conformément aux instructions du
fabricant et dans le respect des normes locales en vigueur
en matiere de sécurité. Ne pas réparer ou remplacer les
pieces du produit si ce n'est pas spécifiquement demandé
dans le manuel d'utilisation. ® La mise & la terre du produit
est obligatoire. e Le cordon d'alimentation doit étre
suffisamment long pour permettre le branchement du
produit, intégré dans le meuble, au secteur électrique.
Pour que linstallation soit conforme aux normes de
sécurité en vigueur, il faut un interrupteur omnipolaire
conforme aux normes garantissant la déconnexion
compléte du circuit électrique dans les conditions de la
catégorie de surtension Ill, conformément aux regles

d'installation. @ Ne pas utiliser de prises multiples ni de
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rallonges. e Une fois linstallation terminée, les
composants électriques ne devront plus étre accessibles a
l'utilisateur. o Le produit et les parties accessibles
deviennent trés chauds pendant I'utilisation. Veiller a ne
pas toucher les éléments chauffants. e Veiller a ce que les
enfants ne jouent pas avec le produit ; garder les enfants a
distance et les surveiller : les parties accessibles peuvent
devenir trés chaudes pendant ['utilisation. e Pour les
porteurs de stimulateurs cardiaques et d'implants actifs, il
est important de vérifier, avant d'utiliser la plaque a
induction, que le stimulateur est compatible avec le produit.
e Ne pas toucher les éléments chauffants du produit
durant et aprés l'utilisation. e Eviter le contact avec des
chiffons ou autres matériaux inflammables jusqu'a ce que
tous les composants du produit ne soient suffisamment
refroidis, risque d'incendie. ® Ne pas placer des matériaux
inflammables sur le produit ou a proximité. e Les graisses
et les huiles chaudes peuvent facilement prendre feu.
Surveiller la cuisson des aliments riches en graisse et
huile. ® Si la surface est félée, éteindre I'appareil pour
éviter toute possibilité d'électrocution. e Le produit n'est
pas destiné a étre mis en marche au moyen d'un
programmateur externe ou d'un systéme de commande a
distance séparé. e La cuisson non surveillée sur une
plaque de cuisson avec de I'huile ou de la graisse peut étre
dangereuse et provoquer des incendies. e Le processus
de cuisson doit étre surveillé. Un processus de cuisson a
court terme doit étre surveillé en permanence. ® Ne
JAMAIS tenter d'éteindre les flammes avec de I'eau. Au
contraire, éteindre le produit et étouffer les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu. ®
Risque d'incendie : ne pas placer d'objets sur les surfaces
de cuisson. @ Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur, risque
d'électrocution. @ Ne pas poser d’objets métalliques tels
que des couteaux, des fourchettes, des cuilléres et des
couvercles sur la surface de la plaque de cuisson car ils
pourraient surchauffer. @ Avant de brancher le produit au
secteur électrique : controler la plaque des données
(présente sur la partie inférieure du produit) pour vérifier
que la tension et la puissance correspondent a celle du
secteur et que la prise est adéquate. En cas de doute,
appeler un électricien qualifié.

Important : e Aprées utilisation, éteindre la plaque de
cuisson au moyen du dispositif de commande et ne pas se
fier uniquement au détecteur de casseroles. e Eviter les
débordements de liquide ; pour faire bouillir ou chauffer des
liquides, réduire I'apport de chaleur. @ Ne pas laisser les
éléments chauffants allumés avec des casseroles et des
poéles vides, ou sans récipients. ® A la fin de la cuisson,
éteindre la zone de cuisson correspondante. e Pour la
cuisson, ne jamais utiliser de papier aluminium, et ne
jamais poser directement des produits emballés en
aluminium. L’aluminium fondrait et endommagerait de
maniére irrémédiable le produit. @ Ne jamais chauffer une
boite de conserve contenant des aliments sans l'ouvrir :
elle pourrait exploser ! Cette mise en garde vaut pour tous
les autres types de plaques de cuisson. e L'utilisation
d'une puissance élevée comme la fonction Booster ne
convient pas pour le chauffage de liquides tels que I'huile



de friture. Une chaleur excessive pourrait étre dangereuse.
Dans ces cas, il est recommandé d'utiliser une puissance
inférieure. @ Les récipients doivent étre directement placés
sur la plaque de cuisson et étre centrés. N'insérer en
aucun cas d'autres objets entre la casserole et la plaque de
cuisson. @ En cas de températures élevées, le produit
réduit automatiquement le niveau de puissance des zones
de cuisson. e Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, débrancher le produit du secteur électrique en
enlevant la fiche ou a travers le disjoncteur général de
I'habitation. @ Utiliser des gants de travail pour toutes les
opérations d'installation et d'entretien. e Le produit peut
étre utilisé par des enfants agés d’au moins 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou sans expérience ou sans les
connaissances nécessaires, a condition quiils soient
surveillés ou aprés que ces personnes aient recu des
instructions relatives a l'usage slr du produit et a la
compréhension des dangers que cela implique. e Les
enfants doivent étre contrélés afin qu'ils ne jouent pas avec
le produit. ® Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance. e Le local doit
disposer d'une ventilation suffisante lorsque le produit est
utilisé en méme temps que d’autres appareils & combustion
de gaz ou autres combustibles. e Le produit doit étre
fréquemment nettoyé, a l'intérieur comme a I'extérieur (AU
MOINS UNE FOIS PAR MOIS) ; respecter dans tous les
cas les indications présentes dans les instructions
d'entretien. @ Le non-respect des consignes de nettoyage
du produit et du remplacement et nettoyage des filtres
comporte des risques d'incendie. e Le flambage est
strictement interdit. ® L'utilisation d'une flamme nue peut
endommager les filtres et provoquer des incendies et doit
donc étre évitée. e La friture doit étre surveillée afin
d'éviter que I'huile ne prenne feu. e Attention ! Quand la
plaque de cuisson est en marche les piéces accessibles de
I'appareil peuvent chauffer. @ Attention ! Ne pas brancher
le produit au secteur électrique tant que linstallation n'est
pas totalement terminée. e Concernant les mesures
techniques et de sécurité a prendre pour I'évacuation des
fumées, respecter scrupuleusement les réglementations
établies par les autorités locales compétentes. e Lair
extrait ne doit pas étre conduit vers le tube destiné a
I'évacuation des fumées des appareils a combustion a gaz
ou autres combustibles. ® Ne jamais utiliser le produit sans
la grille correctement montée ! e Utiliser uniquement les
vis de fixation fournies avec le produit pour l'installation ou,
en leur absence, acheter le type de vis adéquat. Utiliser
des vis de la longueur indiquée dans la notice. ® Quand ce
produit et d'autres appareils non alimentés par I'énergie
électrique sont en marche simultanément, la pression
négative dans la piéce ne doit pas dépasser 4 Pa (4 x
10-5 bars). e Il est important de conserver ce manuel pour
pouvoir le consulter a tout moment. En cas de vente, de
cession ou de déménagement, s'assurer qu'il accompagne
toujours le produit.
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/N SECURITE POUR LE BRANCHEMENT
ELECTRIQUE

e Débrancher le produit du secteur électrique.
el installation doit étre effectuée par un personnel
professionnellement qualifié et connaissant les normes en
vigueur en matiere d'installation et de sécurité. elLe
fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages
personnels, matériels et aux animaux en cas de non-
respect des indications fournies dans ce chapitre. eLe
cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour
permettre le retrait de la plaque de cuisson du plan de
travail. @S'assurer que la tension sur la plaque signalétique
sur le fond de I'appareil correspond a celle de la maison ou
il sera installé. eNe pas utiliser de rallonges. e Le cable
électrique de terre doit étre 2cm plus long que les autres
cables. @ Dans le cas ou le produit ne serait pas doté d’un
cordon d'alimentation, en utiliser un ayant une section de
conducteur d'au moins 2,5 mm2 pour une puissance allant
jusqu'a 7200 watts ; pour des puissances supérieures, il
doit étre de 4 mm2). e Le cable ne doit a aucun moment
atteindre une température de 50°C supérieure a la
température ambiante. @ Le produit est destiné a étre
connecté de fagon permanente au secteur électrique, c'est
pourquoi il faut effectuer un raccordement fixe au secteur
via un interrupteur omnipolaire conforme, qui assure la
déconnexion complete du secteur électrique dans les
conditions de la catégorie de surtension Ill, et qui soit
facilement accessible aprés l'installation.

e Attention ! Le remplacement du cable de connexion
doit étre effectué par le service d'assistance technique
agréé ou par une personne ayant une qualification
similaire.

e Attention ! Avant de rebrancher le circuit a
I'alimentation du secteur électrique et d'en vérifier le
fonctionnement correct, toujours contrdler que le cable
d'alimentation ait été correctement monté.

POWER LIMITATION : le produit est doté d'une fonction
Power Limitation qui permet de définir un seuil d'absorption
maximal (kw)

Le réglage doit étre effectué lors du branchement du
produit au secteur électrique ou de la reconnexion du
secteur électrique (dans les 2 minutes qui suivent).
Dimensionner la protection de linstallation électrique en
fonction du niveau de limitation de puissance sélectionné.
Pour la séquence de réglage du Power Limitation,
consulter ce manuel dans la section Fonctionnement.

KIT WINDOWS : Le produit est préparé pour étre utilisé
avec un KIT capteur Window (non fourni par le
fabricant). En installant le KIT capteur Window
(uniquement en cas d’utilisation en mode ASPIRANT),
I'extraction de l'air s'arrétera chaque fois que la fenétre
présente dans la piece, sur laquelle est appliqué le KIT,
sera fermée. Le branchement électrique du KIT a
I'appareil doit étre effectué par un personnel technique
qualifié et spécialisé. Le KIT doit étre certifié
séparément, conformément aux normes de sécurité
pertinentes au composant et a son utilisation avec
lappareil.  L’installation  doit étre  effectuée



conformément aux reglementations pour les
installations domestiques en vigueur.

ATTENTION : le cablage du KIT a brancher a I'appareil
doit faire partie d’un circuit certifié a trés basse tension
de sécurité (TBTS). Le fabricant de cet appareil décline
toute responsabilitté en cas de probléemes, de
dommages, ou d'incendies provoqués par des défauts
et/ou des problémes de dysfonctionnement et/ou une
installation incorrecte du KIT.

/\ SECURITE POUR L’INSTALLATION

e L'installation, électrique comme mécanique, doit étre
effectuée par un personnel spécialisé.

e Avant de commencer linstallation : Apres avoir
déballé le produit, vérifier qu'il n'a subi aucun dommage
durant le transport et, en cas de problémes, contacter le
revendeur ou le Service Client, avant de procéder a
linstallation ; vérifier que les dimensions du produit sont
adaptées a la zone d'installation choisie ; vérifier qu'aucun
matériel accessoire (comme des sachets avec des vis,
garanties, etc.) ne se trouve a lintérieur de I'emballage
(pour des raisons de transport), il doit étre enlevé et
conservé ; veérifier par ailleurs qu'une prise électrique est
disponible a proximité de la zone d'installation

o Préparation du meuble pour I'encastrement :

* Le produit ne peut pas étre installé sur des dispositifs de
refroidissement, des lave-vaisselles, des poéles, des
machines a laver et des seche-linges ; effectuer tous les
travaux de découpe du meuble avant d'insérer la plaque de
cuisson et éliminer soigneusement les copeaux ou les
résidus de sciure.

+ Le produit est réalisé pour étre encastré dans un plan de
travail d'une épaisseur de 2-6 c¢m, en cas d'installation
TOP ; 2,5-6 cm en cas d'installation FLUSH.

La distance minimale entre la plaque de cuisson et le mur
doit étre d’au moins 5 cm devant, d'au moins 4 cm sur les
cotés, et d'au moins 50 cm par rapport aux meubles
supérieurs.

NB = Les distances indiquées sont indicatives : les
indications a suivre pour la conception des espaces sont
celles du fabricant de la cuisine.

« pour optimiser I'installation filtrante, il est conseillable de
réaliser une ouverture dans la plinthe pour pouvoir y placer
une grille commerciale.

+ Important : utiliser un mastic colle monocomposant (S),
ayant une résistance aux températures allant jusqu'a
250° ; avant l'installation, les surfaces a coller doivent étre
soigneusement nettoyées pour éliminer toute substance
qui pourrait compromettre I'adhérence (ex. : agents de
démoulage, conservateurs, graisses, huiles, poussiéres,
résidus d'anciennes colles, etc.) ; la colle doit étre
uniformément distribuée sur tout le contour ; apres le
collage, laisser sécher environ 24 heures.

e Attention ! La non-installation de vis et fixations
conformément a ces instructions peut comporter des
risques électriques.

e Remarque : il est conseillable, pour installer
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correctement le produit, de recouvrir les tuyaux d'un ruban
ayant les caractéristiques suivantes : film élastique en PVC
souple, avec adhésif a base d'acrylate ; qui respecte la
norme DIN EN 60454 ; retardateur de flamme ; excellente
résistance aux écarts de température utilisable a basses
températures.

ELIMINATION EN FIN DE VIE

Cet appareil est marqué conformément a la Di-
E rective Européenne 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Déchets d'équipements électriques et
B ¢lectroniques (DEEE).

S'assurer que ce produit est correctement éliminé.
L'utilisateur  contribue a  prévenir les possibles
conséquences négatives pour 'environnement et la santé.
Le symbole présent sur le produit ou sur la documentation
qui 'accompagne indique qu'il ne doit pas étre traité
comme déchet ménager mais étre apporté a un point de
collecte pour le recyclage d'équipements électriques et
électroniques. L'éliminer conformément aux
réglementations locales d'élimination des déchets. Pour
plus d'informations sur le traitement, la récupération et le
recyclage de ce produit, contacter les autorités locales, le
service de collecte des déchets ménagers ou le magasin
ol le produit a été acheté.

NORMES

Appareil congu, testé et réalisé dans le respect des normes
surla:

+ Sécurité : EN/CEI 60335-1 ; EN/CEI 60335-2-6, EN/CEI
60335-2-31, EN/CEI 62233 ; ¢« Performance : EN/CEI
61591 ; ISO 5167-1 ; ISO 5167-3 ; ISO 5168 ; EN/CEI
60704-1 ; EN/CEI 60704-2-13 ; EN/CEI 60704-3 ; I1SO
3741 ; EN 50564 ; CEI 62301.EN 60350-2; « CEM : EN
55014-1 ; CISPR 14-1; EN 55014-2 ; CISPR 14-2 ; EN/CEI
61000-3-3 ; EN/CEI 61000-3-12.

SUGGESTIONS D’UTILISATION

Conseils pour une utilisation correcte et destinée a réduire
limpact environnemental : Pour commencer a cuisiner,
allumer 'appareil a la vitesse minimale et la laisser allumer
quelques minutes, méme aprés la fin de la cuisson.
Augmenter la vitesse seulement en cas de grosses
quantités de fumée et de vapeur en utilisant la fonction
booster uniqguement pour les cas extrémes. Pour préserver
I'efficacité du systéme de réduction des odeurs, remplacer
le(s) filtre(s) a charbon. Nettoyer le filtre & graisse
régulierement pour en préserver l'efficacité. Pour optimiser
l'efficacité et minimiser les bruits, utiliser le diamétre
maximal du systtme de canalisation indiqué dans ce
manuel.



2. UTILISATION
UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Le systtme de cuisson & induction est basé sur le
phénoméne physique de linduction magnétique. La
principale caractéristique de ce systeme est le transfert
direct de I'énergie du générateur a la casserole.
Avantages : Si I'on compare avec les plagues de cuisson
électriques, votre plaque a induction est : Plus sire :
température inférieure a la surface du verre. Plus rapide :
temps de chauffe des aliments réduit. Plus précise : la
plague réagit instantanément @ vos commandes. Plus
efficace : 90 % de I'énergie absorbée est transformée en
chaleur. En outre, une fois la casserole enlevée, la
transmission de chaleur est inmédiatement interrompue, et
évite ainsi une perte de chaleur inutile.

UTILISATION DES RECIPIENTS POUR LA
CUISSON

e Récipients pour la cuisson

m Utiliser uniquement des poéles et des casse-
roles qui portent ce symbole.

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface de la
plaque, ne pas utiliser :

+ des récipients dont le fond n’est pas parfaitement plat ;

+ des récipients en métal dont le fond est émaillé ;

+ des récipients dont la surface est rugueuse, pour éviter
de rayer la surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur
la surface du panneau de contrdle de la plaque.

+ Toutes les casseroles et poéles adaptées pour l'induction
ne sont pas toutes efficaces en raison de fonds composés
partiellement de matériau ferromagnétique !! Vérifier, lors
de I'achat des casseroles ou des poéles, que :

+ le fond est entierement en matériau ferromagnétique.
Sinon, l'efficacité de transmission de la chaleur et son
uniformité diminuent, la température de la surface de la
casserole/poéle n'est plus adaptée a la cuisson

* Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne
chauffe pas et ne pourrait ne pas étre reconnu par les
inducteurs.

+ le fond n’est pas bombé ou avec une surface rugueuse.
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* le fond ne supprime pas de surface de contact entre les
inducteurs et le récipient et ne réduit pas l'efficacité et
I'expérience de cuisson.

eRécipients préexistants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est
magnétique avec un simple aimant. Les casseroles ne sont
pas appropriées si elles ne sont pas détectables
magnétiquement. Les indications du paragraphe précédent
sont valables méme dans ce cas.

o Diamétres fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la
bonne taille, les zones de cuisson ne s'allument pas.
Pour voir le diametre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

o Economie d'énergie

Utiliser du matériel de cuisson dont le fond a un diamétre
identique a celui de la zone de cuisson ; utiliser
uniquement du matériel de cuisson a fond plat ; - Si
possible, laisser le couvercle sur les casseroles durant la
cuisson ; Cuire les légumes, les pommes de terre, etc.
avec une petite quantité d'eau afin de réduire le temps de
cuisson ; utiliser une cocotte-minute, elle réduit encore plus
la consommation d'énergie et le temps de cuisson ; placer
la casserole au centre de la zone de cuisson tracée sur la
plaque.

UTILISATION DE L'EXTRACTEUR

Le systeme d'extraction peut étre utilisé en version
aspirante a évacuation externe ou filtrante a recyclage
interne.

Consulter les sites www.elica.com et
www.shop.elica.com pour vérifier la gamme compléte
des kits disponibles, pour pouvoir réaliser les différentes
installations tant filtrantes que aspirantes.

° d Version Aspirante :

Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une
série de tuyaux (a acheter séparément) . Raccorder le
produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale du
méme diametre que celui de la sortie dair (bride de
raccord). Pour plus d'informations sur les tuyaux et les
dimensions voir la page relative aux accessoires sur la
notice - Version aspirante. L'utilisation des tuyaux et des
orifices d'évacuation d'un diamétre inférieur diminuera
I'efficacité de I'extraction et augmentera considérablement
le bruit. Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.
Pour obtenir une efficacité d'extraction maximale : « Le
parcours maximal conseillé pour les conduits est de 7
meétres linéaires. * Sur le total de 7 métres linéaires, il est
conseillé d'utiliser au maximum deux coudes de 90° -«



Eviter tout changement drastique de section du conduit, en
privilégiant toujours un section équivalente a @ 150 mm (ou
la rectangulaire de 222 x 89 mm).

° Version Filtrante :

L'air extrait sera filtré & travers des filtres a graisse et anti-
odeur avant d'étre renvoyé dans la piéce. Le produit est
fourni avec tout le nécessaire pour une installation
standard avec la sortie de I'air dans la partie frontale de la
plinthe du meuble.Le produit est doté d'un set de filtres
anti-odeur. Pour de plus amples, consulter la page relative
aux accessoires de la version filtrante (dans la partie
illustrée de ce manuel).
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3. FONCTIONNEMENT
PANNEAU DE COMMANDE

T. Fonction

ON/OFF de la plaque de cuisson/extracteur pour
plaque de cuisson

2 Sélection zones de cuisson / Ecran zone de cuisson

Augmentation/Réduction niveau de puissance de
cuisson et vitesse (puissance) d’extraction




Affichage niveau de puissance de cuisson et vitesse
(puissance) d’extraction

4 Activation Timer « STAND ALONE »

Ecran : Timer « STAND ALONE » / Timer Zones de
cuisson.

Augmentation/Réduction temps Timer « STAND
ALONE » / Timer Zones de cuisson

6  Activation Timer (minuteur) zones de cuisson

Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif

Activation Automatic Heat Up - Chauffage automa-

7 tique.

Activation Temperature manager (Température di-
8 ) . )

rectrice) (Warning Function)
9  Pause

10  Key Lock - Verrouillage touches

11 Voyant Aspirateur actif

Activation Indicateur de Saturation Filtres

12 Sélection/Activation aspirateur

Affichage aspirateur

Ecran saturation Filtre & charbon/céramique - Filtre &
graisse

13 Réinitialisation Saturation des filtres

14  Activation fonction automatique aspirateur

A SAVOIR AVANT DE COMMENCER

Toutes les fonctions de cette plaque de cuisson sont
congues pour se conformer aux normes de sécurité les
plus strictes. Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les
feux ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans d'autres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apreés quelques secondes lorsque la
fonction sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est
pas donné (ex. : « Allumer la plaque de cuisson » sans
« Sélectionner la zone de cuisson » et la « Température de
fonctionnement », ou bien la « Fonction Lock
(verrouillage) » ou « Timer »).

Attendre que I'affichage se coupe avant de s'approcher de
la zone de cuisson.

Attention ! En cas (par exemple) d'utilisation prolongée,
I'extinction de la zone de cuisson pourrait ne pas étre
immédiate en phase de refroidissement ; sur I'afficheur des

zones de cuisson apparait le symbole Hindiquant que la
phase est active. Attendre que I'affichage se coupe avant
de s'approcher de la zone de cuisson.

AFFICHEUR ZONE DE CUISSON

les écrans relatifs aux zones de cuisson indiquent :
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Fonction Valeur
Zone de cuisson allumée 8
Power Level (Niveau de puissance)

Residual Heat Indicator (Voyant chauffage

résiduel)

Pot Detector (Détecteur de casserole) ':’
Fonction Temperature Manager (Tempéra- i
ture directrice) activée

Fonction Pause r’ f

Fonction Automatic Heat UP (Chauffage au-
tomatique)

CARACTERISTIQUES DE LA PLAQUE

o Safe Activation

L'appareil s'active uniquement en présence de casseroles
sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

o Pot Detector

L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

o Safety Shut Down

Pour des raisons de sécurité, chaque zone est dotée d'un
temps de fonctionnement maximal qui dépend du niveau
de puissance programmé.

o Residual Heat Indicator

A Tlextinction d'une ou plusieurs zones de cuisson, la
présence de chaleur résiduelle est signalée par un signal
visuel sur l'afficheur de la zone correspondante, par le

symbole H
UTILISATION DE LA PLAQUE DE CUISSON

Remarque : Pour activer une quelconque fonction, il faut
d'abord activer la zone souhaitée

o Allumage
Appuyer (effleurer) briévement sur ® ON/OFF (1) plaque

2

de cuisson/extracteur : le symbole @ sallume ; En
maintenant la pression : toutes les fonctions disponibles
deviendront visibles quelques instants, puis seules les
principales resteront actives ; les autres pourront étre
utilisées, et s'activeront par la suite, durant I'utilisation du
dispositif.

IMPORTANT : toutes les fonctions disponibles seront
éclairées avec une lumiére d'intensité légére, qui
deviendra plus intense uniquement lorsqu’elles seront
activées.

Appuyer de nouveau pour éteindre

Remarque : Cette fonction a la priorité sur toutes les
autres.



o Sélection des zones de cuisson

Effleurer (appuyer sur) la zone de Sélection/Ecran (2)
correspondant a la zone de cuisson souhaitée.

o Power Level

La plaque est dotée de 9 niveaux de puissance. Effleurer et
glisser le doigt sur la Barre de sélection (3) :

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance défini sera affiché dans la zone de
Sélection/Ecran (2)

e Power Booster

Le produit est dot¢ dun niveau de puissance

supplémentaire (au-dela du niveau 9), qui reste activé
5 minutes puis la puissance revient au niveau
précédemment utilisé.

Effleurer et glisser le doigt sur la Barre de sélection (3)

(au-dela du niveau 9) et activer Power Booster -
amplificateur de puissance. Le niveau Power Booster est
indiqué dans la zone de Sélection/Ecran (2) par le symbole

=

o Timer Zones de Cuisson

La fonction Timer Zones de cuisson est un compte a
rebours programmable, méme simultanément, sur chaque
zone de cuisson. A la fin du temps défini, les zones de
cuisson s'éteignent automatiquement et ['utilisateur est
averti par un signal sonore.

Activation de la fonction Timer Zones de Cuisson

+ Effleurer (appuyer sur) la zone de Sélection/Ecran (2)
(power level différent de zéro)

* Appuyer sur @ (6) relatif a la zone de cuisson

+ Utiliser les symboles = + (5) pour définir la durée
du Timer, qui est affichée dans Zone/Ecran (4) ; durant le

réglage, le symbole @ (6) est clignotant.

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le Timer (minuteur) zone de
cuisson.

Remarque : en appuyant de nouveau longuement sur @
(6), le Timer de la zone de cuisson est remis a zéro.

Il est possible de répéter I'opération pour plusieurs
zones de cuisson :

Chaque zone de cuisson peut avoir un réglage différent du
Timer ; I'écran (4) affiche le compte a rebours de la zone
de cuisson sélectionnée & ce moment-a ; si aucune zone
n'est sélectionnée, en appuyant sur ['écran (4) le compte a
rebours du Timer STAND ALONE s'affiche. Le mode
d’affichage du compte a rebours du Timer STAND-
ALONE (voir paragraphe Timer STAND ALONE présent

dans la version WEB de ce manuel).
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Quand le minuteur a terminé le compte a rebours il émet
unsignal sonore et la zone de cuisson s'éteint.

Pour couper le Timer (minuteur) :
+ sélectionner la zone de cuisson (2)

+ définir la durée du Timer a

— =+

e Power Limitation

La fonction Power Limitation permet de définir le
fonctionnement du produit en limitant son absorption
maximale et en réglant la puissance d'absorption de toutes
les zones de cuisson actives, permettant ainsi d'empécher
a l'absorption totale de la plaque de dépasser le niveau
maximal d’absorption défini.

Remarque : le réglage doit étre effectué avec la plaque

, a laide de

éteinte, sans appuyer sur la touche @ ON/OFF (1) , au
moment du branchement de la plaque de cuisson au
secteur électrique, ou lors du rebranchement au secteur,
dans les 2 minutes qui suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation :

* appuyer sur (qui clignotera, uniquement les 2
premieres minutes apres I'alimentation du produit)

+ en maintenant enfoncé appuyer sur, toutes les
zones de Sélection/Ecran (2) des zones de cuisson, une &
la fois, dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre en
partant de la zone avant droite (FR) ; un bref signal sonore
sera émis a chaque pression, et apres avoir pressé tous
les Ecrans (2) il sera possible de relacher la touche :

IEcran (2) de la zone arriére gauche (RL) montrera alors

en séquence alternée les symboles E et S pour indiquer
qu'il est possible d'effectuer le réglage.

+ sélectionner 'Ecran (RL-2), glisser ensuite le doigt sur la
Barre de sélection (3), jusqu’a I'affichage dans 'Ecran des

symboles Eet 8 ;

L’Ecran (FL-2) affichera le réglage actuel avec les valeurs
du tableau :

valeur affichée Puissance (Kw)
=, 7,4 Kw (réglage par défaut)

B 45 Kw
Z 3.1 Kw




Pour modifier le réglage du Power Limitation :

« appuyer sur 'Ecran (FL-2) puis glisser le doigt sur la
Barre de sélection (3), pour

définir le nouveau réglage. Pour enregistrer le choix

effectué, appuyer sur la touche @ ON/OFF (1), pendant 2
secondes ; un signal sonore prolongé sera émis pour
confirmer le réglage effectif.

o Key Lock

La fonction Key Lock (clé de verrouillage) permet de
bloquer les configurations de la plaque pour empécher les
manipulations accidentelles tout en laissant les fonctions
déja configurées actives.

Activation :

* appuyer sur ﬁ (10) Répéter 'opération pour désactiver.
Remarque : en appuyant sur n'importe quelle autre

fonction avec le Key Lock actif, le symbole ﬁ clignotera
pour indiquer que la fonction est active et qu'il faut la
désactiver pour pouvoir agir sur la plaque.

o Automatic Heat UP

La fonction Automatic Heat UP permet d'amener plus
rapidement a régime la puissance programmée ; Cette
fonction permet d'avoir une cuisson plus rapide mais sans
risquer de briler les aliments car la température ne
dépasse pas celle du niveau programmé. Cette fonction est

disponible pour les niveaux de puissance de (=F a .
Activation :

+ avec la zone de cuisson allumée, appuyer sur 6 (7,

I'Ecran (2) affiche une chignotante, alternée avec la
puissance définie dans la zone de cuisson.

En augmentant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat Up reste active, avec
le nouveau réglage de la température ;

En réduisant le niveau de puissance de la zone de
cuisson : la fonction Automatic Heat se désactive.
Remarque : en sélectionnant simultanément une autre

zone de cuisson, le symbole 6 (7) se rallumera avec
une lumiere de faible intensité, et il sera ainsi possible de
procéder, pour cette zone aussi, a l'activation de la
fonction ; la fonction reste dans tous les cas active dans la
zone dans laquelle elle a déja été définie, comme le
signale I'Ecran (2).

o Pause

La fonction Pause permet d'interrompre n'importe quelle
fonction active sur a plague en ramenant & zéro la
puissance de cuisson.

Activation :

[N
* appuyer surl | (9), le symbole ¥ fclignote a I'écran (2)
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Pour désactiver la fonction :

* appuyer surl |(9), la Barre de Sélection (3) s'illumine

+ appuyer/glisser le doigt sur la Barre de Sélection (3)
pour désactiver la fonction.

Remarque : la désactivation rétablit les conditions de la
plaque avant la pause, la plaque continue a fonctionner
avec les mémes réglages précédemment définis.

Remarque : si apres 10 minutes, la Fonction Pause n'est
pas désactivée, la plaque s'éteint automatiquement.

Remarque : la Fonction Pause n'influence pas I'extraction.

o Timer « STAND ALONE »

La fonction Timer (minuteur) est un compte & rebours
indépendant des zones de cuisson (et de la zone
aspirante).

Le Timer s'active en appuyant sur la Zone/Ecran (4).

Utiliser les symboles = + (5) pour définir la durée du
Timer, qui est visible dans la Zone/'Ecran (4)

Remarque : attendre 10 secondes sans appuyer aucune
autre commande pour lancer le compte a rebours.

Le Timer peut étre réglé jusqu’a un maximum de 1(h) et
59(min.) La Zone/I'Ecran (4) affichera le temps restant, et
un signal sonore sera émis a la fin du compte-a-rebours.
Remarque : Quand le compte a rebours devient inférieur
a 10 min, un point fixe apparait apres le premier chiffre.

Valeur affichée Temps restant

1h et 35 min

1min. et 35 s.

Pour 'extinction du Timer :
+ sélectionner Zone/Ecran (4)

« définir la durée du Timer a Zéro

— +p

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager (température directrice) est une
fonction de controle permettant le maintien de la chaleur a
une température constante, a un niveau de puissance
optimisé ; cette fonction est parfaite pour garder les
aliments préts au chaud. La fonction Temperature Manager

, a l'aide de

s'active des la premiere pression de la touche (8).
L'écran (2) de la zone en mode Temperature Manager

=

(température directrice) affiche le symbole o
Remarque : en sélectionnant simultanément une autre

zone de cuisson, le symbole ﬂz (8) se rallumera avec une
lumiere de faible intensité, et il sera ainsi possible de
procéder, pour cette zone aussi, a l'activation de la
fonction ; la fonction reste dans tous les cas active dans la
zone dans laquelle elle a déja été définie, comme le



signale 'Ecran (2).

Appuyer une nouvelle fois sur (8) pour désactiver et

éteindre, jusqu'a porter le niveau affiché & I'Ecran (2) a 3
Remarque : si plusieurs zones fonctionnent en
Temperature Manager (Warming Function), sélectionner
d'abord la zone souhaitée a travers la zone de Sélection
(2) ; la fonction peut également étre désactivée a travers la

[
Barre de Sélection (3), en mettant le Power Level a Lr.

UTILISATION DE L’EXTRACTEUR

o Allumage du systéme d’extraction :

+ Allumer la plaque de la fagon indiquée dans le chapitre
« allumage » sur « utilisation plaque de cuisson » ;

o Vitesse (puissance) d’extraction :

L'extracteur est doté de 4 niveaux de vitesses (puissance)

de g a 8

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection
(3) : vers la droit pour augmenter le niveau de puissance,
vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Remarque : Le niveau de puissance défini sera affiché
dans la zone de Sélection/Ecran (12)

e Power Booster

L'extracteur est dot¢ d'1 niveau dextraction
supplémentaire appelé Power Buster ; il est minuté et a
une durée de 5 minutes.

Pour le sélectionner, effleurer et glisser le doigt sur la Barre

de sélection (3) (au-dela du niveau 8) : ce symbole P
clignotera.

Remarque : a la fin du temps, la puissance se remet au
niveau précédemment défini.

e Fonctionnement automatique

La hotte s'allumera & la vitesse la plus indiquée en
adaptant la capacité d'extraction au niveau de cuisson
maximal, utilisé par les zones de cuisson.

Quand les zones de cuisson sont éteintes, la hotte adapte
la vitesse d’aspiration, en la diminuant progressivement, de
fagon a éliminer les vapeurs et les odeurs résiduelles.

Pour activer cette fonction :

Appuyer sur (14) ;
Répéter I'opération pour désactiver.
Remarque : si durant le fonctionnement automatique, les

vitesses de g a 8 sont sélectionnées avec la Barre de
sélection (3), le fonctionnement automatique s'interrompt ;
en sélectionnant en revanche le Power Boster, le
fonctionnement automatique reprendra a la fin du de la

temporisation, et entre-temps le symbole

42

continuera de clignoter.

Remarque : en cas dextinction de la plaque avec le
Fonctionnement automatique actif, I'extinction de
I'extracteur se fera automatiguement, de maniere
progressive.

o Voyant de saturation des filtres

La hotte indique lorsqu'il faut effectuer I'entretien des
filtres :

Filtres  anti-odeur
s'allume

Filtre & graisse FILTER (13) s’allume et clignote

Remarque : cette fonction est par défaut désactivée (voir
comment lactiver dans le paragraphe « Activation
indicateur saturation filtres »)

charbon/céramiques FILTER (13)

o Reset saturation filtres

Aprés avoir effectué I'entretien des filtres (& graisse et/ou a
charbon/céramiques), appuyer longuement sur FILTER
(13) ; il s'éteint, et relance le décompte de l'indicateur.

o Activation indicateur saturation filtres
Remarque : Ce voyant est généralement désactivé.
Pour l'activer, procéder comme suit :

+ allumer la plaque d’extraction ® ;

+ avec le moteur d'extraction et les zones de cuisson
éteintes, appuyer sur la Zone de sélection (12)

+ appuyer longuement sur HOOD (11) jusqu’a I'apparition a

'écran (12) des lettres E et ﬁ qui clignotent en
alternance.

8 = filtres anti-odeur charbon/céramique ; G = filtre a
graisse ;

FILTRES ANTI-ODEUR CHARBON/CERAMIQUES

+ appuyer sur I'Ecran (12) au moment ol la lettre 8
apparait
+ appuyer sur FILTER (13) lumiere fixe.

+ appuyer de nouveau longuement sur HOOD (11) pour
confirmer I'activation de l'indicateur des filtres anti-odeur

charbon/céramiques.

FILTRES A GRAISSE

. ) r
+ appuyer sur I'Ecran (12) au moment ou la lettre o
apparait
+ appuyer sur FILTER (13) lumiere clignotante.

« appuyer de nouveau longuement sur HOOD (11) pour
confirmer I'activation de I'indicateur du filtre a graisse.



TABLEAU DE PUISSANCE

. . . . Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuis-
Niveau de puissance |Typologie de cuisson son)
augmentation rapide de la température de I'aliment jusqu'a
. P Réchauffer rapidement ébullition en cas d'eau ou réchauffer rapidement les li-
PU|s§anTe quides de cuisson
maximale
. - brunir, commencer une cuisson, frire des produits surge-
R Frire - bouillir i IR
1és, bouillir rapidement
i . s e faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
. - Faire revenir - rissoler - bouillir - griller | | . 5 .
Puissance (a courtes durées, 5 a 10 minutes)
élevée 5 ﬂ Faire revenir - cuire — cuire a I'étouffée |faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller
. - rissoler - griller (a courtes durées, 10 a 20 minutes)
. e \ .. |étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une
¥ - =3 |Cuire - cuire a I'étouffée - brunir - griller - R
longue période), remuer les pates
cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en pré-
Puissance 8 - 8 cuire - mijoter - épaissir, remuer sence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin,
moyenne bouillon, lait), remuer les pates
cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces,
88 cuire - mijoter - épaissir, remuer rotis, poissons) en présence de liquides d'accompagne-
ment (ex. eau, vin, bouillon, lait)
Q 8 Faire fondre - dégeler - garder au|fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les
Eaibl ) chaud - rendre crémeux produits de petites dimensions
aible
; . . arder chaud des petites portions justes cuisinées ou gar-
Puissance Faire fondre - dégeler - garder au g " des p portions Ju¢ g
i . der en température des plats a servir et remuer des risot-
chaud - rendre crémeux
tos
- Plaque de cuisson en position stand-by ou coupé (pré-
OFF L |Surface d'appui sence possible de chaleur résiduelle de la fin de la cuis-
son, signalée par H-L-O)

4. ENTRETIEN

Attention ! Avant toute opération de nettoyage ou
d'entretien, s'assurer que les zones de cuisson sont

éteintes et le voyant de chaleur a disparu.
x Pour I'entretien du produit, voir les images a la fin de
Iinstallation marquées de ce symbole.
ENTRETIEN DE LA PLAQUE DE CUISSON
o Nettoyage de la plaque a induction

La plaque de cuisson doit étre nettoyée aprés chaque
utilisation.

Important :

* Ne pas utiliser d'éponges a récurer, de paillettes de fer.
Leur utilisation, avec le temps, pourrait abimer le verre.

* Ne pas utiliser de produits chimiques irritants, tels que les
sprays pour fours ou les détachants.

* NE PAS UTILISER DE NETTOYEURS VAPEUR !!!

Aprés chaque utilisation, laisser refroidir la plaque et la
nettoyer pour enlever les dépots et les taches causées par

des résidus alimentaires. Le sucre ou les aliments a haute
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teneur en sucre endommagent la plaque de cuisson et
doivent étre immédiatement éliminés. Le sel, le sucre et le
sable peuvent rayer la surface du verre. Utiliser un chiffon
doux, des serviettes en papier ou des produits spécifiques
pour le nettoyage de la plaque (suivre les instructions du
fabricant).

° Nettoyage du bac de récupération des
liquides :

En cas de gros débordements accidentels de liquides des
casseroles, il est possible dintervenir a travers le robinet
d'évacuation placé dans la partie inférieure du produit, afin
d'éliminer tout résidu et assurer ainsi le maximum
d’hygiéne.

Pour un nettoyage plus complet et approfondi, enlever
complétement le bac inférieur.

° Nettoyage de la grille métallique :

La grille doit étre lavée a la main avec de I'eau chaude et
du détergent neutre et correctement séchée pour éviter
tout phénomeéne d’oxydation.



ENTRETIEN DE L'EXTRACTEUR

o Nettoyage de I'extracteur :

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
imbibé de détergent liquide neutre.

NE PAS UTILISER D'USTENSILES OU OUTILS DE
NETTOYAGE !

Eviter l'usage de produits & base d'agents abrasifs. NE PAS
UTILISER D'ALCOOL !

° XA Entretien des Filtres a graisse :
Il retient les particules de graisse dérivantes de la
cuisson.

Il doit étre nettoyé une fois par mois (ou quand l'indicateur
de saturation des filtres l'indique), avec des détergents non
agressifs, a la main ou au lave-vaisselle a basse
température et cycle rapide. Avec le lavage au lave-

5. ASSISTANCE
TABLEAU DE DIAGNOSTIC

vaisselle, le filtre anti-graisse métallique peut décolorer
mais ses caractéristiques de filtrage restent les mémes.

° XB Entretien du Filtre a charbon actif - Céramique
(Uniquement pour Version Filtrante) :

Il retient les odeurs désagréables de la cuisson.
L’appareil est fourni avec un kit filtre anti-odeur.

La saturation du charbon actif se constate aprés un emploi
plus ou moins long, selon la fréquence d'utilisation et la
régularité du nettoyage du filtre a graisses. Ces filtres anti-
odeur peuvent étre soumis a une régénération thermique
tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a 200 °C
pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une
efficacité de filtrage constante pendant 5 ans.

Attention ! Ne pas poser les filtres sur le fond du four
mais dans un plat a un niveau intermédiaire.

Code d'information Description

Causes possibles Solution

La zone commandes s'éteint a

La température interne des | Attendre que la plaque re-

module a induction

EsZ cause d'une trop haute tempéra- | pieces électroniques est trop | froidisse avant de I'utiliser a
ture élevée nouveau

Ee3 Récipient non adapté Perte des ptrigﬂréztes magne- Retirer la casserole

,,,,,, Problémes de communication Laescgf%231?11;]22&(335!& Débrancher la plaque du

£#5 entre linterface utiisateur etle | P X circuit électrique et vérifier

mentation n'a pas été correcte-

i . le raccordement
ment branché ou est défectueux

Pour tous les autres si-
gnaux d'erreur

Appeler le service assistance technique et communiquer le code d'erreur

SERVICE D'ASSISTANCE

Avant de contacter le Service Clientele

1. Vérifiez que vous ne pouvez pas résoudre le probléme vous-méme sur la base des points décrits dans "Recherche des

pannes".

2. Eteindre et rallumer I'appareil pour s'assurer que la panne est résolue.
Si le probléme persiste aprés les susdites vérifications, contacter le Service Clientéle le plus proche.
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Neem de aanwijzingen van deze handleiding strikt in
acht. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor
eventuele problemen, schade of brand, veroorzaakt door
het apparaat als gevolg van de niet-naleving van de
aanwijzingen van deze handleiding. Het apparaat is
uitsluitend bedoeld voor een huishoudelijk gebruik, voor het
koken van voedingsmiddelen en het afzuigen van de
dampen van het kookproces. Ander gebruik is niet
toegestaan (bijv. het verwarmen van omgevingen). De
fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor een
oneigenlijk gebruik of voor verkeerde instellingen van de
bedieningselementen.

Het apparaat kan anders uitzien dan op de tekeningen
in dit boekje, maar de gebruiks-, onderhouds- en
installatie-instructies blijven hetzelfde.

e Lees de instructies aandachtig door: deze bevatten
belangrijke informatie over de installatie, het gebruik en de
veiligheid.

e Breng geen elektrische wijzigingen aan het apparaat
aan.

e \oorafgaand aan de installatie van het apparaat moet
gecontroleerd worden dat alle onderdelen onbeschadigd
zijn. Neem anders contact op met uw leverancier en ga niet
verder met de installatie.

e Controleer de intacte staat van het apparaat alvorens het
te installeren. Neem anders contact op met uw leverancier
en ga niet verder met de installatie.

@: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen kunnen
apart worden aangeschaft bij gespecialiseerde dealers.

*: de met dit symbool gemarkeerde onderdelen zijn
optionele accessoires die alleen voor bepaalde modellen
worden geleverd, en die kunnen worden aangeschaft op de
websites www.elica.com en www.shop.elica.com.

1. VEILIGHEID EN
REGELGEVING

/N ALGEMENE VEILIGHEID

Opgelet! Neem de volgende aanwijzingen strikt in acht: e
Voordat er handelingen voor de installatie worden verricht,
moet het apparaat eerst worden losgekoppeld van het
elektriciteitsnet. ® De installatie of het onderhoud moeten
worden uitgevoerd door een gespecialiseerde technicus, in
overeenstemming met de aanwijzingen van de fabrikant en
conform de plaatselijk geldende normen inzake de
veiligheid. Geen enkel deel van het product mag
gerepareerd of vervangen worden, tenzij dat uitdrukkelijk
wordt aangegeven in de handleiding. @ De aarding van het
product is wettelik verplicht. e De voedingskabel moet
lang genoeg zijn om de aansluiting van het in het meubel
ingebouwde product op het elektriciteitsnet toe te staan. @
Opdat de installatie voldoet aan de geldende

veiligheidsnormen, is een meerpolige schakelaar vereist
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die voldoet aan de veiligheidsnormen en die de volledige
ontkoppeling van het net garandeert onder de
omstandigheden van overspanningscategorie I, in
overeenstemming met de installatievoorschriften. e
Gebruik geen stekkerdozen of verlengsnoeren. e Na het
voltooien van de installate mogen de elektrische
onderdelen niet meer bereikbaar zijn voor de gebruiker. ®
Het product en de toegankelijke onderdelen worden tijdens
het gebruik heet. Let op om de verwarmingselementen niet
aan te raken. e Zorg ervoor dat kinderen niet met het
product spelen; houd kinderen op afstand en onder toezicht
omdat de toegankelijke onderdelen tijdens het gebruik zeer
heet kunnen worden. e Voor personen met pacemakers en
actieve implantaten is het belangrijk om, voorafgaand aan
het gebruik van de inductiekookplaat, te controleren of uw
stimulator compatibel is met het product. e Tijdens en na
gebruik mogen de verwarmingselementen het product niet
worden aangeraakt. e Vermijd contact met doeken of
ander brandbaar materiaal totdat alle onderdelen het
product voldoende zijn afgekoeld: brandgevaar. e Plaats
geen brandbare materialen op het product of in zijn
nabijheid. e Oververhitte vetten en olién kunnen
gemakkelijk viam vatten. Houd toezicht tijdens de bereiding
van voedsel dat rijk is aan vet en olie. ® Als het opperviak
is aangetast of gebarsten, moet het product worden
uitgeschakeld om het gevaar op elektrische schokken te
voorkomen. e Het product mag niet door een externe timer
of een afzonderlijk systeem voor afstandsbediening in
bedrijf worden gesteld. ® Een onbewaakt kookproces met
olie of vet op een kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. e Het kookproces moet bewaakt worden.
Een kort kookproces moet voortdurend bewaakt worden. o
Probeer NOOIT om vlammen met water te blussen. In
plaats daarvan moet het product worden uitgeschakeld en
moeten de vlammen gedoofd worden met, bijvoorbeeld,
een deksel of een blusdeken. e Brandgevaar: plaats geen
voorwerpen op de kookoppervlakken. e Gebruik geen
stoomreinigers: risico op een elektrische schok. e Plaats
geen metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels op het opperviak van de kookplaat omdat ze
oververhit zouden kunnen raken. e Alvorens het product
op het elektriciteitsnet aan te sluiten: controleer het
typeplaatje (op de onderkant van het product) om er zeker
van te zin dat de spanning en het vermogen
overeenkomen met die van het elekiriciteitsnet en
controleer of het stopcontact geschikt is. Neem in geval
van twijfel contact op met een gekwalificeerde elektricien.

Belangrijk: ® Schakel de kookplaat na gebruik uit door
middel van het bedieningspaneel en vertrouw daarbij niet
op de pan-detector. @ Om het morsen van vloeistoffen te
voorkomen moet, voor het koken of verwarmen van
vloeistoffen, de warmtetoevoer beperkt worden. e Laat de
verwarmingselementen niet ingeschakeld met lege pannen
of potten, of zonder pannen. @ Na de beéindiging van het
kookproces moet de betreffende kookzone worden
uitgeschakeld. e Gebruik bij het koken nooit vellen
aluminiumfolie en plaats met aluminium verpakte producten
nooit rechtstreeks op het product. Aluminium zou kunnen
smelten en uw product onherstelbaar beschadigen. e



Warm nooit een blikje met voedingsmiddelen op zonder het
eerst te openen: het zou kunnen ontploffen! Deze
waarschuwing geldt ook voor alle andere soorten
kookplaten. e Het gebruik van een hoog vermogen, zoals
de functie Booster, is niet geschikt voor het verwarmen van
bepaalde vloeistoffen, zoals bijvoorbeeld bakolie. De
overmatige hitte zou gevaarlijk kunnen zijn. In dit geval
raden wij het gebruik van een lager vermogen aan. e De
pannen moeten rechtstreeks op de kookplaat en in het
midden van de kookzones worden geplaatst. Plaats in
geen geval andere voorwerpen tussen de pan en de
kookplaat. @ In geval van hoge temperaturen, vermindert
het product automatisch het vermogensniveau van de
kookzones. e Voordat er werkzaamheden voor reiniging of
onderhoud worden uitgevoerd, moet het product worden
losgekoppeld van het elektriciteitsnet door de stekker te
verwijderen of de hoofdschakelaar van de woning uit te
schakelen. @ Maak tijdens alle handelingen voor installatie
en onderhoud altijd gebruik van werkhandschoenen. e De
product mag gebruikt worden door kinderen vanaf 8 jaar
oud en door personen met verminderde lichamelike,
zintuiglijke of geestelike vermogens, of met gebrek aan
ervaring of de nodige kennis, mits deze onder toezicht
staan of nadat ze aanwijzingen hebben ontvangen over het
veilige gebruik van het product en ze de bij het gebruik
betrokken gevaren begrepen hebben. e Kinderen moeten
onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze niet met
het product spelen. e De reiniging en het onderhoud
mogen niet worden uitgevoerd door kinderen die niet onder
toezicht staan. e Als het product gelijktijdig wordt gebruikt
met andere apparaten die gas of andere brandstoffen
verbranden, moet de ruimte beschikken over een
voldoende ventilatie. ® Het product moet zowel aan de
binnen- als de buitenkant regelmatig worden gereinigd
(TEN MINSTE EENMAAL PER MAAND), en neem daarbij
in ieder geval de uitdrukkelijk  aangegeven
onderhoudsvoorschriften in acht. @ De niet-naleving van de
normen voor reiniging van het product en voor de
vervanging en reiniging van de filters vormt een gevaar
voor brand. e Flamberen is ten strengste verboden. @ Het
gebruik van open vuur is schadelijk voor de filters, vormt
een gevaar voor brand en moet derhalve altijd vermeden
worden. e Frituren moet altijd onder toezicht gebeuren om
te voorkomen dat de olie oververhit raakt en vlam vat. e
Opgelet! Tijdens de werking van de kookplaat kunnen de
toegankelijke delen van het apparaat heet worden. e
Opgelet! Sluit het product niet aan op het elektriciteitsnet
tot de installatie geheel voltooid is. @ Voor wat betreft de
toe te passen technische  maatregelen en
veiligheidsmaatregelen voor de afvoer van de dampen
moet de regelgeving van de plaatselijke bevoegde
instanties strikt in acht worden genomen. e De afgezogen
lucht mag niet in een kanaal worden geleid dat gebruikt
wordt voor de afvoer van de dampen geproduceerd door
apparaten die gas of andere brandstoffen verbranden. e
Gebruik het product nooit zonder het correct gemonteerde
rooster! e Gebruik voor de installatie alleen de bij het
product geleverde bevestigingsschroeven of koop, indien

ze niet geleverd worden, het correcte type schroeven.
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Gebruik een correcte lengte voor de schroeven zoals
beschreven in de handleiding voor installatie. ® Wanneer
dit product gelijktijdig functioneert met andere apparaten
die functioneren op een andere energie dan elekfriciteit,
mag de negatieve druk in de ruimte niet hoger zijn dan 4
Pa (4 x 10-5 bar). e Het is belangrijk om deze handleiding
te bewaren zodat ze op elk moment geraadpleegd kan
worden. In geval van verkoop, overdracht of verhuizing
moet de handleiding het product begeleiden.

/\ VEILIGHEID VOOR DE ELEKTRISCHE
AANSLUITING

o Koppel het product los van het elektriciteitsnet.  De
installatie moet worden uitgevoerd door professioneel
gekwalificeerd personeel dat op de hoogte moet zijn van de
van kracht zijnde veiligheids- en installatievoorschriften. e
De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af voor letsel aan
personen of dieren en voor materiéle schade die het gevolg
ziin van de niet-naleving van de in dit hoofdstuk
beschreven richtlijnen. e De voedingskabel moet
voldoende lang zijn om de kookplaat van het werkblad te
kunnen verwijderen. @ Verzeker u ervan dat de spanning
aangegeven op het typeplaatie op de onderzijde het
product overeenkomt met die van de woning waar het
product geinstalleerd zal worden. e Gebruik geen
verlengsnoeren. @ De elektrische aardgeleider moet 2 cm
langer zijn dan de andere geleiders. ® In het geval het
product niet is uitgerust met een voedingskabel, gebruik
dan een kabel met een minimale doorsnede van de
geleiders van 2,5 mm2 voor vermogens tot 7200 watt; voor
hogere vermogens moet de doorsnede 4 mm2 zijn). @ Op
geen enkel punt van de kabel mag de temperatuur 50°C
hoger zijn dan de omgevingstemperatuur. @ Het product is
bestemd om permanent aangesloten te zijn op het
elektriciteitsnet; daarom moet de verbinding met de vaste
netvoeding worden uitgevoerd door middel van een
goedgekeurde meerpolige schakelaar die de volledige
ontkoppeling van de netvoeding garandeert onder de
omstandigheden van de overspanningscategorie Il en die
na de installatie gemakkelijk bereikbaar moet zijn.

e Opgelet! De vervanging van de verbindingskabel moet
worden uitgevoerd door de erkende technische
servicedienst of door een persoon met een soortgelijke
deskundigheid.

e Opgelet! Voordat het circuit weer op de netvoeding
wordt aangesloten en de correcte werking ervan wordt
gecontroleerd, moet altijd gecontroleerd worden of het
netsnoer correct gemonteerd is.

POWER LIMITATION: het product is uitgerust met de functie
Power Limitation door middel waarvan een maximale
drempel voor verbruik (kW) kan worden ingesteld

De instelling moet worden uitgevoerd op het moment van
aansluiting van het product op het elekriciteitsnet of de
heraansluiting van het elektriciteitsnet zelf (binnen 2
minuten). De dimensionering van de bescherming van de
elektrische installatie moet op basis van het geselecteerde
niveau van Power Limitation worden gedaan. Raadpleeg
het deel Werking van deze handleiding voor de



instelprocedure van de Power Limitation.

KIT WINDOWS: Het product is ontworpen om gebruikt te
worden in combinatie met een KIT Window-sensor (niet
door de fabrikant geleverd). Wanneer de KIT Window-
sensor geinstalleerd wordt (alleen bij gebruik van de
AFZUIGMODUS), wordt de luchtafzuiging, telkens
wanneer het venster van de ruimte waarop de Kit wordt
geinstalleerd gesloten is, onderbroken. De elektrische
aansluiting van de KIT op het apparaat moet worden
uitgevoerd door technisch gekwalificeerd en
gespecialiseerd personeel. De KIT moet afzonderlijk
gecertificeerd worden in overeenstemming met de
veiligheidsnormen van toepassing op het onderdeel en
met zijn gebruik met het apparaat. De installatie moet
worden uitgevoerd in overeenstemming met de
geldende normen voor huishoudelijke systemen.
OPGELET: de bedrading van de op het product aan te
sluiten KIT moet deel uitmaken van een gecertificeerd
circuit in zeer lage veiligheidsspanning (SELV). De
fabrikant van dit apparaat wijst alle aansprakelijkheid
af voor eventuele problemen, schade en brand die het
gevolg zijn van defecten en/of een slechte werking en/
of een onjuiste installatie van de KIT.

/\ VEILIGHEID VOOR DE INSTALLATIE

e Zowel de elektrische als de mechanische installatie
moeten worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.
e Voorafgaand aan de installatie: Controleer, na het
product te hebben uitgepakt, dat er geen sprake is van
transportschade. Neem in geval van problemen en voordat
u het apparaat installeert contact op met de leverancier of
de klantenservice. Controleer of het aangekochte product
afmetingen heeft die geschikt zijn voor de gekozen plaats
van installatie. Controleer dat er in de verpakking (om
transportredenen) geen bijgeleverd materiaal aanwezig is
dat eventueel verwijderd en bewaard moet worden
(bijvoorbeeld zakjes met schroeven, garantiecertificaat,
enz.). Controleer ook of er in de nabijheid van de plaats
van installatie een stopcontact beschikbaar is

o Voorbereiding meubel voor de inbouw:

+ Het product mag niet geinstalleerd worden boven
koelapparatuur, ~ vaatwasmachines, kachels, ovens,
wasmachines en wasdrogers. Verricht alle aanpassingen
van het meubel voordat de kookplaat wordt geplaatst en
verwijder zorgvuldig alle spaanders of zaagselresten.

+ Dit product is geproduceerd om ingebouwd te worden in
een werkblad van 2-6 cm dik in geval van installatie TOP
(bovenop het werkblad), of 2,5-6 cm dik in geval van
installatie FLUSH (verzonken).

De minimale afstand tussen de kookplaat en de wand moet
ten minste 5 cm aan de voorzijde en 4 cm aan de zijkanten
bedragen en ten minste 50 cm ten opzichte van de
bovengeplaatste kastjes.

NB = De voorgestelde afstanden zijn indicatief: bij het
ontwerp van de ruimten moet rekening worden gehouden
met de aanduidingen van de fabrikant van de keuken.

+ om de installatie van de filterversie te optimaliseren, wordt

aangeraden om in de plint een gleuf te maken en daarin
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een in de handel verkrijgbaar rooster te plaatsen.

+ Belangrijk: gebruik een één-component lijmkit (S), met
een thermische weerstand tot 250°C; voorafgaand aan de
installatie moeten de te verlijmen opperviakken zorgvuldig
gereinigd worden en moeten alle stoffen, die de hechting in
gevaar kunnen brengen, verwiiderd worden (bijv.:
losmiddelen,  conserveringsmiddelen,  vetten,  olién,
poeders, oude lijmresten, enz.); de kit moet gelijkmatig
over de gehele omtrek van de lijst worden aangebracht;
laat de kit na het verlijmen gedurende ongeveer 24 uur
drogen.

e Opgelet! Als schroeven en bevestigingselementen niet
in overeenstemming met deze aanwijzingen worden
geinstalleerd, kan dit leiden tot risico’s van elektrische
aard.

e Opmerking: voor een correcte installatie van het product
wordt aangeraden om de leidingen te omwikkelen met
kleefband met de volgende kenmerken: zachte elastische
PVC-folie, met een kleefstof op acrylaat-basis die voldoet
aan de norm DIN EN 60454; vlamvertragend; uitstekende
weerstand  tegen  veroudering;  bestand  tegen
temperatuurwisselingen; bruikbaar bij lage temperaturen.

VERWIJDERING AAN EINDE LEVENSDUUR

Dit apparaat is gemarkeerd in overeenstemming
E met de Europese richtlijn 2012/19/EG - UK SI

2013 Nr.3113, Afgedankte Elektrische en Elek-
BN {ronische Apparatuur (AEEA).

Zorg ervoor dat dit product op correcte wijze wordt
afgevoerd. De gebruiker draagt bij aan het voorkomen van
potentieel negatieve gevolgen voor het milieu en de
gezondheid. Het op het product of op de begeleidende
documenten aangegeven symbool geeft aan dat dit product
niet behandeld mag worden als huishoudelijk afval, maar
ingeleverd moet worden bij een erkend inzamelpunt voor
de recycling van elektrische en elektronische apparaten.
Verwerk het product in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving voor afvalverwijdering. Voor meer
informatie over de verwerking, het hergebruik en de
recycling van dit product moet contact worden opgenomen
met de plaatselijke instantie voor de inzameling van
huishoudelijke apparaten of de winkel waar het product is
aangekocht.

REGELGEVING

Apparatuur  ontworpen, getest en
overeenkomst met de normen inzake:

+ Veiligheid: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Prestaties: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; CEI/EN 61000-3-3; CEIEN
61000-3-12.

SUGGESTIES VOOR GEBRUIK

Suggesties voor een correct gebruik om de milieu-impact te
verminderen: Wanneer u begint te koken, schakel het

vervaardigd in



apparaat dan in met de minimale snelheid en laat hem ook
na het einde van de bereiding nog enkele minuten
ingeschakeld. Verhoog de snelheid alleen in geval van een
grote hoeveelheid stoom en rook en gebruik de functie
booster alleen in extreme gevallen. Om het systeem voor
de geurbeperking efficiént te behouden moet(en), wanneer
nodig, het/de koolstoffilter(s) vervangen worden. Om het
vetfilter efficiént te handhaven, moet het, wanneer
noodzakelijk, gereinigd worden. Om de efficiéntie te
optimaliseren en de geluidsemissies te beperken, moet de
in deze handleiding aangegeven maximale diameter voor
het leidingensysteem worden gebruikt.

2. GEBRUIK
GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Het kooksysteem op inductie is gebaseerd op het fysische
verschijnsel van magnetische inductie. De voornaamste
eigenschap van dit systeem is de directe overdracht van
energie van de generator naar de pan.

Voordelen: In vergelijking met elektrische kookplaten is uw
inductiekookplaat: Veiliger: lagere temperatuur op het
glazen oppervlak. Sneller: kortere verwarmingstijden van
het voedsel. Nauwkeuriger: de kookplaat reageert
onmiddellijk op uw opdrachten. Efficiénter: 90% van de
geabsorbeerde energie wordt omgezet in warmte.
Bovendien wordt de warmteoverdracht onmiddellijk
onderbroken zodra de pan van de kookplaat verwijderd
wordt en wordt zo onnodig warmteverlies voorkomen.

GEBRUIK RECIPIENTEN VOOR KOKEN

o Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met dit symbool.

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de
kookplaat te voorkomen, gebruik geen:

* recipiénten waarvan de bodem niet volledig viak is;

* metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

« recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de plaat.

* Niet alle voor inductie geschikte pannen functioneren
efficiént door hun bodems die gedeeltelijk uit
ferromagnetisch materiaal bestaan!! Controleer dat bij het
kopen van pannen:

+ dat de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch
materiaal. Is dit niet het geval, dan nemen zowel de
efficiéntie als de gelijkmatigheid van de warmteoverdracht
af, bij temperaturen van het oppervlak van de pan die niet
geschikt zijn voor koken
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+ dat de bodem geen aluminium bevat: de pan wordt niet
opgewarmd en kan eventueel niet herkend worden door de
inductoren.

* Niet-vlakke bodem of ruw opperviak.

+ Verminderen het raakvlak tussen de inductor en de pan,
waardoor de efficiéntie afneemt en de kookervaring
verslechterd.

oRecipiénten reeds in uw bezit

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het
materiaal van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-
magnetisch worden bevonden, zijn de pannen niet
geschikt. Ook in dit geval zijn de in de voorgaande
paragraaf genoemde indicaties van toepassing.

e Aanbevolen diameters voor de bodem van de pan
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte
afmetingen hebben, worden de kookzones niet
geactiveerd. Om te zien welke minimale diameter van de
pan gebruikt moet worden op elke afzonderlijke zone,
raadpleeg het geillustreerde deel van deze handleiding.

o Energiebesparing

Gebruik pannen en potten met een diameter van de bodem
die gelijk is aan die van de kookzone; Gebruik uitsluiten
pannen en potten met een vlakke bodem; Laat, indien
mogelijk, de deksel tijdens het koken op de pan; Kook
groenten, aardappelen, enz. met een kleine hoeveelheid
water om de bereidingstijd te verminderen; Gebruik de
snelkookpan om het energieverbruik en de bereidingstijd
verder te beperken; Plaats de pan in het midden van de op
de kookplaat aangegeven kookzone.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie
met externe afvoer of in de filterversie met interne
recirculatie.

Raadpleeg de  websites www.elica.com en
www.shop.elica.com om het volledige gamma van
beschikbare kits te controleren, om de verschillende



installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.

° d Afzuigversie:

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie
leidingen (apart aan te schaffen). Sluit het product aan op
leidingen en uitlaatopeningen in de wand met een gelijke
diameter aan die van de luchtuitiaat (koppelingsflens).
Verwijs voor meer informatie over de buizen en hun
afmetingen naar de pagina accessoires van de
installatiehandleiding - Afzuigversie. Het gebruik van
leidingen en uitlaatopeningen met een kleinere diameter
veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging en
een aanzienlijke toename van het geluidsniveau. In deze
gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele
aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht: < We raden een lineair
traject van de leiding van maximaal 7 meter aan. « We
raden om over de 7 lineaire meters maximaal twee bochten
van 90° te gebruiken. « Vermijd drastische wijzigingen van
de doorsnede van de leiding, probeer altijd een diameter
van @ 150 mm aan te houden (of een rechthoekige
doorsnede van 222 x 89 mm).

=% Filterversie:

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale
vetfilters en geurfilters weer in de ruimte geleid. Het
product wordt geleverd met alle elementen noodzakelijk
voor een standaardinstallatie, met de luchtuitiaat aan de
voorzide van de plint van het meubel. Het product is
uitgerust met een set geurfilters. Raadpleeg voor meer
informatie de pagina met betrekking tot de accessoires van
de filterversie (in het geillustreerde deel van deze
handleiding).

49

3. WERKING

BEDIENINGSPANEEL
T. Functie
1 ON/OFF van de kookplaat/de afzuiger voor de kook-

plaat

2 Selectie kookzones / Display kookzone

Verhoging/Verlaging niveau bereidingsvermogen en
afzuigsnelheid (afzuigvermogen)




Weergave niveau bereidingsniveau en afzuigsnel-
heid (afzuigvermogen)

4 Activering Timer “STAND ALONE”
Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Kookzo-
nes.

Verhoging/Verlaging tijd Timer “STAND ALONE" / Ti-
mer Kookzones

6  Activering Timer Kookzones

Indicator Timer Kookzones actief

Activering Automatic Heat Up [Automatische opwar-

Functie Waarde
Kookzone ingeschakeld 8
Power Level

Residual Heat Indicator H
Pot Detector !
Functie Temperature Manager actief b
Functie Pauze ;’ ;’
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Functie Automatic Heat UP

KENMERKEN VAN DE KOOKPLAAT

7 ;

ming].
8 Activering Temperature Manager (Warming Functi-

on) [Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie] o Safe Activation
9  Pauze

10  Key Lock [Toetsenvergrendeling]

11 Indicator actieve Afzuigkap

Activering indicator Verzadiging Filters

12 Selectie/Activering afzuigkap

Display Afzuigkap

Het product wordt alleen geactiveerd in aanwezigheid van
pannen op de kookzones: het verwarmingsproces wordt
niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van
afwezigheid of verwijdering van de pannen.

o Pot Detector

Het product detecteert automatisch de aanwezigheid van
pannen op de kookzones.

Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch filter -
Vetfilter

13 Reset Verzadiging Filters

14  Activering functie automatische afzuigkap

BELANGRIJKE INFORMATIE VOORDAT U
BEGINT

Alle functies van deze kookplaat zijn ontworpen volgens de
strengste veiligheidsnormen. Derhalve:

* Bepaalde functies worden niet geactiveerd of worden
automatisch uitgeschakeld als er geen pannen op de
kookzones aanwezig zijn of als ze niet goed zijn
geplaatst.

* In andere gevallen worden de geactiveerde functies na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld wanneer de
geselecteerde functie een instelling behoeft die echter niet
wordt ingevoerd (bijv.: “Kookplaat activeren” zonder
“Selecteer kookzone” en de “Bedrijfstemperatuur’, of de
“Functie Lock” of de “Timer”).

Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te
benaderen.

Opgelet! In geval van (bijvoorbeeld) een langdurig gebruik,
zou de uitschakeling van de kookzone niet onmiddellijk
kunnen plaatsvinden omdat de koelfase wordt uitgevoerd;

op het display van de kookzones verschijnt het symbool H
om aan te geven dat deze fase wordt uitgevoerd. Wacht tot
het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.

DISPLAY KOOKZONE

op de displays van de kookzones wordt het volgende

weergegeven:
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o Safety Shut Down

Om veiligheidsredenen heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur,  afhankelijk ~van  het ingestelde
vermogensniveau.

o Residual Heat Indicator

Bij de uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt
de aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een
speciale visuele aanduiding op het display van de

betreffende zone, door middel van het symbool H

GEBRUIK VAN DE KOOKPLAAT

Opmerking: Om de functies te activeren, moet allereerst
de gewenste zone geactiveerd worden

o Inschakeling
Druk kort (raak aan) op (D ON/OFF (1) kookplaat/

afzuigkap: het symbool ® wordt verlicht; Houd
ingedrukt: alle beschikbare functies worden gedurende
enkele momenten weergegeven, waarna alleen de
voornaamste functies actief blijven; de andere functies
kunnen later gebruikt worden, en worden geactiveerd,
tijdens het gebruik van het apparaat.

BELANGRIJK: alle beschikbare functies worden matig
verlicht; de verlichting wordt pas sterker op het
moment van activering van de functies.

Druk nogmaals om uit te schakelen

Opmerking: Deze functie heeft voorrang op alle andere
functies.

o Selectie van de kookzones

Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die
overeenkomt met de gewenste kookzone.




o Power Level [Vermogensniveau]

De kookplaat is voorzien van 9 vermogensniveaus. Druk op
de Selectiebalk (3) en verschuif de vinger over de balk:

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;
naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in de
zone Selectie/Display (2)

o Power Booster
Het product is voorzien van een extra vermogensniveau

(hoger dan het niveau 9), dat 5 minuten actief blijft,
waarna het vermogen terugkeert naar het eerder gebruikte
niveau.

Druk op de Selectiebalk (3) en verschuif de vinger over de

balk (voorbij het niveau 9) en activeer de Power Booster.
Het niveau Power Booster wordt in de zone Selectie/

Display (2) aangegeven met het symbool P

o Timer Kookzones

De functie Timer Kookzones is een countdown die voor
elke kookzone kan worden ingesteld, ook voor meerdere
kookzones tegelijk. Aan het einde van de ingestelde tijd
worden de kookzones automatisch uitgeschakeld en wordt
de gebruiker gewaarschuwd met een geluidssignaal.
Activering van de functie Timer Kookzones

+ Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) (power
level niet gelijk aan nul)

* Druk op @ (6) van de kookzone

+ Gebruik de symbolen = + (5) om de duur van de
Timer in te stellen; deze duur wordt weergegeven in de
Zonelhet Display (4); tijdens de instelling knippert het

symbool @ (6).
Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere
toetsen te drukken om de Timer Kookzones te starten.

Opmerking: druk nogmaals, deze keer lang, op @ (6) om
de Timer van de kookzone te resetten.

De handeling kan naar wens voor meerdere kookzones
herhaald worden:

Elke kookzone kan een andere Timer ingesteld hebben; op
display (4) verschijnt de countdown van de momenteel
geselecteerde  kookzone; is er geen kookzone
geselecteerd, dan wordt met druk op het Display (4) de
countdown van de Timer STAND ALONE weergegeven.
De manier van weergave van de countdown is gelijk
aan die van de Timer STAND ALONE (zie paragraaf
Timer STAND ALONE in de webversie van deze
handleiding).

Wanneer de timer de countdown voltooit, wordt een
geluidssignaal afgegeven en wordt de kookzone
uitgeschakeld.

51

Voor de uitschakeling van de Timer:
+ selecteer de kookzone (2)

+ stel de duur van de Timer in op , door middel

van— + (5).

o Power Limitation [Vermogensbegrenzing]

Door middel van de functie Power Limitation kan de
werking van het product zo worden ingesteld dat het
maximale stroomverbruik van alle actieve kookzones wordt
beperkt en het totale stroomverbruik van de kookplaat de
ingestelde maximale waarde niet overschrijdt.

Opmerking: de instelling moet worden uitgevoerd bij
uitgeschakelde kookplaat, zonder te drukken op de toets

® ON/ OFF(1), op het moment van aansluiting van de
kookplaat op het elektriciteitsnet of, binnen 2 minuten, bij
de nieuwe aansluiting op het elektriciteitsnet.

Voor de instelling van de Power Limitation:

+ druk op (zal knipperen, alleen gedurende de
eerste 2 minuten na de elektrische aansluiting van het
product)

+ houd ingedrukt, één voor één, op alle zones voor
Selectie/Display (2) van de kookzones, te beginnen met
de zone rechtsvoor (FR), en met de wijzers van de klok
mee; bij elke druk klinkt een kort geluidssignaal en nadat
op alle Displays (2) is gedrukt, kan de toets worden
losgelaten:

op dit punt zal het Display (2) van de kookzone linksachter

[ i
(RL) afwisselend de symbolen &I/ en B weergeven, om
aan te geven dat de instelling kan worden uitgevoerd.

« selecteer het Display (RL-2) en verplaats de vinger dan

[ i
over de Selectiebalk (3), tot het Display de symbolen &/

en Etoont;

Op het Display (FL-2) wordt de huidige instelling met de
waarden van de tabel weergegeven:

weergegeven waar-
de

=, 7.4 KW (standaard instelling)
B 45KkW
Z 31kW

Vermogen (kW)




Om de instelling van de Power Limitation te wijzigen:

« druk op het Display (FL-2) en verplaats de vinger over de
Selectiebalk (3) om

de nieuwe instelling te selecteren. Houd, om de gemaakte

keuze op te slaan, de toets (D ON/OFF (1) 2 seconden
ingedrukt; er klinkt een lang geluidssignaal om de
uitgevoerde instelling te bevestigen.

o Key Lock

Door middel van de Key Lock [Toetsenvergrendeling]
kunnen de instelingen van de kookplaat vergrendeld
worden om te voorkomen dat ze per ongeluk gewijzigd
worden en om de reeds ingestelde functies actief te laten.
Activering:

+ druk op ﬁ (10) Herhaal de handeling voor de
deactivering.
Opmerking: wanneer bij actieve Key Lock gedrukt wordt

op een willekeurige andere functie, zal het symbool ﬁ
knipperen om aan te geven dat de functie gebruikt wordt en
eventueel gedeactiveerd moet worden om op de kookplaat
te kunnen handelen.

o Automatic Heat UP [Automatische opwarming]

Door middel van de functie Automatic Heat UP kan het
ingestelde vermogen sneller bereikt worden; door middel
van deze functie hebben we het voordeel van een snellere
bereiding, maar zonder het risico op aanbranden van het
voedsel, omdat de temperatuur die van het ingestelde
vermogen niet zal overschrijden. Deze functie is

beschikbaar voor de vermogensniveaus van Q tot 8
Activering:

+ druk bij ingeschakelde kookzone op ﬁ (7); op het

Display (2) wordt een knipperende Fiiweergegeven,
afgewisseld met het voor de kookzone ingestelde
vermogen.

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt
verhoogd: de functie Automatic Heat Up blijft actief met de
nieuwe temperatuurinstelling;

Als het vermogensniveau van de kookzone wordt verlaagd:
de functie Automatisch Heat Up wordt uitgeschakeld.
Opmerking: wanneer gelijktijdig een andere kookzone

wordt geselecteerd, wordt het symbool 6 (7) opnieuw
zwak verlicht en kan de functie ook voor deze zone
geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval actief
voor de zone waarvoor hij reeds werd ingesteld, zoals
aangegeven op het Display (2).

e Pauze

Met behulp van de functie Pauze kunnen de actieve
functies van de kookplaat stopgezet worden en wordt het

bereidingsvermogen op nul gesteld.
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Activering:

[N
+ druk op I | (9); het knipperende symbool # # verschijnt op
de displays (2)
Om de functie uit te schakelen:

+ druk opI | (9): de Selectiebalk (3) wordt verlicht

« druk op/verplaats de vinger over de Selectiebalk (3) om
de functie uit te schakelen.

Opmerking: de uitschakeling herstelt naar de
omstandigheden van de kookplaat van voor de pauze: de
kookplaat blijft functioneren met de eerder uitgevoerde
instellingen.

Opmerking: als de functie Pauze niet binnen 10 minuten
wordt uitgeschakeld, wordt de kookplaat automatisch
uitgeschakeld.

Opmerking: de functie Pauze is niet van invioed op de
functie afzuiging.

o Timer “STAND ALONE”

De functie Timer is een countdown die onafhankelijk is van
de kookzones (en van de afzuigzone).

De Timer wordt geactiveerd door te drukken op de Zone/
Display (4).

Gebruik de symbolen = + (5) om de duur van de
Timer in te stellen, die wordt weergegeven in de Zone/
Display (4)

Opmerking : wacht 10 seconden zonder op andere
toetsen te drukken om de countdown te starten.

De timer kan worden ingesteld op een maximale duur
van 1(uur) en 59(min.) Op de Zone/Display (4) wordt de
resterende tijd weergegeven; aan het einde van de
countdown Klinkt er een geluidssignaal.

Opmerking: Als de resterende tijd van de countdown
minder dan 10 minuten is, wordt er op de timer na het
eerste cijfer een vaste stip weergegeven.

Weergegeven waarde Resterende tijd

1uur en 35 min

1 min en 35 sec.

Voor de uitschakeling van de Timer:
+ selecteer Zone/Display (4)

+ stel de duur van de Timer in op nul , door
middel van = +(5)
e Temperature Manager (Warming Function)

[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Temperature Manager is een regelfunctie door middel
waarvan de warmte op een constante temperatuur
gehandhaafd kan worden, op een geoptimaliseerd
vermogen tussen 0 en 1; ideaal voor het warm houden van
reeds gare gerechten. De functie Temperature Manager




wordt geactiveerd met de eerste druk op de toets (8).
Op het display (2) van de met Temperature Manager

=

functionerende kookzone verschijnt het symbool o
Opmerking: wanneer gelijktijdig een andere kookzone

wordt geselecteerd, wordt het symbool (8) opnieuw
zwak verlicht en kan de functie ook voor deze zone
geactiveerd worden; de functie blijft in ieder geval actief
voor de functie waarvoor hij reeds werd ingesteld, zoals
gesignaleerd op het display (2).

Druk voor de deactivering en uitschakeling nogmaals op
(8), tot het op Display (2) weergegeven niveau naar

[

Lt wordt gebracht.

Opmerking: als er meerdere zones zijn die in Temperature
Manager (Warming Function) functioneren, selecteer dan
eerst de gewenste zone door middel van de Selectiezone
(2); de functie kan ook gedeactiveerd worden door middel

i
van de Selectiebalk (3), door het Power Level naar L te
brengen.

GEBRUIK VAN DE AFZUIGER
o Inschakeling van het afzuigsysteem:

+ Schakel de kookplaat in zoals aangegeven in hoofdstuk
“inschakeling” voor wat betreft “gebruik kookplaat’;

o Afzuigsnelheid (vermogen):

De afzuigkap heeft 4 snelheden (vermogens), van 8 tot

H

Druk op/verplaats de vinger over de Selectiebalk (3): naar
rechts om het vermogensniveau te verhogen, naar links om
het vermogensniveau te verlagen.

Opmerking: Het ingestelde vermogensniveau wordt
weergegeven in de zone Selectie/Display (12)

o Power Booster

De afzuigkap heeft 1 extra afzuigniveau, Power Booster
genaamd. Dit is een getimede functie met een duur van 5
minuten.

Voor de selectie van deze functie: druk op/verplaats de

vinger over de Selectiebalk (3) (voorbij het niveau 8); het

knipperende symbool P wordt weergegeven.

Opmerking: bij het verstrijken van de tijd van deze functie
keert het vermogen terug naar het eerder ingestelde
niveau.

o Automatische werking

De afzuigkap wordt ingeschakeld bij de meest geschikte
snelheid en past het afzuigvermogen aan op basis van het
maximale bereidingsniveau dat voor de kookzones wordt
gebruikt.
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Wanneer de kookzones worden uitgeschakeld, zal de
afzuigkap zijn aanzuigsnelheid aanpassen door deze
geleidelijk te verminderen, om de resterende dampen en
geuren af te voeren.

Voor de activering van deze functie:

Druk op (14);
Herhaal dezelfde handeling voor de uitschakeling.
Opmerking: als gedurende de automatische werking op de

Selectiebalk (3) de snelheden van S tot 8 worden
geselecteerd, wordt de automatische werking onderbroken.
Als daarentegen de Power Booster wordt geselecteerd,
wordt de automatische werking na het verstrijken van de
tijd van deze functie hervat; het symbool blijft in de
tussentijd knipperen.

Opmerking: wanneer de kookplaat wordt uitgeschakeld
terwijl de Automatische werking actief is, zal de
uitschakeling van de afzuigkap automatisch en geleidelijk
plaatsvinden.

o Indicator verzadiging filters

De kap geeft aan wanneer het noodzakelijk is om het
onderhoud van de filters uit te voeren:

Koolstof/keramische geurfilters: FILTER (13) gaat branden
Veffilter: FILTER (13) gaat branden en knippert
Opmerking: deze functie is standaard gedeactiveerd
(raadpleeg voor de activering paragraaf “Activering
indicator verzadiging filters”)

© Reset verzadiging filters

Druk na het uitvoeren van het onderhoud op de filters
(veffilter en/of koolstof/keramische filters) lang op FILTER
(13); deze aanduiding wordt uitgeschakeld en de telling van
de indicator wordt gereset naar nul.

o Activering indicator verzadiging filters
Opmerking: Deze indicator is normaal
gedeactiveerd.

Ga voor zijn activering als volgt te werk:

gesproken

+ schakel de afzuigkap in (D;

+ druk, bij uitgeschakelde afzuigmotor en uitgeschakelde
kookzones, op de Selectiezone (12)

+ druk lang op HOOD (11), tot op het Display (12) de letters

8 en G afwisselend knipperend worden weergegeven.

8 = koolstof/keramische geurfilters; G = veffilter;

KOOLSTOF/KERAMISCHE GEURFILTERS

« druk op het Display (12), op het moment dat de letter 8
verschijnt

+ druk op FILTER (13) - continu brandend.
+ druk opnieuw lang op HOOD (11) om de activering van



de indicator van de koolstof/keramische geurfilters
te bevestigen.

VETFILTER

. [
+ druk op het Display (12), op het moment dat de letter o
verschijnt

TABEL VERMOGENS

+ druk op FILTER (13) - knipperend.

+ druk opnieuw lang op HOOD (11) om de activering van
de indicator veffilter te bevestigen.

Vermogensniveau Type bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
in korte tijd de temperatuur van het voedsel verhogen tot
P Snel verwarmen een snel kookpunt in geval van water of het snel opwar-
Max vermo- men van kookvlogistoffen
gen . .. :
8- 9 Frituren - koken aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten fritu-
ren, snel aan de kook brengen
ﬂ ) 8 Aanbraden - fruiten -koken - grillen f_r_unen, aan de kook houden, koken en grillen (voor korte
Hoog ver- tijd, 5-10 minuten)
mogen 8 g Aanbraden - koken - sudderen - fruiten |fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange
. —grillen duur, 10-20 minuten), voorverwarmen van benodigdheden
8 8 Koken - laten sudderen - fruiten — gril-|stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta
” len omscheppen
. langere kooktijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bijbe-
Gemiddeld 8 8 SK((:)::n er:aten prutielen - inkoken - om horende vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de
vermogen PP pasta omscheppen
. langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter:
! Koken - laten pruttelen - inkoken - om-| . . o
8 8 scheopen rijst, sauzen, braadstukken, vis) met de bijbehorende
PP vloeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk)
Q 8 Smelten — ontdooien — warm houden -|de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten,
L ) smeuig maken kleine producten ontdooien
aag ver- . -
mogen = |Smelten - ontdooien — warm houden - het warm houden van kleine porties vers gekookt voedsgl
o ) of het warm houden van klaargemaakte gerechten en ri-
smeuig maken .
sotto's doorroeren
Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwe-
OFF 5 Steunopperviak zigheid van restwarmte na afloop van de bereiding, aange-
geven met H-L-O)

4. ONDERHOUD

Opgelet! Controleer voorafgaand op elke handeling
voor reiniging of onderhoud of de kookzones
uitgeschakeld zijn en of de warmte-indicator
verdwenen is.

Verwijs voor het onderhoud van het product naar de
x afbeeldingen aan het einde van de installatie, ge-
markeerd met dit symbool.

ONDERHOUD KOOKPLAAT
e Reiniging van de inductiekookplaat
De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk:
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+ Vermijd het gebruik van schuursponsjes of metalen
sponsjes. Deze zouden na verloop van tijd het glas kunnen
beschadigen.

+  Gebruk geen chemische en iriterende
reinigingsmiddelen zoals ovensprays of viekkenmiddelen.

* GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en reinigen om
aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te
verwijderen. Suiker of levensmiddelen met een hoog
suikergehalte beschadigen de kookplaat en moeten
onmiddellijk worden verwijderd. Zout, suiker en zand
kunnen krassen veroorzaken op het glazen opperviak.
Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of
specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat
(volg de aanwijzingen van de fabrikant).



° X D Reiniging van de opvangbak vloeistoffen :

In geval dat er per ongeluk en overvloedig vloeistof uit de
pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep
aan de onderkant van het product te gebruiken om
eventuele resten te verwijderen en zo een maximale
hygiénische veiligheid te garanderen.

Voor een nog vollediger en grondiger reiniging is het
mogelijk de onderste bak volledig te verwijderen.

° X E Reiniging van het metalen rooster:

Het rooster moet met de hand gewassen worden, met
warm water en een mild reinigingsmiddel, en goed worden
afgedroogd om oxidatieverschijnselen te voorkomen.

ONDERHOUD AFZUIGER

o Reiniging van de afzuiger:

Gebruik voor de reiniging UITSLUITEND een met neutrale
reinigingsmiddelen bevochtigde doek.

GEEN GEREEDSCHAP OF INSTRUMENTEN GEBRUIKEN
VOOR DE REINIGING!

Vermijd het gebruik van producten die schurende stoffen
bevatten. GEEN ALCOHOL GEBRUIKEN!

° XA Onderhoud vetfilters:

5. BIUSTAND
TABEL VOOR OPSPOREN STORINGEN

Verzamelt de door het koken vrijgegeven vetdeeltjes.
Moet eenmaal per maand gereinigd worden (of wanneer
het systeem voor de aanduiding van de verzadiging van de
filters dit vereist) met niet-agressieve reinigingsmiddelen,
met de hand of in de vaatwasser met lage temperaturen en
de korte cyclus. Het kan gebeuren dat het wassen in de
vaatwasser het metalen veffilter verkleurt maar de filter-
eigenschappen zullen absoluut niet wijzigen.

° XB Onderhoud Actief koolstoffilter - Keramisch
(Alleen voor filterversie):

Vangt de onaangename geuren die tijdens de bereiding
vrijkomen op. Het product is uitgerust met een set
geurfilters.

De verzadiging van de geurfilters treedt op na een meer of
minder lang gebruik, afhankelijk van het soort bereiding en
de regelmaat van de reiniging van het veffilter. De
geurfilters  kunnen om de 2/3 maanden thermisch
geregenereerd worden in een naar 200°C voorverwarmde
oven gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie
zorgt gedurende 5 jaar voor een constante efficiéntie van
de filtratie.

Opgelet! Plaats de filters niet op de bodem van de oven,
maar plaats ze in een ovenschaal en op een
tussenliggende hoogte.

Identificatiecode Beschrijving

Mogelijke oorzaken Oplossing

Het bedieningspaneel wordt uit-

De interne temperatuur van de

Wacht tot de kookplaat is

=Ld=¢ geschakeld vanwege te hoge | elektronische onderdelen is te | afgekoeld alvorens hem op-
temperatuur hoog nieuw te gebruiken
""" . Verlies van magnetische eigen- .
»
E=3 Ongeschikte pan schappen Verwijder de pan

Communicatieproblemen tussen
gebruikersinterface en inductie-
module

De module ontvangt geen elek-
triciteit; de voedingskabel is niet
correct aangesloten of defect

Koppel de kookplaat los van
het elektriciteitsnet en con-
troleer de aansluiting

Voor alle andere fout-
meldingen

Contact opnemen met de technische servicedienst en de foutcode mededelen

SERVICEDIENST

Voordat u contact opneemt met de Servicedienst
1. Controleren of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen met behulp van de aanwijzingen beschreven onder "Proble-

men oplossen".

2. Het apparaat uit- en weer inschakelen om te controleren of het probleem verholpen is.
Als de storing na het uitvoeren van deze controles nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met de dichtstbij-

zijnde Servicedienst.
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Siga escrupulosamente las instrucciones
proporcionadas en este manual. El fabricante no acepta
responsabilidad alguna por los posibles problemas, dafios
0 incendios causados al producto procedentes del
incumplimiento de las instrucciones incluidas en el
presente manual. El producto esta destinado sélo para el
uso doméstico para la coccion de alimentos y la aspiracion
de los humos procedentes de la coccion. No se admiten
usos distintos a los indicados (por ejemplo, calentar
ambientes). El fabricante no se responsabiliza por el uso
inapropiado o los ajustes incorrectos de los mandos.

El producto puede tener un aspecto estético diferente
al mostrado en las ilustraciones de este manual, sin
embargo, las instrucciones para el uso, mantenimiento
e instalacion siguen siendo las mismas.

e lea detenidamente las instrucciones: contienen
importante informacion sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

o No efectue variaciones eléctricas en el producto.

e Antes de proceder a la instalacién del producto
asegurese de que ninguno de los componentes esté
dafiado. De no ser asi, pongase en contacto con su
distribuidor e interrumpa la instalacion.

o Verifique la integridad del producto antes de proceder
con la instalacion. De no ser asi, pongase en contacto con
su distribuidor e interrumpa la instalacién.

@: las partes marcadas con este simbolo se pueden
comprar por separado en los distribuidores especializados.

*: las partes marcadas con este simbolo son accesorios
opcionales suministrados solo el algunos modelos y
pueden comprarse en los sitios www.elica.com vy
www.shop.elica.com.

1. SEGURIDAD Y NORMATIVAS
/N SEGURIDAD GENERAL

ijCuidado! Siga escrupulosamente las siguientes
instrucciones: e Antes de realizar cualquier trabajo de
instalacion, desconecte el producto de la red eléctrica. @
La instalacién o el mantenimiento debe ser realizado por
un técnico cualificado, de conformidad con las
instrucciones del fabricante y en cumplimiento de la
normativa local en materia de seguridad. No repare ni
sustituya ninguna parte del producto a menos que se
indique especificamente en el manual de uso. e La ley
exige la puesta a tierra del producto. e El cable de
alimentacién debe ser lo suficientemente largo para
permitir la conexién del producto, empotrado en el mueble,
a la red eléctrica. @ Para que la instalacion cumpla con las
normas de seguridad vigentes, es necesario un interruptor
de corte omnipolar bajo norma que asegure la desconexion
completa de la red eléctrica en condiciones de la categoria
de sobrecarga ll, de acuerdo con las reglas de instalacion.

e No utilice tomas eléctricas multiples ni alargadores
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eléctricos. e Una vez finalizada la instalacion, los
componentes eléctricos no deberan ser accesibles al
usuario. e El producto y sus partes accesibles se calientan
durante el uso. Tener cuidado de no tocar los elementos
de calentamiento. e Asegurese de que los nifios no
jueguen con el producto; procure vigilar a los nifios y
manténgalos a una distancia prudente, ya que las partes
accesibles pueden calentarse mucho durante el uso. e
Para los portadores de marcapasos e implantes activos es
importante comprobar, antes del uso de la placa de
induccion, que el implante sea compatible con el producto.
e Durante y después del uso, no toque los elementos de
calentamiento del producto. e Evite el contacto con parios
u otro material inflamable hasta que todos los
componentes del producto no se hayan enfriado
suficientemente, riesgo de incendio. e No coloque
materiales inflamables sobre el producto o en sus
proximidades. e Las grasas y aceites ya utilizados son
facilmente inflamables. Supervisar la coccién de los
alimentos ricos en grasas y aceites. ® Si la superficie se
encuentra agrietada, apague el producto para evitar la
posibilidad de una descarga eléctrica. ® El producto no
esta destinado a ser puesto en funcionamiento por medio
de un temporizador externo o un sistema separado de
control remoto. @ La coccion sin supervision sobre una
placa de coccion con aceite 0 grasa puede ser peligrosa y
causar incendios. e El proceso de coccion debe ser
supervisado. Un proceso de coccién a corto plazo debe ser
supervisado continuamente. ® NUNCA intente apagar el
fuego con agua. En su lugar, apague el producto y use por
ejemplo una tapa o una manta ignifuga para sofocar las
llamas. e Peligro de incendio: no coloque objetos sobre las
superficies de coccion. @ No utilice limpiadores de vapor,
riesgo de descargas eléctricas. @ No coloque objetos
metélicos, tales como cuchillos, tenedores, cucharas y
tapas, sobre la superficie de la placa de coccion ya que
podrian sobrecalentarse. @ Antes de conectar el producto
a la red eléctrica: verifique la placa de datos (montada en
la parte inferior del producto) para cerciorarse de que el
voltaje y la potencia se correspondan con aquellos de la
red eléctrica y que el enchufe sea adecuado. En caso de
duda, pongase en contacto con un electricista cualificado.

Importante: @ Después de su uso, apague la placa de
coccion por medio de su dispositivo de control sin tener en
cuenta el detector de ollas. @ Evite derrames de liquidos,
por lo tanto, para hervir o calentar liquidos, disminuya el
suministro de calor. ® No deje los elementos de
calentamiento encendidos con ollas o sartenes vacias o sin
recipientes. ® Una vez que haya terminado de cocinar,
apague la zona de coccion correspondiente. e Para la
coccion nunca use hojas de papel de aluminio , y nunca
coloque directamente productos embalados con aluminio.
El aluminio se fundiria y dafiaria irreparablemente su
producto. @ Nunca caliente latas o tarros de lata de
alimentos sin haberlas abierto previamente: jpodrian
explotar! Esta advertencia aplica para todos los otros tipos
de placas de cocciéon. e El empleo de una potencia
elevada tal como la funcién Booster no es adecuada para
el calentamiento de algunos liquidos, como por ejemplo el



aceite para freir. El calor excesivo puede ser peligroso. En
estos casos se recomienda usar una potencia mas baja. e
Los recipientes deben ser colocados directamente sobre la
placa de coccion y deben estar centrados. Bajo ninguna
circunstancia coloque otros objetos entre la olla y la placa
de coccion. e En situaciones de altas temperaturas, el
producto disminuye automéaticamente el nivel de potencia
de las zonas de coccién. @ Antes de realizar cualquier
tarea de limpieza o mantenimiento, desconecte el producto
de la red eléctrica, quitando el enchufe o desconectando el
interruptor general de la habitacion. e Para todas las
operaciones de instalacion y mantenimiento es preciso
usar guantes de trabajo. @ El producto puede ser utilizado
por nifios a partir de los 8 afios de edad y por personas
con capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimiento, a condicién de
que estén bajo supervision o hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del producto de forma segura y la
comprension de los peligros relacionados con el mismo. e
Los nifios deben ser controlados para que no jueguen con
el producto. e Las operaciones de limpieza y
mantenimiento no deben ser llevadas a cabo por nifios sin
ninguna supervision. e El local debe disponer de suficiente
ventilacion cuando el producto se utiliza al mismo tiempo
que ofros aparatos con combustion de gases u otros
combustibles. e El producto debe limpiarse con frecuencia
tanto interna como externamente (AL MENOS UNA VEZ
AL MES), respete de todos modos cuanto expresamente
indicado en las instrucciones de mantenimiento. e La
inobservancia de las normas de limpieza del producto y de
la sustitucion/limpieza de los filtros causa riesgos de
incendios. e Esta terminantemente prohibida la coccién
flambé. e El empleo de llamas libres es perjudicial para los
filtros y puede originar incendios, por lo tanto, se debe
evitar en cualquier circunstancia. e Se recomienda
mantener constantemente bajo control la coccién de
alimentos por fritura, para evitar que el aceite recalentado
arda. e jCuidado! Durante el funcionamiento de la placa
de coccidn, las partes accesibles del producto pueden
calentarse considerablemente. @ jCuidado! No conecte el
producto a la red eléctrica hasta que la instalacién no esté
totalmente completada. e En lo que respecta a las
medidas técnicas y de seguridad que deben adoptarse
para la evacuacion de los humos, aténgase estrictamente
a lo previsto en los reglamentos de las autoridades locales
competentes. @ El aire aspirado no debe encauzarse en
una tuberia que se utiliza para la evacuacion de los humos
producidos por aparatos de combustion de gas o de otros
combustibles. @ jNunca use el producto sin la rejilla
montada correctamente! e Utilice Unicamente los tornillos
de fijacion para la instalacion incluidos en el suministro del
producto, de no ser asi, asegUrese de comprar el tipo de
tornillo adecuado. Utilice tornillos de longitud correcta tal
como especificado en la Guia de instalacién. e Cuando
este producto y otros aparatos alimentados con una
energia que no sea electricidad estan en funcionamiento
contemporaneamente, la presidn negativa en la habitacion
no debe superar 4 Pa (4 x 10-5 bar). e Es importante

conservar este manual para poder consultarlo en cualquier
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momento. En caso de venta, cesion o traslado, asegurese
de que éste permanezca junto con el producto.

/\ SEGURIDAD PARA LA CONEXION
ELECTRICA

e Desconectar el producto de la red eléctrica. elLa
instalacion  debe  ser realizada por  personal
profesionalmente cualificado y con conocimiento de las
normas vigentes en materia de instalacion y seguridad.
oF| fabricante declina cualquier responsabilidad sobre las
personas, animales o cosas, en caso de incumplimiento de
las instrucciones proporcionadas en el presente capitulo.
oF| cable de alimentacidon debe ser lo suficientemente
largo para permitir la remocion de la placa de coccion de la
superficie doméstica. eAsegurese de que la potencia
indicada en la placa de datos, montada en la parte inferior
del producto, corresponda a la del local en el que se va
instalar. eNo utilice cables de extension. e El cable
eléctrico de puesta a tierra debe ser 2 cm mas largo que
los otros cables. @ Si el producto no estd equipado con
cable de alimentacion, utilice uno con seccién minima de
los conductores igual a 2,5 mm2 para voltajes de hasta
7200 vatios; mientras que para voltajes superiores deben
ser de 4 mm2. e En ningln momento el cable debe
alcanzar una temperatura de 50°C por encima de la
temperatura ambiente. @ El producto esta disefiado para
estar permanentemente conectado a la red eléctrica, por
esta razon, es preciso efectuar la conexién a la red fija
mediante un interruptor omnipolar homologado, que
asegure la desconexion completa de la red eléctrica segun
las condiciones de la categoria de sobretension Ill y que
sea facilmente accesible después de la instalacion.

e jCuidado! La sustitucion del cable de interconexion
debe ser realizada por el servicio de asistencia técnica
autorizado o por una persona con una cualificacion similar.
o jCuidado! Antes de volver a conectar el circuito a la red
eléctrica y verificar su correcto funcionamiento, siempre
compruebe que el cable de la red haya sido correctamente
instalado.

POWER LIMITATION: el producto cuenta con una funcién
Power Limitator que permite programar un umbral de
absorcion maximo (kw)

El ajuste debe realizarse cuando se lleva a cabo la
conexion del producto a la red eléctrica o en el momento
de la reconexién de la red eléctrica misma (en los 2
minutos  sucesivos). Dimensionar la proteccion de la
instalacion eléctrica en funcién del nivel de Limitacion de
Potencia seleccionado. Para la secuencia de ajuste del
Power Limitation consulte la seccion Funcionamiento de
este manual.

KIT WINDOWS: El producto esta elaborado para ser
utilizado en combinacién con un KIT sensor Window
(no suministrado por el fabricante). Montando este KIT,
si la ventana esta cerrada, el motor del aspirador se debe
apagar (solo en el caso de uso en modalidad
ASPIRANTE) . La conexion eléctrica del KIT al
producto debe ser realizada por personal técnico
cualificado y especializado. El KIT debe ser certificado



por separado de acuerdo a las normas de seguridad
pertinentes al componente y a su utilizacion con el
producto. La instalacion debe ser realizada de acuerdo
a las reglamentaciones vigentes para la instalaciones
domeésticas.

ATENCION: el cableado del KIT para conectar al
producto debe ser parte de un circuito certificado con
muy baja tension de seguridad (SELV). El fabricante de
este producto rechaza toda responsabilidad por
eventuales  inconvenientes, dafos, incendios
provocados por defectos y/o problemas de mal
funcionamiento y/o instalacion inadecuada del KIT.

/N SEGURIDAD PARA LA INSTALACION

e La instalacion, ya sea eléctrica o mecanica, debe ser
llevada a cabo por personal especializado.

e Antes de iniciar la instalacion: Después de
desembalar el producto, compruebe que no se ha dafiado
durante el transporte y, en caso de problemas, pongase en
contacto con el distribuidor o con el Servicio de asistencia
técnica, antes de proceder a la instalacion; Compruebe
que el producto adquirido tiene un tamafio adecuado para
la zona de instalacion elegida; Compruebe que no haya
material de acompafiamiento (por ejemplo, sobres con
tornillos, garantias, etc.) en el interior del embalaje (por
razones de transporte), si es necesario debe ser retirado y
guardado; Compruebe también que haya una toma de
corriente cerca de la zona de instalacion

o Preparacion del mueble para el empotrado:

* El producto no puede instalarse encima de aparatos de
refrigeracion, lavavajillas, estufas, hornos, lavadoras y
secadoras; Realice todos los trabajos de corte en el
mueble antes de colocar la placa de coccién y retire
cuidadosamente las virutas o residuos de serrin.

* El producto esta disefiado para ser empotrado en una
encimera de 2-6 ¢cm de espesor, en caso de instalacion
TOP; 2,5-6 ¢cm en caso de instalacion FLUSH.

La distancia minima entre la placa de coccién y la pared
debe ser de al menos 5 cm en el frente, al menos 4 cm en
el lateral y al menos 50 cm de las unidades de la pared
superior.

NB = Las distancias recomendadas son indicativas: al
disefiar los espacios, siga las indicaciones del fabricante
de la cocina.

+ para optimizar la instalacion filtrante se recomienda
realizar una fisura en el zocalo donde poder introducir una
rejilla comercial.

+ Importante:utilizar un adhesivo de sellado de un
componente (S), que tenga una resistencia a la
temperatura de hasta 250°; antes de la instalacién, las
superficies que se van a pegar deben limpiarse
cuidadosamente eliminando cualquier sustancia que pueda
comprometer su adhesiéon (por ejemplo: agentes
desmoldeantes, conservantes, grasas, aceites, polvo,
residuos de adhesivos antiguos, etc.); el adhesivo se debe
distribuir uniformemente en todo el perimetro del marco;
después del encolado, deje secar el adhesivo durante unas

24 horas.
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o jCuidado! La falta de montaje de tornillos y elementos
de fijacién segun lo indicado en estas instrucciones puede
comportar riesgos de naturaleza eléctrica.

e Nota:para una correcta instalacion del producto, se
recomienda encintar las tuberias con un adhesivo que
tenga las siguientes caracteristicas: pelicula elastica de
PVC suave con adhesivo a base de acrilato; que cumpla
con la normativa DIN EN 60454; retardante de llama;
optima resistencia al envejecimiento; resistente a los
cambios de temperatura; utilizable a bajas temperaturas.

ELIMINACION AL FINAL DE VIDA

Este producto estd marcado de acuerdo con la
E Directiva Europea 2012/19/CE - UK SI 2013

No.3113, Residuos de Aparatos Eléctricos y
BN Flectronicos (RAEE).

Asegurandose de que este producto sea eliminado de
modo correcto. El usuario contribuye a prevenir las
potenciales consecuencias negativas para el ambiente y la
salud. El simbolo en el producto o en la documentacion
adjunta indica que este producto no debe ser tratado como
un desecho doméstico, sino que debe ser llevado a un
punto de recoleccion adecuado para el reciclaje de
aparatos eléctricos y electronicos. Para la eliminacion del
producto siga las normativas locales para la eliminacion de
residuos. Para obtener mas informacion sobre el
tratamiento, la recuperacion y el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con las autoridades locales, el
servicio de recoleccion de residuos domésticos o con la
tienda donde se ha comprado el producto.

NORMATIVAS

Aparato disefiado, probado y fabricado de acuerdo con las
normativas sobre:

+ Seguridad: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; « Rendimiento: EN/IEC 61591;
ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC 60704-1; EN/
IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741; EN 50564;
IEC 62301.EN 60350-2; « EMC: EN 55014-1; CISPR 14-1;
EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3; EN/IEC
61000-3-12.

SUGERENCIAS DE USO

Recomendaciones para la correcta utilizacion con el fin de
limitar el impacto sobre el medio ambiente: Cuando
empiece a cocinar, encienda el producto a la velocidad
minima, dejandolo encendido unos minutos incluso
después de terminar de cocinar. Aumente la velocidad solo
si se produjera una gran cantidad de humo y vapor,
accionado la funcién booster solamente en los casos
extremos. Para que el sistema de reduccion de olores, se
mantenga eficiente, es preciso sustituir, cuando fuera
necesario, elllos filtros de carbén. Para que el filtro de
grasa se mantenga eficiente, es preciso limpiarlo cuando
fuera necesario. Para optimizar la eficiencia y reducir al
minimo el ruido, utilice el diametro maximo del sistema de
canalizacion que figura en este manual.



2.USO
EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

El sistema de coccion por induccién se basa en el
fenémeno fisico de la induccion magnética. La
caracteristica fundamental de este sistema es la
transferencia directa de energia del generador a la olla.

Beneficios: Comparada con las placas de coccién
eléctricas, su placa de induccién es: Mas segura: menor
temperatura sobre la superficie del vidrio. Mas rapida:
tiempos menores de calentamiento de alimentos. Mas
precisa: |a placa reacciona inmediatamente a los mandos.
Mas eficiente: el 90% de la energia absorbida se
transforma en calor. Ademas, una vez que se retira la olla
de la placa, la transmision de calor se interrumpe de
inmediato, evitando asi pérdidas innecesarias de calor.

USO DE RECIPIENTES PARA LA COCCION

e Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con este simbolo.

Importante:

Para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa,
no utilice:

« recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

* recipientes de metal con una base esmaltada;

* recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la
superficie de la placa;

* nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

+ iNo todas las ollas de induccién funcionan eficientemente
debido a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes,
comprobar que:

« el fondo estda completamente hecho de material
ferromagnético. De lo contrario, tanto la eficiencia de la
transmision de calor como su uniformidad se veran
disminuidas, con temperaturas de la superficie de la olla/
sartén inadecuadas para la coccion

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y
puede que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

* Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.

+ Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el
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plato, disminuyendo su eficiencia y empeorando la
experiencia de coccion.

eRecipientes ya existentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético
con un simple imén. Las ollas no son adecuadas si no se
detectan magnéticamente. Las indicaciones mencionadas
en el parrafo anterior también se aplican en este caso.

o Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.
Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada
area, consulte la parte correspondiente en este manual.

e Ahorro energético

Utilice ollas y sartenes con un diametro de fondo igual al
de la zona de coccion; Utilice solo ollas y sartenes con
fondo plano; - En la medida de lo posible, mantenga las
ollas tapadas durante la coccion; Cocine las verduras,
patatas, etc. con una pequefia cantidad de agua para
reducir el tiempo de coccién; Utilice la olla a presion para
reducir aun mas el consumo de energia y el tiempo de
coccion; Coloque la olla en el centro de la zona de coccion
dibujada en la placa.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la versién
aspirante de evacuacion externa o bien en la version
filtrante de recirculacion interior.

Consultar los sitios www.elica.com y
www.shop.elica.com para comprobar la gama
completa de los kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en version filtrante como en
aspirante.

° d Version Aspirante:

Los vapores se evacuan al exterior a través de una serie
de tuberias (que se compran por separado). Empalme el
producto en tuberias o agujeros de descarga en la pared
con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de
empalme). Para mas informacion sobre las tuberias y sus
dimensiones ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version aspirante. El empleo de tuberias y
agujeros de descarga en la pared con didmetro inferior
conllevaré una disminucién en términos de rendimiento de
aspiracion y un aumento drastico del ruido. Por lo tanto no
se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracion: * Se
recomienda un recorrido de tuberia méximo de 7 metros
lineales. « Se recomienda utilizar un maximo de dos curvas
de 90° del total de 7 metros lineales - Evitar cambios
drasticos en la seccion del conducto, prefiriendo siempre la



seccion equivalente a @ 150 mm (o la rectangular de 222 x
89 mm).

L% ¥ Version Filtrante:

El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para
grasas y filtros para olores, antes de ser reintroducido en la
habitacién. El producto se entrega equipado con todo lo
que se necesita para una instalacion estandar con la salida
de aire en la parte frontal del zocalo del mueble. El
producto estd equipado con un conjunto de filtros de
olores. Para mas informacion véase la pagina
correspondiente a los accesorios de la version filtrante (en
la parte ilustrada de este manual).
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3. FUNCIONAMIENTO

PANEL DE CONTROL

T.  Funcién

1 ON/OFF de la placa de coccién/ aspirador para pla-
ca de coccién

2 Seleccion zona de coccion/Pantalla de la zona de

coccion




Aumento/disminucion del nivel de potencia de coc-

3 cién y de la velocidad (potencia) de aspiracion
Visualizacion del nivel de potencia de coccion y de
la velocidad (potencia) de aspiracion

4 Activacion Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIEN-

TE)
Pantalla: Timer “STAND ALONE” (INDEPENDIEN-
TE)/Timer de la zona de coccion.

Aumento/Disminucion tiempo Timer “STAND ALO-
5  NE” (INDEPENDIENTE)/Timer de la zona de coc-
cion

6  Activacion Timer Zonas de coccion

Indicador Timer Zonas de coccion activo

Activacion Automatic Heat Up (Calentamiento Auto-

7 matico).

8 Activacion Temperature Manager (Gestion Tempera-
tura) (Warming Function - Funcién de calentamiento)

9  Pausa

10  Key Lock (Cerradura con llave)

11 Indicador Aspirador activo

Activacion Indicador de Saturacion Filtros

12 Seleccion/Activacion aspirador

Pantalla del aspirador

Pantalla de saturacion Filtro carbén/ceramico - Filtro
grasas

13 Reset (Reajuste) Saturacion Filtros

14 Activacion funcion automatica aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

Todas las funciones de esta placa de coccidn estan
disefiadas para cumplir con las mas estrictas normas de
seguridad. Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan, o bien se
desactivan automaticamente en ausencia de ollas
sobre la zona de coccion o cuando estan colocadas de
manera incorrecta.

+ En otros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no
se da (por ejemplo: “Encender la placa de coccion” sin
“Seleccionar la zona de coccion” y la “Temperatura de
ejercicio”’, o la “Funcion Lock” (Funcidn bloqueo) o la
“Timer” (Temporizador).

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a
la zona de coccién.

jCuidado! En caso (por ejemplo) de uso prolongado el
apagado de la zona de coccion puede no ser inmediato,
debido a que se encuentra en una fase de enfriamiento; en

el display de las zonas de coccion, aparece el simbolo H
para indicar que se estd en esta etapa. Espere a que la
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pantalla se apague antes de acercarse a la zona de
coccion.

PANTALLA ZONA DE COCCION

en las pantallas relativas a las areas de coccidn, se indica:

Funcién Valor
Zona de coccion encendida I
Power Level

Residual Heat Indicator (Indicador de Calor
Residual)

Pot Detector (Detector de ollas) ':’
Funcion Temperature Manager (Gestion i
Temperatura) activada

Funcion Pausa ;’ ;’

Funcién Automatic Heat UP (Calentamiento
Automético)

CARACTERISTICAS DE LA PLACA

o Safe Activation(Activacion de seguridad)

El producto se activa solo con presencia de ollas en las
zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se
activa o bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

o Pot Detector(Detector de ollas)

El producto detecta de manera automatica la presencia de
ollas en las zonas de coccion.

o Safety Shut Down(Apagado de Seguridad)

Por motivos de seguridad, cada zona de coccion cuenta
con un tiempo de funcionamiento méximo que depende del
nivel de potencia programado.

o Residual Heat Indicator(Indicador de Calor Residual)

Con el apagado de una o mas zonas de coccion la
presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente,

20

mediante el simbolo H

EMPLEO DE LA PLACA DE COCCION

Nota: Para activar una funcion cualquiera, es preciso
activar previamente la zona que se desea utilizar
e Encendido

Presione (toque) brevemente (D ON/OFF (1) placa de

coccion/  aspirador: el simbolo (D se ilumina;
Continuando a presionar: todas las funciones disponibles
se vuelven visibles por algunos instantes, luego de esto
permaneceran utilizadas, y se activaran, posteriormente,
durante el uso del dispositivo.

IMPORTANTE: todas las funciones disponibles se
iluminaran con luz de ligera intensidad, que se volvera
mas intensa solo en el momento en el que seran
activadas.

Presione de nuevo para apagar



Nota: Esta funcion es prioritaria sobre todas las
demas.

o Seleccion de las zonas de coccidn

Toque (presione) el area de Seleccion/Pantalla (2)
correspondiente a la zona de coccion deseada.

o Power Level (Nivel de potencia)

La placa esté equipada con 9 niveles de potencia Toque y
desplace con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el area
de Seleccion/Pantalla (2)

e Power Booster(Amplificador de Potencia)
El producto cuenta con un nivel de potencia adicional

(superior al nivel 9), que permanece activo durante 5
minutos, sucesivamente la potencia regresa al nivel que se
estaba usando anteriormente.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la

Barra de seleccion (3) (sobre en nivel 9) y activar el
Power Booster (Amplificador de Fuerza). El nivel Power
Booster (Amplificador de Fuerza) esta indicado en el area

de Seleccion/Display (2) con el simbolo P

o Timer Zonas de Coccion

La funcién Timer Zonas de Coccion es una cuenta atras
que es posible configurar, también contemporaneamente,
en cada zona coccién. Al terminar el periodo configurado
las zonas de coccion se apagan automaticamente y las
utilidades se advierten con la sefial acustica
correspondiente.

Activacion de la funcién Timer Zonas de Coccion

+ Toque (presione) el area de Seleccion/Pantalla (2) (nivel
de potencia diferente de cero)

* Presione @ (6) relativo a la zona de coccion

« Utilice los simbolos = + (5) para configurar la
duracion del Timer, que se visualiza en la Zona/Pantalla

(4); durante los ajustes el simbolo @ (6) parpadea.

Nota : espere 10 segundos sin presionar ningun otro
mando, para que el Timer Zona de Coccidn inicie.

Nota : presionando de nuevo prolongadamente @ (6), el
Timer de la zona de coccién es reiniciado.

Si lo desea, repita la operacion para mas zonas de
coccion:

Cada zona de coccion puede tener configurado un Timer
diferente; en la pantalla (4) aparecera la cuenta atras de la
zona de coccidn seleccionada en ese momento; si ninguna

zona esta seleccionada, presionando en la Pantalla (4) se
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visualiza la cuenta atras del Timer STAND ALONE. La
modalidad de visualizacion de la cuenta atras es la
misma del Timer STAND-ALONE (ver el parrafo Timer
STAND ALONE presente en la version WEB de este
manual).

Cuando el timer ha terminado la cuenta atras es emitida
una sefial acustica y la zona de coccién se apaga.

Para apagar el Timer:

+ seleccione la zona de coccién (2)

« configure la duracion del Timer en , através de

— 4.

e Power Limitation (Limitacion de potencia)

La funcion power Limitation permite configurar el
funcionamiento del producto limitando la absorciéon maxima
y regulando la potencia de absorcion de todas las zonas de
coccion activas, haciendo que la absorcion total de la
placa, no supere el nivel maximo de absorcion configurado.

Nota : el ajuste debe producirse desde la placa apagada,

sin presionar la tecla ® ON/OFF (1) , en el momento de
la conexion de la placa de coccion a la red eléctrica, 0 a la
reconexion de la red eléctrica misma, dentro de los 2
minutos siguientes.

Para configurar el Power Limitation (Limitacion de energia):

* presione (que sera parpadeante, solo por los
primeros 2 minutos desde la alimentacién del producto)

+ continuando a mantener presionado presionar,
una a la vez, todas las areas de Seleccion/Pantalla (2) de
las zonas de coccidn, en sentido antihorario comenzando
de la zona frontal a la derecha (FR), en cada presion se
emitira una breve sefial aclstica una vez presionados
todas las Pantallas (2) sera posible liberar la tecla:

en este punto la Pantalla (2) de la zona trasera izquierda
(RL) mostrara en secuencia alternada los simbolos E y

B para indicar que es posible realizar la configuracion.

+ seleccione la Pantalla (RL-2) desplazarse posteriormente
en la Barra de seleccion (3), hasta que en la Pantalla se

visualicen los simbolos £y 8;

En la Pantalla (FL-2) se mostrara la configuracion actual
con los valores en la tabla:



valor visualizado

&
B8
2 3,1 Kw

Para cambiar la configuracion de la limitacién de potencia:
* presione la Pantalla (FL-2) desplacese posteriormente en
la Barra de seleccion (3), para

configurar la nueva configuracion. Para guardar la eleccion

realizada presionar la tecla (D ON/OFF (1), por 2
segundos; se emitira una sefial acUstica prolongada para
confirmar la configuracion realizada.

Potencia (Kw)

7,4 Kw (configuracion por defecto)

4,5 Kw

o Key Lock(Cerradura con llave)

El Key Lock permite bloquear las programaciones de la
placa, para impedir manipulaciones accidentales, dejando
activas las funciones ya programadas.

Activacion:

* presione H (10) Repita la operacion para desactivar.
Nota : si se presiona cualquier otra funcion durante el Key

Lock activo, el simbolo ﬁ , parpadeara para indicar que la
funcion esta en uso y eventualmente se debe desactivar
para poder actuar en la placa.

o Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)

La funcién Automatic Heat UP (Calentamiento Automatico)
permite llevar mas rapidamente a régimen la potencia
configurada; Con esta funcion se tiene la ventaja para
tener una coccion mas rapida pero, sin el riesgo de quemar
las comidas, para que la temperatura no supere la del nivel
configurado. Esta funcion esta disponible para los niveles

=]
de potencia de a 8
Activacion:

+ desde la zona de coccion encendida presione 6 (7),en

la Pantalla (2) se visualiza una Qparpadeante, que se
alterna a la potencia configurada en la zona de coccién.
Aumentando el nivel de potencia de la zona de coccion: la
funcion Automatic Heat Up (calentamiento automatico)
permanece activa, con la nueva configuracion de
temperatura;

Disminuyendo el nivel de potencia de la zona de coccién:
la funcién Automatic Heat se desactiva.

Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

coccidn, el simbolo 6 (7) volvera a iluminarse con luz de
ligera intensidad, y se podra proceder asi, también para
esta zona, a la activacion de la funcién; la funcion
permanece de todos modos activa en la zona en la que se
ha configurado, como se sefiala en la Pantalla (2).
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e Pausa

La funcion Pausa permite suspender cualquier funcion
activa en la placa, llevando a cero la potencia de coccion.

Activacion:

. . ) I

* presione I | (9), se visualiza el simbolo ¥ fparpadeante
en las pantallas (2)

Para desactivar la funcion:

* presione I | (9) la Barra de Seleccion (3) se ilumina

+ presione/desplacese en la Barra de Seleccion (3) para
desactivar la funcion.

Nota : la desactivacion restablece las condiciones de la
superficie antes de la pausa, la placa continla a trabajar
con las mismas configuraciones  anteriormente
configuradas.

Nota : si después de 10 minutos, la Funcién Pausa no se
desactiva, la placa se apaga automaticamente.

Nota: la Funcion Pausa no tiene impacto en la aspiracion.

o Timer “STAND ALONE”

La funcién Timer es una cuenta atras independiente de las
zonas de coccion (y de la zona aspirante).

El Timer se activa presionando la Zona/Display (4).

Utilice los simbolos = + (5) para configurar la
duracion del Timer, que se visualiza en la Zona/Pantalla (4)
Nota : espere 10 segundos sin presionar ninguna otro
mando, para que la cuenta atras inicie.

El Timer se puede configurar a un maximo de 1(h) y
59(min.) En la Zona/Pantalla (4) se visualizara el tiempo
que permanece, al terminar la cuenta atras se emitira una
sefial acustica.

Nota: Cuando la cuenta atrés se vuelve inferior a 10 min
en el timer aparece un punto fijo después del primer
nuamero.

Valor visualizado Tiempo que queda

1hy 35 min

1min. y 35 seg.

Para apagar el Timer:
« seleccione Zona/Pantalla (4)

+ configure la duracién del Timer en Cero , a

través de = + (5)

o Temperature Manager
(Warming Function)

Temperature Manager (Gestion Temperatura) es una
funcion de control que permite el mantenimiento del calor a
una temperatura constante, a un nivel de potencia
optimizado; ideal para mantener en calor los alimentos ya
listos. La funcién Temperature Manager (Gestion
Temperatura) se activa en la primera presion de la tecla

(Gestion Temperatura)




(8).
En el display (2) de la zona que estd trabajando en
Temperature Manager (Gestion Temperatura) aparece el

-
simbolo
Nota : seleccionando contemporaneamente otra zona de

coccion, el simbolo ﬂz (8) volvera a iluminarse con luz de
ligera intensidad, y se podra proceder asi, también para
esta zona, a la activacion de la funcién; la funcion
permanece de todos modos activa en la zona en la que se
ha configurado, como se sefiala en la Pantalla (2).

Presione nuevamente (8) para desactivar y apagar,

hasta llevar el nivel visualizado en la Pantalla (2) a 3

Nota : si hay més zonas que trabajan en Temperature
Manager (Warming Function) seleccione primero la zona
deseada a través de la zona de Seleccion (2) ; La funcion
se puede desactivar incluso a través de la Barra de

i
Seleccion (3), llevando el Power Level 1.

EMPLEO DEL ASPIRADOR

e Encendido del sistema aspirante:
+ Encienda la placa como se indica en el capitulo
"encendido" sobre el "uso de la placa de coccion”;

o Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador estd equipado con 4 niveles de velocidad

(potencia) de g a 8

Toque y desplacese con los dedos a lo largo de la Barra
de seleccion (3): hacia la derecha para aumentar el nivel
de potencia, hacia la izquierda para disminuir el nivel de
potencia.

Nota: El nivel de potencia configurado sera visualizado en
el area de Seleccion/Pantalla (12)

o Power Booster(Amplificador de Potencia)

El aspirador estd equipado con 1 nivel de aspiracion
suplementario llamado Power Buster, Esto esta
temporizado y tiene una duracion de 5 minutos.

Para seleccionarlo, toque y desplécese con los dedos a lo

largo de la Barra de seleccion (3) (por encima del nivel 9

), se visualizara este simbolo parpadeante P .

Nota: al terminar el tiempo de temporizacién la potencia
vuelve al nivel anteriormente configurado.

o Funcionamiento automatico

La campana se enciende a la velocidad mas adecuada,
adaptando la capacidad de aspiracion al nivel maximo de
coccion usado en las zonas de coccidn.

Cuando las zonas de coccion son apagadas, la campana
adapta su velocidad de aspiracion, disminuyéndola
gradualmente, de modo de eliminar vapores y olores
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residuos.
Para activar esta funcion:

Presione (14);

Repetir la operacion para desactivar.

Nota : si durante el funcionamiento automatico se
selecciona desde la Barra de seleccion (3) las

velocidades de g a 9 el funcionamiento automatico se
interrumpe; Si, en cambio, se seleccionan el Power Boster,
el funcionamiento automatico retomara al final de la

temporizacion, al mismo tiempo el simbolo
permanecera a parpadear.

Nota: en caso de apagado de la placa con Funcionamiento
automatico activo, el apagado del aspirador se producira
automaticamente, de modo gradual.

o Indicador de saturacion filtros

La campana indica cuando es necesario llevar a cabo el
mantenimiento de los filtros:

Filtros de olores de carbdn/ceramicas FILTER (13) se
enciende

Filtro grasas FILTER (13) se enciende y parpadea

Nota : esta funcion estd deshabilitada por defecto (véase
como habilitarla en el parrafo "Activacion indicador
saturacion filtros")

e Reinicio saturacion filtros

Después de haber realizado el mantenimiento de los filtros
(grasas y/o carbon/ceramicas) presione prolongadamente
FILTER (13); esto se apaga, haciendo reiniciar el conteo
del indicador.

o Activacion indicador saturacion filtros
Nota: Este indicador generalmente esta desactivado.
Para activarlo proceda como a continuacion:

+ encienda la placa de aspiracion (D ;

+ motor de aspiracién y zonas de coccion apagadas
presione la Zona de seleccion (12)

+ presione prolongadamente HOOD (11) hasta que

[
aparezcan en la Pantalla (12) las letras 8 y o
parpadeantes alternadas.

8 = filtros de olor carbon/ceramicos; 8 = filtro grasas;

FILTROS OLOR CARBON/CERAMICOS
+ presione en la Pantalla (12) en el momento en el que

aparece la letra 5
+ presione FILTER (13) luz fija.

+ presione de nuevo a lo largo HOOD (11) para confirmar
la activacién del indicador de filtros de olor

carbon/ceramicos.



FILTRO GRASAS
* presione en la Pantalla (12) en el momento en el que

[
aparece la letra o
+ presione FILTER (13) luz parpadeante.

* presione de nuevo prolongadamente HOOD (11) para
confirmar la activacion del indicador del filtro de grasas.

TABLA DE POTENCIA
. . . - Uso (basado en la experiencia y los habitos de coc-
Nivel de potencia Tipo de coccion cién)( P y
aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida
i P Calentar rapidamente hasta un rapido ebullicién en caso de agua o calentar rapi-
Max poten- damente los liquidos de coccion
cia
. ) dorar, empezar una coccion, freir los productos congela-
. Freir - hervir -
dos, cocer rapidamente
g 8 Dorar - sofreir - hervir - asar a la parri-| sofreir, mantener la ebullicion alta, cocinar y asar a la pa-
Alta pot ) lla rrilla (por poco tiempo, 5-10 minutos)
a poten- p P .
i . ] sofreir, mantener la ebullicién baja, cocinar y asar a la pa-
cia 8 g Dorar - cocinar — estofar — sofreir - asar|” ) :
- . rrilla (por poco tiempo, 10-20 minutos), precalentar acce-
ala parrilla .
sorios
8 8 Cocinar — estofar — sofreir - asar a la|estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (duran-
° parrilla te un tiempo prolongado), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado)
. Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- . Lo ~ ) .
Media po- 8 8 . en presencia de liquidos para acompafiar (por ejemplo:
. sar - condimentar ) .
tencia agua, vino, caldo, leche), condimentar la pasta
. . cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro:
7 Cocinar - cocinar a fuego lento — aden- X .
8 8 ) arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de liquidos
sar - condimentar . S .
para acompafiar (p. €j.: agua, vino, caldo, leche)
Q 8 Fundir — descongelar — mantener ca-|derretir la mantequilla, fundir lentamente el chocolate, des-
Baia pob ) liente - condimentar congelar productos de pequefias dimensiones
aja poten- - - - - >
cia . mantener calientes pequefias porciones de comida recién
i Fundir - descongelar — mantener ca-| . L )
3 ' : cocinada o mantener los platos de servicio a la misma
liente - condimentar ) :
temperatura y condimentar los risottos
- Placa de coccién en posicién de stand-by o apagado (po-
OFF Lt |Superficie de apoyo sible presencia de calor residual de la final de la coccion,
sefialado con H-L-O)

4. MANTENIMIENTO

iCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de
limpieza o mantenimiento, asegurese de que las zonas
de coccion estén apagadas y que el indicador de calor
esté apagado.

Para el mantenimiento del producto ver las image-
nes marcadas con este simbolo al final de la instala-
cion.

MANTENIMIENTO PLACA DE COCCION

o Limpieza de la placa de induccion
La placa de coccidn debe limpiarse después de cada uso.

Importante:
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+ No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su empleo, a
lo largo del tiempo, puede dafiar el vidrio.

+ No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como
spray para horno o quitamanchas.

¢ jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Después de cada uso, deje enfriar la placa y limpiela para
eliminar los residuos y las manchas causadas por los
residuos de alimentos. El azlcar o alimentos con un alto
contenido de azlcar dafian la placa de coccion y deben
eliminarse inmediatamente. La sal, el azlcar y la arena
pueden rayar la superficie del vidrio. Utilice un pafio suave,
rollos de papel absorbente para cocina o productos
especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del
fabricante).



° XD Limpieza de la bandeja de recogida de
liquidos:

En caso de derrame accidental y abundante de liquidos de
la olla es posible intervenir a través de la valvula de
drenaje, situada en la parte inferior del producto, para
eliminar cualquier residuo, garantizando la maxima
seguridad higiénica.

Para una limpieza completa y minuciosa, se puede quitar
completamente la bandeja inferior.

° X E Limpieza de la rejilla metalica:
La rejilla debe lavarse a mano con agua tibia y detergente
neutro y secarse bien para evitar la oxidacion.

MANTENIMIENTO ASPIRADOR

o Limpieza del aspirador:

Para la limpieza use EXCLUSIVAMENTE un pafio
humedecido con detergentes liquidos neutros.

iNO UTILICE UTENSILIOS NI INSTRUMENTOS PARA LA
LIMPIEZA!

No utilice productos que contienen abrasivos. jNO UTILICE
ALCOHOL!

° XA Mantenimiento Filtros de grasa:

5. ASISTENCIA
TABLA LOCALIZACION DE AVERIAS

Retiene las particulas de
coccion.

olores.

anos.

grasa procedentes de la

Se debe limpiar una vez al mes (o cuando el sistema de
indicacion de saturacion de filtros indica dicha necesidad),
con detergentes no agresivos, manualmente o bien en el
lavavajillas con un programa breve y a baja temperatura.
Cuando el filtro metalico de grasa se lava en el lavavajillas
puede decolorarse pero ello no afecta de ninguna manera
sus caracteristicas de filtrado.

° XB Mantenimiento Filtro de carbén activado -
Ceramicas (Solo para Version Filtrante):

Retiene los olores desagradables de la coccion. El
producto esta equipado con un conjunto de filtros de

La saturacion de los filtros de olores se produce después
de un uso méas o menos prolongado dependiendo del tipo
de cocina y de la regularidad de la limpieza del filtro de
grasas. Los filtros de olores pueden ser regenerados
térmicamente cada 2/3 meses en un horno precalentado a
200 °C durante 45 minutos. La correcta regeneracion
asegura una constante eficiencia de filtrado durante 5

iCuidado! No apoye los filtros en el fondo del horno, sino
coléquelos en una fuente a una altura intermedia.

Cédigo informativo Descripcion

Posibles causas

Solucion

La zona de mandos se apaga

La temperatura interna de las

Espere a que la placa se

E ’E' debido a una temperatura dema- | partes electronicas es demasia- | enfrie antes de utilizarla de
siado elevada do alta nuevo
5*5' Recipiente no adecuado Pérdida de Ias’ propledades Quite la olla
magnéticas

Problemas de comunicacion en-
tre la interfaz de usuario y el mo-
dulo de induccién

No llega corriente eléctrica al
modulo; el cable de alimenta-
cion no se ha conectado correc-
tamente o es defectuoso

Desconecte la placa de la
red eléctrica y compruebe la
conexion

Para todas las demas
indicaciones de error

Llame al servicio de asistencia técnica e indique el cédigo del error

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de ponerse en contacto con el Servicio de Asistencia

1. Asegurese de que no sea posible solucionar el problema por su cuenta teniendo en cuenta los puntos descritos en "Loca-

lizacion de averias".

2. Apague y vuelva a encender el producto para asegurarse de que el problema se ha solucionado.
Si tras realizar las verificaciones arriba descritas, el problema persiste, contacte con el Servicio de Asistencia técni-

ca mas cercano.
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Siga rigorosamente todas as instrugdes contidas neste
manual. Declina-se toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos ou incéndios provocados
ao aparelho, derivados da inobservancia das instrugées
contidas neste manual. O aparelho destina-se
exclusivamente ao uso doméstico para a cozedura de
alimentos e aspiragdo dos fumos derivados da propria
cozedura. Nao é admitido nenhum outro tipo de utilizagao
(por ex. aquecer ambientes). O fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade pelos usos inadequados ou
pelas erradas definigdes dos comandos.

0 aparelho pode ter estéticas diferentes relativamente
ao ilustrado nos desenhos deste manual, contudo as
instrugdes de utilizagdo, manutengéo e instalagéo sao
as mesmas.

e Leia com atengdo as instrugdes: existem importantes
informagdes sobre a instalagéo, utilizagdo e seguranca.

o Nao faca alteragdes elétricas no aparelho.

e Antes de proceder a instalagdo do dispositivo, verifique
se todos os componentes ndo estdo danificados. Caso
contrério, entre em contacto com o revendedor e ndo
prossiga com a instalagao.

Verifique a integridade do aparelho antes de proceder a
instalagdo. Caso contrario, entre em contacto com o
revendedor e ndo prossiga com a instalagéo.

ﬁ: as pecas marcadas com este simbolo podem ser
adquiridas  separadamente junto de revendedores
especializados.

*: as pegas marcadas com este simbolo s&o acessoérios
opcionais fornecidos apenas em alguns modelos e podem
ser adquiridas nos sites www.elica.com e
www.shop.elica.com.

1. SEGURANCA E
REGULAMENTOS

/N SEGURANGA GERAL

Atengdo! Respeite escrupulosamente as seguintes
instrugdes: o O produto deve ser desligado da rede
elétrica antes de efetuar qualquer intervencdo de
instalacdo. e A instalagdo ou manutengdo deve ser
executada por um técnico especializado, em conformidade
com as instrugdes do fabricante e no respeito pelas
normas locais em vigor, em matéria de seguranga. Ndo
repare ou substitua qualquer pega do produto se nao for
especificamente requerido no manual de utilizagdo. e A
ligacdo do produto a terra é obrigatdria por lei. @ O cabo
de alimentagdo deve ser suficientemente comprido para
permitir a ligacao a rede elétrica do produto, encastrado no
moével. ® Para que a instalagdo esteja em conformidade
com as normas de seguranca em vigor, deve ter um
interruptor omnipolar padrédo que assegure a desconexdo

completa da rede elétrica nas condi¢des da categoria de
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sobretenséo Ill, de acordo com as regras de instalagéo. e
Néo utilize tomadas mdltiplas ou extensdes elétricas.
Quando a instalagéo estiver concluida, os componentes
elétricos ja ndo deverdo estar acessiveis ao utilizador. @ O
produto e as suas partes acessiveis ficam quentes durante
a utilizagdo. Tenha cuidado para n&o tocar nos elementos
de aquecimento. e Tenha cuidado para que as criangas
ndo brinquem com o produto; mantenha as criangas
afastadas e vigie-as, pois as pegas acessiveis podem ficar
muito quentes durante a utilizagdo. e Antes de utilizar a
placa de indugdo, é importante que os portadores de
estimuladores cardiacos e de implantes ativos, verifiquem
se o estimulador é compativel com o produto. @ Durante e
apos a utilizagdo, ndo toque nos elementos de
aquecimento do produto. e Evite o contacto com panos ou
outro material inflamavel enquanto todos os componentes
do produto ndo estiverem suficientemente arrefecidos;
risco de incéndio. @ N&o coloque material inflamavel por
cima do produto ou nas suas proximidades. @ As gorduras
e 0s 6leos sobreaquecidos pegam fogo facilmente. Vigie a
cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo. ® Se a
superficie estiver rachada, desligue o produto para evitar a
possibilidade de choque elétrico. @ O produto ndo se
destina a ser colocado em funcionamento através dum
temporizador externo ou dum sistema de comando a
distancia separado. @ A cozedura ndo vigiada sobre uma
placa com 6leo ou gordura pode ser perigosa e causar
incéndios. @ O processo de cozedura deve ser vigiado.
Um processo de cozedura de tempo breve deve ser
vigiado continuamente. @ NUNCA tente apagar as chamas
com agua. Pelo contrario, desligue o produto e abafe as
chamas, por exemplo, com uma tampa ou uma manta
ignifuga. e Perigo de incéndio: ndo apoie objetos sobre as
superficies de cozedura. e Nao utiize maquinas de
limpeza a vapor, risco de choques elétricos. e Néo
coloque objetos de metal, como facas, garfos, colheres e
tampas, na superficie da placa, pois podem sobreaquecer.
e Antes de ligar o produto a rede elétrica: verifique a placa
de dados (colocada na parte inferior do produto) para
garantir que a tenséo e a poténcia correspondam a da rede
elétrica e a tomada de ligagao seja adequada. Em caso de
davida, consulte um eletricista qualificado.

Importante: ® Apds o uso, desligue a placa através do seu
dispositivo de comando e n&o confie no detetor de
panelas. e Evite derramamentos de liquidos, por isso, para
ferver ou aquecer liquidos, reduza o fornecimento de calor.
e Nao deixe os elementos de aquecimento ligados com
panelas e frigideiras vazias ou sem recipientes. ® Depois
de terminar de cozinhar, desligue a respetiva zona de
cozedura. @ Nunca use folhas de papel de aluminio para
cozinhar, e nunca coloque diretamente produtos
embalados em aluminio. O aluminio fundir-se-ia e
danificaria irremediavelmente o seu produto. e Nunca
aqueca nenhum tipo de lata que contenha alimentos sem
té-la aberto antes: pode explodir! Este aviso aplica-se a
todos os outros tipos de placas de cozinha. e A utilizagéo
de uma poténcia elevada tal como a fungdo Booster nédo €
adequada para o aquecimento de alguns liquidos, como
por exemplo, o dleo para fritar. O calor excessivo pode ser



perigoso. Nestes casos, recomenda-se a utilizagdo de uma
poténcia inferior. @ Os recipientes devem ser colocados
diretamente na placa e estar centrados. Nunca insira
outros objetos entre a panela e a placa. ® No caso de
temperaturas elevadas, o produto diminui automaticamente
o nivel de poténcia das zonas de cozedura. e Antes de
qualquer operagéo de limpeza ou de manutencéo, desligue
o0 produto da rede elétrica, retirando a ficha da tomada ou
desligando o interruptor geral da habitagdo. @ Para todas
as operagdes de instalagdo e manutengéo, use luvas de
trabalho. @ O produto pode ser utilizado por criangas de
idade n&o inferior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
com falta de experiéncia ou do necessario conhecimento,
desde que sob vigilancia ou apds terem recebido
instrugdes acerca do uso do produto em seguranca e da
compreens&o dos perigos a ele inerentes. e As criangas
devem ser vigiadas para que ndo brinquem com o produto.
o A limpeza e a manutencgéo ndo devem ser efetuadas por
criangas sem vigilancia. @ O local deve dispor de
ventilagdo suficiente quando o produto for utilizado em
simultdneo com outros aparelhos de combustdo a gas ou
outros combustiveis. ® O produto deve ser limpo
frequentemente, quer no seu interior quer no seu exterior
(PELO MENOS UMA VEZ POR MES), contudo respeite as
indicages expressas nas instrucdes de manutengéo. e O
incumprimento das normas de limpeza do produto e da
substituicdo e limpeza dos filtros implica risco de incéndio.
o E estritamente proibida a cozedura flambé. e O uso de
chama aberta é prejudicial para os filtros e pode provocar
incéndios, pelo que deve ser sempre evitado. e A fritura
deve ser feita sob controlo para evitar que o oleo
sobreaquecido pegue fogo. @ Atencao! Quando a placa de
cozinha estiver em funcionamento, as partes acessiveis do
aparelho podem ficar quentes. e Atengédo! Nao ligue o
produto a rede elétrica sem que a instalagdo esteja
completamente concluida. ® No que diz respeito as
medidas técnicas e de seguranga a serem adotadas para a
extragdo de fumos, siga rigorosamente as disposicoes
previstas nos regulamentos das autoridades locais
competentes. @ O ar aspirado ndo deve ser encanado
numa conduta usada para a extragdo dos fumos
produzidos por aparelhos de combustdo a gas ou outros
combustiveis. ® Nunca utilize o produto sem a grelha estar
montada corretamente! e Utilize apenas os parafusos de
fixagdo fornecidos em dotagdo com o produto para a
instalagdo ou, se nédo fornecidos, compre o tipo adequado
de parafusos. Utilize parafusos com o comprimento correto
indicado no Guia de instalagdo. @ Quando este produto e
outros aparelhos alimentados com uma energia que néo
seja a elétrica estiverem em funcionamento simultaneo, a
pressao negativa no compartimento néo deve superar 4 Pa
(4 x 10-5 bar). e E importante conservar este manual para
0 poder consultar a qualquer momento. Em caso de venda,
de cesséo ou de mudanga, certifique-se de que permanece
junto ao aparelho.
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/N SEGURANGA PARA A LIGAGAO
ELETRICA

o Desligue o produto da rede elétrica. ® A instalagdo deve
ser realizada por pessoal profissional qualificado e com
conhecimento das normas em vigor, em matéria de
instalagdo e seguranca. QO fabricante declina toda e
qualquer responsabilidade relativamente a pessoas,
animais ou objetos em caso de desrespeito pelas diretivas
fornecidas neste capitulo. @O cabo de alimentagdo deve
ser suficientemente longo para permitir a remogao da placa
de fogdo do plano de trabalho. eCertifique-se de que a
tens&o, indicada na placa do nimero de série localizada na
parte inferior do produto, corresponda a da habitagao onde
sera instalado. eNao utilize extensdes elétricas. ® O cabo
elétrico de ligagdo a terra deve ser 2 cm mais comprido
que os outros cabos. @ No caso em que o produto ndo
esteja equipado com um cabo de alimentagdo, utilize um
com uma secgao dos condutores minima de 2,5 mm2 para
poténcia de até 7200 Watt; enquanto que para poténcias
mais altas deve ser de 4 mm2). @ O cabo néo deve atingir,
em nenhum ponto, uma temperatura de 50 °C acima da
temperatura ambiente. @ O produto é destinado a estar
permanentemente ligado & rede elétrica, por isso, efetuar a
ligacdo a rede fixa através de um interruptor unipolar de
acordo com as normas, que assegure a desconexdo
completa da rede elétrica em condicbes de categoria de
sobretenséo Ill, e que seja facilmente acessivel apés a
instalagao.

e Atencao! A substituicdo do cabo de interconexao deve
ser feita pelo servico de assisténcia técnica autorizada ou
por uma pessoa com qualificagdo semelhante.

e Atengdo! Antes de ligar novamente o circuito a
alimentagdo da rede e de verificar o seu correto
funcionamento, verificar sempre se o cabo de rede esta
montado corretamente.

POWER LIMITATION: o produto dispée de uma fungdo
Power Limitation que permite definir um limiar maximo de
absorgao de (kW)

A configuracdo deve ser feita no momento da ligagdo do
produto a rede elétrica ou aquando da religagéo da propria
rede elétrica (nos 2 minutos seguintes). Dimensione a
protecdo do sistema elétrico com base no nivel de Power
Limitation (Limitagdo de Poténcia) selecionado. Para a
sequéncia de configuragdo do Power Limitation, consulte
este manual na secgéo Funcionamento.

KIT WINDOWS: O produto esta preparado para ser
utilizado em combinagédo com um KIT sensor Window
(nao fornecido pelo fabricante). Instalando o KIT sensor
Window (somente no caso de utilizagdo no modo de
ASPIRAGAO), a aspiragdo do ar deixara de funcionar
sempre que for fechada a janela existente na divisdo em
que o KIT é aplicado. A ligagéo elétrica do KIT ao
aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado e especializado. O KIT deve ser certificado
separadamente, de acordo com as normas de
seguranga pertinentes ao componente e ao seu
emprego com o aparelho. A instalagdo deve ser
realizada de acordo com os regulamentos para os



sistemas domésticos vigentes.

ATENGAO: a cablagem do KIT a ser ligada ao produto
deve fazer parte de um circuito certificado com tensao
de seguranga muito baixa (SELV). O fabricante deste
aparelho declina toda e qualquer responsabilidade por
eventuais inconvenientes, danos, incéndios causados
por defeitos e / ou problemas de mau funcionamento
e/ ou instalagao incorreta do KIT.

/N\ SEGURANGA PARA A INSTALAGAO

e A instalagdo seja elétrica ou mecanica deve ser
realizada por pessoal especializado.

e Antes de iniciar a instalagdo: Apos ter desembalado o
produto, verifique se 0 mesmo n&o se danificou durante o
transporte e, em caso de problemas, contacte o
revendedor ou o Servigo de Assisténcia a Clientes, antes
de proceder a instalagao; Verifique se o produto adquirido
tem as dimensdes adequadas a é&rea de instalagdo
escolhida; Verifique se dentro da embalagem ndo ha (por
motivos de transporte) material de acompanhamento (por
ex., envelopes com parafusos, garantias etc.), devendo ser
retirado e armazenado, se necessario; Verifique também
se esta disponivel uma tomada elétrica perto da area de
instalagdo

o Predisposi¢do do mével para o encastre:

« O produto ndo pode ser instalado em cima de
equipamentos de arrefecimento, maquinas lava-lougas,
fogdes, fornos, maquinas de lavar e de secar; Efetue todos
os trabalhos de corte do mével antes de colocar a placa e
retire cuidadosamente as aparas ou residuos de serradura.
+ O produto é fabricado para ser encastrado numa
bancada de trabalho com 2-6 cm de espessura, no caso da
instalagdo TOP; 2,5-6 cm no caso da instalagdo FLUSH.

A distancia minima entre a placa e a parede deve ser de
pelo menos 5 cm na frente, de pelo menos 4 ¢cm no lado e
de pelo menos 50 cm dos armarios de parede superiores.
NB = As distancias sugeridas s&o indicativas: as
indicagbes do fabricante da cozinha devem ser seguidas
quando planear os espagos.

* para otimizar a instalacéo filtrante é aconselhavel fazer
uma ranhura no rodapé onde possa ser inserida uma
grelha comercial.

* Importante:  utiize um  adesivo  vedante
monocomponente (S), que tenha uma resisténcia a
temperaturas, até 250°; antes da instalagdo, as superficies
a serem coladas devem ser cuidadosamente limpas,
eliminando qualquer substancia que possa comprometer a
sua aderéncia (por exemplo, agentes de descolamento,
conservantes, gorduras, 6leos, pos, residuos dos adesivos
anteriores etc.); a cola deve ser distribuida uniformemente
por todo o perimetro do caixilho; apés a colagem, deixe a
cola secar por cerca de 24 horas.

o Atencdo! A falta de instalagéo de parafusos e de outros
dispositivos de fixagdo de acordo com estas instrugdes,
pode resultar em riscos de natureza elétrica.

e Nota: para uma correta instalagdo do produto, é
aconselhavel fixar as tubagens com uma fita adesiva que
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tenha as seguintes carateristicas: pelicula eléstica em PVC
macio, com adesivo a base de acrilato; que respeite a
norma DIN EN 60454; retardador de chama; otima
resisténcia ao envelhecimento; resistente as variagbes de
temperatura; utilizavel a baixas temperaturas.

ELIMINACAO EM FIM DE VIDA

Este aparelho esta marcado em conformidade
com a Diretiva Europeia 2012/19/CE -
Instrumento Estatutario do Reino Unido n.° 3113

de 2013, Residuos de equipamentos elétricos e
eletronicos (REEE).

Ao assegurar-se de que este aparelho seja eliminado
corretamente. O utilizador contribui para evitar as
potenciais consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude. O simbolo no produto ou na documentagéo
anexa indica que este produto néo deve ser tratado como
lixo doméstico, devendo ser entregue no ponto de recolha
apropriado para a reciclagem de equipamentos elétricos e
eletrénicos. Desfaga-se deles seguindo os regulamentos
locais para a eliminagdo dos residuos. Para mais
informacdes sobre o tratamento, recuperagéo e reciclagem
deste produto, contacte as autoridades locais, 0 servigo de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde o aparelho
foi adquirido.

REGULAMENTAGCAO

Aparelho projetado, testado e fabricado respeitando as
normas de:

+ Seguranga: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233; + Desempenho: EN/IEC
61591; ISO 5167-1; ISO 5167-3; ISO 5168; EN/IEC
60704-1; EN/IEC 60704-2-13; EN/IEC 60704-3; ISO 3741;
EN 50564; IEC 62301.EN 60350-2; « CEM: EN 55014-1;
CISPR 14-1; EN 55014-2; CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-3;
EN/IEC 61000-3-12.

SUGESTOES DE UTILIZAGAO

Sugestdes para uma utilizagdo correta para reduzir o
impacto ambiental: Quando comegar a cozinhar, ligue o
aparelho na velocidade minima, deixando-o ligado durante
alguns minutos, mesmo apos ter terminado de cozinhar.
Aumente a velocidade apenas em caso de grandes
quantidades de fumo e vapor, utilizando a fungéo booster
s6 em casos extremos. Para manter o sistema de redugdo
de cheiros eficiente, substitua ofs) filtro(s) de carvao
quando for necessario. Para manter eficiente o filtro de
gordura, limpe-o em caso de necessidade. Para otimizar a
eficiéncia e minimizar os ruidos, utilize o diametro maximo
do sistema de canalizagéo indicado neste manual.

2. UTILIZAGAO
UTILIZAGAO DA PLACA DE COZINHA

O sistema de cozedura de indugdo baseia-se no fenémeno
fisico da indugdo magnética. A carateristica fundamental
deste sistema é a transferéncia direta de energia do
gerador para a panela.



Vantagens: Caso se compare com as placas de cozinha
elétricas, a sua placa de indugéo é: Mais segura: menor
temperatura sobre a superficie do vidro. Mais rapida:
tempos inferiores para aquecimento dos alimentos. Mais
precisa: a placa reage imediatamente aos seus
comandos. Mais eficiente: 90% da energia consumida é
convertida em calor. Além disso, uma vez removida a
panela da placa, a transmissdo de calor é interrompida
imediatamente, evitando inuteis dispersdes de calor.

UTILIZAGAO DE RECIPIENTES DE
COZEDURA

o Recipientes para a cozedura

m Utilize apenas panelas que apresentem este
simbolo.

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo
utilize:

« recipientes com fundo que néo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

* recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a
superficie da placa;

* nunca apoie panelas e frigideiras quentes sobre a
superficie do painel de controlo da placa.

+ Nem todas as panelas adequadas a indugéo funcionam
eficientemente  devido aos  fundos  parcialmente
constituidos por material ferromagnético! No momento da
aquisicao de panelas ou frigideiras, verifique se:

+ o fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso
contrario, reduzem-se quer a eficiéncia da transmisséo do
calor quer a sua uniformidade, com temperaturas da
superficie da panela / frigideira ndo adequadas a cozedura

+ O fundo ndo pode conter aluminio: a louga ndo se
aquece e também pode ndo ser reconhecida pelos
indutores.

+ Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.

+ Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a
louca, diminuindo-lhe a eficiéncia e piorando a experiéncia
de cozedura.
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eRecipientes preexistentes

Pode verificar se 0 material da panela € magnético com um
simples iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente,
as panelas ndo sdo adequadas. As indicacdes referidas no
paragrafo anterior também se aplicam neste caso.

o Diametros dos fundos de panela recomendados
IMPORTANTE: se as panelas nao tiverem o tamanho
correto, as zonas de cozinhar ndo se acendem. Para
ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada
zona individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

e Poupanca energética

Utilize tachos e panelas com um didmetro do fundo igual
ao da zona de cozedura; Utilize apenas panelas e tachos
com fundo plano; - Sempre que possivel, mantenha a
tampa nas panelas durante a cozedura; Cozinhe verduras,
batatas etc. com uma pequena quantidade de agua para
reduzir o tempo de cozedura; A utilizagdo da panela de
pressao reduz ainda mais o consumo de energia e o tempo
de cozedura; Posicione a panela no centro da zona de
cozedura desenhada na placa.

UTILIZACAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragdo pode ser utilizado na verséo de
aspiragdo com evacuagdo externa ou de filtragem de
recirculagdo interna.

Consulte 0s sites www.elica.com e
www.shop.elica.com para verificar a gama completa
de kits disponiveis, para poder executar as varias
instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspiragéo.

° d Verséo de aspiragao:

Os vapores s&o evacuados para o exterior através de uma
série de tubagens (a serem adquiridas separadamente).
Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede
com diémetro equivalente a saida de ar (flange de unio).
Para mais informagbes sobre os tubos e as suas
dimens6es, consulte a pagina do manual de instalagao
relativa aos acessorios - Versdo de aspiragdo. A utilizagdo
de tubos e orificios de descarga de parede com didmetro
inferior determinara uma diminuicdo no desempenho da
aspiracdo e um aumento drastico no ruido. Declinamos
qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragdo:
Recomenda-se um percurso maximo de tubagem de 7
metros lineares. Recomenda-se que no total dos 7 metros
lineares utilize no maximo duas curvas de 90° « Evite
mudangas drasticas de seccdo da conduta, preferindo
sempre a seccdo equivalente a0 @ 150 mm (ou a
retangular de 222 x 89 mm).



| Versao de filtragem:

O ar aspirado ser4 filtrado através de filtros de gordura e
filtros de odores especificos antes de ser enviado
novamente para a divisdo. O produto é fornecido com tudo
0 que € necessario para uma instalagdo padrao com saida
do ar pela parte frontal do rodapé do mével. O produto esta
equipado com um conjunto de filtros de odores. Para mais
informagdes, consulte a pagina relativa aos acessérios da
versdo de filtragem (na parte ilustrada deste manual).
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3. FUNCIONAMENTO

PAINEL DE CONTROLO
T. Fungao
1 ON/OFF da placa de cozinha/exaustor para placa de
cozinha

Selecdo da zona de cozedura / Visor da zona de
cozedura




Aumento / diminuicdo do nivel de poténcia de

3 cozedura e velocidade (poténcia) de aspiragéo
Exibicdo do nivel de poténcia de cozedura e
velocidade (poténcia) de aspiragao

4 Ativacdo do temporizador "STAND
ALONE” (INDIVIDUAL)

Visor: Temporizador "STAND

ALONE” (INDIVIDUAL) / Temporizador das Zonas
de cozedura.

Aumento / Diminuicdo de tempo do Temporizador
5  “STAND ALONE’ (INDIVIDUAL) / Temporizador das
Zonas de cozedura

6  Ativacdo Timer Zonas de cozedura

Indicador do Temporizador das Zonas de cozedura
ativo

Ativagdo do Automatic Heat Up (Aumento Calor

desligue antes de se aproximar da zona de cozedura.

VISOR DA ZONA DE COZEDURA

nos visores relativos as areas de cozedura, € indicado:

Fungéo Valor
. [
Zona de cozedura ligada I

Power Level (Nivel de Poténcia)

Residual Heat Indicator (Indicador Calor
Residual)

Pot Detector (Detetor de Panela)

(AN

Fungdo Temperature Manager (Gestor de
Temperatura) ativa

———
-

Funcéo Pausa

Funcdo Automatic Heat UP (Aumento Calor
Automatico)

20

Automatico).
8 Ativagdo Temperature Manager (Warming Function) CARATERISTICAS DA PLACA

(Gestor de Temperatura - Fungé@o de Aquecimento) + Safe Activation (Ativacio sequra)
9 Pausa O produto ativa-se apenas com a existéncia de panelas
10 KeyLock sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento

11 Indicador Aspirador ativo

Ativagéo Indicador de Saturagao dos Filtros

12 Selegao/Ativagao aspirador

Visor do exaustor

ndo se inicia ou interrompe-se no caso de auséncia ou
remogao das panelas.

+ Pot Detector (Detetor de Panela)

O produto deteta automaticamente a existéncia de panelas
sobre as zonas de cozedura.

o Safety Shut Down (Desligar de seguranca)

Visor da saturagao Filtro carvéo / ceramico - Filtro de
gorduras

13  Reset Saturagéo Filtros

14 Ativacao fungdo automatica aspirador

A SABER ANTES DE INICIAR

Todas as fungdes desta placa de cozedura foram
projetadas para respeitar as mais rigorosas normas de
seguranga. Por este motivo:

* Algumas fungdes ndo se ativam, ou desativam-se
automaticamente, na auséncia de panelas sobre os
fogos, ou quando estas estdo mal posicionadas.

+ Noutros casos, as fungdes ativadas desligam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungéo
selecionada requer uma configurago adicional que ndo é
dada (por exemplo: “Ligar a placa de cozedura” sem
“Selecionar a zona de cozedura” e “Temperatura de
funcionamento”, ou “Fungéo Lock (Bloqueio)” ou “Timer”).
Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar
da zona de cozedura.

Atencdo! No caso (por exemplo) de uma utilizagdo
prolongada, o desligar da zona de cozedura pode ndo ser
imediato porque se encontra em fase de arrefecimento; no

visor das zonas de cozedura aparecera o simbolo H a
indicar que se esta nesta fase. Aguarde até que o visor se
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Por motivos de seguranga, cada zona de cozedura tem um
tempo maximo de funcionamento que depende do nivel de
poténcia configurado.

+ Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual)
Quando uma ou mais zonas de cozedura s&o desligadas, a
presenca de calor residual é sinalizada com um sinal visual
especifico no visor da zona correspondente, por meio do

simbolo H
UTILIZAQAO DA PLACA DE COZINHA

Nota: Para ativar qualquer fungéo, é necessario primeiro
ativar a zona pretendida

* Ligacéo
Prima (toque) brevemente em ® ON/OFF (1) plano de

cozedura/aspirador: o simbolo (D ilumina-se;
Continuando a premir: todas as fungdes disponiveis
passaram a estar visiveis durante alguns instantes, depois
permanecem ativas apenas as principais: as outras
poderdo ser usadas, e ativam-se, posteriormente, durante
a utilizagéo do dispositivo.

IMPORTANTE : todas as fungbes disponiveis ficam
iluminadas com uma luz de leve intensidade, que fica
mais intensa apenas quando sdo ativadas.

Pressione novamente para desligar




Nota: Esta funcdo tem prioridade sobre todas as
outras.

o Selecéo das zonas de cozedura

Toque (pressione) a area de Selegdo / Visor (2)
correspondente & zona de cozedura pretendida.

o Nivel de Poténcia

O plano é dotado de 9 niveis de poténcia Toque e percorra
com os dados ao longo da Barra de selegao (3):

para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia configurado sera visualizado na area
de Selegéo/Visor (2)

e Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de um nivel de poténcia adicional (além

do nivel 9), que permanece ativo por 5 minutos, apos 0s
quais a poténcia regressa ao nivel anterior.

Tocar e percorrer com o dedo a Barra de selegdo (3)

(além do nivel 9) e ativar o Power Booster. O nivel Power
Booster (Impulsionador de Poténcia) é indicado na area de

Selecédo/Display (2) com o simbolo P

o Timer Zone de Cozimento

A funcdo Timer Zonas de Cozedura é uma contagem
decrescente que é possivel configurar, incluindo em
simultaneo, em cada zona de cozedura. No final do
periodo configurado, as zonas de cozedura desligam-se
automaticamente e o utilizador é avisado com o respetivo
sinal acustico.

Ativagao da fungéo Timer Zonas de Cozedura

* Toque (prima) a area de SelegaolVisor (2) (power level
diferente de zero)

* Pressionar @ (6) relativo a zona de cozedura

+ Utilize os simbolos = + (5) para configurar a
duragdo do temporizador, que é apresentada na Zonal

Visor (4); durante a configuragao, o simbolo @ (6) pisca.

Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar quaquer
outro comando, até que o Timer Zonas de Cozedura inicie.

Nota: pressionando novamente durante algum tempo @
(6), o Timer da zona de cozedura é restaurado.

Se pretender, repetir a operagdo para mais zonas de
cozedura:

Cada zona de cozedura pode ter um Timer diferente
configurado; no display (4) surge a contagem decrescente
da zona de cozedura selecionada nesse momento; se
nenhuma zona estiver selecionada, pressionando no
Display (4) ¢ visualizada a contagem decrescente do Timer
STAND-ALONE. O modo de visualizagdo da contagem

decrescente € o mesmo do temporizador STAND-
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ALONE (ver paragrafo Temporizador STAND ALONE
presente na versdo WEB deste manual).

Quando o temporizador terminar a contagem decrescente,
€ emitido um sinal acustico e a zona de cozedura desliga-
se.

Para o desligamento do Timer:

« selecionar a zona de cozedura (2)

« configurar a duragdo do Timer a

— =+

o Limitacdo de Poténcia

A fung&o Power Limitation permite definir o funcionamento
do produto, limitando a sua absorgdo maxima e ajustando
a poténcia de absorcdo de todas as zonas de cozedura
ativas, de forma que a absorgao total da placa néo exceda
o nivel maximo de absorgéo definido.

Nota: a definicdo deve ocorrer com a placa desligada, sem

, através de

premir o botao @ ON/OFF (1), no momento da ligagao da
placa de cozedura a rede elétrica, ou na religacédo da
propria rede elétrica, dentro dos 2 minutos sucessivos.
Para definir Power Limitation:

* prima (que sera intermitente, apenas durante os
primeiros 2 minutos da alimentacéo do produto)

+ continuando a manter premido prima, uma de
cada vez, todas as areas de Selegéol/Visor (2) das zonas
de cozedura, em sentido horario comegando pela zona
frontal direita (FR), a cada pressao sera emitido um curto
sinal acustico uma vez premidos todos os visores (2) sera
possivel soltar o bot&o:

neste momento o visor (2) da zona posterior esquerda (RL)

mostrara em sequéncia alternada os simbolos E e 3
para indicar que é possivel realizar a configuragao.

+ selecione o visor (RL-2) percorra sucessivamente na
Barra de selegdo (3), até que no Vvisor sejam

apresentados os simbolos Ee 8;

No visor (FL-2) sera mostrada a configuragao atual com os
valores na tabela:

valor visualizado Poténcia (kW)
8 7,4 Kw (predefinicéio)
B 45 Kw




P 3,1 Kw

Para mudar a configuragdo de Power Limitation:

* prima o visor (FL-2) percorra sucessivamente a Barra de
selegéo (3), para

configurar a nova definicdo. Para salvar a escolha feita,
prima o botdo @ ON / OFF (1), por 2 segundos; sera

emitido um sinal acustico prolongado para confirmar a
definigao efetuada.

o Key Lock (Blogueio das Teclas)

O Key Lock permite bloquear as definicdes da placa, para
impedir adulteragbes acidentais, deixando ativas as
funcbes ja definidas.

Ativagao:

* prima ﬂ (10) Repita a operagao para desativar.
Nota: se for pressionada qualquer outra fungéo com o Key

Lock (Bloqueio das Teclas) ativo, o simbolo ﬁ piscara
indicando que a fungéo esta em uso e deve ser desativada
para poder utilizar a placa.

e Automatic Heat UP

A fungdo Automatic Heat UP permite colocar a poténcia
definida mais rapidamente em regime; com esta fungéo,
temos a vantagem de ter uma cozedura mais rapida, mas
sem o risco de queimar as comidas, porque a temperatura
nao ultrapassa a do nivel definido. Esta funcdo estd

disponivel para os niveis de poténcia de Q a 8
Ativacéo:

+ da zona de cozedura ligada prima 6 (7), no Visor (2) é

apresentado um Fiiintermitente, que se alterna a poténcia
configurada na zona de cozedura.

Aumentam o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
fungdo Automatic Heat Up permanece ativa, com a nova
configuragéo de temperatura;

Diminuindo o nivel de poténcia da zona de cozedura: a
fung@o Automatic Heat desativa-se.

Nota: selecionando simultaneamente outra zona de

cozedura, o simbolo 6 (7) voltara a ser iluminado com
luz de ligeira intensidade, e poder-se-a assim proceder,
também nesta zona, a ativagdo da fungdo; a fungdo
permanece ainda ativa na zona em que ja foi configurada,
conforme assinalado no Visor (2).

o Pausa

A fungdo Pausa permite suspender qualquer fungdo ativa
na placa, colocando a zero a poténcia de cozedura.

Ativagao:

I
* prima I | (9), é apresentado o simbolo # # intermitente no

visor (2)
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Para desativar a fungéo:

* prima I | (9) a Barra de Selegao (3) ilumina-se

+ prima/deslize pela Barra de Selegéo (3) para desativar a
fungao.

Nota: a desativagdo restaura as condigdes da placa antes
da pausa, a placa continua a trabalhar com as mesmas
configuragdes anteriormente definidas.

Nota: se apds 10 minutos, a Fungdo Pausa ndo for
desativada, a placa desliga-se automaticamente.

Nota: a Fungéo Pausa n&o tem impacto sobre a aspiragéo.

o Temporizador “STAND ALONE”

A funcdo Timer é uma contagem decrescente
independente das zonas de cozedura (e da zona
aspirante).

O Timer é ativado pressionando a Zona/Display (4).

Utilize os simbolos = + (5) para configurar a duragéo
do Temporizador, que é apresentada na Zona/Visor (4)
Nota : aguardar 10 segundos sem pressionar qualquer
outro comando, até iniciar a contagem decrescente.

O Temporizador pode ser configurado para um
maximo de 1(h) e 59(min.) Na Zona/Visor (4) sera
apresentado o tempo restante, no final da contagem
decrescente sera emitido um sinal acustico.

Nota: Quando a contagem decrescente é inferior a 10 min
no temporizador, surge um ponto fixo apds o primeiro
namero.

Valor visualizado Tempo restante

1h e 35 min

1min. e 35 seg.

Para o desligamento do Timer:
+ selecionar Zona/Visor (4)
+ configurar a duragdo do Temporizador para Zero

,através de = + (5)

o Temperature Manager (Warming Function)

Temperature Manager (Gestor de Temperatura) é uma
funcéo de controlo que permite a manutengdo do calor a
uma temperatura constante a um nivel de poténcia
otimizado, ideal para manter quentes os alimentos ja
prontos. A fungdo Temperature Manager (Gestor de

Temperatura) é ativada pressionando a tecla (8).

No display (2) da zona onde estd a trabalhar o
Temperature Manager (Gestor de Temperatura) surge o

-—
simbolo £
Nota: selecionando simultaneamente outra zona de

cozedura, o simbolo ﬂz (8) voltara a ser iluminado com
luz de ligeira intensidade, e poder-se-a assim proceder,
também nesta zona, a ativagdo da fungdo; a fungdo



permanece ainda ativa na zona em que ja foi configurada,
conforme assinalado no Visor (2).

Prima novamente (8) para desativar e desligar, até

. . . A nﬂ
colocar o nivel, visualizado no Visor (2), em “Lt".

Nota: existem mais zonas que funcionam no Temperature
Manager (Warming Function) selecione primeiro a zona
desejada através da zona de Selegdo (2); A fungdo pode
ser desativada também através da Barra de Selegéo (3),

i
colocando o Power Level em L1,

UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

o Ligacéo do sistema de aspiracao:
+ Ligue a placa conforme indicado no capitulo “ligagéo” em
“utilizagéo do plano de cozedura”;

o Velocidade (poténcia) de aspiracdo:

O aspirador ¢ dotado de 4 niveis de velocidade (poténcia)

degag,

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de
sele¢do (3): para a direita para aumentar o nivel de
poténcia, para a esquerda para diminuir o nivel de
poténcia.

Nota: O nivel de poténcia configurado sera visualizado na
érea de Selegao / Visor (12)

o Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O aspirador é dotado de 1 nivel de aspiragéo
complementar chamado Power Booster. Este ¢é
temporizado e tem uma durag&o de 5 minutos.

Para o selecionar, toque e percorra com o dedo ao longo
da Barra de selecdo (3) (além do nivel '8) e serd

apresentado este simbolo intermitente P .
Nota: quando expirar o tempo de temporizagéo, a poténcia
regressa ao nivel anteriormente configurado.

e Funcionamento automatico

O exaustor ira acender-se a velocidade mais adequada,
adaptando a capacidade de aspiragdo ao nivel de
cozedura maximo utilizado nas zonas de cozedura.
Quando as zonas de cozedura sdo desligadas, o exaustor
adapta a sua velocidade de aspiragéo, diminuindo-a
gradualmente, de modo a eliminar vapores e cheiros
residuais.

Para ativar esta fungéo:

Prima (14);

Repetir a operagéo para desativar.

Nota: se durante o funcionamento automatico forem
selecionadas na Barra de selegéo (3) as velocidades de

8 a 8 o funcionamento automatico interrompe-se; se,
em vez disso, for selecionado o Power Booster, o
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funcionamento  automatico retomara no fim da

temporizagdo,ione, entretanto o  simbolo
permanece intermitente.

Nota: no caso de desligar a placa com o Funcionamento
Automatico  ativo, o  aspirador  desligar-se-a

automaticamente de forma gradual.

o Indicador de saturacéo de filtros

O exaustor indica quando € necessario executar a
manutencgao dos filtros:

Filtro de odores de carbono/ceramicos FILTER (13)
acende-se

Filtro de gorduras FILTER (13) acende-se e pisca

Nota: esta funcéo é desabilitada por predefinicdo (ver
como habilita-la no paragrafo "Ativagéo do indicador de
saturagao dos filtros")

o Redefinir saturacéo dos filtros

Depois de ter realizado a manutengéo dos filtros (gorduras
elou carbonos/ceramicos) prima longamente FILTER (13);
este apaga-se, fazendo reiniciar a contagem do indicador.

o Ativacdo do indicador de saturacao de filtros
Nota: Este indicador esta normalmente desativado.

Para ativa-lo efetuar as seguintes operagdes:

* ligue 0 exaustor ® ;

+ com motor de aspiragdo e zonas de cozedura desligadas,
pressionar a Zona de selegao (12)

+ prima longamente HOOD (11) até que surjam no Visor

(12) as letras E e ﬁ intermitentes alternados.

8 = filtros de odor de carvao/ceramicos; 8 = filtro de
gorduras;

FILTROS DE ODOR DE CARVAO/CERAMICOS
+ prima no Visor (12) no momento em que aparece a letra

H

+ prima FILTER (13) luz fixa.

+ prima de novo longamente HOOD (11) para confirmar a
ativagao do indicador dos filtros de odores

de carvao/ceramicos.

FILTRO DE GORDURAS

+ prima no Visor (12) no momento em que aparece a letra
[

o

+ prima FILTER (13) luz intermitente.

« prima de novo longamente HOOD (11) para confirmar a
ativacéo do indicador do filtro de gorduras.



TABELA DE POTENCIA

Nivel de poténcia Tipos de cozedura g;izzﬁf:) (baseada na experiéncia e nos habitos de
aumentar a temperatura dos alimentos por um curto
i P Aquecer rapidamente periodo de tempo até ferver rapidamente em caso de
po'?éa:t.:'a agua ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
i
. gratinar, comegar uma cozedura, fritar produtos
8. 9 Fritar - ferver .
congelados, ferver rapidamente
o g 8 Gratinar - refogar - ferver - grelhar refogar, manter fervure.as vivas, cozer e grelhar (por um
Poténcia curto periodo, 5 a 10 minutos)
alta 5 ﬂ Gratinar - cozer — estufar — refogar -|refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um
. grelhar curto periodo, 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
) estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito
85 Cozinhar — estufar- refogar - grelhar .
tempo), amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na
- Cozer - ferver em lume brando - L .
Poténcia 8 - 8 . presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. agua,
- engrossar - amanteigar . . )
média vinho, caldo, leite), amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro:
i Cozer - ferver em lume brando - : L
8 - 8 . arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
engrossar - amanteigar . . .
acompanhamento (por ex., gua, vinho, caldo, leite)
Q 8 Fundir - descongelar — manter quente|derreter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate,
Poténci ) - amanteigar descongelar pequenos produtos
oténcia - - . .
Baixa Fundir — descongelar — manter quente marjter aquecidas pequenas p9rgoes de comida recgm-
Q ) cozidas ou manter os pratos a temperatura de servir e
— amanteigar . .
amanteigar os risotos
Placa de fogdo em pausa ou desligada (possivel presenga
OFF 5 Superficie de apoio de calor residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-
0)

4. MANUTENGAO

Atengdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutencao, certificar-se que as zonas de cozedura
sejam desligadas e o indicador luminoso tenha

desaparecido.
x Para manutengdo do produto veja as imagens no
final da instalagdo marcadas com este simbolo.

MANUTENGAO DA PLACA DE COZINHA

o Limpeza da placa de indugao

A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada
utilizago.

Importante:

+ Nao utilize esponjas abrasivas ou palha de ago. Com o
tempo, a sua utilizagdo podera danificar o vidro.

* Néo utilize detergentes quimicos irritantes, como sprays
de forno ou removedores de manchas.

+ NAO UTILIZE MAQUINAS DE LAVAR A JATO DE VAPOR!!!
Apds cada uso, deixar arrefecer a placa e limpa-la para

remover incrustagdes e manchas causadas por residuos
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alimentares. Agucar ou alimentos com alto teor de agticar
danificam a placa de cozinha e devem ser removidos
imediatamente. Sal, aglcar e areia podem arranhar a
superficie do vidro. Usar um pano macio, papel absorvente
de cozinha ou produtos especificos para a limpeza da
placa (siga as instruges do fabricante).

° Limpeza do tanque de recolha de liquidos:

No caso de transvasamentos das panelas de liquidos
acidentais e abundantes, & possivel intervir através da
valvula de descarga, colocada na parte inferior do produto,
de modo a poder eliminar qualquer residuo, garantindo a
maxima seguranca higiénica.

Para uma limpeza mais completa e profunda, pode-se
remover completamente o tanque inferior.

° Limpeza da grelha metalica:

A grelha deve ser lavada @ mado com &agua quente e
detergente neutro e secada cuidadosamente para evitar
fenémenos de oxidagéo.



MANUTENGAO DO EXAUSTOR

e Limpeza do exaustor:

Para a limpeza utilize EXCLUSIVAMENTE um pano
humedecido com detergentes liquidos neutros.

NAO UTILIZAR FERRAMENTAS OU INSTRUMENTOS PARA A
LIMPEZA!

Evitar o uso de produtos com abrasivos. NAO UTILIZAR
ALCOOL!

° XA Manutencéo dos filtros de gorduras:

Retém as particulas de gordura derivantes da
cozedura.

Deve ser limpo uma vez por més (ou quando o sistema de
indicagdo de saturagdo dos filtros indicar esta
necessidade), com detergentes ndo  agressivos,
manualmente ou na maquina de lavar loica a baixas
temperaturas e com ciclo breve. Com a lavagem na

5. ASSISTENCIA
TABELA PESQUISA AVARIAS

maquina de lavar loiga, o filtro de gorduras metalico pode
perder a cor, mas as suas caracteristicas de filtragem néo
se alteram.

° XB Manutengdo do Filtro de carvoes ativos -
Ceramicos (Apenas para a Versao Filtrante):

Retém os odores desagradaveis derivantes da
cozedura. O produto esta equipado com um conjunto
de filtros de odores.

A saturagéo dos filtros de odores verifica-se apés uma
utilizagdo mais ou menos prolongada, dependendo do tipo
de cozinha e da regularidade da limpeza do filtro de
gorduras. Os filtros de odores podem ser regenerados
termicamente a cada 2 / 3 meses num forno pré-aquecido
a 200 °C por 45 minutos. A regeneragdo adequada
garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.
Atencao! N&o apoie os filtros no fundo do formo, coloque-
0s sim num tabuleiro e coloque-0 a uma altura intermédia.

Cadigo informativo Descrigéo

Causas possiveis Solugao

A zona de comandos desliga-se

A temperatura interna das Aguarde que a placa

Enc . S e arrefeca antes de reutiliza-
T a temperaturas muito elevadas | pegas eletronicas € muito alta la
5*5' Recipiente ndo adequado Perda das propriedades Remover a panela

magnéticas

Problemas de comunicagéo
entre a interface do utilizador e o
mddulo de indugao

Nao chega corrente elétrica ao

maddulo; o cabo de alimentacéo

nao foi ligado corretamente ou é
defeituoso

Desligar a placa da rede
elétrica e verificar a ligagao

Para todos os outros

. Contactar o servigo de
avisos de erro

assisténcia técnica e comunicar o codigo do erro

SERVIGO DE ASSISTENCIA

Antes de entrar em contacto com o Servico de Assisténcia

1. Verifique se é capaz de resolver o problema sozinho com base nos pontos descritos em "Resolugéo de problemas”.

2. Desligue e ligue novamente o aparelho para ver se o problei

ma foi resolvido.

Se, apos as verificagdes acima, o problema persistir, entrar em contacto com o Servico de Assisténcia mais

préximo.
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Tnpeite auatnpd TIG 0dnyieg ToOU TEPIEXOVTOI OTO
mapov eyxelpidio. O kataokeuaoTAg amoToieital KaBe
€ublvn yia Tuxov TpoBAfuaTa, {nuiEg 1 Tupkayid Tou
pmopei va TTpokAnBoUv aTn GUCKEUR AGyw pn TAPNONG TWV
odnylwv TIOU TIEPIEXOVTAl OTO  TTapOV  eyxelpidio. H
OUGOKEUN TTPOOPICETaI ATTOKAEIOTIKA Yia OIKIAKA XPAon Kal
€I0IKOTEPA Y10 TO HOYEIPEPT TPOPWV KAl TNV ATTOPAKPUVAN
TOU KaTVOU TIOU TIPOKUTITEl OTO TO payeipepa. Aev
emTpémeTal  GAMou  €idoug  xpon (mx. Béppavon
dwyariwv). O karaokeuaoThg dev avalaufdvel kapia
€ublvn otV  mepimwaon  akatdAAnAng  xpriong  Tou
Tpoidvtog A AavBaouévng pUBUIONG TOu GUCTAWATOG
EVTOAWV.

A6 aioBnTikl Gmown, n OUOKEUR EvOEXETAI va
Tapouoiddel Siapopég ot OXEON HE TO TPOIOV TTOU
ameIkovileTan oTa oXESIA TOU TTOPOVTOG EYXEIPIDio,
woTtéco o1  odnyieg xpAong, ouvtApnong  Kai
€YKOTAOTAONG TTAPAPEVOUV Ol iBIEG.

o AiafaaTe TPOCEXTIKA TIG 0ONYiES: TIEPIEXOUV TNMAVTIKEG
TANpoQopieg yia TV eykatdoTacn, T XPAon Kai v
aoQaAeIal.

o Mnv Traparoleite To NAEKTPIKO KUKAwHA TG GUOKEUNG.

o [1poTOU TTPOXWPNOETE OTNV EYKATAGTAON TNG CUCKEUNS
BepaiwBeite 61 dAa Ta eCapthuaTa eival avémaga. Xe
avTiBeT TEPITITWON ETIKOIVWVAGTE PE TOV TTPOPNBEUTA
00G KAl UnV eKTEAEITE TV EykaTaoTaon.

e EMylre v okepaidTnTa NG OUOKEURG TTPOTOU
TIPOXWPNAOETE OTNV EYKATACTAON. Z€ QVTIBETN TEPITITWAN
EMKOIVWVACTE WE TOV TIPOUNBEUTH 0OG Kal Unv eKTeAEiTE
NV gykardoTaon.

@: Ta £GaPTAKATA TIOU PEPOUV aUTO TO GUPBOAO PTTOpEiTE
Vo T0 TIPOUNBEUTEITE  XWPIOTA  amd  eCeIdIKEUPEVa
KOTaOTAWATA.

*: 10 €§apTAUOTA TTOU QEPOUV aUTO TO GUMBOAO Eival
Tp6obeTa efaptipara Ta omoia Tpoopidovial Pévo yia
0PIOHEV HOVTEAD Kall TO OTTOION MTTOPEITE VOl TTPOUNBEUTEITE
amé  Toug  loTéTOTIOUG  Www.elica.com Kl
www.shop.elica.com.

1. ALQAAEIA KAl KANONIZMOI
/\ TENIKH AZOAAEIA

Mpoooxn! Tnpeite moTa TG Tapakdtw odnyieg: e To
TIPOIGV TTPETTEI VA ATTOOUVOEETAI ATTO TO NAEKTPIKG pEUUA
TIPIV TNV EKTEAETTN OTTOIOCOATIOTE EQYATIAg EYKATAOTAONG.
® H eykaraoTaon 1 n GUVTAPNGON TTPETTEN VOl EKTEAEITAI OTTO
eCeIdIkeupévo  TeXVIKG, OUPQwva PE TIG odnyieg Tou
KOTOOKEUOOTH KAl TNPWVTag Toug 10XUOVTEG TOTTIKOUG
KavoviopoUg Tepi ao@aAelag. Mnv emOKeudleTe Kai pnv
QVTIKOBIOTATE OTTOI0BTTOTE EEAPTNA TOU TTPOIOVTO EAV OEV
avagépeTal pnTa aTo eyxelpidio xpriong. e H yeiwon Tou
TIPOIOVTOG €ival UTTOXPEWTIKA BAoel vopou. e To KaAwdio
TpoPodoaiag Ba TEETEl va gival apKeETA pakpl WOTE va

emTPEMETAI N GUVOEDN TOU EVTOIXICOUEVOU TTPOIOVTOG OTO
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NAEKTPIKG  pelpa. e Ta va mpolvial ol 1oxUovTeg
Kavoviopoi ao@aAeiag, n eykardaTaon Ba TPETEl va
O100¢Tel TTOAUTIOANIKG OIKOTITN ToU va e§aa@ahilel Thv
TAjpn amoolvdeon amdé To diKTuo Of  TEPITITWON
uTiépraong  Karnyopiag I, o€ ouppdpewon pe  Toug
Kavoveg eykardoTaong. @ Mn xpnaipotoigite ToAUTTpICa Ay
pmraAavtéCes. @ Metd v oAokAfpwan TG eykaraaTaong,
0 xpRomg Oev TPETEN va €xel TTPOOPACT OTA NAEKTPIKA
pépn. e To Tpoiov kal Ta TPOOPACINA  pépn TOU
Bepuaivovtal kard T didipkeia TG xpnong. Mpogoxn, unv
QKOUWTTATE TIG BepuéG £0TiEG TNG CUTKEUNG. ® Mnv a@rvete
10 TaIdIA va Taifouv pe To TPOiGv. KpamoTe Ta o€
amooTaon ac@akeiag kal utd Ty emoTTTeia gag diéT Ta
TpocBdoipa pépn Tou pTTopEi va utrepBepuavBouv kard
didpkela TG xpriong. @ Ta aropa pe kapdiakd BnuatodoTn
f  edeuteloIgo  amVIOWTH  gival  ONUAVTIKG  val
e¢akpiBuwvouy, TpIv amod T XpAan TG EmaywyIkng £aTiag,
0Tl 0 PBnuaToddTNng TOug €ival ouPPATOS E TO TTPOIGV. ®
Toéoo Kara T didipkeia 600 kal PETA T XpAAn UV ayyiete
10 Beppaivopeva aTolyeia Tou TTPoidvToG. ® ATTo@UyeTE TNV
emaen Pe mavia f GAa eUQAEKTa UANIKG €dv BeV Exouv
KPUWOEI ETOPKWG OAa Ta £GapTANATA TG GUOKEUNG, OIOTI
UTTApYXE! Kivduvog Trupkayidg. @ Mnv Tomobeteite eU@AekTa
uhkG emévw 1 TAnaiov Tou Tpoidviog. e Ta
utrepBepuaapéva Aitrn kal Addia Taipvouv €UKOAd QwTId.
Na eioTe Tavta o€ emaypumvnon étav payelpeUeTe paynTa
mhouoia oe Aitn A Addia. e Edv n em@dveia payioel,
amevepyoTToIaTe TO TTPOIdV yia va ammo@UyeTe Tov Kivouvo
nAektpomAniag. e To Tpoidv Sev  TpoopieTal yia
Aeitoupyia  péow  e§wrepikoU  XpovodIakOTTn ) Vg
XWPIOTOU  GUOTAUATOG TnAexeipiopol. e To payeipeua
emavw o€ eaTia pe AadI 1 Aimog dixwg emmiAeyn prmopei va
eival emkivouvo kai va TpokaAégel Tupkayid. e To
payeipepa Ba TpéTel va yivetal utro emiBAewn. Oa TpéTel
va €i0Te TTAVTA TTOPOVTEG 6TAV TO PayEipeEpa Eival PIKPAG
diapkeiag. @ Mnv mpoomaBeite MOTE va offoete pia
QWTIA XPNOIHOTIOIVTAG VEPO. AVTIBETA, OTTEVEPYOTTOINGTE
TO TIPOIGV Kal KOAUWTE T QAGYEG, TT.X. HE Eval KATTAKI 1} HE
pia Tupiyayn kouBépta. e Kivduvog Tupkayidg: pnv
TOTTOBETEITE  QVTIKEiEVA emavw  OTIG €0TieG. ®  Mn
XPNOIUOTIOIEITE aTHOKABAPIOTES, OIOTI UTTAPXE! KivOuvog
nAektpomrAngiag. @ Mnv akoupmdre peTaAAIKG avTikeipeva,
OTwg payaipia, mpoldvia, KoutaAia Kol KaTmékia Tavw
otV €m@Aveld Twy eoTiwv dIOTI uTdpxel Kivduvog va
umrepBepuavBolv. e [lpotol OUVOETETE TO TIPOIGV OTO
NAEKTPIKG pelpa: eAEygTe v Tvakida pe Ta TEXVIKG
XAPAKTNPIOTIKG (OTO KATW PEPOG TOU TTPOIGVTOG) yia val
OIYOUPEUTEITE OTI N TAON Kal n 10XUG avTigTolxouv oTa
XAPAKTNPIOTIKA TOU PeUHATOS Kal OTI TO QIG oUVOEDNG Eival
Kat@AAnAo. Ze Tepimmwaon au@iBoliag, ameubuvBeite ot
évav nAekTpoAdyo.

Znuavtiko: e Metd T Xpron, OTTEVEPYOTTIOINOTE TNV E0TIC
PayEIPEUATOG UETW TOU OXETIKOU GUOTANATOG EAEYXOU Kal
un Bacileote aTov aviyveut okeloug. e Ta va unv
Eexethioel uypd Katd 10 BPAaCiyo ) To {EaTaNA, PEIWOTE TV
mapoyr| BepudtnTag. @ Mnv a@rivere aVaPPEVEG TIG EOTIEG
e GBEIEG KATTOPOAES Kal TRyavia 1) xwpig okeln. @ MOAIg
oAoKANpWaETE TO payeipepa, oPACTE TV avtigTolxn €aTia
payeIpéaTog. @ Ta T PayEipEUa Un XPNCIUOTIOIEITE TTOTE



ahoupivoxapto, kai pnv TomoBeTeiTe TOTE  KaTEUBEiav
TpoidvTa Tou eival TUAlypéva pe  ahoupivoxapto. To
ahoupivoxapto pTopel va ANIWoEl Kal va TIPOKAAEE!
avemavopBwtn ¢nuid oTo Tpoiév aag. e Mn CeoTaivere
TIOTE KOVOEPPEG ME TPOPIUA €AV TTPONYOUMEVWGS eV TIG
éxere avoi€el, 0161 pmopei  va  ekpayoOv! Auth n
Tpogidotroinon 10xUel yia OAoug TOug TUTTOUG EOTIWV
payeipéuarog. e H xpAon uwnAig 1ox00g, OTWG n
Aeimoupyia Booster, dev evdeikvutal yia 10 {EoTapa
OpIoPEVWY  UypwV  OTIWG  yia  Trapddelypa 10 AGdI
myaviopatog. H umepBoAikiy BeppdtTa pmopei va eivai
EMIKIVOUVN. ZTIG TIEPITITWOEIG QUTEG, CUOTAVOUE T Xprion
MIKPOTEPNG 10XUOG. ® Ta OKeUn TPETEN va ToTroBeTolvTal
kareuBeiav emavw TNV €0Tia Kal va gival Kevipapiopéva.
AmayopeUeTal n TOTOBETNON QVTIKEIUEVWY AvVAPETT OTO
okelog kal v €0Tio. e Xe TEPITTWON  UWnAwv
BepUOKPACIWY TO TTPOIOV EIWVEI QUTOUATA TO ETTITIEGO
10X00¢ Twv €oTiwv. e [piv amd omoladnTmoTe gpyaaia
kaBapiopol f ouvIAPNONG, aTOgUVOEDTE TO TTIPOIGV aTTd
70 nAekTpIKG pelpa Bydloviag 1o @Ig amé v Tpila
KkareBalovTag Tov YevIKG BI0KOTITN Tou OTrTIoU 0ag. @ TMa
ONeG TIG €pyacieg eykaraoTaong kai ouviipnong Ba
TIPETTEI VA XPNOIHOTIOIEITE YAVTIO Epyaciag. e To Tpoidv
pmopei va xpnoipotroinBei amd maidid nAikiag avw Twv 8
€TV KOl amé  GTOpa  PE  MEIWUPEVEG  CWHATIKEG,
aieBnmMpIakéS 1y SiavonTIKEG IKAVOTNTEG, ) ATTO GTOUA TTOU
oTepolvTal EPTEIpiaG 1) amapaitntng yvwong, Me v
TpoUTé0ean 61 autd Bpiokovial utd emiBAeyn A éxouv
AGBer 0dnyieg OXETIKA e TNV aoaAr XpAon Tou TTPoidvTog
Kal TNV KaTavonan Twv OXETIKWV KIvOUvwy. e [Mpémel va
emBePaiwvere 61l Ta TaIBIA dev TTaifouv pe To TTPoidy. @ O
kaBapiopog kal n ouviipnon dev TpEmel va ekteAolvTal
amé madid xwpic emiBAewn. e O xwpog TpEmEl va
aepifeTal €TMOPKWG, OTAV TO TIPOIGV  XPNCIUOTIOIETAl
Tautdxpova pe GAAEG GUOKEUEG Kauang aepiou i GAAwv
kaUolgwv Uhiv. e To Tpoidv Tpémer va kaBapiletal
QuyVva 1600 E0WTEPIKG 600 kal e§wTepikd (TOYAAXIZTON
MIA ®OPA TO MHNA), Thpwvtag TavTa éoa avagépoval
pnté oTig odnyieg ouviipnong. e H pn Tpnon Twv
Kavovwy KaBapiopol Tou TPOidvTog KaBwG kal TG
QVTIKATAOTAONG Kal KaBapIoPoU Twv QIATPWY eVvéxel Tov
Kivduvo TTupkayldg. e ATtrayopeUetal auaTnpd n TEXVIKA
payeipéuatog QAauTé. e H xpron owrtdag kard To
payeipeua TEETEI va ammogelyeTal oe k@B TEpITTWON
BI16TI popei va TPokaAEaer {npid aTa @iATpa 1) akdun Kai
TIUpKayIG. @ To Tnydvioua Ba TPETEl va eKTEAETal UTTO
emiBAewn 61611 uapxel kivduvog va aptdéel ewrid To
kautd Aad1. e lMpocoyr! Otav n eoTia payeipéparog eiva
o€ Aermoupyia, Ta TPOORACIYA PEPN TNG OUCKEUNG UTTOPEI
va avartigouv uwnAf Beppokpacia. e MMpogoxr! e Mn
OUVOEETE TO TIPOIOV OTO NAEKTPIKO pelua €av dev Exel
ohokAnpwBei TARpws n eykardotacn. e Ooov agopd Ta
TEXVIKA PETPOL KOl PETPO aOoQaAeiag Tou TIpETel va
AapBavovrar yia v amaywyr) Tou karmvou Ba TpéTel va
npeite auaTnpd 6aa TpoBAEToVTal T TOUG KAVOVIGHOUG
TWV apuodiwv TOTTIKWY apyxwv. e O amoppo@oUpevog
aépag Oev mpémel va dloxeTeUETal Of  aywyd TIOU
XPNOIWOTIOIEITAI yId TNV OTaywyr] Tou Kamvou Tiou

Tapdyetal amé OUOKEUEG Kauong aegpiou A GAANg
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kalaiung UAng. e Mn xpnoipoTolgiTe TOTé TO TPOIGV €QV
Oev €xel TommoBetnBei owatd n ypidial e Tia TIg epyaaieg
€YKOTAOTAONG XPNOIUOTIOIEITE ATTOKAEIOTIKG TIG Bideg TTOU
mrapéxovtal padi pe 1o TPOidv 1), €dv dev TrapExovTal,
ayopdaoTe Bideg karAnAou TiTToU. Xpnoipomoleite Pideg
katdMnhou  prkoug  oUpgwva  pe  Tov - Odnyo
eykardotaong. e Otav 10 TIPOiGV  aUTO  AerToupyei
TauTOXPOVa ME GAAEG OUOKEUEG TTOU TPOMOBOTOUVTAI HE
EVEPYEIT BIAQOPETIKI TG TNV NAEKTPIKN, N APVNTIKA TTiEan
aTo dwpdrio ev Tpéel va Eemepva Ta 4 Pa (4 x 10-5 bar).
e Eival onuavtiké va QUAACOETE TO TTAPOV EYXEIPIDIO yIa
pEMOVTIKA  avagopd. X TepITTwon  TWANoNG,
TTapaxwpenong A Hetakopiong, 1o ev Adyw Eyypago Ba
TIPETTEI VO GUVODBEUEI TN GUOKEUN).

/N ATOANEIA KATA THN HAEKTPIKH
ZYNAEZH

o AmoguvdEaTe TO TIPOIGV aTTd T0 NAekTPIKG pelpa. e H
eykardoTaon Ba TPETEl va ekTeAeiTal amo emayyeAuaTIKa
€CEIDIKEUPEVO TIPOOWTTIKG TTOU YVWPICel TOUG I0YUOVTEG
KOVOVIOUOUG OXETIKA ME TNV EYKOTAOTAON Kal TV
ao@akeia. @ O KataokeuaoTg dev GEPEI Kapia eubuvn yia
TUXOV (nuiEG o€ avBpwrioug, {wa 1 avTikeipeva o€
TIEPITITWON KN TAPNONG Twv 0dNYIWV TTOU TIEPIEXOVTAI GTO
mapdv ke@alaio. @ To kaAwdio Tpogodoaiag TPEmel va
eival apkeTd pakpU waTe va eival duvarr n aeaipean g
povadag eaTiwv aTméd Tov TrayKo. e BePaiwbeite 611 n TGoN
TIOU QvayPAPETal GTNV TTIVOKIDA TWV TEXVIKWY OTOIXEIWY
010 BaBog TOU TPOIGVTOG Eival idla pe  eKeivn Tou
nAektpikoU GIKTOOU TOU XWPOU €eykaraotaong. e Mn
xpnoigotoieite  pmmaAaviéleg. @ To nAekTpikd KaAwdio
yeiwang TPETel va gival 2 K. HakpUTEPO aTTd Ta UTTGAOITIA
KoAWdIa. e e TEPITITWAN TOU TO TTPOidv Oev dIaBETel
KoAWdI0 TPOPOdOGiag, XPNOIUOTIOINCTE Eva PE EAAYIOTN
diaropr) 2,6 mm2 yia 10x0 éwg 7200 Watt, evi yia
peyahUTepn 10U n Olatopr) Ba TpEmel va eival 4 mm2. e
To kaAwdlo Oev TpEmel va QTAvel o€ Bepyuokpaaia Tou
gemepvd kard 50°C ) Beppokpaaia mepiBdAoviog. @ To
TIP0IdV TTpOOpICeTal yia pOVIUN OUVOECN OTO NAEKTPIKO
ikTuo, emopévwg n alvOean TPETEI va TIPAYMATOTIOIETl
ot o1aBepd Oiktuo péow  KatdAAnAou  TTOAUTIOAIKOU
d1akoTTTn, ToU va eéao@alidel TARpn amoalvdeon amé 1o
pelua OTIG TIEPITITWOEIG TNG kaTnyopiag utéptaong I kau
TI0U va gival E0koAa TTPOaRATINOG LETA TNV eyKaTdoTaon.
e [poooxn! H avrikardataon tou kaAwdiou diaaglvdeong
Ba mpémel va exteAeital amd v eouaiodotnpévn
uTTNPETia TEXVIKAG UTTOOTAPIENG 1} aTTd GTopo Pe TTapopola
eCeidikeuan.

e [pogoxn! MpotoU emavacuvdéaeTe 10 KUKAwHa aTnv
Tapoxr) nNAEKTpIKOU pelpatog kai eAEyGeTe T OwaTA
Aeimoupyia TnG ouokeung, Ba TPETEl va eEaKPIBWOETE OTI
70 KAAWBI0 PEUPATOG €ival TWATA OUVOESENEVO.

POWER LIMITATION: 1o Tpoidv OiaBétel T Aeimoupyia
Power Limitation Tou emmpémel ) pUBuIon Tou péyioTou
opiou karavaAwang (kw)

H pubuion Ba mpémel va dievepyeitar kard ) oOvdean Tou
TTPOIOVTOG GTO NAEKTPIKG BIKTUO A KATA TNV ETTAVACUVOEDT
70U NAEKTPIKOU BIKTUOU (EVTOG TWV ETTOUEVWV 2 AETTTWV).



AlaoTagiohoyioTe v TIpogTagia TG NAEKTPIKAG
eykardoTaong pe Baon 1o emiAeypévo emimedo Tou Power
Limitation. ZxeTikd pe Ta BApaTa pUBHIONG TOU GUCTARATOG
Power Limitation [Mepiopioudg loyxuog] oupBouleuteite Tv
evotnTa Acmoupyia Tou TAPOVTOG eyXEIPIBioU.

KIT WINDOWS: To Trpoidv gival €101 oXedIOOHEVO WOTE
va HTTOpEi VO XPNOIYOTIOIEiTalI O OUVOUOOHO pE éva
KIT aigbnthpa MopaBipou (Sev mopéxeTal amo Tov
KataokevuaoTh). Me v eykaraotaon Tou KIT aiobnmipa
MapaBupou (u6vo o€ TEPITTITWAN TTOU YiveTal XpAon o€
Aeitoupyia AMOPPO®HEZHE), n amoppdéenan Tou aépa
oTapardel va Asitoupyei KGBe @opd Tou KAeivel TO
Tap@Bupo Tou dwyartiou GTO OTTOIO ival TOTTOBETNEVO TO
KIT. H nAektpikn aUvdeon tou KIT otn guokeun mpémel
VO TIPOYUOTOTTOIEITOl OO  EKTOIBEUPEVO  Kal
e§e10Ikeupévo TeXVIkO TpoowTrik6. To KIT Ba mpémel
va @EpEl XWPIOTA TIOTOTOINON OCUHQWVO HE Ta
mPOTUTIO ao@aAEiag TTou apopolv To EEAPTNHA Kal TN
XpAon Tou 0Ot OUVOUOOMO ue T ouokeun. H
€yKOTAOTOON TPETTEI VO TIPAYHOTOTIOIEITON GUPPWVA
pe TG 10XUOUCEG KOVOVIOTIKEG PUBUicEIS yia TIG
OIKIOKEG EYKOTAOTAOEIG.

MPOZOXH: n kaAwdiwan Tou KIT Tou poopifetal yia
olUvdeon pe To TPOIOV TPETel va atroTeAei pépog evog
MOTOTTOINPEVOU KUKAWHATOG HE TTOAU XaunAf Tdon
ao@dAeiog (SELV). O KoTaOKEUAOTAG QUTAG TG
OUOKEUNG amroTroiciTanl  KGBe  €uBdvn  yia  TuXOV
avwpolieg, {nuIEG, TUPKaAYIEG TTOU o@eilovial g€
eharTwpara H/kal TpoBARuara duaAeiroupyiag H/kal
eo@alpévn eykaraaraon Tou KIT.

/N ATOAAEIA KATA THN ETKATAZTAZH

e TO0O0 n nAeKTPIKA 600 KaI N Pnxavik eykatdoTaon
TIpETEl  va  TIpaypatotololvIal - ammd  eeIBIKEUPEVO
TTPOCWTTIKG.

o [piv TNV évapén Tng eykardotaong: AQol agaipéaeTe
T0 TIPOIGV MO TN cuckeuaaia emaAnBelaTe OTI Oev ExEl
umrooTel {nuid Katd T PETAQOPA Kal OE TIEPITITWON
TPOBAAUATOG, ETIKOIVWVATTE PE TOV TTPOUNBeUTH 0ag 1 e
mv  Ymnpeoia  Ymootipigng  Mehatwv,  Tmpotol
TpoXwpAOoETE 0TV eykatdoTaon. Befaiwbeite 61 TO
TIPOiGV TToU ayopdaare xel KAaTAAANAES S1aoTATEIS yia TO
TpoeTiAeypévo  onueio  eykatdataong. BePaiwbeite 6T
péoa ot ouokeuacia Oev  umdpyouv (yia  Adyoug
METOPOPAG) GUVOBEUTIKA UAIKA (yia TTapadelypa gakeAol
pe Bideg, eyyunaeig, KTA.), kal av uTrpyouv, aQaipéaTe Ta
kal QUAGgTE Ta. Téhog, BePaiwbeite 6T TAnoiov Tou
onueiou eykardoTaong umdpyel dlabéaiun mpida pelpaTog
o [IpoETOIPOTia TOU ETTTTAOU YIO TOV EVTOIXIONO:

* H eykaraaTaon Tou TpoidvTog dev PTTOpE va yivel emavw
0e  OUOKEUEG  Wigng, TAuvTApia  TIATWY, COPTIES,
Qoupvoug,  TAUVTApIO  poUXWV — Kal  OTEYVWTAPIAL.
MpaypatomoIfoTe OAEG TIG €pyaaieg KOTMG Tou €TTiTAOU
TIPOTOU TOTTOBETATETE TN POVADA TWV EGTIWV KAI APAIPETTE
pokavidia A uTToAEiupaTa KaTepyaaiag.

+ To TIPOIGV £XEI KATAOKEUAOTE! YIA EVIOIXIONO O€ TTAYKO
KouCivag TAXouG 2-6 €K. O€ TIEPITITWON €yKATAOTAONG

TOP kai 2,5-6 ex. o€ Tepimmwon eykardotaong FLUSH.
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H eAayiomn améoTaon petagd g eaTiag payelipéparog kai
TOU TOiXOU TTPETEI va €ival TOUAGYKIOTOV 5 €K. pTTPOOTA,
TOUAdyIoTOV 4 ek. aTo TIAGI Kal Touhdyiotov 50 ek. o€
oxéon Je Ta ETavw VIOUAATTIA.

IHM.= O1 ouvioTwyEVEG OTTOOTACEIS €ival EVOEIKTIKES:
Kard Tov oedIaopd Twv XWwpwv Ba TPETTE va TNpodvTal O
0dnyieg ToU KATAOKEUAATN TNG KOugivag.

* yia T BeATioTOTTOINON TNG €YKATAGTAGNG PIATPAPITHATOG
ouvioTdral n dnuioupyia evog avoiyyarog atn Bdon yia
Vv T0TOBETNGN PIag YpiAiag EUTTOpIKOU TUTTOU.

«  INPavTikG:  XpnolhoToiNaTE  €va OQPAYIOTIKG-
OUYKOMNTIKG €vOg ouaTaTikoU (S), Tou va aviéxel o€
Bepuokpacia Ewg 250°. Tpiv v eykatdoTaon ol
emaveieg  TomoBémong G KOMag  Tpémel  va
kaBapifovtal axoAaoTikG amopakpUvovTag Kabe ouaia
TOU pTopel  va  emnpedoel TV TIPOoQUON  (TT.X.:
OTTOKOMNTIKG, — cuvinpnTikd,  Aitn,  Addia,  OKOVEG,
uTroAeippara Tahidg kOAAag, KTA.). H kOMa mpémer va
ammAWVETaI OPOIGUOPPA GE BAN TNV TEPILETPO TNG KOPVILAG.
Metd T guykOANnon agroTe TNV kGAa va oTeyvwoel yia
TIEPITIOU 24 WPEG.

o [pogoxn! Eav n tomoBémon Ttwv BIdwv Kal Twv
gToIxeiwv oTepéwang OV TIPAYHATOTIOIEITAI TUNPWVA HE
TIG 00nyieg Xpnoewg, evoExeTal va pokAnBolv kivouvol
NAEKTPIKAG QPUOEWG.

o Inpeiwon: yia T OwoTA EyKATAOTAON TOU TTPOIGVTOG
ouVIOTATal va TUNYETE TOUG OWARVEG e KOANTIKY Talvia
TIou €xel T akdGAouba XapakTnEIoTIKA: eAaaTIKA PepBpdvn
amé pahakd PVC, pe kdMa akpuhikig Bdong, Tou
ouppopewvetal pe Tov Kavoviopd DIN EN 60454,
eMPBPaduvTikd PAGYag, eCalpeTiky avroxr aTn yrpavan,
avBekTikd  oTIg  dlakupdvoelg TG Bepuokpaadiag, e
duvaréTnTa Xprong o€ XaunAég Bepuokpaaieg.

AMNOPPIWH MPOIONTOZ £TO TEAOZ THE
ZOHZ TOY

H ouokeury auti @épel orpavon cUPewva LE
E v Eupwrmaikf Odnyia 2012/19/EK - UK SI

2013 Ap.3113, AmoBAnta  HAektpikoU  Kai
B H)ckrpovikoU E¢omAhiopoU (AHHE).
BeBaiwBeite 611 n oméppiyn autol Tou TIPOIGVTOG
ekteheital owatd. O xpAoTng oupBaer atnv TPoAnWN
TWV TOAVWY apVNTIKWY ETITITWOEWY yia T0 TrepIBaAov
kar v uyeia. To oUpBolo emavw oOTO TPOiGV A OTa
OUVOOEUTIKA €yypaga UTTOBEIKVUEL OTI TO £V AOyw TTpOidv
Oev mpémel va  amoppimTeTal  padi e Ta OIKIOKG
amoppigpata aANd mpémel va Trapadidetal oe KataAAnAo
onueio oulMoyng yia v avakOkAwan nAeKTpIKOU Kal
nAektpovikoU e¢omhiopol. H amdppiyn Tou Tpoi6vTog Ba
TIPETEN va yiveTal GUPQWVA e TOUG TOTTIKOUG KavoviguoUg
81GBeang Twv amoPAfTWY. Ma TEPITTOTEPES TIANPOPOPIEG
OXETIKA We Tnv emeCepyaaia, avaknon kai avakikAwaon
QUTAG TNG GUOKEUNG, ETMIKOIVWVATTE PE To apuddio ypageio
TOU ORAMOU Tag, TNV UTTNPEaia TEPIGUANOYNG OIKIKWY
QTTOPPIMUATWY A WE TO KATACTNHA aTT' OTTOU ayopdoaTe T
OUOKEUN.



KANONIZMOI

Mpokerrar yia pia ouokeu n omoia  OXEDIAOTNKE,
SOKIPAGTNKE KAl KATAOKEUAATNKE BACEI TWV KAVOVITUWV:

* Aogakeiag: EN/IEC 60335-1, EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
60335-2-31, EN/IEC 62233. « Amddoon: EN/IEC 61591,
ISO 5167-1, ISO 5167, ISO 5168, EN/IEC 60704-1, EN/
IEC 60704-2-13, EN/IEC 60704-3, ISO 3741, EN 50564,
IEC 62301.EN 60350-2. EN 55014-1, CISPR 14-1, EN
55014-2, CISPR 14-2, EN/IEC 61000-3-3, EN/IEC
61000-3-12.

OAHTIIEZ XPHZHZ

ZUMBOUAEG yia TV 0pBA XPAON TNG GUOKEUAG E OKOTIO TN
PEIWON TWV OpVNTIKWY ETITTWOEWY 0To TEPIBAAoV:
MOAIG EeKIVATETE TO payEipeUa, EVEPYOTTOINGTE T GUOKEUR
otV eAaxI10T Tax(TnTa Kal a@oTe Tn va AEIToupynael yia
HEPIKA AETITGl QKON Kl META TO TEAOG TOU LAYEIPEHATOC.
AugnoTe TV TaXUTNTG TOU HOVOV OF TEPITITWON PeYAANg
TooOTNTAG  KATVOU 1 aTHOU,  XPNOIUOTIOIWVTAG TN
Aeitoupyia booster povov o€ akpaieg karaoTaoelg. Ma m
BEATIOTN aGdOON TOU GUCTAMOTOS LEIWONG TWV OCHWY,
avTikataoTAaTe 10 @iATpo (1} Ta @iAtpa) AvBpaka otav
xpelaoTei. Mia 1n diatpnon TG amoTeAeoaTIKOTNTAG TOU
@iATpou Aimrapwv ouciwv, Ba TpémEl va To kaBapilete
TaKTIKA. [10 TN BEATIOTN am6dO0N TNG CUCKEUNG OAAG Kai
yia va Peiwaete Ta emmimeda BopUBou, XpNCIUOTIOIRGTE TN
PEYIOTN OIGUETPO QYWYWV TIOU QVAQEPETAl OTO TTOPOV
EyXeIpidIo.

2. XPHZH

XPHZH THZ ENI®ANEIAZ EXTION
MATEIPEMATOZ

H Aeimoupyia ¢ ouokeung PBacietal aTo  [QUOIKO]
QaIVOUEVO TNG HaYVNTIKAG eTTaywyng -OnA. aTnv ameubeiag
peTaPopd  evépyelag amd TV Tapox 10XU0G TNV
karoapoAa.

MAeovektApara: Xe aOykpion WE TIG KOIVEG NAEKTPIKEG
€0TiEG  payelpéarog, n  emaywyiky eoTia eivar Mo
ao@aAAg: piIkpdTEPN Beppokpaaia aTn yudAivn em@Aavela.
Mo ypAyopn: pikpdTepol Xpovol yia To (EoTapa Tou
@ayntoU. Mo akpifng: n eaTia aviamokpivetal Gueaa aTig
eviokég  oag. Mo  amodomikp: 10 90% TG
aTOPPOPOUNEVNG EVEPYEIAG UETATPETTETAI OE BepudTnTaL.
EmmAéov, pe v amopdkpuvon Tou PayeipikoUu OKEUOUg
amé TV €0Tia, n TApOYY| EVEPYEIag DIOKOTTETAl GuETT KI
£€101 ETMITUYXAVETAI EEOIKOVOUNDT).

XPHZH KEYQN MATEIPIKHZ
o Tkeln HoyeIpIKAG

m XpNoIPoTroIEiTE POVO KOTGAPOAEG TTOU QEPOUV
auTé 10 oUpBoAO.

ZNHaVTIKO:

yia TV amoQuyn
XPNOILOTIOIEITE:

* gkeun e Baan mou dev eival TeAeiwg TiTedn,

KOTOOTPOPNG TG €OTIAG, Hnv
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* peTaMiké okeln pe epayié paon,

+ Ookeln pe TpaxIG Baon yia va pnv ypardouviletal n
EMQAVEIQ TWV ETTIWV,

* Unv akouutrare ToTé (EOTEG KaTOAPOAEG kal Tnydvia
EMAVW OTOV TTIVAKA EAEYXOU TNG ETTIQPAVEIAG EOTIWV.

+ Ooa okeln eivar KataMnAa yia xpran o€ emaywyIkég
€aTieg Oev onuaiver 0TI AeIoupyolv Kal OToTEAEOUATIKG
Aoyw Tou 6T n BAcN TOUG UTTOPET VA ATTOTEAEITAI PEPIKWG
amo o1dnpopayvnTikG UAIKO!! Otav ayopalete katoapoAeg
i Myavia empPeBaiwvere TaAvTa 6TI:

* n Baon amorteAeital €& oAokApou améd aidnpopayvnTikd
UNIKO.  ZTnv avtiBeTn  TepiTTwon  PEIwveETal 1600 N
amoTeAeauaTikOTNTA TG WeT@doong Tng Bepudtnrag 6co
Kal n opolopop@ia TG, Pe amotéAeaua n Beppokpacia g
em@aveiag Tou Tnyaviol/katoapdhag va  pnv - eivai
karaMnAn yia payeipepa

* n PBdon Oev mepiéxel aloupivio: To OKeUoG dev
Beppaiverar Kar miong evaEXETal va pnv avayvwpicetal
aTé Toug ETTAYWYEI.

+ Bdoeig mou eivar pn emimedeg i Tou Exouv TpayId
EMQAVEIQ.

* Meiwvetar n em@aveia emagng PeTagu Tou emaywyéa kai
TOU OKEUOUG UE ATTOTEAEOHO VO PEIWVETAI N ATTOd00N KAl
va dUOKOAEUEI TO payeipepa.

e[lpolrapyxovTa oKeun

MNa va Pefaiwbeite 611 T0 OKeLOG eival kat@AAnAo yia
ETMAYWYIKEG €OTIEG, XpnolhomoIaTe évav payvAt: Ta
akar@AAnAa okeln dev éAkovral améd Tov payvit. Kai o€
QUTA TV TTEPITITWOT) 10XUOUV 01 08Nyieg TTOU AvaPEPOVTAI
OTNV TTPONYOULEVN TTaPAypaQo.

® TuvIoTWHEVES SIdpETPOI BAONG TKEUWV

ZHMANTIKO: av o1 kargapoAeg Sev €xouv 10 OwOTO
péyedog ol eoTieg payeipéparog dev avdpouv. MNa va
Oeite TNV EAAKIOTN BIGPETPO TNG KATGAPOAAG TTOU PTTOPEITE
va  xpnolgomoifoete ot k@B  eoTia  GexwploTd,
OUBOUAEUTEITE TIG EIKOVEG TOU TIAPOVTOG EYXEIPIDIOU.

e ESoikovopnon evépyeiag



Xpnaoiyomolgite mydvia kai katoapdAeg pe  didueTpo
Baong idia pe ekeivn TG €O0TiAG  payelpépaTOG.
XpnaolyoTolgite povo KAToapOAES Kal Tyavia e ETTITESEG
Baoeig. - Epooov ivar duvatd, apAaTE TO KATTAKI ETAVW
oTIG KaToapOAeG KaTA T SIGPKEI TOU HAYEIPENATOG.
Mayelpevete 1o Aayavikd, TIG TOTATES, KTA. Me MIKPA
T00OTNTA VEPOU TTPOKEINEVOU O XPOVOG HAYEIPENATOS Va
eival pelwpévog. H xpAon xUtpag TaxutnTag HEIWVEI
TIEPQITEPW TNV KATAVAAWOT EVEPYEIOG KAl TOV XPOVO
payeipéuarog. TomoBereite TAVIA TNV KATOOPOAQ OTO
KEVTPO TNG ECTIAG TTOU €ival OXEDIOTUEV.

XPHZH TOY AOPPOOHTHPA

To gUoTnua amopPAPNANG UTTOPET va TipayuaToTToINGEi e
dUo TpOTIOUG, EiTE PE aTTOPPOPNAN ELWTEPIKAG EKKEVWONG
€iTe e QIATPAPIoHA ETWTEPIKAG AVAKUKAOQOPIAG.
EmokepBeite TG 10T00ENiIBEG  www.elica.com  kal
www.shop.elica.com yia va deite Tv TAfpn oeIpd Twv
SI06ETIPWV KIT, WOTE VA UTTOPETETE VA TIPAYHATOTIONTETE
TIG  OIGQOPEG  EYKATAOTAOEIG, TOOO Of  TEPITITWAN
@INTpapiouaTog 600 Kal amoppoPenong.

° d ‘Ex8oan Amoppopnong:

Or artyoi ekkeviovovtal Tpog Ta é&w péow pia OeIpdg
owAjvwy (Ba TpéTel va ayopadovtal XwpioTd). ZuvdEaTe
T0 TIPOIOV OE OWAMVEG KaI ETTITOIXIEG OTTEG EKKEVWONG HE
dlGuetpo ion pe exeivn NG [ypapung] €¢odou aépa
(pAaviCa ouvdeong). Tia TepioodTepeg  TANpopopieg
OXETIKA HE TOUG OwAfveg Kal 1o PéyeBog Toug Oeite T
oehida Tou eyyelpIdiou eykatdaTaong pe Ta eaptipaTa -
‘Exdoon amoppdenang. H xpron cwAjvwy Kai emToiyiwv
oWV  eKKEVWONG  MIKPOTEPNG  OlOPETPOU  PTTOpEi  va
TIPOKaAEDE! peiwan Twy emddoewv amoppdenong Kadwg
kar dpaoTiky alénon Twv emmédwv BopUBou. ZTnv
TOPOTIAVW  TIEPITITWON  ATTOTTOIOUNACTE  OTTOINBNTTOTE
€ubovn.

la va emteuxBei n Péyiomn amédoon g amoppoPnang:
To péyioTO OUVIOTWWEVO WAKOG Twv CWAfvwv eivar 7
YPOUIKG  pétpa. * EVIOG Twv 7 ypappIKWV ETPWY
ouvigTdral n xpion dUo kaptuAwv 90° 10 péyioTo * Oa
TIPETEl VO amoQelyovTal  ONUAVTIKEG PETABOAEG OTn
dlatoury Tou aywyou, emAéyoviag Tavia SlaTopr) ToU
avriaTolxei o€ @ 150 mm (1} opBoywvia 222 x 89 mm).

LY "Ekdoon ®iATpapioparog:

O amoppogoupevog agpag GIATpApETal péoa amod eIdIkd
@QiATpa KaTakpaTNONG  AITapWV  oudiwv  Kal  @iATpa
karakpdmmaong oouwv TIpIV eTavatrpowdnBei oTov Xwpo.
To Tmpoidv ouvodeletal amé OAa Ta  amapaithTa
€COpTANATA YIO KAVOVIKF EyKaTAOTOON, ME TV £6000 TOU
aépa gTO UTPOCTIVO TUAWA TG Baong Tou emimhou. To
mpoidv SlabéTel éva oeT QIATPWY kat@ Twv oopwv. Ma
TEPIOTOTEPES TTANPOPOpieg avatpésre atn aehida e Ta
eCapmuata TG €kdoong  @IATpapiouatog  (oTO
€IKOVOYPAPNUEVO TUAWA TOU TTAPOVTOG EYXEIPIDiOU).
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3. AEITOYPTIA

MINAKAZ EAEFX0Y

T.  Aearmoupyia

1 ON/OFF g eoTiag  payelpéuatog  Kal  Tou
QTToPPOPNTHPA

2 EmAoyn eomiwv payeipéuatog / OB6vn  eaTiag
payeipépaTog




AU¢non/Meiwan 10x00¢ payelpéuaTog Kai TaxuTtTag
(1o00g) amoppdgnang

MpofoAr  emmédou  10X00G  payelpéParog  Kal
TaxUTNTag (10%00G) amoppdPnang

4 Evepyomoinan Xpovodiakomn «STAND ALONE»

066vn:  Xpovodiakdmmg «STAND ALONE» /
Xpovodiakotmg EaTitv payeipéparog.

Algnon/Meiwon xpévou Xpovodiakomn «STAND

QTTEVEPYOTTOINGT TNG MTTOPET va NV eKTeAEiTal Apeaa, 16T
BpiokeTal o€ aTAdI0 WOENG. TNV TIPOKEILEVN TIEPITITWOT,

otV 066vn Twv €aTILV eupavifeTal To oUuBoAo Hnou
emonuaivel 0TI n €oTia PpiOKETAl OTO  GUYKEKPIPEVO
aT1ad10. Mepipévere Ewg OTOU aTeVEPYOTTOINBEN TO €V Adyw
oUpBoAo oTnv 086vVN TIPIV AKOUWTIATETE TIG ECTIES.

OOONH EZTIAZ MATEIPEMATOZ

OTIG  QvTIOTOIXEG  0BOVEG Twv E€OTILV  HAYEIPEUATOG

5 ALONEY» / Xpovodiakétng EaTitv payeipéparog engavidovrar Ta e€fg:

6 Evepyotoinon XpovodIakaTTn Eomiwv Aeitoupyia TipA
HAYEIpEUaTOg Eoria payeipéuarog evepyotoinuévn 8
Acikmg  evepyol  XpovodiakomTn  EoTiwv - ;

HOYEIPELATOC Power Level [£166pn loxUog]

;  Evepyoroinon  Automatic Heat Up  [Autéparng Residual Heat Indicator [Aeiking Oeprig H
O¢puavong] Emaveiag]

8 Evepyomoinon Temperature Manager [Aiaxeipiong Pot Detector [ZUoTtnua Eviomopol Zkeuwy] ':’
OED'IJOKPGU iag] (Aerroupyia G¢puavang) Aeitoupyia Temperature Manager

9 Madon [Alaxeipiong Oeppokpaciac] bl

10  Key Lock [KAcidwya] EVEQYOTTOINKEVN

11 'Evoeifn Amoppo@ntipa evepyn Aermoupyia Mavang ;’ ;’

Evepyomoinan Aeiktn Kopeapou Giktpwv

12 EmAoynh/Evepyotroinon amoppognmipa

066vn AmroppoenThpa

006vn Kkopeayuol QiAtpou GvBpakal/kepapikoy —
®iktpo Aitroug

13 Emavagopd KopeapoU Qiktpwv

Evepyomoinan Aeiroupyiag

amoppPOPnTIPa

TI NPENEI NA TNQPIZETE MPOTOY
ZEKINHZETE

'OAeg o1 AeiToupyieg TG TTapoUCag EMQAVEIAG ETTAYWYIKWY
€0TIWV €XOUV PUBWIOTEI CUHQWVA PE TOUG TTIO auaTnEoUGg
kavoviopoug acgaAeiag. Etar Aoimév:

o Opiopéveg Aeitoupyieg Oev  evepyotrololvral, f
OTTEVEPYOTTOIOUVTAI QUTOATA, EGV SEV UTTAPXEI KATTOI0
okeUog ToTroBeTNEVO EMAVW O€ aUTA ) €Qv aUTO Bev
£xe1 ToroBeTnBei owaTA.

o Ze OMeg TmepimTwoelG O evepyég  Aeimoupyieg
QTIEVEPYOTTOIOUVTAI  QUTOPATWG  PETA  amd  pepIkd
SeutepOAeTITal OTAV N AcIToupyia TTou £xeTe EMIAEGEI amauTei
kamola GAAn pUBuion TV omoia dev £xeTe OAOKANPWOE!
(m.x.: «Evepyotmoinon em@Aveiag €OTIWV HAYEIPEPATOGH
Xwpig «EmiAoyn eaTiag payeipéuatogy Kar «Oeppokpaaia
Aermoupyiagy, fi «Aeimoupyia Lock [KAeidwpal» A «Timer
[Xpovodiak6Tng]»).

Mepipévere éwg dTou amevepyotroindei 1o ev Adyw aUPBoA0
TNV 086vn TTPIV AKOUUTIATETE TIG £OTIEC.

Mpoooxn! Ze mepimmwon, yia Tapddelyua, Tou yiveral

14 autopaTng

TapateTapévn  Xpon TG €0Tiag  payelpéuaTtog, N
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Nermoupyia Automatic Heat UP [Autéparng Ej
O¢ppavong]

XAPAKTHPIZTIKA THZ ENIQANEIAL
EITION

o Safe Activation [AcgaAng Evepyotroinon]

To Tpoidv evepyoTrolital YOvov pe TNV TTAPOUTTa GKEUWY
ETMAVW OTIG €aTiEG payelpéparog. H diadikaaia BEppavang
Oev Eekivael edv dev ToTobeTAOETE TTPWTA KATTOI0 OKeUOG
emMavw OTIG €0Tieg 1 OlokoTITETAl €AV AQAIPETETE TO
OKeUog.

o Pot Detector [EGoTnua EvromopoU Zkevoug]

To Tpoidv aviyvelel autoudTwg TNV TTaPOUCia OKEUWY
0TI €0TIEG PaYEIPEUATOG.

o Safety Shut Down [Amevepyotroinan Ac@aAeiag]

Mo Aoyoug ao@aleiag o €0TiEG TTAPAUEVOUV QVOUWEVES
yio VO OUYKEKPIMEVO XPOVIKG OIA0TnUa TO  OTToio
€CaptaTal amo 10 €TITESO 10XUO0G TTOU £XETE ETTIAECEL.

o Residual Heat Indicator [Aciktng YmoAermouevng
OeppodTNTaAg

Me v amevepyotmoinon piag 1 TEPICCOTEPWY ECTIWV N
Trapouaia UTTOAEITOPEVNG BepuoTNTaG ETIONMAIVETAI PETW
€101KoU OTITIKOU OAUATOG TTIoU Epaviletal oTnv 086vn g

avtiaToIxng €aTiag, uéow Tou aupRdAou H .

XPHZH THZ ENI®ANEIAZ EZTION
MATEIPEMATOZ

Inueiwon: Tia va  €vepyoTroINOETE  OTTOIAOATIOTE
Aermoupyia Ba Tpémel va avayete TpwTa Yia TouAdyIaTov
eoTia



e Evepyomoinon
MatiaTe (ayyigre) oTiyuiaia 10 TAAKTPO ® ON/OFF (1)

povadag payelpéparog / amoppo@ntipa: 10 UUBoAO (D
avapel. Eav ouveyioete va Tratare: OAeG ol DlabETIpES
Aeitoupyieg epgavidovtal yia Aiyo Kal ETTEITO TTApAPEVOUV
evepyeg povo ol Paoikég. O GMeg Ba pmopolv va
evepyorroinBolv kai va xpnaoipomoinBolv oTn Cuvéxela,
Karé T dIGpKEIa TNG XPATNG TNG GUTKEUNG.

IHMANTIKO: OAeg o1 SiaBéoipeg Aeiroupyieg pwrTilovTal
pE Qwg XapnAAg EvTaong, To OTroio YiveTal EVIOVOTEPO
MOVO TN GTIYHN TTOU EVEPYOTTOIOUVTAI.

ZavamataoTe yia oBAaIo

Inueiwon: AutA n Aeiroupyia givar onpavTiki yio 0Aeg
11 UTTOAoITTEG [AeiToupyieg].

o EmiAoyf Twv £0TIWV PayEIPEPATOS
Ayyiére (mamiate) v mepioxn EmiAoyR/086vn (2) Tou
avTigTolxei aTnV EMBUPNTA €0Tia payeIpEUATOG.

e Power Level [Emimredo loyuog]

H povada diabéter 9 emimeda 10%00G. Ayyigte Kal KuAfoTe
Ta 8ayTuAa KaTd prkog g Mmépag emidoyig (3):

P0G Ta eI yia va augfioerte To emiTedo 1)U0g,

TIPOG TA OPIOTEPG YIO VOl PEIWOETE TO ETTITTESO 10XUOG.

To puBpiouévo emimedo 10¥00G Ba eupavioTei otV
mepioyr) EmAoyn/086vn (2)

e Power Booster [E¢rpa lox¢]

To mpoidv diabéter éva emmpocbero emimedo 10xU0G

(mépav  Tou emmMESOU 9) TO OT0i0 Trapapével O€
Aertoupyia yia 5 Aettd. Ev ouvexeia n 10x0UG €MOTPEQEI
oTa TTponyoUeva emiTeda AsiToupyiag.

Ayyigre ka1 kuhfaTe Ta SayTUAa Katd prkog Tng Mrépag

emihoyng (3) (Tépav Tou emmEdOU 9) KOl EVEPYOTTOINOTE
10 Power Booster [Etpa loxug]. To emimedo Power
Booster [E&tpa lox0g] emonuaiveral otnv  TEpIoxn

Emihoyn/O66vn (2) pe To aUpBoAo P

o Xpovodiakotrtng Eomiwv Mayeipéuarog

H Aeiroupyia XpovodiakdTn EoTiwv Mayeipéparog eival
pia avtioTpo®n PETPNaN TNV OTToia PTTOpPEiTE va pUBUIOETE,
aKoUn Kal Tautéxpova, o€ KABe eaTia payelpéuaTtog. XTo
TEAOG TOU PUBICPEVOU XPOVOU O EOTIEG PaYEIPEUATOS
oPAvouv autéuara Kal 0 XPAOTNG €IBOTTOIETaAl ME Eva
€101KO NXNTIKS ofua.

Evepyommoinan 1ng Aermoupyiag Xpovodiakémmg EoTiwv
Mayeipéparog

« Ayyicre (mamjote) v mepioxn EmiAoyn/O86vn (2)
(power level S1agopeTikd aTTO PNdEV)

+ Mamiote 1O @ (6) Tou avmigToIkEl OTNV €OTI

payeipépaTog
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+ XpnoigotoioTe Ta oUUBoAa T + (5) yia va
pubuioete T OiGpkela  Tou  XpovodIakdTITn,  TTOU
eppaviCetar otn Zwvn/OBovn (4). Katd n didpkeia g

pUBuIoNG TO oUPROAO @ (6) avaBoaBrvel.

Inueiwon: Tmepipévere 10 deutepdAeTITal  XwpiG  va
TrathoeTe Kapia GAAn evioAr), éwg Otou Eekivioel o
Xpovodiakétng EaTtiag Mayeipéuarog.

Inueiwon: favomaTtwviag TapaTeTapéva 1o @ (6),
yivetar  emava@opd  Tou  XPOvodIaKOTIT TG €OTIOG
payeipéparTog.

Edv 1o em@upeite, emavaAdpete TNV evépyela yia
TEPICOOTEPES ETTIEG HAYEIPEUATOG.

KaBe eaTia payeipéparog pmmopei va xel pubpiouévo évav
S1aQopeTikd Xpovodiakdm. Ztnv 086vn (4) Ba epgpavioTei
N avTioTpo®n PETPNON TNG €OTIOG PAYEIPEPATOG TTOU Eivall
emAeypévn TV TpExouaa aTiyun. Eav dev eival emiAeypévn
kopia eoTia, matwvrag OBévn  (4) epgaviletar n
avrioTpogn pétpnan Tou Xpovodiakémrn STAND ALONE.
O 1pdTrog mPOPOAAG TNG AVTIOTPOPNG PETPNANG Eival
idlog pe ekeivov Tou Xpovodiakomrn STAND-ALONE
(deite ™V Tapdypago Xpovodiakomng STAND ALONE
Iou uTrapxel atnv ékdoan WEB autoU Tou eyxeipidiou).
Otav 0 xpovodiakOTTNG OAOKANpWaEl TV avtiaTpodn
pETPNON  eKTEUTIETAl éva NYNTIKO ORpO Kal N €0Tia
payelpéuaTog aAvel.

Ma v amevepyotroinan Tou Timer [XpovodiakoTrTn):

* EMIAEETE TNV €0Tia payelpépaTog (2)

* pubuioTe Tn dIGpKeIa TOU XPOVODIOKOTITN O

péowTOU T + (5).

o Power Limitation [[epiopiouog loyuog

H Aerroupyia Power Limitation emtpémer m pUBuion g
AeiToupyiag Tou TTPOIGVTOG  TTEPIOPICOVTAG T WEYIOTN
amoppOPnan Tou Kal pubpidovTag v 1oxU amoppdenang
OAwV Twv EVEPYWV ECTIWV payeIpEPatog, 101 WOTE N
OUVOAIKI) aTToppO®YNaN TG Hovadag va unv Eemepva 1o
péylaTo puBpIouévo ETTITIESO ATTOPPOPNANG.

Inueiwon: n pUBpion mpEmel va yivetal pe ofnapévn m

povada, Xwpig va TraTare 10 TAAKTPO @ ON/OFF (1) , m
oTIyuy NG oUvdean TG povadag payelpéuatog OTo
NAEKTPIKG pelpa A Katd v emavacuvdeon Tou idlou Tou
NAEKTPIKOU PEUPATOG, EVTOG TWV ETTOHEVWV 2 AETITLV.

Ma va pubyioete 1o aloTnpa Tepiopiopou 10xUog [Power
Limitation] :

* TOTAOTE (to omoio Ba avaBoaopriver povo kard Ta
TpWTa 2 AemTd@ amé v €vapgn Tpogodoaiag Tou
TTPOiVTOQ)

* guveyiovTag va KpaTaTe TTATNUEVO TO TIaToTe,
pia ™ @opd, 6Aeg TG Teploxég EmAoyn/0Bovn (2) Twv
€0TIWV JAYEIPEUATOG, OPIGTEPOOTPOPA EEKIVIWVTAG AT TV
€oTia ou BpiokeTal umpooTd de€id (FR), o€ kabe TaTnua



6a akolyetal éva glviopo nxnTiké onfpa, Kai agol
matoete o€ OAeg TIg OBOVEG (2) TOTE PTTOpEiTe va a@RaeTe
T0 TIAAKTPO:

g€ auté 1o anueio n 0B6vn (2) Tg Tiow apioTepAg £aTiag

(RL) Ba eugaviel evalag ta ouuBora E Kal 3
umrodelkviovTag OTi gival duvarr n ektéAean TG puBuIoNG.

+ emIAETe TV 0B6vn (RL-2) kai £mmerma KUARaTE Ta SayTUAa
emavw ot Mmépa emAoyAg (3), péxpr va eppavioTolv

[ ]
otV 086vn Ta oo Ekal 8
Ymv 066vn (FL-2) Ba epgaviaTei n Tpéxouaa pubuion pe
TIG TIPEG TOU TTiVOKA:

TipA mou | .
epavideral loxdg (Kw)
8 7,4 Kw (mpoemiAeypévn pUBuion)

B 45Kw
2 3,1 Kw

l'a va aMagete T puBpion Tou Power Limitation:

+ matote OB6vn (FL-2) kai émeima kuhfoTe Ta SayTula
emavw otn Mmdpa emAoyAg (3), yia
va ekteAéoete T véa puBpion. MNa va amobnkeloeTe TV

€miAoyr) TToU KAvaTe TraTaoTe TO TARKTPO (D ON/OFF (1),
yia 2 OcutepOAemTa. ©Oa akouoTel éva  TTAPATETAWEVO
NXNTIKG  OAua  Tou  emBealivel TNV eKTEAEON NG
pudpiong.

o Key Lock [KAsidwpua]

To Key Lock oag emtpémel va kAeidwaete TIg pubuioeig
G EmMPAvelag amd Tuxaieg Tapeuforég Tpitwyv. ETol ol
AeiToupyieg Trou £xeTe ETMINEEEI TTAPAPEVOUV AOPAAELG.
Evepyomoinan:

+ TOTAOTE ﬁ (10) EmavoAdBete v evépyeia yia
amevepyotoinan.

Inueiwon: edv amBei omoiadrote AMn Aeitoupyia eviy

10 Key Lock eival evepyd, 10 aUpforo ﬁ Ba apyioel va
avaBoaprvel umodeikvioviag 61 N Aeitoupyia eival oe
XPAon Kai o1l evOEXOEVWG TTPETIEI v TTEVEPYOTTOINBEI
WOTE VA UTTOPETETE VA XPNTIUOTIOIATETE TN HOvVAdaL.

o Automatic Heat UP [Autouarn Oéppavon]
H Aerroupyia Automatic Heat UP emitpémel T ypnyop6tepn

epappoyn g pubpiouévng 1oxuog. Me aut T Aermoupyia
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EXETE TO TTAEOVEKTNUA OTI Ta @aynTd payeipelovTal o
ypriyopa, dixwg 6uwg va UTIApXE! Kivduvog va kaouv, 16TI
n Bepuokpacia Oev Eemepvd ekeivn Tou puBpiouévou
emmédou. H Aeiroupyia auth diariBetar yia Ta emimeda

10%00g amo 8 ¢wg 8 .

Evepyotoinon:
* UE QVOPEVN TNV €OTION PAYEIPEPATOG TTATHOTE 6 7,

omv 086vn (2) epgavitetar éva lqﬂou avaBoaprivel, 0
omoio evaNacaoeTal pe TNV 10X0 Tou €ival puBuIopEvn
QTNV €0TIA PayEIPEUATOG.

Augavovtag 1o emiTedo 10x00G TG €0TIAG HAYEIPEUATOG: N
Aermoupyia Automatic Heat Up Tapapéver evepyn, pe T véa
pUBuION Beppokpaaiag.

Meiwvovtag To €mimedo 10%00G TNG E0TIAG HAYEIPEUATOG: N
Aeimoupyia Automatic Heat amevepyotoieital.

Inueiwon: €dv emAEGeTe TaUTOXPOVa Kai pia GAAn eaTia

payeipéparog, 1o oUUBoA0 6 (7) owriCetal kai TaAI o€
XapnAy éviaon, kai €101 Ba UTOpEITE, Kal yia T
OUYKEKPIPEVN €0TIO, VO evepyoTToIRaETe TN Acitoupyia. H
AeiToupyia Tapapével waTOOO EVEPYN yia TNV ECTIA yIa TV
otoia eixe AdN puBpIOTE, OTTWG emonuaivetal atnv 0B6vN
2).

e Mlavon

H Aeitoupyia Matong emTpémel T SIAKOTTF OTTOINCOATIOTE
[evepyAg]  Aermoupyiag 16T pndevidel v 10X0
payelpéparog.

Evepyotoinon:

I
* TIATAOTE ” (9), epgavigetar To oUpBoro ¥ f1o ooio
avapoafrvel aTig 0B6VeG (2)
la v amevepyotoinan Tng Aeiroupyiag:

. TraTr']cTal |(9) n Mmrépa EmidoyAg (3) ewrideral

+ mamioTe/kuMjoTe Ta ddyTuAa emavw otn  Mmrépa
EmiAoyng (3) yia va amevepyotroinaete  Acimoupyia.
Inueiwon: n amevepyoTIoinan EMAVAPEPEI TNV KATAGTAON
oV oToia PEICKGTAV N povada TpIv amoé Ty Tauon, n
povada efakohouBei va Aeitoupyei Pe TIG idIEG pubuioelg
TTOU €iXQV PUBPICTET TIPONYOUPEVWG.

Inueiwon: eav peta amod 10 Aemrd, n Asitoupyia Mavong
Oev amevepyotroinei, n povada affiver autopata.
Inpeiwon: n Aertoupyia MMalong dev emnpedler 1o
oUoTnua amoppoPnang.

o XpovodiokomTng «STAND ALONE»

O Xpovodiakémng autdég  eival  évag  avetlpTntog
XPOVOOBIOKOTITNG avTioTPoPNG péTpnang, avetdptnrog amd
TG €0Tieg  payelipéuatog  (kar omd T povéda Tou
amoppOPNTAPA).

O XpovodiakdTTng evepyotroigital TaTwvrag tnv Eatial
066vn (4).

Xpnoigomoinote 1o oUpBoAa — + (5) yia va



pubuioete T didipkeia Tou XpovodIakdTTTn,TTou epgpaviceral
omv Eatia/O86vn (4)

Inpeiwon: Tmepipévere 10 deutepOAeTITa Xwpig  va
Tamoete Kamola GAAn evioAr, €wg OTou EEKIVATE N
avtioTpoQn PETENON.

0 XpovodiakoTTng pmopei va pubpioTei éwg 1 wpa Kai
59 Aem. 1o péyiaTo. v EaTia/OB6vn (4) Ba eupavideTal
0 XPOVOG TTOU OTTOUEVEI, EVW OTO TEAOG TNG avVTIGTPOPNG
péTpnang Ba akouaTei éva nnTIkG Ofua.

Inueiwon: Otav n avtioTpo@n WETpnon TECEI KATW ATTO
10 10 AeTITd, aTOV XpOVOSIaKATITN EPQaVideTal pia aTaBepr|
TeAeia UaTEPQ AT TOV TTPWTO CPIBKO.

Tipn TTou ep@avileTal Xpovog TTou aTropével

1 wpa kar 35 Aet.

1 Aer. kai 35 deut.

l'a TV amevepyomoinan Tou XpovodiakaTT:
* emAECTe EoTia/OB6vn (4)
* puBuiote ™ diGpkela Tou XpovodiakomTn ae Mndév

tow— =+ )

e Temperature Manager (Warming Function)
[Aiaxeipion Oepuokpaciag] (AsiToupyia Oépuavong)

H Aeimoupyia  Temperature  Manager [Aiaxeipion
Oeppokpaaiag] eivar pia Asitoupyia eAEyxou Tou ETTITPETE
m dlathpnon TG Bepudtnrag ot pia otabepn
Beppokpacia, pe v 100 va Ppioketal aTto PEATIOTO
emimedo. Eivar 1davikr yia m diarpnon g Beppdtnrag
Twv Adn €roipwv @ayntwv. H Aeimoupyia Temperature
Manager [Alayeipion Oeppokpaaiag] evepyotroigital kard

T0 TIPWTO TTATNUA TOU TTARKTPOU ﬂi (8).

Znv 066vn (2) g eaTiag Tou Aeitoupyei pe Temperature

Manager [Alayeipion Oeppokpaaiag] epgaviletal 10
=

oUuRoAo o
Inueiwon: edv emAELeTe TaUTOXPOVA Kal pia GAAN eoTia

payeipéuarog, 1o aUBoAo (8) quriletal kai TaAI o€
XaunAr éviaon, kai €ra1 Oa UTOpEiTE, Kal yia T
OUYKekpIpévn €0Tia, va evepyotroifaete T Aeitoupyia. H
AeiToupyia Tapapével waTdoo Evepyn yia TV EGTIA yia TNV
otoia gixe HON pubuIoTEi, OTTWG emanuaiveral atv 0B6vn

2).

MatioTe &ava (8) yia amevepyotroinon kai aBAaiyo,
péXpI TO eTtiTedo Tou eppaviletal atnv 0B6vn (2) va yivel

=]
o

Inpeiwon: €dv UTAPKOUV TIEPIOOOTEPEG €QTIEG TIOU
Aeitoupyolv e 10 Temperature Manager (Warming
Function) emA&gte pwra TV €aTia TToU €MMIBULEITE PEOW
mg fwvng Emhoyng (2) . H Aeitoupyia pmopei va
amevepyotroinei kai péow g Mmapag Emidoyng (3),

[
puBpicovtag 1o Power Level gto LI,
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XPHZH ANOPPOO®HTHPA

e Evepyomoingn Tou oUGTAPATOG OTTOPPOPNaNG:

+ Evepyotmoiiate m povada oUpeuwva Pe TV Teplypagn
070 Ke@AAalo «Evepyotmoinon» Kal OUYKEKPIUEVA OTO
onueio «Xpron povadag PayeIpEPaToCy.

o TayuTnta (10%U¢) aroppdenong:
O amoppognTApag diabéter 4 emimeda TaxuTTag (I0XU0G)

amo g £wg 8 .

Ayyire kai kuhjaTe Ta dayTuha Katd prkog Tng Mrépag
emiAoyng (3):mpog Ta deid yia va augnoete To TiTEdO
10%00¢ Kal TTPOG Ta apIOTEPA VIO VA PEIWCETE TO ETTITIEDD
10%00G.

Inueiwon: To pubuiopévo emimedo 10xU0G Ba eupavioTei
amv Teploxn EmAoyn/O86vn (12)

o Power Booster [E¢rpa loxug]

O amoppogntipag diaBétel 1 Tp6oBeETo  EmiTedO
amoppdenaong Tou ovouddetal Power Booster. To etimedo
auTo €xel xpovIkr pUBPIoN TTou Blapkei 5 AeTrTd.

la va 10 emAEEeTe, ayyigre Kal KUAOTE Ta dayTUAa kaTdl

pAkog TG Mmapag emhoyns (3) (épav Tou emmédou 8)
kar 6a egaviotei autd 1o cUuBoAo TO oToio Ba

avapooprvel P .

Inpeiwon: pohig Mgl n o xpovikn  GiGpkeia  Tou
XPOVODIOKOTITN, N 10XUG ETTAVEPKETAI OTO ETITEDO TIOU
ATav PUBHITUEVO TTPONYOUPEVWG.

© Autéuarn Aeitoupyia

O amoppoentipag Ba evepyotoinBei aTnv kataAnAdTepn
1ax0TNTA, TTPOCAPUOZOVTAg TV IKAVOTNTA aTToppdPnang
oT0  péyioTo  emiTedo  payelpéuatog, 1o OTOi0
XPNOIUOTIOIEITAI OTIG EOTIEG.

Orav o1 eoTieg payeipéuarog oPAoouv, 10 CUOTHUA
e€aepiopol mpooapudlel Tnv TaxiTnTa amoppdenang Tou,
EIWVOVTAG TNV aTadIakd, TTPOKEINEVOU va e§apaviaTolv
UTTOAEIUMaTA OTHWY KOl JUPWAIWV.

l'a va evepyoTToIOETE TNV £V AGyw AciToupyia:

MamoTe (14).
EmavaoAdBere v
QaTEVEPYOTIOiNGM.

Inpeiwon: v katd T dIdpKEld TG AUTOMATNG
Aertoupyiag emiheyolv amé tn Mmrépa emidoyng (3) o

avwtépw  dladikacia  yia

Tax0mTeg  amd g Ewg 9 n autéparn Aeitoupyia
Slakotrretal. Edv avribeta emeyei 1o Power Booster, n
autépatn  Aeimoupyia Ba  favapyioel aTo T€AOg  Tng
O1GpKeIaG Tou XpovodiakdTTn. 1o etatl, 1o oUupoAo

ouveyidel va avaBoaPrivel.
Inueiwon: o€ TEPITITWON ATIEVEPYOTTOINONG TNG Hovadag
UE evepyn TNV autduam AeiToupyia, n aTmevepyoTroinan Tou
amoppo@nTApa Ba yivel auTouaTa, pe aTadIaKO TPOTIO.



o AcikTng KopeouoU QiATpwv

To ouomnua efaepiopol utmodelkviel TOTE TPETEN va
TIPAYHATOTIOINTETE TIG EPYATIEG CUVTAPNONG TWV PIATPWV:
®iktpa GvBpaka/kepapika KAt Twv OOPwv, N évOeIgn
FILTER (13) avépel

®iktpo Aimmoug, n évdeign FILTER (13) avaBoofrvel
Inpeiwon: n Acitoupyia auth gival amevepyoTroinpévn amod
mpoemidoyr) (BEiTE TIWG va TNV €VEPYOTIOINOETE OTNV
mapaypago «Evepyotmoinan Seikmn kopeapoU QIATPWYY)

o Emavagopd kopeouoU QiATpwv

A@ou ekTeAéTETE T guvTAPNaN Twv QiATPWY (AiTToUg A/Kal
avBpaka/kepapikwy) Tariote maparetapéva 1o FILTER
(13). Auto ofrvel, BETovTag e eKKivnan TOV LETPNTH TOU
Oeikmn.

o Evepyotmoinon deiktn KopeopoU QiATpwv
Inpeiwon: Autég o  deiktng  ouvABug
QTTEVEPYOTIOINUEVOG.

Mo va Tov evepyoTroIRoETe €K VEOU aKOAOUBrOTE TnV
TapakdTw diadikaaia:

eival

* EVEPYOTIOINOTE TN HOVASA ATTOPPOPNANG @ ,

* e oBNOuEVO TOV KIVNTAPA amopedeNang Kal TI ETIEG
payelpéparog TaTtAaTe TN Zwvn emAoyig (12)

+ mamote Toaparetapéva 0 HOOD  (11) péxpr va

NINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

-
epgavioTolv otnv 086vn (12) Ta ypdpuata F kai L Ta
oToia avaBoaBrvouv evaAGE,

-
F = @iNpa AvBpaka/kepaIKG KaTd Twv oOpwv. LIt =
@iATpO AiTroug.

QIATPA ANOPAKA/KEPAMIKA KATA TON OXZMQN
« matiaTe otnv 0B6vn (12) T oTiyun Tou epgaviletal To

ypaupa =

« rarfoTe FILTER (13) pe Twv @wg o1abepd avappévo.

+ Gavamamote mapaterapgéva 1o HOOD (11) yia va
€mRePaInOETE TNV EvePyOTToinanN Tou deiKT Twv QIATPWY
AvOPAKA/KEPAUIKWY KATA TWV OTHWV.

QIATPO AIMOYZ
« matiaTe otnv 0B6vn (12) T oTiyun Tou eppavietal To

) [t
ypapua Lt
+ rarfoTe FILTER (13) pe 10 owg va avaBooBrvel.
+ Gavamamote mapaterapéva 1o HOOD (1) yia va
emBepalwoete TNV evepyomoinan Tou deiktn Tou QiATpou
AiTroug.

. , i . Xpfion (Bdoer Tng epmelpiog Kol TOUu TPOTTOU
Emimedo 10x00g Tpotog payeipépatog uayeipéuatog)
AU¢non oe alvtopo xpovikd didoTnua Tng Beppokpaaiag
P [priyopo (éaTapa TOU QayntoU yia ypryopo BpAciuo vepol A ypryopo
Mey. 10x0g Ceotapa uypwv
8- 5; Tryéviowa - Bpdaiyo Poéloua,l avapﬁrllu T0U lpavslpsplmog, TYavioua
KaTEWUyPEVWY TTPOidVTWY, ypriyopo Bpdaipo
=i 8 Pédiopa - cotdpiopya - Bpdciyo -|cotdpiopa, Slathpnon éviovou BPaciou, Hayeipeua Kal
Yonkh 7 - YRoipo Yoo (yia alvropo diaatpa 5-10 AeTTov)
YnAn - . - . p
? X . ) goTapiopa, dlatpnaon xapnAou Bpacuol, payeipepa Kai
10X0 . - _
Xos 5 . -;i Ezfg;rgpaﬂvégmq o1yoBpdaiiio yRowo  (yia  pérpio  didompa 10-20  AetrTaov),
TPOBEPHAVON OKEUWV
g_: S Mayeipepa - olyoBpaciyo -cotapiopa -|alyoppdaipo,  dlatpnon oAU xaunhoU  Bpacpod,
N Yhoio payeipepa (yia peyaho S1A0TNUA), AVOKATEND (UMAPIKWY
] s ) payeipepa  peyaAng Oidpkeiag (pugl, odAtoeg, wnrd,
3 Mayeipepa — apyd Bpdaoipo — déapo -|* ) ; . . A
Mérpia :_il - Lf (]V(]VK(']F')I'E:.IJ(] PY6 Bpdory " yapia) pe uypd (mX. vepd, kpaoi, Cwpog, YaAa),
10x0g QVAKATENA QUOPIKWY
. _ - s _| Mayeipepa peyaAng SIAPKEINg (e GyKo HIKPOTEPO To €vAg
E . 3 MGVS!pEuG apyo Ppaoipo — Btorpo Nitpou: pUQI, odAToeg, wntd, wapia) pe uypd (.. vepd,
avakdarepa . L
Kpaaoi, (wpog, yéAa)
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Alwoigo - gmaywpa - diampnan|, . , , . .
g_ 8 BeppoKpaTIa  JEOTAV QYT - /\IUJ?"I[JO BOUTUFI)OU, ,)\IUJOI}JO ooKkoAdTag,  Eemaywya
. TIPOIOVTWY PIKPOU peyEBoUg
Xuprl)\['] avakarepa
10XUg . ANwoigo - gmaywpa - diarpnon |diatipnon g Beppokpaciag pIKpWY Pepidwy @ayntold
3 |Bepuokpaoiag leaTwv  QaynTwv  -|ToU MOAIG payeipéyare 1) diatipnon Tng Bepuokpaaiag
QAVaKATEH OKeUWV oepPIpiouaTog kal avakateua pioto
H povéda eoTiwv PBpioketal oe Kat@oTaon avapovig 1
ANENEPIO| 173 . , eival  amevepyotroinuévn  (Umopeil  va UTIAPXE!
MOIHZH L |Emeaveia otpigng uTroAeITopevn BeppdTTa 0TO TEAOG TOU AYEIPEUATOS TIOU
umrodelkvUeTal amd v évdeign H-L-0)

4. YYNTHPHZH

Mpoooxn! Mpiv ekivjoete otroladAmote Siadikaoia
KaBapiopol A ouvtApnong, Pefaiwdeite O6TI 01 €0TiEG
eival ofnaTég kai 6T N évdeIgn Tapouciag BeppoTnTag
£xel opnoel.

lNa 1 ouviipnon Tou Tpoidviog Beite TIG €IkOVEG
TIOU akoAouBoUv PETA TV €yKATAOTAON Kal TIOU
emonuaivovral e autéd 1o oUuBoAo.

ZYNTHPHZH MONAAAZ EZTION

o KaBapIopog TWV ETAYWYIKWY EGTIWV

H emipdveia payeipéparog mpémel va kabapiletal Yerd amo
K&Be xprion.

ZNHOVTIKO:

* Mn xpnoipotoigite AciavTika g@ouyyapia kadapiopol A
oUpuara. H xphon Toug, pe Tov Kaipd, WTmOpEi va
KOTOOTPEWE TO TCAMI.

* Mn xpnolyotrolgite XnuIKG KaB<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>